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conversa

AMB EL CREADOR DEL TERME SOCIOECOLOGIA > NASCUT A BARCE-
LONA EL 20 DE FEBRER DE 1946 I DOCTOR EN BIOLOGIA, ENS REP A CAN FONT, LA SEVA CASA
DEL PLA DE MARTIS, A ESPONELLA, ON VIU DES DE FA QUINZE ANYS AMB LA SEVA DONA,
LA GEOGRAFA JOSEPA BRU. PERFECCIONISTA, APASSIONAT I HETERODOX, HA ESDEVINGUT
UN DELS PRINCIPALS IMPULSORS DELS MOVIMENTS FAVORABLES A UNA ADEQUADA GES-
TI0 DEL PATRIMONI NATURAL CATALA. AUTOR D’UNA CINQUANTENA DE LLIBRES, ALS ANYS
VUITANTA VA DIRIGIR I PRESENTARATV3 LA SERIE DE DIVULGACIO CIENTIFICA I ANTROPO-
LOGICA ‘MEDITERRANIA’. HA REBUT NOMBROSOS PREMIS I RECONEIXEMENTS, ENTRE ELS
QUALS DESTACA, AQUEST MATEIX ANY, LA CREU DE SANT JORDI.

JOSEP PASTELLS > TEXT
PERE DURAN > FOTOGRAFIA

Ramon

Folch

-Veniu d’una familia d’obrers menestrals.

—«Si. El meu avi patern era serraller i el matern, fanaler; les
meves avies eren cosidora 'una 1 teixidora I'altra. Tant el
meu pare, Ramon Folch Batet, com la meva mare, Josefina
Guillén March, eren nascuts a Barcelona. Ella venia d’una
familia barcelonina i la d’ell era de Montblanc, a la Conca
de Barbera. La mare treballava de secretaria i el pare era pin-
tor decorador. Feia decoracions precioses; és un ofici desa-
paregut, ara ho fan tot les maquines. Els lletristes pintaven
sanefes i dibuixos a les cases. Era una feina molt bonica,
feia coses fascinants amb els pinzells, mon pare. Havia de
ter, per exemple, un retol més o menys llarg, en una botiga
o en una carretera. Calia distribuir el text i quan era en un
vidre, escriure-ho al revés. Distribuia a ull els espais justi-
ficats, les lletres eren perfectes, no hi podia faltar ni sobrar
res. Aixd em va marcar molt. Em va ensenyar a fer la feina

JOSEP PASTELLS. La Creueta, 1966. Periodista i escriptor
PERE DURAN. Banyoles, 1967. Fotograf
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ben feta, a treballar fi1, encara que després apliqués aquesta
filosofia en un ambit molt diferent.»

-Vau estudiar als Maristes de Sant Joan.

—«INo en tinc records gaire bons, perd tampoc péssims. Era
una escola plana, franquista, castellanitzada fins al moll
de l'os. Sociologicament, era una ¢poca molt diferent de
'actual. Totes les classes es feien en castelld, pero en els
tretze anys que hi vaig ser no vaig parlar una sola paraula
en castelld amb els meus companys i ni una en catala amb
els mestres. Vaig aprendre-hi a llegir, a escriure, a fer les
coses, perd no em va marcar especialment.»

—Tot el contrari que els estius a Collserola.
—«Exacte. Els passavem a can Saurd, una casa d’uns parents
d’uns amics. El primer estiu jo devia tenir mesos i hi vaig






retrat de familia

ELS ARNAU FONTANE > LA FAMILIA ARNAU FONTANE DE LAVALL DE LLEMENA FA
QUATRE GENERACIONS QUE ES DEDICA AL MANEIG DE VAQUES PERA LA COMERCIALITZACIO
DE CARN. ELS CARACTERITZA L'EMPRENEDORIA, JA QUE CADA GENERACIO FA UN PAS ENDA-
VANT.AMB L’ACTUAL, S'HA CONSTRUIT UNA CARNISSERIA AL PATI DE CASA PER VENDRE EL
PRODUCTE DIRECTAMENT AL CONSUMIDOR FINAL. ELLS EN CONEIXEN DE PRIMERA MA LA
QUALITAT, I ENTRANSMETEN, AMB LA SEVA MANERA DE FER, EL SEU COMPROMIS. ELS ARNAU
D’AVUI S'HAN ESPECIALITZAT EN LA CARN D’ALTA QUALITAT PER A PALADARS EXIGENTS
GRACIES A L'EXPERIENCIA, EL CONEIXEMENT SOBRE EL BENESTARANIMAL I LA INNOVACIO.

LAIA JUEZ > TEXT
JOSEP BURSET > FOTOGRAFIA

Emprenedoria
a la LIémena

Aquesta familia tot sovint recorre la Vall
de Llémena de cap a peus. La carnisse-
ria resta a ’antic Moli de Ginestar, on
viuen els pares amb un germa, mentre
que els fills resideixen a Sant Gregori.
Les vaques, d’altra banda, pasten per di-
versos terrenys: els més extensos s’ubi-
quen a les terres del Castell de Grano-
llers de Rocacorba, on s’amaguen els
origens de tot plegat. «avi era molt
bon negociant i molt emprenedor. Ve-
nia de familia molt humil, va néixer a
Portallé de Granollers de Rocacorba 1
va anar a viure al Castell, com qui diu,
per treballar pel cunyat. No tenia res,
pero era molt llesty, explica el seu net,
en Josep Maria Arnau Fontané.

LAIA JUEZ. Barcelona, 1975. Antropologa i periodista

JOSEP BURSET. Juia, 1963. Fotdgraf
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Al menjador de dins del Castell
hi ha penjada una fotografia enorme
del besavi, en Francesc Arnau Plane-
lla, en Xicu, que apareix endiumenjat.
«Aqui devia tenir setze anys, perd a mi
sempre m’ha semblat més gran», em
comenta la Monica, la seva besneta.
Potser perque vesteix una americana
amb armilla i llag, potser pel posat ferm
d’una vida precog de responsabilitats.
Per dins, el Castell sembla que hagi en-
trat en un llarg son: hi sobresurten els
mobles i els utensilis d’un altre temps
sota un tel de pols i teranyines. Als bai-
xo0s del Castell s’hi apleguen curioses
maquinaries de camp que no havia vist
mai, cCom un carro cisterna o una pico-

nadora, que tenen el seu moment de
gloria com a attrezzo per la celebracié
de les festes remences, davant la mi-
rada atenta dels presents.

En Josep Maria Arnau Fontané
(1964) va néixer aqui, al Castell, perd
quan només tenia tres mesos la familia
es va mudar a viure al Moli de Gines-
tar, a Sant Gregori, que havien com-
prat per 150.000 pessetes, i van llogar
el Castell a un masover. El seu pare, en
Miquel Arnau, explica al llibre Oficis
antics i oficiants que «vam venir a Gines-
tar més per ampliar el nostre camp de
negoci de bestiar que no pas pel moli.
Venir aqui va ser el disgust més gran
que vaig donar al meu pare». En Josep

A dalt, en Josep Maria Arnau i la Montse Roura amh
els seus fills, la Monica i en Jordi, a I’entrada del Moli
de Ginestar. A haix, les vaques xaroleses pastant per les

terres del Castell de Granollers de Rocacorba.
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Nova publicacié

LA MIRADA DE

PEP SAU

El fotograf Pep Sau (Olot,
1963-Santa Pau, 2024) era un
professional de mirada sensible
i profunda. Una mirada serena
que emmarcava entorns i
quotidianitats. Aquest llibre, una
coedicié d’Editorial Gavarres

i del Parc Natural de la Zona
Volcanica de la Garrotxa, no
només demostra la seva traca
amb els plans, els enfocaments
o les llums. Es, sobretot, la
redescoberta d’un petit pais i un
compromis honest amb els llocs
i lavida de la seva gent.

PEP SAU

EDITORIAL GAVARRES | 972 46 29 29 | www.grupgavarres.cat
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DOSSIER DE PARES A FILLS

Jordi Nierga > TEXT

Agafar el relleu no sempre és facil. A vegades el llegat
pesa com una llosa i allargassar-lo pot ser fins i tot un
motiu de desencis, en cas que finalment no es pugui
sostenir. Perqueé encara que sigui una carrega intangible
1simbolica, sovint també representa una responsabili-
tat granitica. No tant per una hipotetica —i ben sovint
inexistent— falta d’aptituds dels que pugen, siné més
aviat per la preocupacié natural dels que se’n van. Es
com un nus tou i malforjat entre I'estima i I'angoixa.

Per aquest motiu, doncs, cal celebrar la continu-
itat dels negocis 1 projectes propers, els que fan carrer
1 poble, encara que moltes vegades el tronc central
s’esbranqui amb nous camins i viaranys per adaptar-se
a les circumstancies, que sén moltes 1 diverses. I és
precisament aix0, reivindicar aquest traspas generaci-
onal de pares a fills, d’avies a netes, el que pretén fer
aquest dossier que teniu a les mans, un treball extens
que relliga tradicié 1 modernitat per tal de teixir relats
que beuen de la font de I'heréncia.

Histories com ara la de la familia que des de fa
gairebé 125 anys elabora la ratafia Russet, un pro-
ducte iconic de casa nostra que avui té la continuitat
segellada amb una nova generacid, la cinquena, amb
qui ha parlat la Marta Mas6. Aquest és Particle intro-
ductori d’'un monografic que trepitja Olot i els pobles
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El tronc
| les branques

de la rodalia amb pas ferm 1 constant. Aixi doncs, en
Francesc Ginabreda ha conversat amb les families de
dos negocis ben coneguts a la comarca i arreu, la gent
de Can Manxa i de Noel, mentre que en Pau Masé
ens presenta les diferents generacions de Can Pelaio,
el popular bar i restaurant del Firal. La Paula Nafiez
ens detalla la trajectoria centenaria de la merceria Casa
Merce 1 en Xavier Valeri remunta cap al passat per
situar-nos a I'inici de les botigues de roba Orly i, per
Ialtre costat, s’atura a Sant Joan les Fonts per fer-nos
arribar la bona flaire de la pastisseria Can Domeénech.

Sense marxar de la Garrotxa, en Ramon Estéban
Bochaca ha resseguit els passos del restaurant Ca la
Carmelita, de Sant Privat d’en Bas, alla on la batuta és
cosa de dones, i en Josep Valls fa valdre la valua de les
botigues de barri a través de Can Bosch, de Sant Feliu
de Pallerols. No pas gaire lluny, la Marta Carbonés ha
entrat al taller i a la botiga dels fusters Mundet, de les
Planes d’Hostoles; la Carme Pla ha visitat els Cos, de
la Vall de LIémena, vinculats des de fa molt temps a la
produccié de pinso; en Josep Vilar ha recuperat I'olor
del pa de Ca la Maua de Tortella i també s’ha plantat a
I’Alta Garrotxa, a Beget, per descriure la trajectoria de
I’hostal de Can Jeroni; en Roger Santalé ha resumit els
origens 1 I'evolucié bifurcada de Ca I’Agusti de Sant



Jaume de Llierca i, d’altra banda, ha viatjat enrere per
rescatar els records de 'Hostal de Castellfollit de la
Roca; en Pere Cerro ha seguit la ruta marcada pels
transportistes Juanola de Besalti 1 un servidor us ha
escrit sobre els veterinaris Plana, amb les beceroles
a Santa Pau 1 una part vigent arrelada al Ripolles; els
cultivadors de fesols del mas Martinya de Santa Pau,
a tocar del Croscat, 1 la familia Danés d’Hostalnou de
Bianya, que lideren un concorregut bar que havia estat
fa molts anys una ferreria.

Capsacosta amunt, ’Oriol Molas repassa el re-
corregut de la carnisseria de Can Tarra de Camprodon,
mentre que a la zona del Baix Ripolles hem visitat els
establiments de Can Tatxé de Sant Joan de les Aba-
desses, amb qui ha xerrat en Joan Garcia; la impremta
Maideu de Ripoll, la historia de la qual ens la brinda en
Jordi Remolins, 1 la fleca Ca la Carme de Campdeva-
nol, on ha anat la Maria Carme Freixa. A part, I’Antoni
Llagostera revisita ’ahir més reculat per exposar-nos
algunes de les vivencies de la nissaga Raguer de Ripoll.
També al Ripolles, pero més enlaire, a la Vall de Ribes, la
Monica Pages ens transmet les experiéncies dels Vilalta,
ramaders de Queralbs, aixi com
de la familia que gestiona I'Hotel
Catalunya de Ribes de Freser, amb
la centenaria Estrella Bartrina com

Portella, responsables d’una emblematica ferreteria. La
mateixa autora, de fet, també s’ha entaulat al restaurant
de Can Boix de Vilamari, mentre que la Roser Albert{
ha conegut els forcs de la familia Camps, allaires de
Cornella del Terri.

Finalment, el dossier es completa amb peces més
personalitzades, uns perfils que pretenen evidenciar el
valor del relleu a través de la veu dels seus protagonis-
tes. Perque qui millor coneix la rellevancia del tronc
sempre ¢s la branca que hi brota. Gent com ara en
Pere Gardella, de Camprodon, qui després de 65 anys
encara manté la ferreteria familiar al carrer Valéncia,
tal com ens precisa en Jordi Altesa. O en Ramon Pons,
que es manté actiu a la botiga d’esports centenaria que
van fundar els seus avantpassats a Ripoll. O en Jordi
Mayolas, de Banyoles, que talla cabells i crea pentinats
al mateix emplagament on —m’ha detallat— ho van fer
el seu avi 1 també el seu pare. Tots ells, 1 la resta de
protagonistes d’aquestes pagines, posen de manifest
que en un moén tan canviant i efervescent, sovint tan
insegur, apostar per la continuitat també és una opcid
plausible 1 solida /e
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a referéncia. I encara a Ribes, en
Miquel Sitjar sacseja la memoria
per fer aflorar 'expansid i el declivi
de la Banca Carrera.

Continuem a Banyoles, on
també hi ha llinatges solids. Ens
ho demostren els reportatges de
I’Anna Noguer, que ha entrevistat
els Tubert, experts en maquinaria
agricola; de I’Eloi Camps, que
ens fa saber el periple viscut per
les quatre generacions de la fleca i
pastisseria Figueras, o de la Sonia
Tubert, que I’ha fet petar amb els

La Teresa Roqué Desvilar, en Ferriol
Doménech i en Salvador Doménech davant
la facana de la confiteria. Any 1968.
PROCEDENCIA: Arxiu familia Domenech.




DOSSIER DE PARES A FILLS

Ferros que no es rovellen

CINC GENERACIONS DESPRES, ELS AGUSTI CONTINUEN AL CAPDAVANT DE CAN MANXA, QUE JA
ERA UN NEGOCI A FINALS DEL SEGLE XIX I QUE S’HA CONVERTIT EN UNA MARCA DE REFERENCIA

Francesc Ginabreda > TEXT

Es ben sabut que el nom no fa la cosa,
perd si passegem per la capital de la
Garrotxa i diem la paraula «<manxa, se-
gur que qui ens hagi sentit ens parlara
d’un dels negocis més olotins i més ve-
terans que existeixen. La familia Agusti
va impulsar-lo entre la fi del carlisme
bel'ligerant i I'arribada del ferrocarril a
la ciutat. Originariament, manxa no te-
niares a veure amb aquesta familia, sind
amb Rafael Casanova, que, en comp-
tes d’enfrontar-se a les tropes borboni-
ques, regentava una serralleria oberta
el 1872 1 que era conegut popularment
amb aquest nom perqué en tenia una
de molt grossa. Cany 1900, Joan Agusti
Surroca —pioner a transmetre electrici-
tat des d’un salt d’aigua amb un alterna-
dor-la hiva comprar, i el seu fill Barto-
meu es va posar al capdavant del negoci,
que té més d’un segle 1 mig d’existéncia
1que ni les guerres ni les pandémi-
es ni els aiguats han fet trontollar.
Bartomeu Agusti va ampliar
Iactivitat comercial amb una bo-
tiga de ferreteria, que ben aviat va
atraure els compradors locals i es
va fer molt popular a la ciutat, fins
al punt que es va convertir en un
establiment on es podien trobar,
també, articles d’esport, de pesca i
de caga, inclosa la fabricaci6 de car-
tutxos. I encara més coses. De fet,
es deia que a Can Manxa s’hi podia
trobar de tot, simpatica hiperbole
emparada pel moralisme anecdo-

Guardo rebut per ala

Ferreteria Agusti, I’lany 1985.
PROCEDENCIA: Arxiu Can Manxa.

38 > LES GARROTXES 36

tari, a través del qual s’explica que una
pagesa va anar a la botiga 1 va demanar
si tenien ous, probablement en veure
uns ous de gallina decoratius que hi ha-
via exposats. La resposta no va ser una
negativa elemental, siné una irdonica
afirmacid: «Oh, 1 tant que en tenim!».
en Bartomeu va dir a un aprenent que
anés a casa seva, just al costat, 1 dema-
nés a ’Assumpta, la seva dona, que Ii'n
donés una dotzena. Tota una fita de les
llegendes comarcals.

Carlins, falangistes i ferros units.
Que el negoci funcionava era una rea-
litat. Potser fins i tot funcionava mas-
sa bé. El net d’en Bartomeu, en Joan
Agusti Alfara, recorda que la seva avia
explicava que havien tornat «aviat 1 ra-
pid» del viatge de noces perqueé el seu
home havia d’acabar la instal-lacié de

FERRETERIA AGUSTi "CAN MANXA"

UNA EMPRESA MES QUE CENTEMARIA

OSCAR A LA POPULARITAT 1985

SECTOR FERRETERIA

OSCAR A LA POPULARITAT 1985

SECTOR OBJECTES REGAL

la tanca de Can Malagrida, que no era
un client qualsevol. Va ser en Joan, pre-
cisament, qui va descobrir no fa gaire
que Manxa era una mica més antic del
que es pensaven. A ’Arxiu Comarcal
va comprovar que 'origen del negoci
de Rafael Casanova no era el 1876, sin6
el 1872, i que I'abséncia de documen-
taci6 dels anys 18741 1875 es devia a la
situacié bel-lica provocada per la terce-
ra carlinada. La familia Agusti, per tant,
compta els anys a partir de 'existéncia
de Manxa —bé que en aquell moment
fos simplement un sobrenom- i no a
partir del moment en qué es produeix
la compra de la serralleria.

Perd no deixem de banda la docu-
mentacid, perque la seva popularitat
potser es pot entendre millor donant
un cop d’ull a dues factures historiques:
la primera, del 30 de setembre de 1936,

redactada en catala i expedida al Co-
mit¢ Antifeixista d’Olot, 1 la segona,
del 31 de maig de 1939, escrita en
castella 1 dirigida a la Falange Espano-
la. Tothom encarregava feines a Can
Manxa. A principis dels anys quaran-
ta es va produir un nou relleu fami-
liar i Joan Agusti Reixach va ocupar
el lloc del seu pare, que va morir al
cap de poc (1946). La seva aportacié
a 'empresa va ser decisiva per I'ex-
pansié del negoci 1 'audacia de ju-
gar-se-la econdmicament quan Espa-
nya encara no havia entrat al mercat
comu. Format a I’Escola Industrial



de Barcelona, va comengar viat-
jant a Euskadi a comprar articles
1 va emprendre una gestié enfo-
cada en la distribuci6 de produc-
tes per a la indastria 1 la construc-
ci6, complementada amb la venda
d’electrodomestics 1 parament de
la llar. Léxit assolit també cal atri-
buir-lo a la seva dona, Carme Al-
fara, natural d’Ulldecona i propietaria
de la ferreteria Alfara. La forja d’aquest
matrimoni va ser I'avantsala de 'ober-
tura de la botiga de Banyoles (1950) 1
de dues associacions importants amb
altres empresaris, a través de les quals
Joan Agusti va inaugurar Hierros Alma-
da (1956) 1 Suministres Girona (1959).

El 1970 es va obrir el primer ma-
gatzem de ferros a Olot, en una época
delicada marcada per un replegament
en els negocis 1 per la mort de Carme
Alfara, I'any 1977. Va ser llavors quan
en Joan Agusti Alfara, que venia d’es-
tudiar a ESADE en un context antifran-
quista, es va incorporar a la companyia
i es va encarregar d’oficialitzar el nom
Manxa. A més, va redactar els estatuts
de 'empresa, a partir dels quals es van
crear dues societats anonimes: Ferros
Agusti i Ferreteria Agusti. Del seu pare
ha heretat I'esperit emprenedor i la pas-
s16 pel futbol; I'un va ser secretari técnic

de la Unié Esportiva Olot i 'altre n’és
I'actual president.

Joan Agusti Reixach va morir el
2004, quan Manxa ja havia entés que
calia adaptar-se als nous temps 1 pas-
sar d’una economia de demanda a una
economia d’oferta, i sobretot calia sor-
tir del pafs, buscar marques a I'exterior
1 comprar al proveidor més eficient per
tal d’internacionalitzar les compres i re-
definir —i ampliar— les botigues i el seu
catileg. El seu fill subratlla les millo-
res que es van fer en 'organitzacid, en
la gesti6 informatica i en I'expansié de
I'empresa: primer a Girona, després a
Barcelona i ara a tot Catalunya.

Digitalitzacié i cinquena generacio.
A finals dels anys noranta, Manxa ja
havia separat activitat industrial i la de
terros de la venda al detall 1 el 1998 va
posar en funcionament un nou magat-
zem a Riudellots de la Selva. En aquests

A dalt, estampa de ’entrada de la botiga a principis de segle XX.
PROCEDENCIA: ACGAX, fons Josep M. Dou Camps. Al detall, en Pol i
en Joan Agusti / PROCEDENCIA: Arxiu Can Manxa.

anys de creixement durant el canvi de
segle, que coincideixen amb I'entrada
a 'empresa d’en Pol Agusti, fill d’en
Joan Agusti Alfara i actual director ge-
neral, Manxa teixeix relacions i tractes
comercials a diversos paisos d’Europa,
Asia i Ameérica del Sud, i el 2016 obre
un tercer magatzem, el més gran de
tots, a Castellbisbal. Avui dia tenen una
nomina de 230 treballadors, més de la
meitat dels quals treballen fora d’Olot,
entre ells dos fills més d’en Joan: en
Quim, cap de vendes a Barcelona, i en
Joan, responsable d’operacions.
Es justament a "area metropoli-
tana on el creixement del nego-
ci té més puixanga, focalitzat en
la distribuci6 d’elements per a la
indastria i productes siderdrgics.
A banda de presidir I'Olot, el
pare d’en Pol, en Quim i en Joan
també esta al capdavant del con-
sell d’administracié de Manxa,
pero sap que el relleu generacio-
nal esta garantit. En Pol va assu-
mir el carrec de director durant la covid
(2020), tot i que abans, com el seu pare,
ja havia fet diverses feines a 'empresa,
que ara se centra significativament en la
part de servei, és a dir, en la relacié amb
el client, amb catilegs digitalitzats per-
sonalitzats i maquines de vending per au-
toservei, entre altres perfeccionaments
En Pol ha viscut el procés accelerat de
digitalitzacié i internacionalitzacid, que
ha anat aprimant la competénciai ha fet
més dificil la pervivéncia d’empreses fa-
miliars. Malgrat aix0, o justament per
aixo, ni 'exploracié ni la innovacié 1li-
gades al capitalisme de la immediatesa a
la carta han llimat els dos pilars de Can
Manxa: la familia 1 el compromis amb
el territori. Per aix0, si passegem per
Olot, podem anar a comprar a la seva
tradicional botiga del centre com qual-
sevol conciutada de I'¢poca del general
Savalls, 1 provar de demanar si tenen
mitja dotzena d’ous fs

LES GARROTXES 36 > 39



DOSSIER DE PARES A FILLS

Vetes, fils 1 botons

LA MERCERIA CASA MERCE D’OLOT, REGENTADA PER FINA DELGA I FINA CARRE, ES VA INICIAR
AMB UNA BOTIGA TALLER EL 1912 I CONTINUA ACTIVA DESPRES DE QUATRE GENERACIONS
Paula Nuiiez Gubert > TExT // Marti Albesa > FOTOGRAFIA

Arribant a la plaga Major pel carrer Sant
Esteve d’Olot, sempre hi ha hagut una
botiga de vetes i fils. Bé, sempre no,
pero si en els dltims cent anys, i fins i
tot abans. Podria dir-se Casa Fina per-
que, al cap iala fi, les dues dones que
trobareu darrere el taulell s’ho diuen.
Sén la Fina Delga ila Fina Carré, mare i
filla, la tercera i la quarta generacié d'un
negoci que va impulsar una altra dona.
Es deia Merce Corominola i era la be-
savia de la Fina Carré. Per aix0 la botiga
porta un nom encara més escaient per
una merceria: Casa Merce.

La Merce va néixer a Moratd, una
casa pairal als peus del volca de Monto-
livet. Tot 1 que els seus descendents no
la van arribar a congixer, en diuen que
era tota una senyora, amb prou
empenta per obrir, el 1912,
una botiga taller amb la
seva germana, ’Ange-
leta. Hi feien les peces
de l'aixovar, tovalloles,
llengols, estovalles...
Tot el que havia de me-

nester una noia de I'¢época quan es ca-
sava. Aquell establiment, al carrer Font-
freda de la capital garrotxina, va ser la
primera Casa Mercg, no gaire lluny de
I'actual. E1 1923 es van traslladar al car-
rer Sant Ignasi, on ara hi ha la rebotiga
i el magatzem.

Lofici de ‘mercer’. A més de tirar en-
davant un comer¢ propi, la Mercé va
pujar cinc fills. Les quatre noies es van
dedicar a la costura: una era modista
de blanc, una altra de color, una feia de
camisera i I'tiltima acabaria treballant a
la botiga familiar. Tot 1 aix0, el negoci
passaria a mans del seu fill, 'hereu: en
Josep Carré Corominola.

En aquell temps, qui regentava una
merceria era un ‘mercer’, i calia
aprendre d’algti amb experi-

eéncia. En Josep es va for-
mar en una merceria de
Vilafranca, on explicava
que els dependents dor-
mien sota el taulell. Un
cop vasaber els secrets de
I'ofici, va treballar a Bar-
celona, perd aviat va tornar a
Olot per ajudar la mare.

El pas més important va ser
ampliar la botiga. El 1958 van fer
el canvi a la plaga Major, amb un
retol on es llegia: «Casa Merce.
Novedades». Llavors era la Plaza
del Generalisimo, en plena dicta-
dura franquista. En Josep va dis-

senyar-ho tota mida i, gracies al seu aire
emprenedor, Casa Merc¢ es va conver-
tir en una merceria moderna. Va acon-
seguir les marques conegudes de I'¢po-
ca, com les mitges de Rossell o els visos
de Mitjans. En un temps en qué moltes
dones es feien la seva propia roba, Casa
Merce esdevingué un punt de reunidé
1 una de les botigues més centriques
d’Olot. Bullia sobretot els dissabtes a
la tarda, quan tothom sortia a comprar,
perd es parava en sec cada cop que en-
trava per la porta un viatjant, carregat
amb les mostres de tots els productes.

A més de materials de costura de
tots colors 1 mides, s’hi podien trobar
molts altres articles que ara ja han des-
aparegut de les merceries: perfums a
granel, visos o peces de marroquine-
ria. Per fidelitzar la clientela, de tant en
tant organitzava una rifa ben original, el
sorteig d una mobylette. Els seus familiars
encara en conserven algun cartell. No
hi ha dubte que era un home amb ide-
es, perd també és recordat com un se-
nyor amable i atent, que estimava lofici.

El seu fill 1 la seva neta expliquen
amb orgull que ell va ser 'ideoleg de
I'eslogan que ha quedat per a la historia
de Pestabliment: «Vetes, fils i botons, a
Casa Merce, a mils i milions.»

La tercera generacid. Quan en Jo-
sep ja era gran, la seva dona, la Maria
Corcoy, va passar a regentar la botiga.
Sempre hi han treballat plegades dues

Interior de la merceria el dia de la inauguracio

del local de la placa Major, I’any 1958. Al detall, la
Merce Corominola de jove, a principis del segle XX.
PROCEDENCIA: Arxiu Casa Merce.



generacions, 1 aqui és on apareix un al-
tre nom: Miquel Carré Corcoy; fill del
matrimoni 1 pare de la Fina Carré.
Reconeix que no li agradava la feina
1 explica rient que no suportava les cli-
entes que venien a buscar torgals, els fils
gruixuts per fer repunts als texans o la
roba de feina. Recorda la rabia que li feia
que sortissin a la plaga amb la caixa de
fils per comparar-los i encertar el color.
Tot 1 treballar-hi de jove durant deu
anys, el relleu va perillar, perque sem-
pre va tenir clar que no voldria seguir.
Pero per un cop de sort, o per coses de
la vida, va comengar a sortir amb una

A dalt, la Fina Delga a I'interior de la
hotiga, davant dels fils. A haix, la seva filla,
la Fina Carré, prenent mides.
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noia d’Olot que havia estudiat Comerg,
la Fina Delga. Encara festejaven i ja li
va oferir la possibilitat de portar la mer-
ceria amb la mare, aprofitant que la fa-
brica on treballava havia tancat. Aixi es
va segellar, finalment, el tercer relleu.

Casa Merce, avui. Fa poc que han re-
pintat la facana, pero el rétol de Casa
Merce és gairebé igual que el dels inicis.
Ara, als aparadors també hi ha barrets,
mitjons de colors o paraigiies. Les Fines
volen que sempre facin goig, perque la
gent «vegi el producter. En realitat se-
ria impossible, perqué de fils 1 botons

n’hi ha de tantes classes que necessita-
rien tota la placa Major per exposar-los.

Aix0, ho explica la Fina Carré, quar-
ta generaci6 del negoci. Ella també havia
dit que, de la botiga, no volia saber-ne
res, perod contra tot pronostic va canvi-
ar d’idea. Feia nou anys que treballava
a Barcelona, on havia estudiat un grau
de Quimica. Perd, quan la dependenta
que treballava amb la seva mare va ju-
bilar-se, va decidir tornar. Potser no en
tenia ni idea de merceria, perd en el fons
havia crescut en aquest mén. Recorda
que quan ho vadir a casa els va fer tanta
illusié que tot plegat va ser molt rapid.
I d’aix0 ja fa quinze anys. Ara, com la
seva mare, té tota la botiga al cap. Per-
que si una cosa s’ha de tenir en aquest
sector és memoria per recordar quins
botons compra cada clienta i en quina
caixa trobar-los. Les caixes s6n les ma-
teixes que va fer a mida el seu avi, ara
restaurades 1 de color groc. A elles els
ha tocat viure I'¢poca de les xarxes so-
cials 1 internet, eines que els ajuden a
explicar qué fan, perod contra les quals
no poden competir.

Per aix6 miren de reinventar-se i
oferir nous articles i serveis: fan arranja-
ments, peces personalitzades, etiquetes
per alaroba... Pero el que més ressalten
és el tracte proper. La clientela és la de
tota la vida, perd també veuen com es
va rejovenint, ara que ha revifat I'inte-
rés per les coses fetes a ma. Que es torni
a cosir és una espurna d’esperanga per
aquest petit comerg, que ha vist com el
bullici del passat s’ha desplagat a altres
punts del centre. E12023 van arribar als
centanys, un segle d’aquell primer tras-
llat al carrer Sant Ignasi. La responsabi-
litat de continuar pesa, i reconeixen que
no és gens facil, pero se’ls nota la il-lusié
per fer-ho. El relleu esta assegurat per
uns anys, pero qui sap com continuara
la historia de Casa Merce. Potser la filla
de la Fina, que ja corre per la merceria,
n’aixecara algun dia la persiana ‘s
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Can Bosch, quatre generacions

AQUEST ESTABLIMENT DE SANT FELIU DE PALLEROLS DE DENOMINACIO DESCONEGUDA
HA MANTINGUT VIVA LA TRADICIO DE BOTIGA DE BARRI DES DE 1873 FINS AVUI

Josep Valls > Text // Jordi Nierga > FOTOGRAFIA

Deu ser I'tinica botiga que queda a Sant
Feliu de Pallerols, d’aquelles més de
trenta que hiva haver al poble en temps
passats avall. Una botiga de la qual no se
sap raé de la denominacié: a Can Bosch,
des de la seva fundacié I'any 1873 fins
avui mateix, no hi ha hagut mai ninga
que es digués Bosch ni de primer ni de
segon cognom. No hi ha explicacié del
nom de la botiga, tot 1 haver-se’n fet in-
dagacions per mirar de treure’n I'aigua
clara. El 1873, data d’obertura del ne-
goci, és I'any de proclamacié de la Pri-
mera Republica Espafiola, amb un ca-
tala, Estanislau Figueras, de president.
Dels qui a finals del segle XIX com-
praren la casa i hi van obrir una boti-
ga, la Maria Serrat en té les dades: van
ser Alejandro Serra Jonquera,
de Sant Joan les Abades-
ses, 1 Antonia Vila Illa,
de Sant Feliu de Pa-
llerols. EI matrimo-
ni tingué una filla, la
Maria Serra Vila, que
és lasogra de la Maria
Serrat, qui ara n’expli-
calahistoriail’evolucié

fins als nostres dies. Primera curiositat:
I’Antonia Vila, tot i portar una botiga de
queviures, no sabia de ntimeros i comp-
tava amb cigrons. Li agradava molt el
tracte amb la gent, 1 volia la botiga amb
més 1 més coses per oferir, per aixd van
comengar a vendre grana cuita: cigrons
ifesols, sobretot. Per mor de no llengar
res, al soterrani de la casa hi tenien porcs
que els donaven allod que es feia malbé.

La botiga creix. La botiga estava bé,
tenia predicament 1 acceptacié al po-
ble, i millor va funcionar quan la filla
Maria Serra es casd amb Pere Port, que
vivia a can Barranc, a la plaga de les-
glésia. Coferta s’amplia: a can Bosch
venien fruita, grana, arrds, oli, cafe,
magnesia, sucre 1 sal, escames
de rentar, sabé... Tot a gra-
nel i embolicat amb pa-
per d’estrassa. La nove-
tat important era que
venien platans i teni-
en tot el ram penjat a
I’establiment; el raim
esveniaen covesiala
botiga hi havia un racé
que feia de magatzem. A
més, hi havia sis botes de vi,
que es despatxava a litres, i I'any
1965 s’hi munta una cambra fri-
gorifica, aleshores un luxe per a
una botiga de queviures.
La Maria Serratien Sandro
Port, successors directes dels

sogres 1 pares Pere Port 1 Maria Serra,
es van casar 'any 1962. En Sandro era
corresponsal del Banco Central d’Olot
pero, pel seu ofici de mdsic, sovint era
fora de casa. La Maria, que tenia di-
nou anys, feia la feina amb la Vespa del
seu marit. «Jo arreglava la botiga 1 me
n’anava a cobrar lletres. Quan tornava,
el meu sogre ho havia capgirat tot. Deia
que allo que era maco no s’havia pas de
posar al davant, siné que al davant calia
posar-hi allo que convenia més de ven-
dre», recorda la Maria.

En Sandro era un home discret, de
taranna placid 1 paraula reposada. Un
especialista del fiscorn, pulcre i efici-
ent, que conegué molt a fons el seu
ofici. Quan es dissolgué La Principal de
Sant Feliu de Pallerols, toca en diver-
ses orquestres: Els Verds de Matard, la
Caravana, la Costa Brava... «La veritat
és —segueix la Maria— que al meu sogre
Pere no li agradava pas massa que el seu
fill fos tant de temps fora de casa, 1 un
dia li va dir que fes alguna cosa: que li
anés a fangar ’hort. En Sandro ni sa-
bia on era, i va fangar I’hort del costat...
Des d’aleshores no va voler saber mai
més res d’horts 1 de tot el que s’hi as-
semblés». «Una cosa vull aclarir: a mi
sempre m’han dit la Maria de I'Estanc,
perd el meu pare era flequer, viviem
porta per porta al costat de 1’estanc del
poble, regentat pel meu padri, en Lluis,
1la tia Marieta, que eren germans. Arri-
ba que es jubilaren, 1 el padri em va dir

La Maria Serra i en Pere Port amb els seus quatre fills: I’Antonieta, en
Sandro, ’Esteve i en Toni, als anys 1940. Al detall, la Maria amb el seu
net Jordi // PROCEDENCIA: Arxiu Can Bosch.
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que em passaria 'estanc a mi per portar
la venda, des de Can Bosch, de tabac,
segells, paper timbrat i tot aixon, afegeix.

I aqui la conversa de la Maria deri-
va cap al'oncle estanquer, Lluis Serrat.
Hi té una debilitat i estima no dissimu-
lades. I és que en Lluis de I'Estanc era
un personatge irrepetible i inoblida-
ble, que sempre i tothora exhibia un
bon humor a prova de bomba. Tenia
una verbola fluida, enginyosa 1 diver-
tida que li permetia sortir de qualsevol
situacié més o menys dificil i compro-
mesa. Recordo, durant els meus anys
d’estudiant, que als seminaristes ens
agradava anar a passar una estona a 'es-
tanc per riure amb els acudits d’en Llu-
is. Un dia ens va dir que tenia el remei
contra els qui blasfemaven perque dei-
xessin de fer-ho. Consistia a deixar-los
que parlant usessin de mala manera el
verb cagar, pero fer-ho en un altre sen-
tit. Deia als blasfems: «Si us voleu ca-
gar amb algq, dieu: ‘Mecdagum les calces
d’un capella pobre’. I com que els ca-
pellans pobres sota la sotana no porten
calces, no us cagareu en res...»

La Maria i la Lidia, mare i filla,
al taulell de Can Bosch.

Botiga i estanc. En Pere, ¢l pare d’en
Sandro i sogre de la Maria, no s’aga-
fa gaire bé aixd de vendre tabac i se-
gells: no havien tancat mai ni un dia,
1 a partir d’aleshores decidiren tancar
els diumenges. Perd amb I'estanc van
engrandir una mica més la botiga. La
sogra Maria havia mort, el sogre estava
malalt i la Maria i en Sandro portaven
la botiga. Van comprar una furgoneta
1 anaven els dilluns al mercat d’Olot
a proveir; i els dimecres, al mercat
d’Amer.

La Maria demana recular en la con-
versa, perque li fa gricia explicar com
va coneixer en Sandro. «Jo tenia cator-
ze anys. Un dia que vaig anar a un con-
cert que feien a I'Esbart de Sant Feliu,
vaig dir a 'amiga Tina Daina, que ve-
nia amb mi: ‘Aqui hi ha un noi mdasic
que m’agrada’. Era en Sandro, que es
devia assabentar d’alguna cosa perqué
mai de la vida havia vingut a casa i, al
cap de poc, va venir a comprar pa quan
jo no hi era. El pare li va dir que era a
la casa del costat, a I’estanc. I en San-
dro entrd a 'estanc per veure’'m; com

a excusa va comprar una capsa de
mistos... Alla i aixi va comengar
totr, fa memoria.

En Sandro i la Maria van portar
el negoci durant gairebé cinquanta
anys. Va ser quan s’acaba la venda
a granel. Van treure calaixos i calai-
xets on hi havia de tot —diu la Ma-
ria— i comenga la que en podriem
dir I'¢poca dels envasos. Vaja: que
s’and modernitzant tot o gairebé tot.
En Sandro plega de les orquestres,
perd va anar a tocar a la Ciutat de
Girona, que només feien sardanes,
aix{ podia estar molt més a casa.

Una nova cara. Passats els anys,
traspassaren el negoci a la seva filla
Lidia, que treballava a la Dusol de
les Planes; la filatura aleshores no
anava gaire bé 1 van creure que era
el moment de plantejar-li'n la trans-
missid. La Maria ja no podia més, tot
1 que el tracte amb la gent sempre li
ha agradat i la feina a la botiga, també.
«La Lidia s’ho va pensar, li vaig expli-
car els pros i contres: que no podria fer
vacances, que tindria responsabilitat de
cara el puablic... Li vaig dir que I'ajuda-
riem, que amb aix6 no havia de patir.
A més a més, es trobava amb una cli-
entela consolidada, ella només s’hauria
de posar darrere el taulell, 1 nosaltres
serfem sempre alla. Li va costar, pero
ho porta molt bé», diu la mare.

Lany 2008 la filla en va prendre
plena gestid 1 ana canviant la cara de
'establiment, que presenta un aspec-
te totalment posat al dia: un espai amb
aire de dinamisme, activitat i energia
que no té res a envejar a cap negoci del
ram. D’aquesta manera, la Lidia Port
Serrat segueix en la linia de qualitat del
producte, la del tracte amable i eficient,
tothora amb I’ajut important i destacat
del seu marit, en Pere Ventura.

Vet aqui la quarta generacié de la
mateixa familia /e
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DOSSIER DE PARES A FILLS

Cultivar fesols al mas Martinya

EN JOAN ORRIT EN XEVI DOMENECH, ONCLE I NEBOT, MANTENEN LA TRADICIO INICIADA
PELS PARES T AVIS DE PLANTAR EL LLEGUM EN AQUESTA MASIA DE SANTA PAU

Jordi Nierga > TEXT I FOTOGRAFIA

En Xevi Domeénech (Santa Pau, 1992)
menjava castanyes a la vora del caliu
mentre els seus avis, en Francesc Orri
i la Conxita Fonosas, triaven els fesols
ala taula de la cuina del mas Martinya,
a Santa Pau. Es la mateixa sala on el seu
net, uns quants anys després, explica el
vincle de la familia amb el llegum. La
llar de foc esta emmudida, avui, i per
I’habitacié hi sobrevolen els records
vius i nitids dels avis. Es el sentit de
pertinenga.

En Xevi colloca la memoria al
camp, també. A recer del volca Cros-
cat, alld on de menut ajudava I’avi a
treure les males herbes, sempre incan-
sables en el seu proposit de fer la guit-
za. Ja feia temps que en Francesc tre-
pitjava aquell terrer. Va arribar al mas
Martinya al cap de poc d’haver-se casat
amb la Conxita, juntament amb el seu
sogre, en Joaquim Fonosas, que havia
enviduat. Eren els masovers de la casa
1 com la majoria de la gent del poble

feien créixer fesols en una petita porcié
de terreny. Primer, per a 'autoconsum
1, més endavant, quan el matrimoni
ja portava les regnes de la casa, van
comengar a ambicionar el cultiu. Res
fora de seny: la casa tenia poca terra,
tres o quatre hectarees, perd només
una part, uns 3.000 metres quadrats, es
destinava a aquesta sembra. A partde la
familia, els parents i els amics eren els
qui festejaven els resultats de la collita.

Pero vet aqui que el matrimoni
Orri 1 Fonosas va intuir que aquell
producte tenia bona prédica entre els
paladars proxims. Ho rememora aix{
el seu fill, en Joan Orri (Santa Pau,
1968), el tiet d’en Xevi: «La gent veia
que era diferent: de gust suau, amb
poca pellofa, que no cansaven perqué
ni eren farinosos ni enfalagosos». Ara bé,
encara que fos valorat continuava es-
sent un producte de consum quotidi,
allunyat de qualsevol condici6 selecta.
«Labase de I'alimentacié a casa eren els

tesols: a I’hivern, al vespre, el pare en
menjava cada dia amb un raig d’oli i,
sovint, amb cansalada; i a ’estiu n’hi
havia menys, perd déu-n’hi-do... S6n
proteina puray, diu.

En Joan també enclava algunes vi-
veéncies al camp. Amb els pares prepa-
rant la llaura, amorosint la terra amb
el rascle o plantant. Sobretot plantant,
amb tot el procés que tal menester su-
posava. En Francesc subjectava un pal
amb un fil llarguissim entortolligatila
Conxita, un altre. A continuacid, un
comengava a caminar des d’un cap del
conreu 1 I'altra feia el mateix a I'altra
banda. Avangaven fins que es trobaven
al mig, moment en el qual s’agafaven
els fils respectius 1 feien mitja volta. I
aixi, una vegada i una altra. El camp en-
teranyinat. I d’aquestes anades i vingu-
des en dibuixaven les regues des d’on
brotarien les plantes. No necessitaven
ningti més, solament I'ajuda d’un palot
que alleugerava la plantada.

A mesura que es feia gran en
Joan vaanar incorporant-se al rem
pages. Ho va compaginar amb els
estudis —que va cursar a Quinta-
nes, a les Masies de Voltrega— i,
més tard, amb una visié eixam-
plada de I'ofici: amb el pare me-

naven un ramat d’ovelles d’uns
400 caps i fora de casa també feia
jornal al seient de tractors i ma-
quinaria pesant. «Ni tenia del tot
clar apostar pels fesols ni tampoc

En Francesc Orri llaurant amb un
matxo al davant del mas Martinya.
Anys 1960 // PROCEDENCIA:
Arxiu mas Martinya.



ho veia lluny», reconeix. El cas és que el
cultiu va anar creixent, tant a les seves
propietats com a la de molts veins. En
efecte, el fesol de Santa Pau comengava
a creure’s aquesta connotacié essencial
1 excepcional. I aquesta expansié va de-
rivar en el naixement de I’Associaci6 de
Cultivadors de Fesols de Santa Pau, que
va aplegar més d’una vintena de perso-
nes al principi 1 avui amb prou feines
supera, per poc, la mitja dotzena. «El
relleu, el relleu...», es lamenta en Joan
quan justifica la davallada.

Coure a I’antiga escola. Ell és pre-
cisament un d’aquests cultivadors del
collectiu 1 juntament amb el seu ne-
bot mantenen viva la tradicié fesolai-
re de la nissaga. Més que revifar-la, la
posen al dia, la modernitzen. Perqueé el
seu projecte va més enlla de la venda
del producte en sec i contempla, tam-
bé, I'elaboracié i una solida voluntat
divulgativa.

Aquesta idea va comencar a coure’s
el 2021. Aleshores, en Xevi, mecanic
de professid, ja es plantejava allargas-
sar el lligam familiar amb aquest pro-
ducte cultivat décades enrere per 'avi
1 el besavi. Sabia, pero, que calia anar

En Xevi Doménech i en Joan Orri
en un camp de fesols,a Santa Pau.

bastant més lluny. I va ser aixi com va
apareixer 'opcié de crear un obrador.
«Tenia ganes de fer un canvi i els tltims
anys véiem que hi havia molta deman-
da en conservesy, puntualitza. Amb el
suportil’ajuda de tota la familia, espe-
cialment del seu pare en temes de pale-
ta, van habilitar un espai a les antigues
escoles de Sa Cot, edifici on també hi
ha la seu de 'associacié. Aix0 passava
el 2024, quan I'obrador va comengar a
ser operatiu amb un rol ciclic: la coc-
cif, 'etiquetatge, la distribucié.
Paral-lelament, el projecte arrelava
al camp. D’aquells 3.000 metres qua-
drats dels primers anys es va passar a
la quinzena d’hectarees actuals. «Aixo
vol dir que necessitem molta més ma-
quinariay, recalquen tots dos. En qual-
sevol cas, que hi hagi més vessanes
no significa que el volum de llegums
s’enfili per inércia. El fesol és punyetero,
«tot li pot fer maly»: la pluja excessiva, el
vent que ho esquinga tot o les puntes
de calor que eviten el quall de la flor,
generalment al juliol. No cal recular
gaire enrere per copsar aquesta deli-
cadesa: fa tres temporades que cullen
poca cosa. Lany passat, per exemple,
en van fer set tones, perod quatre de les

quals eren brutes: fesols mindsculs,
tacats o malmesos. La merma, I’'ano-
mena en Joan. «El 2018 va ser bo,
en vam fer 1.500 quilos per hecta-
rea, perd hi ha anys que només en
fem 100 quilos; i la inversi6 és la
mateixa recullis el que recullisy, es
plany l'oncle, que no només culpa
el clima com a factor que altera la
produccid: «El cabirol és una pla-
ga, cada mossegada és un adeu a la
collita: quan la planta és jove se la
menja tota, 1 quan és més gran agafa
el brot tendre i deixa les plantes ro-
dones 1 maques, semblen bonsais,
perd ja no valen res.»

Sigui per les inclemencies del
temps o per I'atany devorador del
cérvid, al mas Martinya el cultiu
del fesol es manté com una activitat
complementaria. Una mica com ha
estat sempre, de fet, perd ara amb la
intencid de revertir aquesta situacié 1
convertir-lo en I'eix central. La inver-
si6 s’ho val, remarquen, 1 no només
pel que fa a la maquinaria del camp.
«Passar del sec al pot ha costat molts
diners», emfatitza en Xevi.

Es ell qui fa rutllar I'obrador, qui
coneix 1 domina tots els artefactes i
mecanismes per tal de preparar pots de
fesols petits o grans que llueixen Ieti-
queta DOP (Denominacié d’Origen
Protegit) a botigues i restaurants de
proximitat. A banda, també cou altres
productes com ara cigrons o llenties, i t¢
al cap introduir novetats com cremes o
hummus. «Del que es tracta és de diver-
sificar el negoci», concreta el jove, que
quan pot també va agafant experiéncia
al camp. Alla s’hi troba en Joan, que ja
fa uns quants anys ha aparcat la ma-
quinaria per dedicar-se exclusivament
a una feina de casa que també inclou
les extensions de cereals. S6n un duet
complementari per edat i perspectiva.
Un equip que dignifica un producte
estrictament local i a tota aquella gent
que n’ha tingut cura abans que ells /&
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DOSSIER DE PARES A FILLS

Can Danés, del mall a la brasa

L’ESTABLIMENT D’HOSTALNOU DE BIANYA REMUNTA LA SEVA HISTORIA AL SEGLE XVIII COM A
FERRERIA T AVUI ES UN CONCORREGUT BAR I ESTANC PER A VEINS, TREBALLADORS I VISITANTS

Jordi Nierga > TEXT I FOTOGRAFIA

Alguns espais sén llocs de vida. N’hi
ha de grans o de més recollits. A vega-
des suporten el pes carregds dels segles
id’altres llueixen una aparenga nova de
trinca. Racons de muntanya, de plana o
vora el mar. Pomposos o ronecs. Epi-
centres de tertdlies o de badar. O tot
alhora. En qualsevol cas, i siguin com
siguin, sempre tenen una particularitat
que els enllaga: sén llocs amb vida per-
que sén llocs amb gent.

Aquests indrets, sovint, també sén
llocs de pas. Can Danés d’Hostalnou
de Bianya n’és un exemple. Ja al segle
XVIII s’hi ferraven els matxos que en-
filaven cap al Capsacosta gairebé en el
mateix punt on avui, molts anys més
tard, es passegen safates fumejants de
brasa o es despatxen entrepans a clients
del poble, treballadors o visitants.

Carruatges, pesca salada, vi... La pri-
mera pedra de la nissaga en aquest em-
plagament lava collocar en Josep Danés

Valés (1688-1736), traginer, 'any 1722.
Va ser una primera pedra pricticament
literal: va comprar una porcié de terra
amb quatre rocs enrunats alla on s’hi
havia algat el mas Noguer Damont, una
casa que durant el XVIII va canviar de
noms i es va identificar, també, com el
mas Noguer i Mas Nou i Hostal Nou.

Va ser murri, en Josep. Un visionari
en plena ¢poca de tragi. Va intuir que la
concurréncia hi faria estada i va aixecar
una nova edificacié: el mas Nou. Hi cal-
gava ferradures 1 ajustava els mecanis-
mes rudimentaris dels carruatges. Pero
no en tenia prou. Catorze anys d’enca
de T'obertura va poder operar com a
hostal en guanyar el dret en una sub-
hasta. La documentacié d’aleshores ho
deixava palés: «Haura de donar posada
iallotjament ordinari i decent al passat-
ger, 1 menjar i beure a qui en demana-
ra, paganty. Els passavolants hi trobaven
«pa, Vi, vinagre, carn, pesca salada, tot
genere d’espécies 1 d’altres comestibles.»

Perd no en va gaudir. Uns mesos
després d’esdevenir hostaler va morir.
Parlem del 1737. El traspas va empényer
la seva dona, la Maria Cos, a llogar una
part de la casa. De fet, aquest procés va
ser habitual durant anys a partir de 1la-
vors: la familia va gestionar el negoci a
batzegades, sigui perqué aconseguien
les subhastes ptibliques o perqué arren-
daven el local a tercers. Qui si que va
constar com a hostaler, perd també com
a ferrer, és en Miquel, el fill d’en Josep
1la Maria, que va recuperar la llicéncia.

Cenyint-nos en el que apunten els
documents notarials i les contribucions
industrials, ell va encetar oficialment el
vincle de la nissaga amb la ferreria, que
esvaallargassar de 17452 1869, toti que
hi ha indicis —no fixats a ’Administra-
ci6— que assenyalen que el lligam es va
perllongar. A banda de treballar davant
I'enclusa, en Miquel, que era un home
llest com el pare, també va aprofitar el
negoci de cara al ptiblic. Entre altres co-
ses, tenia autoritzacié per vendre
tabac, com aixi es desprén d’un
inventari redactat pel regidor de
I’Ajuntament I'any 1747, que es-
pecifica que a la botiga hi havia
entre altres productes «nedia libra
de tabaco de polvo y media libra de ta-
baco de Brasil.»

Lestanc de Bianya. El lloc de
pas es va convertir en nucli de
trobadesiserveis. S’hi ferrava, s’hi

LEsteve i la Cinta amb la seva filla
Teresa —-actual propietaria-,ila
seva neta, la Carla, al taulell del
bar restaurant.



despatxava 1, fins 1 tot, s’hi gesti-
onaven transports cap a ciutat: el
1874 I’hostal posava a disposicid
«n carro de transporte con caballe-
riza». El mas Nou era un punt
neuralgic i, com a tal, va adquirir
un motiu més grandiloqiient, el
d’Hostal Nou, que posteriorment
va facilitar el bateig del poble bia-
nyenc on estava ubicat.

Mentrestant, les generacions
dels Danés es van anar succeint fins
a arribar al segle XX. A principis de la
centtria és quan hi ubiquem I’Antoni
Danés Busquets (1888-1969). Era una
persona sagag. Ho intuim a través de les
paraules del net, I'Esteve Danés Ayats
(la Vall de Bianya, 1949): <Amb prou
feines havia anat a escola, perd ho sabia
comptar totamb duros, era una calcula-
dora». CAntoni va fer els primers jornals
abosc, perd va agafar anomenada com a
tractant de porcs. Lhostal amb prou fei-
nes el trepitjava, ja que en aquella epo-
ca estava llogat. Qui si el va freqiientar
va ser el seu fill, ’Angel Danés Puig-
vert (1924-1999), que compaginava les
hores al negoci amb la pagesia. «<Amb
la meva mare, la Pilar Ayats Aymeric
(1924- 2021), venien una mica de tot:
oli, conserves, pa o sacs de sal i pulpa de
remolatxa per al bestiar», recorda I’Este-
ve. També funcionaven com a centraleta
telefonica i tenien obert ’estanc. No en
va, encara avui sén coneguts com ‘els
estanquers de Bianya’.

Historicament, qui ha dut les reg-
nes del negoci han estat les dones. Va
passar amb la Pilar i també amb la Cin-
ta Teixidor Bans (les Olives, Garrigo-
les, 1949), la dona de I’Esteve, que a
efectes fiscals encara és estanquera. Ella
va treballar molts anys darrere el tau-
lell, perd també liderant el bar. LEste-
ve I'ajudava quan I'engreix de vedells li
donava una treva. I va ser aixi, després
de dedicar-hi esforcos i hores, com la
parella va conduir I'establiment a nous
horitzons: d’una banda, amb productes
com ara els embotits propis, que sor-
tien d’'una matanca del porc casolana
1van generar un bocaorella estes, i de
Ialtra, a través dels apats, com podien
ser els concorreguts sopars de dissabte.

La nova mirada. Ara bé, el gran can-
vi el van segellar damunt del planol.
Ens situem a principis de mil-lenni,
quan s’encadenen unes obres rellevants.
Primer, canviant el bar de lloc, instal-
lant-lo on és ara, a tocar de la carretera

Can Danés, a finals dels anys 1960.
Al detall, ’Esteve amb un vedell.
PROCEDENCIA: Arxiu familia Danés.

de Camprodon. «Cantic hostal baixa-
va, era acabat de vell», precisa I’Este-
ve. També van aixecar una casa nova
per a la familia i uns anys després van
inaugurar els apartaments; avui allot-
gen treballadors 1 turistes.

Amb aquest aspecte hi va arribar
la Teresa Danés Teixidor (la Vall de
Bianya, 1976), la filla de I'Esteve i la

Cinta. Des de ben petita, junta-
ment amb el seu germa, en Josep,
donaven un cop de mai als pares
amb el local ple a vessar. «I sort en
vam tenir!y, exclama el matrimo-
ni. Va estudiar Empresarials i va
treballar una temporada al despatx
d’una empresa carnia de Sant Joan
les Fonts, pero la inércia va pesar.
«M’hi vaig incorporar al voltant de
2006 1 des de llavors hem crescut
molt», subratlla. Aquest procés es
deu a I'evolucié del concepte: un
lloc de pas d’avui no té res a veu-
re amb un lloc de pas de deécades enre-
re. Es fa notar el turisme, creixent, perd
sobretot es personifica en el treballador
de les industries properes: un dels quals
el seu germa, que forma part d’una llar-
ga llista de clients fidels que valoren no
només el bon producte, siné també la
calida atencid.

Segons I'actual propietaria, perd,
la posicié que han assolit els dltims
temps marca un topall. «No ens plan-
tegem anar a més; de fet, des de fa un
any 1 mig hem decidit tancar els diu-
menges: no només s’ha de cuidar el lle-
gat, sind també la gent que hi treballay,
argumenta. Quan se li pregunta per la
continuitat, la Teresa, mare de dos fills
adolescents, és clara: «<Em sabria greu
ser I"tiltima, perd mai els obligaré a res.
Els meus pares no em van forgar mai,
tot el contrari». I tot seguit apareix I'Es-
teve, que posa el colofé: «De moment
ho continua la filla i n’estic content i
tranquil. Can Danés és encara un lloc
vital, un lloc de pas» ‘o
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Més d’un segle de Can Tatxé

AQUEST NEGOCI FAMILIAR DE SANT JOAN DE LES ABADESSES HA ACOMPANYAT
GENERACIONS DE CLIENTS ENTRE SACS DE GRA, PATATES,'*RESOLIS'T PETROLI

Joan Garcia > TEXT // Marc Cargol > FOTOGRAFIA

A principis del segle XX, a Beget, I'Isi-
dre Costa era conegut per ser un home
espavilat. Feia de carter i tenia un bur-
ro ensinistrat que marxava sol pels ca-
mins fins a Camprodon com si algii el
guiés amb una pastanaga. Hi carregava
sacs amb correspondéncia 1 algun pa-
quet, 1 'animal feia la ruta en solitari.
Ell, mentrestant, aprofitava I'estona per
pescar truites, que també acabaria ve-
nent a baix, als hotels. Aquell enginy i
aquesta manera de fer acabaria donant
vida a un establiment centenari a Sant
Joan de les Abadesses, que avui conti-
nua servint tres generacions després.
LIsidre va arribar a Sant Joan per
treballar al moli de Ca I’Espona, pero
ben aviat es va casar amb la Remei Coll
1 va deixar la vida d’assalariat. Amb la
mateixa empenta que I’havia fet espa-
vilar a Beget, va comprar una casa a la

72 > LES GARROTXES 36

familia manresana Tatjer i va muntar
un celler amb venda de vins 1 grans al
major. Del cognom dels antics propie-
taris en va quedar el nom comercial
que encara avui tothom coneix: Can
Tatxé. La familia té constancia que el
negoci es va obrir el 1911, pero I'auto-
ritzacié de ’Ajuntament va arribar dos
anys després.

LCimmoble era situat a la carretera
de Camprodon —avui, carrer Ramon
d’Urg—, als afores del poble, perd I'Isi-
dre ja va anticipar algun dia que aquell
carrer acabaria arribant al cementiri i
seria el més llarg del poble. Els primers
bocois de vi per engegar el negoci els
hi va fiar una gent de cap a Moid. Amb
una mica de fortuna va poder fer les
paus ben aviat amb ells, perque li va
tocar la loteria 1 va treure «dotze-cents
duros» —sis mil pessetes—.

D’esquerra a dreta, en Pere i els seus pares,
la Remei i en Jaume, al taulell de la botiga.

Va tenir sort, si, perd també era un
treballador incansable. Per exemple,
només d’establir-se al poble va bus-
car un professor per aprendre lletres i
nimeros i, aix{, amb alguna xulefa i un
llibret amb taules de conversié —que la
familia encara conserva—, marxava a la
Llotja de Barcelona a negociar i com-
prar ell mateix el cereal.

El mateix esperit pioner el va por-
tar a aconseguir la primera llicéncia
per vendre petroli de tota la provincia,
I’any 1930. Els bidons de 200 litres ar-
ribaven en camions i es descarregaven
rodolant amb barres de ferro al carrer,
per entrar-los després al magatzem. De
vegades, algun s’escapava i rodolava
carrer avall fins a ’'Espona. Se’n venia
a litres 1 el treien dels bidons amb una
manxa, com feien amb l’oli, que tam-
bé en venien. Quan el fred els glacava



I'oli a I’hivern, ’escalfaven amb un bra-
ser abans de poder-ne treure una gota.

La guerraila mort de I'Isidre. El ne-
goci marxava d’allo més bé, pero I'esclat
de la Guerra Civil en va trastocar el rit-
me. Primer, amb els governs d’esquer-
ra, que controlaven estrictament la pro-
duccié. Lagost de 1938, I’Ajuntament
de Puig-Alt de Ter -nom amb qué es
varebatejar Sant Joan per treure-li la re-
feréncia religiosa— els prohibia moldre
blat pel seu compte: havien de presen-
tar diariament els comptes i els molins
estaven segellats. Tot 1 aix0, de nit, amb
I'ajuda d’un home de confianca, feien
anar les moles d’amagat.

Després de la guerra, el negoci va
haver d’afrontar nous controls estrictes:
el racionament. Loli, el sucre, 'arros o
la farina ja no es podien vendre lliure-
ment, 1 tot passava per cartilles 1 segells.
Els bitllets emesos durant la Reptblica
van ser declarats paper mullativan des-
aparéixer en un sol decret, fent miques
anys d’estalvi. En aquell clima d’escas-
setat 1 arbitrarietat, també calia ser ge-
nerés amb la Guardia Civil per caure
en gracia i que, de tant en tant, mires-
sin cap a una altra banda si enxampa-
ven algt fent estraperlo. «De gana, no
en vam passar. De por, molta», solia dir
la seva filla, la Concepcid.

Poc després del conflicte, el 1939,
I'Isidre, que havia patit un ictus durant
la guerra i ja tenia la salut delicada, va
morir. La Concepcid va continuar la
nissaga amb I'ajuda de la seva mare i del
seu marit, en Pere Marcer, amb qui es
va casar al cap d’un any. Van comengar
arefer-se de la inestabilitat.

Amb ells, Can Tatxé continuaria
sent molt més que una botiga: a més
dels sacs de gra iles botes de vi, hi havia
sempre moviment de gent. Els veins hi
entraven a comprar, perd també a fer-la
petar, a beure un got de vi al mat{ abans
d’anar a treballar al matadero o un resoli

La Placida Costa Coll,a I'esquerra de la imatge,
repartint el racionament a la placa de I’Abadia,

casola quan s’acabava la primera sessié
del Cinema Montserrat, els diumenges.
Lolor de la fusta humida en vi de les bo-
tes es barrejava amb la dels sacs de gra
acabats d’arribar i amb el fum del tabac.

Ledat d’or de les patates. Amb el
temps, el servei de bar va anar quedant
enrere. Van llogar el local que feia de
bar a una altra persona, i el negoci es
va enfocar especialment cap al comerg
amb els pagesos 1 al major, transformant
una part del magatzem en botiga. Les
patates es van convertir en el produc-
te estrella: en compraven a les cases
del voltant com la serra del Cadell, el
Querés de Dalti el Querds de Baix, els
Plans, el Marqués o Puigdevall —ja cap
a Olot—, que en produien tones i om-
plien camions i vagons de tren sencers
que sortien en direccié a Barcelona.

Eren els anys més durs de la post-
guerra, 1 la gent de ciutat pujava als
pobles buscant menjar. Al davant de
Can Tatx¢ s’hi feien més de cent me-
tres de cua, que arribava fins a Cal
Nino. Aquell moviment constant de
sacs 1 caixes va marcar |’etapa més in-
tensa del negoci.

Relleus i canvis. La generaci6 segiient
que es va fer carrec del negoci va ser
la Remei Marcer i en Jaume Format-
ger. En Jaume recorda que fa seixanta
anys, només a Sant Joan, feia ruta per
prop de 25 clients a qui venien pata-
tes, arros, sucre, oli... «Comencava a
Can Gardella, Can Puig, Cal Nino,
en Modesto —el Maio, que li deien—,
el cafe de Can Pep, la Fonda
la Bonica, Can Pairald, Can
Serrada, Ca I’Adroguer, Ca
I’Esteve, Can Narat, Cal Noi
d’Olot, Ca’Eua, Can Vilella,
Can Passolas, Can Bandena, la
Cooperativa...»

Tot ha canviat molt de
pressa en les dltimes décades.

Avui, a la facana de 'immoble que dona
al carrer Ramon de la Bisbal encara hi
pengen les anelles on fa décades s’esta-
caven els animals. Sén el testimoni del
temps en el qual els pagesos entraven
i sortien d’alld amb sacs de gra i altres
productes. Ara, perd, la pallissa és buida.
Cada cop hi ha menys pagesos i només
tenen tres o quatre bales de palla per si
algti té alguna urgencia. Els clients ma-
joristes també han anat desapareixent.
De la llarga llista de locals d’en Jaume
ja només en queda el record, i els su-
permercats tenen les seves propies linies
de distribuci6 interna.

Amb els anys, d’altra banda, també
s’han anat transformant els edificis an-
nexos: algun magatzem s’ha convertit
en garatge, i al lloc on hi havia el corral
1on es venia el petroli avui hi ha pisos.
Tot ha anat canviant, perd lesperit i la
botiga s’han mantingut oberts.

En Pere 1 ]a Roser, fills d’en Jaume
1 la Remeli, segurament seran la quar-
ta 1 tiltima generacié de Can Tatxé. La
Concepcid, Ialtra filla del matrimoni,
és professora. Quan decideixin plegar,
el negoci arribara al seu final, com tants
altres que han anat esfumant-se. Pero
mentre aixd no passi, la botiga continua
respirant memoria: cada pedra, cada
biga i cada prestatge parlen de més d’un
segle de vida compartida amb el poble. I
st algun dia s’abaixa la persiana per sem-
pre, quedara el record d’una nissaga de
gent treballadora i compromesa que va
fer de la botiga un lloc d’acollida i servei.
I que va fer del seu esforg un tros de la
historia de Sant Joan de les Abadesses fa-

acompanyada d’altres convilatants. Any 1948.
PROCEDENCIA: Arxiu familia Surinyach Costa.




DOSSIER DE PARES A FILLS

Una nissaga amb estrella

L'ESTRELLA BARTRINA,ANII\/IA CENTENARIA DE L'HOTEL CATALUNYA DE RIBES DE FRESER,
VEU COM EL PROJECTE IMPULSAT PELS SOGRES CONTINUA AMB LA GESTIO DE LES NETES
Monica Pagés > TExT// Marc Cargol > FOTOGRAFIA

Estrella Bartrina Cruanyes va néixer el
1923 a Sant Joan les Fonts. Es de les po-
ques persones que pot dir que ha depas-
sat els cent anys de vida i que ho ha fet
amb el cap ben clar i amb un somriure.
Es va casar amb Josep Costa Cutrina,
fill d’hotelers de Ribes de Freser, i és la
mare d’en Joan, la sogra de la Magdale-
nail’aviade la Laurail’Estela, tots dedi-
cats a’'Hotel Catalunya, fundat el 1920.
«Si tornés a néixer, faria el mateix», diu
amb satisfaccié i el posat afable.
LEstrella Bartrina té memoria per
a tot un segle. Explica els seus records
amb detall i amb un sentiment fidel,
com quan els va viure. De molt petita
els seus pares van decidir traslladar-se
de Sant Joan les Fonts a Ribes de Fre-
ser, on es van posar a treballar a la fabri-
ca textil de Can Recolons. Perd la guer-
ra li va estroncar ’adolescéncia. Quan

tot just havia fet els tretze anys, una
amiga seva li va dir si voldria treballar
al balneari Montagut de Campelles, a
pocs quilometres de Ribes, carretera
avall. LCespai havia estat confiscat i, des
de 1936, era un hospital militar per als
soldats destinats al Pirineu. LCEstrella
els havia de canviar els llengols i netejar
’habitacié. Quan arribava ben puntual
a les vuit del matf s’adonava, esgarrifa-
da, que algun dels llits que havia fet el
dia abans ja era buit i tot seguit li
anunciaven que aquell jove
havia mort aquella nit.
A Ribes de Freser s’ha
localitzat la llista d’un
centenar de nois que
havien lluitat al front
republicd i que van
ser enterrats en una
fossa comuna al ce-

mentiri del poble. Fa poc, I’Ajunta-
ment els va homenatjar amb una placa
on consten tots els seus noms i cog-
noms: la majoria no eren catalans i no
van poder tornar a la seva terra. Cdnic
testimoni viu que queda d’alldo que hi
va passar és I'Estrella.

En aquell moment no s’imaginava
que aquella experiéncia tan tragica ar-
reglant habitacions d’un hotel conver-
tit en hospital de campanya marcaria
la seva futura professid, perd en
aquest cas en un context ra-

dicalment invers: en un
hotel de Ribes pensat

per als visitants que hi

= estaven de pas o per
vacances. Abans dels
— vint anys ja festejava

7 amb en Josep, el fill

" d’en Ramon Costa,
originari de Gironella,

i de la Francisca Cutrina,
els fundadors de 'Hotel Ca-
talunya. Quan el van obrir, tenia
categoria de fonda i només dispo-

—nl

sava de sis habitacions i un men-
jador petit.

Inicis de postguerra. Els inicis
no van ser facils. La seva sogra va
morir poc després i ella va haver
de posar-se al capdavant per aju-
dar el seu sogre, que era el cui-
ner. UEstrella s’ocupava de la in-
tendencia, del poc personal que

LEstrella Bartrina i el seu marit
Josep Costa, assegut davant seu,
amb familiars, treballadors i clients
a I’entrada de I’hotel. Al detall, en
Josep i ’Estrella // PROCEDENCIA:
Arxiu familia Costa.



podien mantenir i d’atendre els hostes.
A Tescassetat general dels anys de la
postguerra s’hi afegia el fet que hi per-
noctaven persones, sobretot dones amb
fills, que volien travessar la frontera de
nit amb I'ajuda d’algti que els passés a
Franca. Volien reunir-se amb els ma-
rits 0 amb altres familiars que ja havien
marxat. A I'Estrella li feien molta pena
1 els ajudava fins on podia, encara que
es posés en risc davant de la Guardia
Civil, que revisava cada dia la llista dels
documents d’identitat de tots els hostes
que havien de registrar. Ella coneixia un
home que a les cinc del mati els portava
en cotxe fins al pas fronterer de Dorria,
per "'anomenada Tossa del Pas dels Lla-
dres. «Tu ens faras tancar!», li exclama-
va el sogre a causa de la por que passava
que fossin descoberts.
Famemoriaiexplica que un diavan
arribar una senyora amb un nen i una
nena i els van portar fins a la munta-
nya per travessar la frontera, perd van
tenir la mala sort de perdre’s i van tor-
nar enrere, fins a ’hotel. CEstrella els va
amagar i els va deixar diners per agafar
el tren 1 tornar a Barcelona. Al cap de
molts anys, va venir un senyor fran-
ces que li va recordar aquesta historia:
era el fill petit d’aquella senyora. Li va
explicar que, finalment, havien pogut

P
I'lll i':l. ﬁ
marxar a Franga i que la seva mare no
havia oblidat mai I'ajuda que els havia
brindat tan generosament. Hi havia
molts matrimonis separats per la guerra

que es van poder reunir gracies a per-
sones valentes com ella.

Eclosi6 turistica. Cap a finals dels anys
cinquanta i, especialment, els seixanta,
Ribes de Freser va viure una eclosié
del turisme que va fer prosperar I'Ho-
tel Catalunya. Hi venien de totes dues
bandes d’aquella frontera que havia es-
tat tan vigilada, tot i que aquesta vega-
da baixaven sobretot de Franca. També
hi arribaven families catalanes de clas-
se mitjana que els agradava estiuejar a
muntanya els tres mesos de vacances del
curs escolar. I mentre els hotels prospe-
raven, les fabriques dequeien. Es pro-
duiria aixi una transformacié del paisat-
ge econdmic que encara s’accentuaria
més amb la mort del dictador Franco i
el transit a la democracia.

LEstrellaien Josep van tenir un fill,
en Joan, que ha continuat el negoci de
I’establiment i ’ha transmes a les seves
filles, la Laurai’Estela, amb ’ajuda cab-
dal 1 incondicional de la seva esposa, la
Madgdalena Rio. Per a ells, I'avia de la
familia és un referent de moltes coses,
sobretot d’amabilitat i determinacid.

D’esquerra a dreta, les germanes Laura i Estela; el seu pare, en Joan
Costa; 'avia, I’Estrella Bartrina, i la dona d’en Joan, la Magdalena Rio.

S’ha dedicat en cos i anima a donar un
servei de qualitat i a fer que el seu esta-
bliment sigui un dels llocs més agrada-
bles d’aquesta part del Pirineu.

Durant els anys seixanta, els Costa,
moguts per 'empenta de I’Estrella, van
anar adquirint uns horts que hi havia al
passeig d’en Salvador Mauri, on ja s’ha-
vien construit algunes torres d’estiueig,
a 'altra banda del Freser i del passeig
Angel Guimer3, a prop de la carretera
que porta a Bruguera. De manera vi-
sionaria 1 seguint la seva bona gestid,
el 1964 I'Estrella va aconseguir prou
terreny per construir una primera part
de 'Hotel Catalunya Park, que va anar
engrandint fins que es va completar tal
com el coneixem des de 1990, amb pis-
cina, jard{ 1 espai de jocs infantils.

La nova generacid. La Laura ja és la
quarta generacié al capdavant d’aquest
doble establiment hoteler, 'Hotel Ca-
talunya, obert tot I’any, i 'Hotel Cata-
lunya Park, obert durant la temporada
de primavera i estiu. Va estudiar Em-
presarials 1 Turisme, 1 ja fa més de dot-
ze anys que hi treballa juntament amb
la seva germana Estela, que s’encarrega
de la part logistica i comercial, seguint
I'exemple dels seus pares, especialment
de la Magdalena, que també es va de-
dicar en cos i anima a fer que I'hotel
esdevingués impecable.

Mentre I’Estrella espera que fill,
jova 1 netes arribin per fer la foto de
tots plegats al jardi, la saluda un ma-
trimoni que diu que fa quaranta anys
que ve a passar les vacances a 'Ho-
tel Catalunya. «En aquest jardi hem
pres moltes decisions, hi estem com a
casaly, remarca la senyora. «Hi ha cli-
ents que fa cinquanta anys i encara més
que venen. S6n com una altra familia,
fins 1 tot els truco si tenen algun pro-
blema o per felicitar-los I’aniversari»,
conclou I’Estrella amb el seu somriu-
re satisfet {a

LES GARROTXES 36 > 81



Noves veus a
[§ © )
Narratives

Joan Trias

Jerseis amb
caputxa

LA CRONICA D'UN
DESPERTAR POLITIC

A través d’un relat vibrant i intim, el primer
llibre de Joan Trias ens acompanya en un
viatge que neix a Pals, en un ambient pages
de matinar, treballar i bregar, i continua a
Belfast, Edimburg, Shenzen, Barcelona o
Girona. El text parteix de ben endins per
endinsar-se en allo que és col'lectiu, i ens
convida a no rendir-nos i a lluitar pel que
creiem com a societat. La cronica d’un

noi de comarques, idealista i radical, que
desplega les ansies de rebellié.

€6

EDITORIAL GAVARRES

L} Mar Camps

i ans
33{'333 fondo

BUSCAR UN BON JAC

Mar Camps ens presenta a la seva primera
novel'la una protagonista que enveja les
persones que no dubten, que han trobat
el seu jag. La vida coneguda al seu poble
li pesa, li fa mandra i lensopeix. Només
hi veu mort, perqué tothom sap que als
pobles la mort és sonora i més propera;

i topa amb records que no sén seus, siné
de la seva avia. Fins que se’n va a viure al
sud d’Ttalia, a Calabria: una terra de pas,
de gent que emigra, de gent que no acaba
d’encaixar enlloc, com ella mateixa.

0e0

www.grupgavarres.cat
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PROCEDENCIA: ACGAX. Col-leccié
L’Abans’ (cessi6 de Domenec Moli).

INDUSTRIA
La petjada del téxtil 106 soan saca ioi 196, isoriacor g rard

ART
El retaule barroc de Setcases 1 08 1oser crara (irom, 194, Historisdor]

MUSICA
La ‘raca banyolina’ 11 O ALBERT MASSIP I PINATELLA [Banyoles, 1976. Mestre]

LLUC SOLES I CARBO [Girona, 1997. Musicoleg]
NISSAGUES

Els Hospital, de Figueroles 1 1 2 JOSEP GRABULEDA SITJA [Banyoles, 1962. Historiador i arxiver]

LLEGENDES
EI d iahle a Ia Va" de Rihes 1 1 4 MIQUEL SITJAR I SERRA [Ribes de Freser, 1962. Fildleg i professor de llati]

FAUNA
Els llimocs 1 1 6 EMILI BASSOLS ISAMAT [Olot, 1965. Bioleg]

PLANTES I REMEIS
Dites i creences hotaniques 118 esrer saca i 1973 Fumaceusial



PATRIMONI ARQUEOLOGIA

El megalitisme més proper

REPASSEM ALGUNES DESCOBERTES SIGNIFICATIVES DE CISTES NEOLITIQUES, MENHIRS
I DOLMENS A LES COMARQUES DE LA GARROTXA, EL RIPOLLES I EL PLA DE L’ESTANY

Josep Tarris > TEXT

Els monuments megalitics a les co-
marques interiors de Girona no sén
gaire nombrosos 1 la majoria han estat
descoberts a partir dels anys cinquanta
del segle XX. La llista 'encapgalen els
menbhirs de la Pedra del Diable (Santa
Pau), publicat per Joaquim Vayreda i
Josep Saderra el 1872, i la Pedra Dreta
de Niria (Queralbs), reconeguda per
Mn. Frederic Niubé el 1912; seguits
per les cistes neolitiques amb tiimul de
Pardinella (Gombrén), identificada per
Maties Pallares el 1925, i del Clot de la
Dona Morta (les Llosses), descoberta
per Mn. Ramon Roquer el 1929, totes
dues també al Ripollés.

El segiient grup de descobertes
s’allarga entre els anys cinquanta i no-
ranta del segle XX. Entre aquestes te-
nim les galeries catalanes de les Closes
(Pujarnol, Porqueres), descoberta per
Miquel Frigola i Mn. Lluis Blanch el
1954, ila del Turé de Sant Dalmau (Pa-
lol de Revardit), identificada per Erun-
dino Sanz el 1974, totes dues al Pla de
I'Estany. Després vindria un grup a la
Garrotxa, concretament al municipi de

Sant Aniol de Finestres, format per la
galeria catalana del Puig del Moro, des-
coberta per Francesc Valenti el 1964; i
les cistes neolitiques amb timul del
Cami de Cal Raspat, identificada per
Miquel Oliva i Lluis Esteva el 1971, aixi
com les del Caire dels Segalars i del Ce-
mentiri dels Moros de Sant Roc de la
Barroca, descobertes per Josep Agusti
el 1984 1 1994, respectivament.

Per acabar, ens quedaria un tercer
grup, de nou al Ripollés, que comprén
els possibles dolmens simples amb en-
trada frontal del Salt (Llaés), descobert
per Josep Castany el 1981, 1 el dels
Camps de Montgrony (Gombrén),
conegut per Josep Casals des de 1965,
pero que no va ser visitat per arqueo-
legs fins a 'any 2018. El darrer monu-
ment seria la cista neolitica amb timul
de Fontalba (Queralbs), descoberta per
Emili Ametller anys abans, perd no ex-
cavada fins al 2015 per Esther Medina,
de 'empresa Atics.

Diverses descobertes. De tots aquests
tipus de monuments, els més antics se-
rien les cistes neolitiques amb
grans timuls, de les quals conei-
xem exemples al neolitic mitja
inicial (4400-3900 aC) com les
de Tavertet (Osona) i de Vilane-
ra (’Escala); 1 també altres més
petites a la serra de Rodes (Vinya
d’en Berta, Pau) o a les Gavarres
(Roca d’Ivet, Llagostera) que ar-
riben al neolitic final (3400-2700
aC). Les cistes neolitiques amb
tumul de la zona que ens ocupa

Tarrus // FOTO: Josep TarrUs.

no han proporcionat materials arqueo-
logics, llevat dels apareguts al Clot de la
Dona Morta —puntes de sageta de silex,
una de triangular i tres de lanceolades—,
que s’han classificat com del neolitic
mitja ple (3900-3400 aC) i s’ha relacio-
nat la tomba com una variant del grup de
cistes neolitiques enterrades del Solso-
nid. Es tracta de sepulcres, bastits sobre
el terreny o una mica enfonsats, coberts
per grans o petits timuls de pedres i ter-
ra. Estaven destinats a poques persones,
jaque l'espai d’enterrament, a I'interior
de la cista, era forca petit. Normalment,
formaven cementiris prop dels llocs on
vivien els seus constructors, encara que
també en trobem d’aillades.

Els dos menhirs identificats en
aquesta area interior de les comarques
de Girona es poden situar entre el neo-
litic mitja ple i el final i presenten ele-
ments de molt d’interes: al voltant de
la Pedra del Diable s’hi han localitzat
forga ascles de silex tallat, cosa que evi-
denciaria una freqiientacié del menhir
durant el neolitic; mentre que la Pedra
Dreta de Niiria, que senyorejava aques-
ta vall des de fa almenys 5.000 anys, va
ser cristianitzat —potser poc després del
congrés francisca de 1914— amb dues
grans creus en baix relleu sobre la seva
cara sud, 'una sobre I’altra. Els men-
hirs servien per marcar els territoris o
camins, i sovint els trobem relacionats
amb tombes megalitiques o prop de
llocs d’habitat.

Els dolmens bastits sobre el terreny
s6n de mida més gran que les cistes i
poden acollir, segons cada tipus 1 gran-

El dolmen simple amb accés frontal dels Camps
de Montgrony, a Gombreén, durant una visita
efectuada el 2018 per Enric Carreras i Josep



daria, multitud de difunts, que
hi eren sebollits primer sencers
1 després arraconats 1 seleccio-
nats a mesura que se n’encabien
de nous a la tomba. Anaven co-
berts per grans tiimuls de terra
1 rocs, que els feien visibles des
de lluny. Es construien agrupats
o aillats, als limits dels territoris
de cada habitat, més sovint en
cotes altes que baixes. No co-
neixem sepulcres de corredor antics,
amb cambres trapezoidals, en aquesta
zona muntanyenca que, en canvi, sén
ben coneguts a 'Emporda.

Si que s’hi han identificat sepul-
cres de corredor recents, les galeries
catalanes, uns monuments que ampli-
en 1 allarguen les cambres sepulcrals,
ara rectangulars, 1 els corredors, de tal
manera que es converteixen en tombes
més grans, aptes per enterrar-hi molts

més cadavers, seguint un ritu funera-

ri, similar a 'anterior, perd que deri-
va, per la intensitat de 'ocupacié, cap
a una ossera col-lectiva. Un altre tipus
de sepulcre conegut en aquests parat-
ges és el dolmen simple, una cambra
forca gran amb un accés frontal per
vestibul o per finestra coberta per un
tamul gran de pedres i terra. Malaura-
dament, es tracta en general de monu-
ments que no conserven bé el sistema

A dalt, la galeria catalana del Puig del Moro, a Sant Aniol de Finestres, durant les
excavacions de Francesc Riuré, Miguel Oliva i Joan Sanz, I'any 1969 // FOTO: Francesc Riurd.
A haix, la galeria catalana del Turé de Sant Dalmau, a Palol de Revardit, durant els treballs
de Lluis Esteva i Erundino Sanz, ’any 1975 // FOTO: Lluis Esteva.

d’accés, com és el cas que ens ocu-
pa, 1 la seva classificacié com a tals
és sempre problematica.

Excavacions rellevants. De tots
aquests dolmens i cistes volem des-
tacar les excavacions fetes a les gale-
ries catalanes del Puig del Moro per
Francesc Riur6, Miquel Olivai Joan
Sanz entre 196411972, aixi com els
treballs fets al Turé de Sant Dalmau
per Lluis Esteva i Erundino Sanz el
1975. En el Puig del Moro els aixo-
vars funeraris —fragments de cera-
mica a m3, [amines de silex i botons
d’os perforats en V- dels, almenys,
nou individus que s’hi recuperaren,
ens situen la seva etapa d’ds entre el
neolitic final (3400-2700 aC) i cal-
colitic recent (2700-2200 aC), amb
un darrer reaprofitament durant el
bronze final (1200-700 aC). En
el Turé de Sant Dalmau els ai-
xovars funeraris —fragments de
ceramica ama, denes de collaret
discoidals de cal‘laita, calcaria i
esteatita, [amines de silex— dels
més de 34 individus dels dos
sexes que hi foren enterrats ens
situen la seva etapa d’ds en la
mateixa franja cronologica.
Alallum, doncs, de les evi-
déncies acumulades durant el
darrer segle no sembla que es
pugui considerar el megalitis-
me de les terres interiors de les co-
marques de Girona com una area re-
sidual i de cronologia més recent que
les seves zones costaneres, bressol dels
sepulcres de corredor antics, potser el
tipus de dolmen més emblematic de
Catalunya. En tot cas, podem deduir
que els monuments megalitics —cistes i
dolmens—sén més nombrosos 1 variats
prop del mar, pero la seva antiguitat és
similar a totes dues zones {&
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De l'aigua al traverti

EL CICLE PETROLOGIC PERMET SEGUIR ELS PROCESSOS QUE HAN ORIGINAT L’APARICIO
D’AQUESTA ROCA EN UN MEDI AQUOS A PARTIR DEL CALCIT LA CALCITA

Salvador Sarquella > TEXT I FOTOGRAFIA

El cicle petrologic explica com es for-
men i es transformen les roques a 'es-
corga, la capa més externa de la Terra.
Intervenen processos geologics interns
1 externs condicionats per I'energia ge-
otérmica 1 per I'energia solar: els pro-
cessos interns son el vulcanisme, els sis-
mes, la formacié de serralades, de plecs
1 de falles, mentre que els externs s6n
la meteoritzacid, I'erosid, el transport i
la sedimentacié. Una de les roques que
es forma a conseqii¢ncia dels processos
externs és el traverti.

Roca i pedra: traverti. El traverti és
una roca sedimentaria originada per
la precipitacié quimica de carbonat
de calci en ambients termals,
surgencies carstiques, llacs,
rius i fonts, sovint en es-
treta relacié amb or-
ganismes vius. A les
nostres comarques se
I’associa a Banyoles,

1 per aixo se 'anomena ‘pedra de Ba-
nyoles’. El mateix passa amb altres ro-
ques dels rodals: la sedimentaria calcaria
nummulitica es coneix com a ‘pedra de
Girona’, les volcaniques de basalt 1 tova
sén les ‘pedres d’Olot’ 1 la sedimentaria
sorrenca silicica és la ‘pedra de Mont-
juic’, a Barcelona.

Les paraules roca 1 pedra tenen un
matis que les diferencia. En escriure pe-
dra s’indica el recurs geologic que pot
representar per ala construccid, la deco-
raci6 o 'obtencié de minerals; és a dir,
per a activitats humanes. Lassociacié de
les roques amb la zona a on s’exploten,
1si és des de temps antics, adquireix el

nom de ‘pedra de...”. Tant és aixi que
la paraula travert{ s’origini en
el mén roma per referir-se
ala ‘pedra de I'antiga Ti-
bur’, 'actual Tivoli. En
aquesta zona encara
s’extreu aquesta roca,
que fou molt utilitza-
da en la Roma antiga.
Un exemple d’aquest
s el trobem en I'amfitea-
tre Colosseu roma, on es van
arribar a utilitzar 100.000 m® de
traverti per construir-lo. Ara bé,
aquesta roca no només es troba
en aquestes localitats citades, ja
que també es localitzen diferents
tipus de traverti en molts altres
llocs del planeta.

Calci. Es un clement de la taula
periddica que no es troba en es-
tat nadiu, sindé que forma com-
postos de molt interés geologic

1 industrial com ara els carbonats —ro-
ques calcaries—1 els sulfats de calci —ro-
ques evaporites—. Es el cinqué element
més abundant a I'escorga (3,5%) 1a la
biosfera (1,5 %). En els éssers vius té
molta importincia perqué forma part
d’estructures esquelétiques internes i
externes 1 participa en processos meta-
bolics fonamentals. Del 3,5 % de les sals
dissoltes en les aigiies marines, hi parti-
cipa en un 0,046 %, només per darrere
del clor, el sodi, el magnesi i el sofre.
Les sals del calci en les aigiies marines
han tingut i tenen una gran repercussié
geologica, perque sén I'origen de la ma-
jor part de les roques calcaries del pla-
neta. A partir d’aquestes, s’ha mobilitzat
el calci per formar el traverti en les ai-
giies continentals seguint els processos
externs del cicle petrologic.

Calcita. Es un mineral classificat dins
la Classe V, que és la dels carbonats al-
calinoterris. La seva férmula quimica és
CaCQ;, el carbonat de calci. Les seves
propietats principals sén: cristal-litza
en el sistema trigonal, manifesta efer-
vescéncia amb Acids, té duresa 3 —d’una
escalade 10—, densitat 2,7 g/cm’ i es pot
presentar en diversos colors. En la ma-
teixa Classe V es troba ’aragonita, tam-
bé carbonat de calci. Aquesta cristal-litza
en el sistema rombic, també presenta
efervescéncia, té duresa 3,5 a 4, densi-
tat 2,95 g/cm? 1 també es pot presentar
en diferents colors.

La calcita és el mineral essencial dels
travertins 1 'aragonita ho és dels traver-
tins que es formen en aigiies termals i
en les estructures de les coves endo-

A I'esquerra, traverti laminar a la riera de Sant Aniol
d’Aguja, a I’Alta Garrotxa. Al detall, creixement d’una
estalactita a la font de Roca Barcelona, a Crespia.




carstiques, anomenades espeleotemes:
estalactites i estalagmites, entre d’altres.

Roca calcaria. Les roques calcaries sén
roques sedimentiries compostes majo-
ritariament pel mineral calcita, que s’hi
pot trobar en diferents proporcions. Po-
den contenir-ne d’altres com la dolo-
mita, argiles, Oxids 1 hidroxids de ferro,
quars i components detritics. Les blan-
ques calcaries de la pedrera d’Incarcal, al
municipi de Crespia, sén molt pures en
percentatge de CaCO; —entre el 80 % i
el 100 %—, motiu pel qual han esdevin-
gut molt Gtils per a la inddstria quimica.

Aquestes roques es poden formar
en medis marins i continentals a partir
de processos quimics o bioquimics. La
nomenclatura fa referéncia a I'estruc-
tura, a les inclusions i als organismes
que intervenen en la formacid, aix{

com a les localitats on s’han format o
a les epoques geologiques del seu ori-
gen. S6n roques molt abundants a I’es-
corga i formen grans massissos, com el
del Bassegoda i d’altres de les serrala-
des garrotxines. Com que contenen el
grup carbonat (CO;*), sén trampes ge-
ologiques del dioxid de carboni (COy),
que intervenen en el balang termic del
planeta, tant de I'actual com el d’¢po-
ques antigues.

Carstificacio i travertinitzacio. La
carstificaci6 és el procés causat per les
aigiies acides en les roques calcaries 1
guixos. Laigua i el dioxid de carboni
atmosferics es combinen formant acid
carbonic, el qual converteix el carbo-
nat calcic de les roques calcaries, poc
soluble, en bicarbonat calcic soluble, i
n’augmenta la concentracié en les ai-

A dalt, traverti de la font de Roca Barcelona, a Crespia. A baix a I’esquerra, traverti de
cascada al Gorg Blau, a la riera de la Farga, al Pla de I'Estany; s’hi observen els vegetals
que provoquen la formacié de traverti. A la dreta, detall de calcita del Bassegoda.

giies superficials i subterranies. Aquest
procés es diu meteoritzacié quimica i
produeix un desgast en les roques. Els
guixos, per la seva banda, estan formats
per sulfat de calci (CaSO,), molt solu-
ble, i per aixd també tenen repercussié
en el cicle geoquimic del calci.

La carstificacié també esta influ-
enciada per la temperatura 1 la pressié
ambientals, la naturalesa de la roca, el
temps de contacte entre I'aiguailaroca
1la preséncia d’éssers vius. Siaquest
procés es realitza en zones externes,
es forma un relleu anomenat exo-
carst 1, s1 és en zones internes, es
coneix com a endocarst. Una mor-
fologia caracteristica de 'exocarst és
el rascler. Les cavitats originades per
la dissolucié de les roques calcaries
1 guixos en I'endocarst provoquen
enfonsaments en la superficie que,
sis’omplen d’aigua, formen estanys.
La conca lacustre de Banyoles n’és
un bon exemple.

Podriem considerar la traverti-
nitzaci6 com el procés invers de la cars-
tificacié. Les aiglies que circulen per la
superficie o pels aqiiifers de les mor-
fologies carstiques tenen una elevada
concentraci6 de bicarbonat calcic. St hi
disminueix la concentracié de dioxid de
carboni que facilita la dissolucié del car-
bonat calcic, s’altera I'equilibri quimic i
es produeix la precipitacié d’aquest car-
bonat, formant el traverti. La preséncia
d’éssers vius fotosintetics en l'aigua,
tant unicel-lulars com pluricel-lulars,
fa disminuir la concentracié de didxid
de carboni utilitzat per fer la fotosin-
tesi i provoca també la precipitacié del
bicarbonat calcic en forma de carbonat
calcic. Segons les caracteristiques fisi-
coquimiques de 'aigua i de 'atmosfera
es formaran diferents tipus estructurals
de travertins, tals com els de cascada, en
lamines, en esferes, termals... {8
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Entre tots 1 totes
hem fet de la
nestra gastronomia,
la millor cuina
del mén.
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