PREU EXEMPLAR 8 €

o~ CONVERSA

Pere Plana

EL VETERINARI MES
POPULAR DE LA
GARROTXA I DE LA VALL
DE CAMPRODON

o~ PERFILS

Antoni Pagés

EN TON DE PLA BOSCAS,
A COGOLLS, HA FET

DE M0SSO, CARBONER,
SEGADOR I TONEDOR

Enric Castaiier
RODELLER DE SANT
GREGORI, HA ESTAT DELS
ULTIMS A FER AQUEST
OFICI A LA VALL DE
LLEMENA

Joan Marcer

L’AMO DE LA CONEGUDA
TAVERNA CAN PLANES
DE FREIXENET, A
CAMPRODON

Josep Mariscot
PROPIETARI RURAL

DE CAMOS, LA SEVA
NISSSAGA ES REMUNTA
AL SEGLE XV

o~ INDRET

Esponella

o~ UNA MIRADA EN
EL PAISATGE

Sant Marti del Corb

o~ A PEU

Els camins
de Lliurona

Els terraprims
de P’Emporda

GARROTXA

00003

sgArrotxes

www.garrotxes.cat

DOSSIER

eL VIER

46 planes dedicades a pollataires,
marmanyeres, verduleres,

marxants i altra gent del J-
mercat... un espai on
durant segles s’ha
concentrat la vida
social de la gent
dels nostres
pobles

AT

o .

PLA DE L'ESTANY /& ALTA GARROTXA @ VALL DE CAMPRODON VALL DE LLEMENA



Els boscos encantats
existeixen, i existiran.

La Diputacio de Girona | la Fundacio Calka de GGirona posen
En mana un programa d'ajuts forestals deshnats a la
proteccio | co ci dels nostres boscos vells | singulars,
on habiten especies amenagades o vulnerables, a raves de
convenis amb el s propietaris pablics o privats

-
R T Diputacit de Gi
Fundacio Caixa Girona 4@ ‘P e Girona

www. ddgl.cat

221

municipis




FOTO PORTADA
JOSEP CURTO

PRIMAVERA-ESTIU 2009

Editorial Gavarres, SL
Germa Agusti, 1
17244 Cassa de la Selva

Telefon 972 46 29 29
revista@garrotxes.cat
www.garrotxes.cat

Telefon 972 46 29 29
comercial@garrotxes.cat

Angel Madria 4-5

angel@garrotxes.cat p
PRIMERS RELLEUS UN ESPECTACLE HIPNOTIC

Ramon Estéban JOAN SOLANA (TEXT) // ROSA PAGES (IL-LUSTRACIO)

ramon@garrotxes.cat

Guerau Palmada 7-11

Joan Anton Abellan ACTUALITAT

anquim Agusti

Elr(rjl?lli %?;séssol s 12 19

Gl CONVERSA PERE PLANA

Miquel Campos RAMON ESTEBAN (TEXT) // JOAN JUANOLA (FOTOGRAFIA)

Marta Carbonés

Esteve Carrera 20 27

Esther Carreras -

Salvador Comalat

e PERFILS

bl ANTONI PAGES / ENRIC CASTANER / JOAN MARCER /JOSEP MARISCOT

Jaume Fabrega MARTA CARBON ES, LAURA PORTAL, RAMON ESTEBAN, XAVIER XARGAY (TEXT)

Carles Feo ANNA PONS, PERE DURAN I JOSEP HEREU (FOTOGRAFIA)

Quim Fernandez
Jordi Galofré

29-74
Antoni Mayans DOSSIER EL MERCAT

Doménec Moli

pnnaiNoouey RAMON ESTEBAN I GUERAU PALMADA (COORDINACIO)
Joan QOlivas

Joan Oller

Rosa Pages

Josep Pellicer 77-99

Miquel Perals

Anna Pons

Joan Pontacq 0

Laura Portal PAT R I M N I

Xavier Puigvert

Jordi Pujiula ETNOLOGIA // ARQUITECTURA // ARQUEOLOGIA // HISTORIA // NISSAGUES // LLEGENDES
J im R
Miguel Rustullet CULTURA POPULAR // AIGUA // FAUNA // FLORA // PLANTES I REMEIS
Ester Sala
J Sal
R??Qrdasirgatal 100-103
J Sol N
TiraSoler INDRET ESPONELLA
o ERNEST COSTA (TEXT) // PERE DURAN I ERNEST COSTA (FOTOGRAFIA)
Josep Valls
Angel Vergé -
Josep Vilar 104-107
Xavier X T
Mare Zamora UNA MIRADA EN EL PAISATGE SANT MARTI, A LA VALL DEL CORB
JOSEP VALLS (TEXT) // ERNEST COSTA (FOTOGRAFIA)
Pitu Basart
Xavier Cortadell
Carme Xifra 108-111
AMDG A PEU
it ELS CAMINS DE LLIURONA
JOAQUIM AG USTI (TEXT I FOTOGRAFIA)
GLY ELS TERRAPRIMS DE LEMPORDA
Gi-381-2008 JOAN PONTACQ (TEXT I FOTOGRAFIA)
2013-3707 112-113
avarres MEMORIA FOTOGRAFICA FONTS
g JORDI PUJIULA (TEXT) // ANNA BONFILL (RECERCA FOTOGRAFICA)
www.gavarres.com
'
Cadlpedmforca

www.cadipedraforca.cat

> Premi APPEC ‘Millor Editorial
en Catala 2008’



LES GARROTXES 3

AMB EL VETERINARI PLANA D’OLOT. Totes les families

de pages de la Garrotxa i del Ripollés saben qui és Pere Plana perque durant mig segle els

ha ajudat a tirar endavant el bestiar, fos de dia o fos de nit, estiguessin al pla o enfilats a la

muntanya. En Plana veterinari és d’aquells homes d’abans, de caracter fort i d’una voluntat

de ferro posada a disposicié de la feina. Costa molt de distingir la linia que separava la seva

vida professional de la privada. Esta jubilat pero no pas retirat del tot: parla de la seva vocacié

de manera apassionada, amb Uajuda de la seva inseparable dona, la Pepita.

Ramon Estéban > texr // Joan Juanola > FoToGRAFIA

Pla

—Per queé va voler ser veterinari? Hi
havia tradicio, a casa seva?

—«S1 que n’hi havia. El meu fio Peret,
que era el meu padri, ja era veteri-
nari. Treballava a la banda de Santa
Pau, Sant Miquel de Campmajor,
Mieres, el Torn, el Collell... i des-
prés ho va seguir fent el seu fill.
M’agradava molt, a casa tenfem va-
ques, des de sempre havia conviscut
amb bestiar. El pare volia que jo fos
metge —el meu germa si que ho va
ser— perd vaig dir que no, que estu-
diaria de veterinari.»

—Se n’ha penedit mai?

—«U]1, no, aixo si que no! He estat
molt feli¢. Tota la gent d’aquestes
muntanyes, quan fan una festa, en-
cara em conviden: a matar el porc, a
algun bateig o casament... Pensi que
vaig estar a totes les cases que hi ha

[Olot, 1961. Periodista].

12

des d’aqui fins a Franga. Molts cops
hi havia d’anar a peu. Des de 'Hos-
tal del Fang, que és el limit entre
les Planes i Amer, fins a la frontera.
Oix, Beget, Camprodon...»

—En els anys cinquanta i seixanta,
quin hestiar era el més corrent?
—«Estem parlant sobretot de va-
ques i cavalls. També ovelles, ca-
bres 1 porcs, perd menys.»

—Solem pensar que als anys cinquan-
ta la vida dels pagesos de muntanya
era molt dificil. Vosté va veure
pohresa?

—«INo, no. No vaig veure mai que
es passés gana. Ara bé, tenien uns
costums molt senzills, no era pas
com ara. Menjaven farro, blat de
moro, patates, a totes les cases soli-
en matar un porc... Si podien men-

[Riudaura, 1956. Fotograf]

Pere
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jar un tall de cansalada ho feien i
si no, s’havien d’aguantar. Ep, i res
de llonganissa o de fuet! Si en teni-
en, ho guardaven per a les visites.
La meva dona, que és de Tortell,
explica que la seva mare, quan era
petita, esperava amb delit que anés
algti a visitar-los perqueé tenien uns
fuets reservats als forasters i, des-
prés, les sobres se les podia menjar
la mainada. N’estava enaigada! Li
explicaré una anécdota del nen de
Fogonelles. Sap on és Fogonelles?
Es més amunt d’Ogassa, és molt
bonic, hi hauria d’anar algun dia,
és d’en Rubert de Ventés... Sempre
ens convidaven. Un cop ens van
dur una plata grossa amb botifar-
ra negra, una de perol, una de fet-
ge, una d’ous, una llonganisseta...
I el nen petit de la casa, que devia
tenir vuit o nou anys, ens anava di-
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Marta Carbonés > text // Anna Pons > FOTOGRAFIA

En Ton de Pla

Per si no coneixeu en Ton de Pla Boscis,
us direm que és un home de les Planes
d’Hostoles molt facil d’identificar, ja que
potser és I'tinic planenc que va guarnit
sempre amb barretina (normalment
negra o morada 1, en diades especials,
en llueix una de vermella). A part de
la barretina, 'identificareu per la seva
inseparable pipa.

En Ton va néixer a Pla Boscas, una
masia més aviat petita de Cogolls situada
en la vessant de la serra de les Medes.
Quan ell va néixer, a la masia hi vivien
els seus pares, els avis paterns i dos oncles
que encara s’havien de casar. La familia es
va anar ampliant amb els naixements dels
altres germans: la Gracieta, la Margarita,
en Pere 1la Lola.

A PlaBoscas, evidentment no hi havia
llum pero, en canvi, tenien cinc fonts en el
seu terme. La que els quedava més a prop
eraauns cinc minuts a peu camf avall, per
tant representava haver de carretejar aigua
molts cops al dia pujada amunt! Tenien
vaques, porcs, cabres i ovelles. En Ton ja
de petit, com tota la mainada de paggs,
havia d’ajudar amb la terra i el bestiar. La
feina que li agradava menys era dur les
cabres a pasturar perqué no li feien cas,
perqué es menjaven plancons...

Va comengar a anar a P'escola als set
anys. Els dos primers anys de la seva es-
colaritzacié van anar a carrec del mossén
1les classes es feien a la rectoria. Després,

ANTONI PAGES

L’Antoni Pages i Suriol va
néixer a Pla Boscas 1’1 de
gener de 1918. Es el gran
d’una colla de cinc germans.
Va anar a escola fins a |’edat
de 12 anys. A part de les
feines de pages de casa seva
ha fet de mosso, de carboner,
de segador, de recol-lector
de raims i de tonedor.

L’any 1942 es va casar i va
anar a viure a les Planes
d’Hostoles. A I'edat de 37
anys va comengar a treballar
a la fabrica. Més tard va fer
d’escombriaire i va ajudar en
les feines de pages a diverses
cases de les Planes. Les
seves vivéncies personals son
interessants com a individu,
pero son el reflex d’un
capitol de la historia que va
portar |‘abandonament de
cases i terres per buscar una
vida millor a vila.

OSCAS

vida fora de casa. Vaanar a fer de mosso al
Sitja. Alla la seva feina principal consistia
a guardar les vaques.

Ens explica que a Pla Boscas mataven
dos porcs cada any. En feien botifarres,
salaven els pernils... Tot aquell tiberi seria
per a ells excepte uns 20 quilos de carn
que venien a can Cardelts de Sant Feliu
per obtenir els diners que costava com-
prar dos godalls nous. En alguna ocasié
havia acompanyat I’avi a mercat a Amer.
Hi havien dut xais, per tant 'anada era a
peu. Volia dir unes tres hores de caminar,
1 si aconseguien vendre els xais aleshores
tornaven amb tren, perd si no els podien
vendre tots, havien de tornar una altra
vegada a peu.

A Tedat de 14 anys ja se’n va anar a
veremes a Franca i I'any segiient hi va
tornar. Aquell any van tenir molta sort
perqué quan s’acabava una feina en una
finca, per casualitat en trobaven en una
altraiaixi, de poble en poble, s’hi van estar
gairebé un mes. Cap als 16 anys també va
comengar a anar a segar, i amb els primers
diners que va aconseguir amb aquesta fei-
nava comprar una burra per poder baixar
al poble a comprar. A Pla Boscis ja feia
temps que tenien carreta, perd el carreter
’havia muntat alla dalt i només servia per
carretejar fato des del camp a la casa. No
hi havia un cami prou bo per baixar al
poble. Aixi que el primer mitja que van
tenir per estalviar-se carregar les coses a

gricies a la construccié de 'escola de Cogolls, va continu-
ar la seva educaci6 a ’escola publica a cirrec del mestre
Marti Plaja. Recorda que a la classe eren uns quaranta.
(Avui en dia la poblacié de Cogolls és gairebé inferior a 40
habitants). Ell havia de caminar una mitja hora sol pel mig
del bosc 1 de cami a ’escola passava a buscar en Xicu de la
Catedral. Als dotze anys ja va haver d’anar a guanyar-se la

20

coll va ser aquesta burra amb unes bones alforges.

Una altra feina que anava a fer amb I’avi era tondre.
Era un treball de primavera que consistia a anar casa per
casa des de Girona fins a Vic per esquilar les ovelles.
Anaven a peu 1 s’havien de quedar a dormir per les cases.
Per aquesta ¢poca també va comengar a treballar al bosc
de Pla Boscas. Aquesta era una feina d’hivern. Cada any



en treballaven una zona diferent i, com que
tenien el bosc dividit en deu campanyes, al
cap de deu anys tornaven a comengar per
la primera. Primer estassaven i cremaven
les bardisses, perd aprofitaven brucs 1 altres
arbustos per fer feixines, que venien als
flequers. De les aulines grosses que volien
utilitzar per fer carbé en treien I'escorga, la
trinxaven, la posaven en sarrions i la venien
per fer tint. Talaven aulines més primes,
sense treure’n I'escorga, i tallaven els troncs
a cops de destral per aconseguir socs de més
o menys un metre de llargada. Feien la pila
11a tapaven amb branquillons, amb gleves i
terra. Deixaven un forat a la part superior
per on, ajudant-se d’una escala, hi posaven
estelles ja enceses. Fer carbd era un procés
d’uns 8 o 10 dies 1 de constant atencid:
calia vigilar que s’anés consumint a poc a
poc, arreu, que no s’ensorrés... per aixo es
quedaven en una barraca en la qual podi-
en fer foc 1 tenien un bon jag de palla. El
carbd 1 les feixines es transportaven com
fos fins al punt més proper on es pogués
arribar amb carreta 1 els traginers ho
anaven a buscar. Normalment hi anaven
unes cinc o sis carretes juntes, ja que se’n
necessitaven dues per a les feixines, una
per a les rabasses 1 dues per al carb6. Als
traginers els agradava fer-ho junts perqué
hi havia un lloc molt dret on amb dos
bous no n’hi havia prou i utilitzaven els
dels altres carreters per estirar. També
necessitaven més gent ja que havien d’ajudar a frenar els
carros a les baixades. Treballar a bosc volia dir ser alla a
punta de clar i normalment retirar-se ja de fosc 1 fer un
bon tros a peu.

En Ton es va casar als 24 anys i va anar a viure a les
Planes d’Hostoles, aixi que, si anava a treballar al bosc
familiar, havia de fer una bona caminada. Quan va fer 35
anys va comengar a treballar a la fabrica Majem 1 es va
jubilar a 'edat de 62 anys. Durant aquest temps feia altres
feines. Al 1958 va comengar a recollir les escombraries del
poble amb un carro i un matxo, al 1965 ja ho va fer amb
tractor i remolc, i des que va tenir tractor també anava a fer
feines per altres pagesos. Quan es va jubilar va restaurar Pla

Boscas, on ja no vivia ningd des dels anys 60, va sembrar
camps i es va dedicar a conrear fesols de Santa Pau. Un any
en va recollir 600 quilos! Quan va fer 80 anys va deixar el
rem de Pla Boscis i des d’aleshores només conrea un hort
a les Planes, va a jugar a cartes i es cuida.

La vida d’aquest home és un exemple que ens permet
entendre els grans canvis que hi va haver al segle passat
que van acabar amb I'abandonament de gairebé totes les
cases de pages 1 de la vida rural per buscar una vida més
facil 1 confortable a vila. Per altra banda en Ton és un
dels darrers carboners i segadors. Amb ell desapareixeran
totalment aquestes professions 1 només ens en quedari el
seu testimoni &
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La font de la Salut d’0Olot. Es al peu del volca de les Bisaroques, al
cami que puja d’0lot cap a Batet; al davant té una petita placeta i uns
seients de pedra al voltant.

ANY: CAP A 1918 ) )

AUTOR:QESCONEGUT.EDICIO D’EUDALD ARQUES )

PROCEDENCIA: ARXIU D’IMATGES D’OLOT. COL-LECCIO JOSEP M. DOU CAMPS

La font del Gall de
Sant Ferriol. Era prop
del Torn, a la vall del
Ser i al costat del
santuari de Santa
Maria del Collell. Avui
ja no existeix.
ANY:1910-1920

AUTOR: LUCIANO ROISIN
BESNARD

PROCEDENCIA: ARXIU
D'IMATGES D’OLOT.

COL-LECCIO JOAN CASULA
VILANOVA
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DOSSIER
EL MERCAT

RAMON ESTEBAN I GUERAU PALMADA > COORDINACIO

El batec del poble [ rAc.301

RAMON ESTEBAN [Olot, 1961. Periodista]

On aneu a mercat? [ prac.321

JORDI GALOFRE [Barcelona, 1943. Historiador]

El Rengle d’0lot [ Pac.341

DOMENEC MOLI [Figueres, 1933. Escriptor]

Pollataires i marmanyeres [ PAc.38]

JOAN OLIVAS [Banyo]cs, 1925. Activista cultural]

A Camprodon, el diumenge [ ric.421

MIQUEL PERALS [Setcases, 1941. Enginyer de monts i economista]

El mercat de Tortella [ rAc.461

JOSEP VILAR [Argelaguer, 1961. Enginyer técnic agricola]

De les eroles a la placal PAc.4s1]

FIDEL BALES [Besald, 1954. Periodista)

El mercat a Banyoles,
I'any 1966 // FOTO:

Els burots de Banyoles [ rac.501 Eugeni Forcano.

MIQUEL RUSTULLET [Banyoles, 1945. Tecnic de Cultura del Consell Comarcal del Pla de l’Estany]

Els ‘fielatos’ a Olot [ PAc.541

RICARD SARGATAL [Santa Pau, 1972. Gestor cultural]

Esmorzars de forquilla i ganivet [ pAc.561]

JOAN OLLER [Olot, 1958. Periodista]

Cuina i mercat a les Garrotxes [ PAc.591

JAUME FABREGA [Vilavenut, 1948. Professor d’Enogastronomia)

Can Morera, cami del Firal [ rac.621

ESTHER CARRERAS [Sant Jaume de Llierca, 1964. Periodista]

Els Comalat de Banyoles [ PAG.641]

ANNA NOGUER [Porq\leres, 1983. Periodista]

Perfils: En Ferriol Masd, pollataire / En Pere del Moli Nou
La Carme de Batet / La Pilar de les Oques, de Ripoll

En Jaume Barnadas d’Argelaguer / La Maria de can Calic

Els Portella, ferrers de Banyoles / LAlbert i la Brigit de Sant Gregori [ PAG. 90-93 ]

MARC ZAMORA, TURA SOLER, MARTA MASO, JOEL TALLANT, ANNA DIAGO
GUERAU PALMADA, GEMMA BUSQUETS I LAURA PORTAL

(@ &)
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EL MERCAT

El

del poble

Ramon Estéban > Texr

En Ferran Rigat, comerciant de Vilallonga de
Ter, explica a Miquel Perals en un dels articles
del present dossier que no pot deixar d’anar cada
diumenge al mercat de Camprodon. «Aqui veig
I'un 1 laltre. Tanco tractes, fins i tot en perseguei-
xo algun que em deu calésy, diu. Es cert que els
seculars mercats setmanals s’han anat aprimant a
mesura que la vida rural anava perdent pes, mentre
tots plegats ens acomodavem a la societat urbana,
perd malgrat tot, la plaga del doctor Robert de
Camprodon, el Prat de Sant Pere de Besald, el
Firal d’Olot, la plaga del Mercat de Tortella, la
placa Major de Banyoles... mantenen una mica,
un cop a la setmana, el paper de lloc de trobada, de
referent de la vida social que havien ostentat sense
competeéncia fins fa tot just unes décades. No fa
gaires generacions —als anys 30— que es va crear el
mapa comarcal de Catalunya en base —entre al-
tres arguments— precisament al mercat on se solia
acudir; i no va ser fins a la década del 1960 que es
van eliminar els burots amb que es gravaven els
productes que entraven a les principals ciutats.
Tot plegat ha canviat molt: tenim botigues 1
grans superficies comercials a la nostra disposicié
gairebé les vint-i-quatre hores del dia 1, si convé,

30

adquirim 1 venem les coses més inversemblants
sense sortir de casa, a través de 'ordinador. Hem
guanyat comoditat, sens dubte, 1 no ens ha de saber
greu haver canviat. El que passa és que s’ha hagut
de pagar un preu que a alguns els semblara elevat,
com é&s la perdua del tracte huma i la relacié de
proximitat amb els productes. En molts de casos,
ara no sabem el nom del venedor o de la venedo-
ra del supermercat, si no és que ens fixem en la
targeta que duen al pit, 1 'enciam embolicat amb
plastic que traiem d’una lleixa pot haver vingut
de vés a saber on amb un camié frigorific. Els
mercats setmanals sén dels pocs llocs on encara
se sent nomenar la gent de manera familiar, amb
el motiu o el nom de la casa de pages; es tanquen
tractes amb una simple encaixada de mans 1 la
vianda no ha viatjat gaire. S’entén que alguns dels
testimonis d’aquest dossier en parlin amb un deix
d’enyoranga.

Junt amb una introduccié en que lhistoria-
dor Jordi Galofré ens posara al corrent d’on vénen
els mercats 1 com han evolucionat, a les pagines
segiients passejarem entre els pagesos d’abans 1
d’avui d’un Rengle d’Olot cada cop més disminuit,
acompanyats d’en Domeénec Moli; pel mig d’un



efervescent mercat de Banyoles dels anys 50 1 60

guiats per en Joan Olivas; pel de Camprodon, de
la ma d’en Miquel Perals i pel de Tortell3, gracies a
en Josep Vilar; i per les tavernes 1 hostals que feien
’agost quan els pagesos baixaven al mercat d’Olot,
amb en Joan Oller. Coneixerem personatges que
ens descriuen la feina nomada de parar i desparar
1 com han canviat les coses: en Miquel Bosch de
can Mulato de Besald, antic venedor de planter,
en un article d’en Fidel Balés; la Carme de Batet,
coneguda als mercats 1 fires per les farinetes de
fajol, amb qui ha parlat la Marta Masg; en Pere del
moli Nou de Santa Pau, que conserva una mola
centenaria per la qual han passat quilos 1 quilos
del farro i el fajol que trobem als mercats, amb
un escrit de la Tura Soler; la Pilar Font de Ripoll,
nascuda a Esponelld i1 coneguda com la Pilar de
les oques, que ha parlat amb en Joel Tallant; en
Jaume Barnadas del barri del Pont d’Argelaguer,
venedor de verdures al mercat d’Olot, entrevistat
per I’Anna Diago; I’Albert Carreras 1 la Brigit
Pifiero, matrimoni de Sant Gregori amb quaran-
ta anys d’experiéncia venent roba, descrits per la
Laura Portal; el pollataire Ferriol Mas6, que repassa
amb en Marc Zamora la seva vida al mercat de

Banyoles; 1 la Maria Corominas, la Calica, popular
venedora de verdures en aquella mateixa plaga, a
través d’un article d’en Guerau Palmada. Altres ens
donaran la visi6 del mercat des del darrere d’un
taulell: en Pelaio del bar Club d’Olot en un text
de 'Edgar Illas; en Domeénec Morera, venedor de
llegums 1 oli al carrer del Carme d’Olot, a través
de I’Esther Carreras; els Comalat de Banyoles,
coneguts botiguers amb arrels al mercat, en un
article de ’Anna Noguer; i els Portella, pare 1 fill,
ferrers de la plaga del Teatre de Banyoles, amb qui
ha parlat la Gemma Busquets. Ens submergirem
en els anys en qué per vendre als principals pobles
calia pagar un peatge a ’entrada, gracies a uns tre-
balls d’en Miquel Rustullet i d’en Ricard Sargatal
1, finalment, en Jaume Fabrega ens enumerara el
reguitzell de menges que abunden a les parades de
les nostres comarques.

Gireu pagina i comenceu a tafanejar les para-
des. Si pareu atencid, podreu escoltar les mestresses
queixant-se dels preus i el venedor assegurant que
no trobarem res de millor enlloc. Podreu ensumar
la flaire de les cebes i sucumbir a la vermellor de
les tomates. Pareu atenci6 i sentireu com el poble
batega {8

Activitat frenetica en un dia de mercat
a Banyoles, cap a la década dels 60.
FOTO: Josep M. Mateu.
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EL MERCAT

El Rengle d’0Olot

UN PETIT ESPAI SOBREVIU AL COSTAT DE LA PLACA DEL MERCAT ON ELS PAGESOS VENEN
ELS PRODUCTES DELS SEUS HORTS, COM ES DEVIA FER SEGLES ENRERE

Doménec Moli >TexT / Quim Roca > FOTOGRAFIA

Rengle, segons el diccionari, és la
munid6 de gent col-locada una al cos-
tat de laltra. També és la denomi-
naci6 olotina del que en molts llocs
del pais en diuen mercat de les pa-
geses: 'espai dels mercats coberts
on, diariament, els pagesos posen a
la venda els productes de les seves
hortes. Des de finals del segle XX
els rengles han anat perdent forga.
LCafebliment ha estat constant i im-
parable, en gran mesura a causa de
la també constant 1 imparable fugida
de la gent del camp cap a la ciutat.
Avui, de pages, les mestresses vé-
nen més a comprar que a vendre.
Com en tantes altres ciutats i viles,
la historia del Rengle d’Olot es perd
en la nit dels segles. Es facil suposar
que, practicament des de sempre, la
gent de les rodalies portava alld que
recollia 1 no necessitava per al seu
propi consum alld on una concen-
tracié d’habitants li procurava opor-
tunitat de venda. En la recerca d’un
imaginari origen, és factible pensar
que primer va ésser el Rengle que el
mercat? I per qué no? De ben segur
que els primers mercats que estan
documentats —que es remunten a
I’época dels romans—, estaven abas-
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tats pels camperols i aix{ hauria estat
durant molts anys.

Es constata que durant els primers
segles de D'era cristiana els mercats
tingueren notables alts i baixos i que
és a partir del segle XII que assolei-
xen una imparable progressié arreu
d’Europa. Normalment es feien el
diumenge 1 les persones que hi ana-
ven, a vendre o a comprar, arribaren
fins i tot a gaudir de la protecci del
senyor feudal per decret. Es precisa-
ment a partir d’aquest segle quan es
descriuen mercats a la Garrotxa. I sera
al segle XIX, en un moment en qué
les ciutats creixen per raé de la gran
industrialitzaci6 que s’esta desenvo-
lupant arreu i que comenga a atraure
la gent del camp cap a la ciutat, quan
naixeran els mercats diaris, dins les
places, com és el cas del Born de Bar-
celona. Per cert, que aquest céntric
mercat barceloni conserva, encara ara,
un annex, on la gent de la comarca
porta a vendre els productes de les
seves hortes.

Els anys gloriosos. Unes décades
enrere, el Rengle era molt gran. En
el record dels olotins més grans hi ha,
encara viva, la imatge d’aquella mu-

ni6 de cistells i cabassos que, per tal
d’aprofitar el sol, omplien a I’hivern
la part alta de la plaga dels Gegants
—seu del mercat—ique a l'estiu es re-
tugiaven dins la fresca que garantia el
carrer Bellaire, bac ciutada d’ombra
perenne. Els dies de la festa major 1
la fira, el Rengle es posava al carrer
Hospici 1 baixava fins més enlla de la
meitat del Fontanella. Quan els pla-
cers de la placa dels Gegants passaren
a aixoplugar-se dins la primera pla-
¢a coberta, el Rengle ocupa els por-
X0s superiors, sota les arcades. Quan
aquesta placa va esdevenir obsoleta,
va caldre enderrocar-la. Mentre ai-
xecaven la nova, el Rengle va ocu-
par l'interior de I'edifici de 'Hospi-
cii, si convenia, part del carrer. Avui
el trobem adjunt a la plaga coberta,
sota una marquesina que el resguar-
da de la pluja.

Alaplaca mercat, els placers pro-
fessionals, revenedors, venien pro-
ductes de tota mena: gallines pel cal-
do, pollastres amb cresta, conills per
acompanyar amb sumptuosos allio-
lis, taronges i llimones... Alguns dies,
peixos arribats de Roses i salaons... El
Rengle era el complement del mer-
catiles mestresses de ciutat triaven i
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mercadejaven els seus productes, ei-
xits directament dels camps propers a
lavila. La immediatesa, el poc temps
transcorregut entre el moment d’ar-
rencar una verdura i el de posar-la a
coure és un element importantissim
al’hora de subratllar el seu sabor i el
seu valor nutritiu. Aquesta era una
altra de les petites grans satisfacci-
ons culindries per valorar a favor del
Rengle. Cada dia que passa mort, un
fruitde I’hort perd les seves qualitats
gustatives. El dia en queé el Rengle
ens falli definitivament, perdrem per
sempre, els mortals que no tenim on
criar un conill o on collir una col, la
immensa satisfaccié d’assaborir ali-
ments frescos de la comarca. S’atri-
bueix a Josep Pla la frase que la cuina
és el paisatge posat dins la cassola. I,
encara que aquesta cita no és enlloc
en 'obra de ’homenot empordanes,
és ben cert que també ’hauria po-
gut escriure, ja que, d’alguna manera,
tota la seva filosofia culinaria es pot
facilment resumir en aquest pensa-
ment. Bé, doncs gran part d’aquesta
asseveracié ha estat, fins ara, factible
gracies al Rengle. El nostre paisatge
no només omple les teles dels pin-
tors, també cabassos.

Els personatges. En la memoria
hi tenim aquells rengles farcits de
gent. Encara recordem la cara ama-
ble d’aquelles senyores addictes al
mercadet que venien d’arreu de la
comarca: la Conxita de can Col, la
Marina de la Canya, la Rita de ca la
Cuera, la Consol del moli de can Ti-
raburres, la Ndria, a qui tothom co-
neixia com la del carro, perqueé cada
dia es presentava empenyent un carret
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EL MERCAT

Pollataires | marmanyeres

PERSONATGES I VIVENCIES D’AQUELL VIGOROS MERCAT BANYOLI DELS ANYS CINQUANTA
I SEIXANTA. EL FOTOGRAF EUGENI FORCANO HO VATESTIMONIAR AMB LA SEVA CAMERA

Joan Olivas > Text // Eugeni Forcano > FOTOGRAFIA

Em plau acompanyar-vos —traves-
sant el tinel del temps— per la pla-
¢a Major de Banyoles per reviure
un dels mercats que cada dimecres
tenien lloc durant les décades dels
anys cinquanta i seixanta del segle
passat. D’aquesta época en va deixar
un magnific testimoni grafic el foto-
graf Eugeni Forcano en el llibre Ba-
nyoles en dia de mercat, 1966, que 'any
1999 va editar la Fundaci6 Caixa de
Girona. Alguna d’aquelles imatges
sén les que il'lustren aquest article.
Ara, procureu seguir-me anant al
meu darrere pausadament perque
el primer que veureu, sota les voltes,
seran unes grans esteses d’ous que
els comerciants d’aviram anomenats
pollataires van comptant a dotzenes
posant-se tres ous frescos a cada ma
per col-locar-los tot seguit fent sos-
tre dintre les gabies. Centenars de
dotzenes d’ous que han comprat a
les pageses de la comarca pagant-
les bitllo-bitllo sense distreure’s a
fi de no recomptar. Aquelles este-
ses d’ous les enclouen amb llestesa
els pollataires majors, que sén els
Llinas 1 Callis, més coneguts com
els Pinell 1 Caliru. També hi ha els
Xueta, Brugada, Janot, els tres ger-
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mans Cames amb en Nerén de veu
de troiels joves feinejadors com en
Taliu, ’Oliva, en Barral en Farriol
Maséid’altres. Els pollataires venen
i discuteixen amb les pageses que
mercadegen els preus dels ous i de
I'aviram com abans han fet amb les
altres regatejadores, les anomenades
marmanyeres, que compren i venen
aturant mestresses i masoveres que
empaiten a mig carrer abans que
arribin al mercat de la plaga Major.
Les marmanyeres sén la Modesta
i la seva filla, Roser, la Maria N¢t,
que també venen herbes i en el seu
temps castanyes, la Madre guapa, la
Cels, la Llusca, que ve de la Mota, i
les dues germanes Lluquetes. Com-
pren pollastres que gairebé treuen
de les mans dient: «Mireu, mireu
aquests, sén pollastres de pit am-
ple. Em sap greu vendre’ls perque
canten amb molta forga, fins i tot
durant la nit quan senten pluja i el
temps canviat. Em sap greu deixar-
los. Almenys me n’heu de pagar un
duro més». Regateig continu fins que
ho deixen a meitat de preu.
Avoltes les marmanyeres es ba-
rallen amb els pollataires. Aquests no
tenen pels a la llengua 1 escridassen

les revenedores. Tapeu-vos les ore-
lles perqué en sentireu alguns que
deixen anar renecs 1 buiden el pap
cridant: «Bruixa!, «Reconsagradal»,
«Mala bestialy, «Mala pécora, i les
altres responent: «Esbirrol», «Mala
sang!»... Si bé també els pollataires
saben tirar floretes a les parroquianes
1ales pagesetes més vistoses amb les
dolces paraules que sovint empren
per a fer-les envermellir de goig o
vergonya: «Aquests pollastres tenen
el mal gam. No valen ni cinc, perd
per aquesta noia tan salada que ets tu,
t'’ho donaria tot!». I la gentil pageseta,
per valorar més la mercaderia, diu:
«Mira aquests que estan grassos. Mira
quins palpissos. Tocal’s, toca’lsly, i
el pollataire, no traient-li els ulls del
damunt, prou li respon ben atrevit:
«Al, nena! Els palpissos que tocaria,
jo, pitera mevaly. «Calla, calla, des-
vergonyitly, interromp la pageseta,
vermella com una magrana.
Acabat el mercat, pollataires,
revenedors I marmanyeres tots sén
amics. Fins i tot algunes vegades es
reuncixen a dinar cap a la plaga del
mercatde la terrissa davant del Museu
Darder, on el cuiner Fonsu de I'Auxilio
Social els prepara un bon dinar rostint



pollastres 1 algun conill de cap gros
escapat de les gabies 1 deixat estés i
estabornit en la persecucié. Allf, en-
drapant i traguejant, tots fan broma
sobre la polleria i la pilleria.

Pel mig de la placa. Anem al rengle
dels venedors de planter i verdura.
En Magf té I'estesa de verdura davant
de I'hotel Mundial. Al seu costat hi
ha en Masé, en Pere Llarg, la Min-
guets, en Sabrid 1 I’Avellana del ve-

inat de les cases d’en Sala, la Borell,
la Montserrat 1 la Serafina de Gue-
mol, la Maria d’en Joan del Rec de
mas Riera, la Lldcia de la Llet, qui de
bon mati ja ha repartit llet a domici-
1i, 1a Dolores de 1a font de la Catrine-
ta, la Sabriana de les maduixetes, la
Roseta de cal Noi Jan de can Puig i
en Geldeus de Camos, que a més a
més porta uns bons cistells plens de
dolces pomes del ciri. Atrau I'atencié
en Bota, un home llarg, I'tinic de la

colla que no seu mai ja que sempre
I’hem vist dret darrere les estibes
de planter. Tots aquests hortolans
conreen espais de petites hortes en
el terme de Banyoles.

Davant de les voltes del sector
nord es veuen les parades dels vene-
dors de fruita: la Barrala, en Saleri, la
Xaritu,la Martina, la Lura... Aquesta
darrera, tal com laveieu, es diu Maria
Congostiés molt reconeguda per la
seva veu, inica persona que canta una
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EL MERCAT

De les eroles a la placa

EN MIQUEL BOSCH, DE CAN MULATO DE BESALU, ES EL DARRER ESGLAO D’UNA NISSAGA
D’HORTOLANS QUE VENIEN EL PLANTER A MANATS

Fidel Balés > Text // Pere Duran > FOTOGRAFIA

«Sempre hi havia hagut dues parades
de planter al mercat de Besaltiien el
temps de fer la ceba solia venir també
un hortola de Vilabertrany, recorda en
Miquel Bosch, de can Mulato. Primer,
als de can Mulato els va acompanyar
en Casica. Quan en Casica s’ho va
deixar va seguir amb aquell lloc de
venda en Peret Pistola. Cépoca en
que en Bosch anava al mercat —se’n
va fer un tip— era el temps que so-
bretot els pagesos de Besalti mateix i
de Maia, Beuda, Sant Ferriol, la Mi-
ana 1 Dosquers baixaven el dimarts
al poble a vendre els seus productes
1 a proveir per a la setmana. A més
de pollataires i venedors de planter,
al mig de Besald hi havia parades de
tota mena, incloses les de jerseis i
davantals. En Miquel fa memoria:
el voltant de la parada de planter de
can Mulato era plena de pollataires
que esperaven els pagesos que havien
deixat els carros al Firal i que anaven
fent viatges amb coves, saques, ca-
bassos i cistells cap a la plaga princi-
pal del poble. Els pollataires eren els
encarregats de comprar als pagesos
els ous, conills i 'aviram que porta-
ven. A en Miquel li feien gracia els
pollataires quan feien grans estibes
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d’ous: els anaven agafant dels cis-
tells dels pagesos amb viatges de tres
ous a cada m3, cosa que els permetia
comptar-los bé perque cada trajecte
en portaven mitja dotzena. Després,
quan el mercat s’acabava, els polla-
taires tornaven a agafar, amb molta
destresa, els ous de les estibes i els
anaven dipositant, drets, dins d’unes
gabies fent capes de palla fins que la
gabia era plena.

El planter de les hortalisses no
sempre s’ha presentat amb aquests
tacs de terra que el mantenen viu
fins al moment de posar-lo a I’hort.
Draixo, en Miquel en sap un niu. Es
I'altim membre d’una nissaga d’hor-
tolans que al llarg de tres generacions
van tenir la paciéncia d’anar guar-
dant les llavors d’un any per laltre
per obtenir aquell planter caracte-
ristic, el de can Mulato de Besalq,
que era preuat per tota la pagesia de
la rodalia de Besalti i de forga més
enlla. Es tractava, com aquell que no
diu res, d’esponjar 1 assaonar el ter-
rade les eroles, sembrar-hi la grana,
regar-lo, protegir-lo de les glagades
1, el pigjor de tot, herbejar-lo. «Aixd
comportava haver de passar-te tot el
dia de genolls a terra per anar arren-

cant les males herbes», explica en Mi-
quel, que afegeix: «Actualment amb
el sistema del planter amb tacs aixd
s’ha acabat». Ara sembla que tot és
més senzill. Quan encara no haviem
entrat a ’¢poca del plastic —ben visi-
ble als actuals hivernacles— els hor-
tolans que es dedicaven al planter se
les van haver d’enginyar per protegir
les eroles de les glacades de I'hivern
amb els recursos de que disposaven.
D’aquesta manera van néixer els ca-
nats, unes pantalles de fulles de ca-
nya trenades dins d’uns marcs i uns
travessers, també de canya, amb els
quals tapaven les eroles abans no es
fes fosc i les destapaven I'endema
quan el sol ja era alt.

El planter de can Mulato era
molt reconegut a la comarca, so-
bretot perque el produien sempre
a terra en eroles, tant el que sem-
braven a ’hort de casa seva com a
I’horta d’en Cambd, prop del Fluvia,
que també menaven ells. Altres ve-
nedors de planter acostumaven a fer-
lo en femers per donar més forga al
producte, perd aquest sistema no era
tan valorat pels pagesos de la zona,
els quals preferien el de can Mula-
to, que tot 1 que era petit, era segur.



Per aix0 la Rosalia moltes vegades
havia d’anar el diumenge al mer-
cat de Tortella i el dilluns al d’Olot
a oferir el seu planter. Per fer-ho,
aprofitava la relacié que la familia
tenia amb els pollataires del mercat
del dimarts a Besald i els esperava
amb els coves i cistells a la carretera
1 feia el viatge amb ells.

La feina era feixuga i els dies de
mercat encara més. Hi havia planter
que es podia preparar el dia abans,
perd d’altre s’havia de fer el mateix
dia. «Aix0 volia dir que a les quatre
de la matinada, de peus a terran. El
planter que es podia preparar el dia
abans s’estenia al terra mullat per-
qué mantingués la frescor i 'ende-
ma3, juntament amb el que s’havia
de preparar el mateix dia, se n’ha-

via d’anar fent manats, embolicats
amb fulles de col per mantenir la
frescor, per presentar-lo a la plaga.
Després, s’havia d’agafar el carreté i
anar fent viatges des de casa a la pla-
¢a. Per0 aix0 no era tot. Mentre la
Rosalia venia el producte a la plaga,
en Miquel havia d’anar fent viatges
cap a les eroles perque el seu pare,
en Silvestre, 'anava arrencant a me-
sura que la seva mare n’anava venent
alaplaga. I si acabat el mercat havia
sobrat planter, aquest s’havia «d’em-
barcar. Aixo es feia sobretot amb les
cebes i consistia a tornar-les a plantar
i d’aquesta manera el planter podia
aguantar uns quinze dies més.

En Francesc Bosch, el besavid’en
Miquel, va baixar de can Llandrich
i va construir una casa al Firal de

En Miquel Bosch, al Prat de Sant
Pere de Besali, un dia de mercat.

Besald. La casa tenia un ampli terreny
ben solell en el qual el seu fill, que
també es deia Miquel, va comengar
Iactivitat de fer planter amb eroles de
pebrots i bitxos per vendre al mer-
cat. Més endavant aquesta activitat la
van continuar el seu fill, en Silvestre
Bosch, i la seva dona, la Rosalia Ba-
lateu, els pares del nostre protago-
nista. Uépoca d’en Silvestre i de la
Rosalia va ser la més esplendorosa del
negoci familiar. Cinquanta anys, hi
van dedicar. Es d’aquesta época que
en Miquel té més record. De fet en
Miquel mai no s’ha dedicat exclusi-
vament a ’hort. Va treballar 33 anys
en una fabrica d’espardenyes i, més
tard, en una fabrica de guix. Pero la
feina de I’hort sempre I’ha tingut a
la sang. Encara hi remena {8
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EL MERCAT

Els burots de Banyoles

A LA CIUTAT DE L'ESTANY, LA PRIMERA CASETA ES VA INSTAL-LAR AL 1910 ON ARA HI HA LA
PLAGA DE PERPINYA; I L'ULTIMA, AL LLOC ON VAN FER LA PLACA DELS PAISOS CATALANS

Miquel Rustullet > TExT

La recaptacié de diners per part de
I’Estat 1 els ajuntaments és una opera-
ci6 que arrenca de lluny, de fa segles.
Les carregues fiscals sobre la comer-
cialitzacié de productes i serveis han
estat des de sempre la manera d’orga-
nitzar un pressupost pablic. Actual-
ment els meétodes de control que té
I’Estat sén molt perfeccionats 1 efi-
cients, pero abans d’arribar a aquest
sistema tot funcionava de manera
molt més preciria, d’acord amb els
escassos mitjans de queé es disposa-
va. Limpost de consums, de forma
rudimentaria, recaptava diners per a
I’Estat i alhora autoritzava els ajun-
taments a aplicar-hi un recarrec per
a les finances municipals.
Segurament que a la gent més
jove la paraula ‘burot’ els sembla-
ra una cosa estranya i desconeguda.
Alguns, potser, n’han sentit explicar
alguna anécdota a través dels seus fa-
miliars. El cert és que durant molts
anys la figura del burot, I'agent re-
captador o funcionari municipal en-
carregat de 'impost de consums, va
acomplir una missié important per
a les finances de molts ajuntaments.
Paral-lelament, pero, esdevingué un
personatge impopular en concordanga
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amb I'objectiu de la seva feina, la de
recaptar diners. Hi hagué una época
en qué moltes ciutats d’Europa es-
tabliren carregues fiscals sobre vins,
alcohols i tota classe de carns, I'im-
post de consums, conegut popular-
ment també com del dret de portes.
Fou un impost que ocasiona moltes
disputes politiques en la gran majo-
ria de poblacions, uns hi anaven a
favor 1 d’altres expressaven una fer-
ria oposicid. El pagament de I'im-
post va portar fins i tot a greus alda-
rulls, com a Barcelona, on el febrer
de P'any 1872 tingué lloc una mena
de revolucié contra aquest impost.
A Manresa hi ha la plaga dels Drets,
justament perqué en aquell lloc hi
havia la porta d’entrada on es cobrava
I'impost de consums. A Lleida, enca-
ra avui, es conserva un cami amb un
nom ben expressiu, cami del Burot,
I’home que feia efectiu el cobrament
de 'impost de consums.

A Banyoles va ser a partir de 'any
1910 que va entrar en funcionament
per primera vegada el dret de portes
amb la construcci6 d’una primera ca-
seta on avui hi ha la plaga Perpinya.
Ates que la seva funci6 principal era
fer de control duaner sobre determi-

nats articles a 'entrada de la poblacid,
el punt de control, amb els anys, can-
viava de lloc en funcié del creixement
que tenia la nostra ciutat. Justament
I'tltima casella que es mantingué en
actiu fou a la banda sud de Banyo-
les, al carrer de Mata, on avui hi ha
la plaga dels Paisos Catalans. La ca-
seta dels burots era la primera cons-
truccié d’una filera de cases petitones
que també foren conegudes com les
cases dels burots.

Controls a les entrades. A la capi-
tal del Pla de I’Estany es van establir
burots a les entrades principals de la
poblacié. Per la banda de Sant Mi-
quel, d’una part de Camés i de Por-
queres, havien de passar pel passeig
de laPudaiel control eraala Barraca.
Els que arribaven del poble de Ca-
mos, es trobaven amb el burot situat
alalturade 'encreuament actual del
passeig Mossén Constans i la carrete-
ra de Camés, més o menys on el rec
de Guémol travessa la carretera. La
gent de Fontcoberta, de Vilavenutide
Mas Usall, com també de Can Puig,
havien de pagar el tribut al burot que
s’establia entre cal Noi Noi i can Pa-
vana, a la carretera de Vilavenut.
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Un altre accés vigilat per la ca-
seta instal-lada a 'entrada nord de
Banyoles, on hi havia hagut I'es-
corxador municipal, cobria les en-
trades de gent provinent d’Esponella,
de Fontcoberta, d’Usall i de Serinya.
El burot que estava en aquesta ca-
seta vigilava dos camins, el que és
ara el carrer Llibertat i la part final
del carrer de Sant Martirid. D’algu-
na manera, doncs, tenia més feina;
havia d’anar d’un costat a I'altre per
intentar que ninga passés sense pa-
gar. Tot 1 la precarietat de mitjans
propis de I'¢poca, s’esforgaven a vo-
ler-ho controlar tot. A I'estacié del
tren hi havia un burot per vigilar si
les mercaderies que portaven els vi-
atgers que arribaven a Banyoles eren
susceptibles de ser cobrades amb ’ar-
bitri corresponent.

El dimecres, el dia de mercat,
quan lactivitat era més important,
fins 1 tot algunes vegades s’havien
reforgat les entrades amb més bu-
rots. En Baltasar Banal Planas, que
va treballar de burot uns dos anys
a les darreries dels anys cinquanta,
ens explica que es feia parar el cot-
xe de la TEISA que venia de la ban-
da de Serinya i de Figueres: «Nos-
altres pujavem a dalt per cobrar el
preu dels ous i 'aviram que portava
la gent que venia a mercat». Afegeix
que «el torn de nit era diferent. Lla-
vors el moviment que hi havia era
principalment de camions. El burot
de dalt, el de la carretera d’Olot, feia
un paper [una guia] on s’indicava la
mercaderia que portava i els establi-
ments on anava destinada. Amb les
que es transportaven cap a Girona
no calia fer res. Quan el cami6 arri-
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En Ferriol Masé, pollataire

Marc Zamora > Text // Josep Curto > FOTOGRAFIA

En Ferriol Mas6 s’ha dedicat a ofici
de pollataire practicament tota la seva
vida, treballant per 'empresa Llinas
de Banyoles. Avui, jubilat 1 en ple-
nitud de forces, ens explica tots els
detalls de la venda d’ous a la plaga
Major. Tot travessant la plaga, comen-
ta que té setanta-cinc anys, que esta
casat i que té tres fills. Es el petit de
deu germans. La seva familia vivia
al barri vell de Banyoles, al carrer de
Baix. Va estudiar tant com va voler,
perd aviat es va adonar que la seva
vocacié no es trobava entremig de
llibres ni dins les académies. «Vaig
correr tots els col-legis i vaig passar
per tots els professors haguts 1 per
haver, pero jo, alla, no hi estava pas
bé, jo el que volia era treballar.»
ATedat de tretze anys ingressi a
les serres d’en Valls. Més endavant,
a ca ’Agusti Masoliver de les car-
reteres, també al taller de bicicletes
de ca I’Angel Port de la placa dels
Turers. Abans de fer els disset anys,
en Ferriol ja comenga a treballar de
pollataire a can Llinas a canvi d’unes
cinquanta pessetes a la setmana, un
ofici que I’ha acompanyat fins a la
jubilacié. Tot passejant, ens assenya-
la'indret on tenien parada al carrer
Angel Guimera: «En aquest racé,
una mica arrecerats, hi posavem un
pil6 de palla per tirar-hi (posar-
hi) els ous. Pensa que es podien
arribar a comprar dues 1 tres
mil dotzenes d’ous per jornada.
Un dia a Figueres es va fer el
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récord, en varem comprar cinc mil».
Afegeix una curiosa anécdota: abans
els carrers no eren tan ben pavimen-
tats com ara, i calia posar els ous en
un llit de palla, per salvaguardar-los
dels rierols pluvials que els podien
fer correr carrer avall.

Comencaven a les sis. A les sis del
mati es trobaven tots els treballadors
als magatzems que 'empresa Llinas
tenia al passeig de la Inddstria. Amb
un carretd gros es carregaven les ga-
bies i la palla, que repartien a les di-
ferents parades de la placa. Malgrat
que en Miquel Llinas només tenia
una parada, s’encarregava també del
transport a Barcelona d’altres polla-
taires, com en Xueta, en Callis o en
Boschdemont, conegut com en Ca-
mes, o bé d’un parell més de la pro-
vincia de Barcelona que feien para-
da a Banyoles (en Masé i en Moré).
Moltes parades eren sota les voltes.
Els pollataires en aquell temps no
disposaven de camions per al trans-
port de la mercaderia fins a la capital
catalana 1, tot 1 ser competéncia di-

recta, I’enorme demanda feia possi-
ble relacions d’aquest tipus.

Recorda com en el mercat de Ba-
nyoles venien una munié de page-
sos 1 pageses de totes les edats a ven-
dre els seus ous, pollastres, gallines,
conills o fins 1 tot caragols. També
els marmanyers, coneguts com ‘els
de la pilleria’, que es dedicaven a la
compra i venda d’aviram i ous. En
Ferriol i els altres pollataires es pas-
saven el mati comptant caps, quilos,
dotzenes i col'locant-ho en gabies.
Per tenir bon ofici, 'experiéncia era
la més important i1 imprescindible
de les eines. Si no estaves al cas era
sindnim d’equivocacié —n’hi havia
que es pensaven que els estafaves—
1 les queixes eren habituals: «Se’ns
feia culpables de tot. En ocasions
amb més o menys bona fe algg ens
assegurava que havia entregat més
geénere del que nosaltres haviem re-
comptat». Afegeix que alguna vegada
el venedor en qiiestid, en tornar a
casairecomptar els conills, s’adonava
que lerror havia estat seu. I tornava
la setmana segiient per demanar-los
perdd, amb excuses varies.

Treballaven el dia de festa. A més
del mercat de Banyoles, en Ferriol
també anava als de Torroella, Olot,
Besald, Figueres, la Bisbal, Girona
o Tortella. Ens comenta que te-
nien pocs dies lliures: «Teni-
em només un dia de festa a la
setmana perd que el podiem

Aquesta imatge queda en

el record. Ara la gent ja no
pot comprar els pollatres al
mercat / FOTO: Eugeni Forcano.



En Ferriol Masé al mercat de
Banyoles, amb I'aviram, tal i
com ho feia fa uns anys.
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treballar i llavors se’ns pagava com
a extra.»

Passades les dotze comencava la
recollida del mercat. Primer era el ge-
nere de la casa que es portava al ma-
gatzem. Mentre alguns es quedaven
preparant el transport a Barcelona de
la tarda, els altres anaven a recollir les
gabies de la resta de pollataires. Ales-
hores, anar a Barcelona implicava ha-
ver de dormir fora de casa. El viat-
ge durava unes quatre hores pel cap
baix, si es tenia la sort de no reben-
tar una roda, cosa que era freqiient.
En un sol viatge van rebentar fins a
quatre vegades. Anant cap a Barce-
lona, s’havien de pagar els fielatos de
Girona, Mataré i Barcelona. Ens ex-
plica que els fielatos eren uns impostos
que calia abonar al punt de control
d’aquestes ciutats 1 que variaven se-
gons el volum de descarrega declarat
a cadascun dels termes municipals.
Generalment aquests impostos ana-
ven a carrec dels burots.

Finalment, ens explica que els
pollataires van anar desapareixent
dels mercats, a mesura que anaven
apareixent els escorxadors. La desfi-
lada de pagesos 1 aviram pels mercats
disminuia a mesura que s’implantava
la recollida casa per casa, un sistema
que d’una banda resultava més co-
mode pels pagesos i que a 'empresa
compradora li aportava la tranquil-
litat de tenir garantida una quanti-
tat de génere sense haver d’anarala
subhasta diaria del mercat {8
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La Pilar de les Oques, de Ripoll

Joel Tallant > Text // Pere Duran > FOTOGRAFIA

Cada mat{ s’encarrega de comprar el diari. Abans de
portar-lo a la residéncia de Can Carré de Banyoles, on
viu, té I'exclusivitat de llegir-se’l de dalt a baix, espe-
cialment la politica, els esports 1 la satira. Conserva la
bellesa per la qual encara a Ripoll molts la recorden. Es

la Pilar Font, la Pilar de les Oques. Nascuda el 1916
a Esponella, la Pilar va créixer entre grans negociants.
La seva mare n’era una. Durant la postguerra van po-
der menjar gracies a ’estraperlo, tan perseguit enmig
del racionament. Amb el seu marit va viure a Banyoles,
Ripoll, Girona i fins i tot a Barcelona. Amb 93 anys, en-
cara manté la vitalitat amb la qual va anar a fer mercats
durant més de dues décades. Als anys cinquanta, amb el
tren 1la Teisa, la Pilar era a tot arreu. El dijous compra-
va les oques al mercat de Figueres a sis rals cadascuna, i
el dissabte les venia a Ripoll, el diumenge a Puigcerda
1 el dimecres a Banyoles a dues pessetes.

La Pilar Font, a la residéncia
de can Carré de Banyoles.
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Ala primavera portava oques 1 la resta de I’any, anecs
1 pollastres. El bestiar era sempre viu. El seu centre
d’operacions era can Planeses, al Pla de Sant Pere de
Ripoll, on ella vivia. Criava les oques a les golfes de casa
1en unes habitacions properes al pis. Sempre deixava el
llum obert perqué mengessin més i estiguessin for-
moses per al mercat. Al darrere de la casa, hi havia
un petit hort on plantava cols i altres verdures per
al bestiar. Cap a les set del matf, baixava tres pisos
carregada amb el carret, les cordes i les gabies. El
pendent del Pla de Sant Pere fins al centre de Ripoll
era tota una aventura i la pujada, un martiri.

A Ripoll, la Pilar tenia una parada fixa, situa-
da davant de La Lira. Hi havia una finestreta on
tenia els seus cordills per poder estacar el bestiar.
Totes les pageses de la comarca baixaven a vendre
i ocupaven uns bancs repartits entre can Moreno
1 can Perla, a prop de la plaga de Sant Eudald, on
s’instal-laven les parades de roba.

Els bancs de les pageses no eren gratuits. Ha-
vien de pagar entre cinquanta céntims i una pes-
seta. Un agutzil feia el cobrament, perd algunes
pageses quan el veien a venir canviaven de vorera
per evitar haver de pagar. La Pilar recorda que «el
Ripollés era una comarca molt prospera, i vendre
oques a mi m’anava molt bé. En una setmana em
podia treure fins a mil pessetes». Eren molts diners.

Entre la seva clientela, hi havia gent de tota la comar-
ca, perd també d’Osona i algun foraster de Barcelona.
Tenia do de paraula i sabia vendre.

Les oques de la Pilar eren conegudes i vigilades per
tots. Una vegada quan tornava de Puigcerdi se li va
obrir el cistell sense adonar-se’n. Una de les beésties va
saltar del tren i un ferroviari la va criar al seu hort. Ho
va saber anys més tard. El mercat li va ensenyar mol-
tes coses, 1 també li va portar pretendents. Un d’ells li
va dir que el seu nom era com un paisatge: Pilar Font
1 Torrent... &
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En Jaume Barnadas d’Argelaguer

Anna Diago > TexT // Quim Roca > FOTOGRAFIA

Jano recorda ni el primer dia que va trepitjar un mercat.
Ha dedicat tota la vida a vendre les verdures que cultivaa
casa seva, al mas Barnadas del barri del Pont d’Argelaguer.
Primer, al costat dels seus pares i, ara, amb I'ajuda de la
seva dona, amb la qual cada dilluns atén la seva habitual
parada al mercat d’Olot. «Mira, tinc 56 anys i des d’en fa
50 que vinc a mercat», explica en Jaume al mateix temps
que continua despatxant i tornant el canvi. Tot i que man-
té que el Firal d’Olot és el millor lloc per vendre «per-
que hi ha més espai i estem al mig del rovell de 'oun,
també recorda els anys en qué al mercat oloti tenien la
parada davant I'església de Sant Esteve i al Firalet, davant
de Can Joanetes, a més dels seus inicis al Rengle. En tot
aquest temps, en Jaume ha tingut ’ajuda incondicional
de la seva dona, la Maria Merce Fauchs. Després de 19
anys treballant al sector textil d’Anglés, la Maria Merce
va decidir plegar de la Burés per casar-se amb en Jaume,
instal-lar-se a Argelaguer i contribuir al negoci familiar al
costat del seu home i els sogres. «Mai no m’ha espantat
treballar, si a més ets una mica manetes i t'agrada el tracte
amb la gent... ja ho tens tot!», assegura la dona. Al costat
d’en Jaume n’ha vist de totes 1 n’ha passat de tots colors:
«Es una feina molt sacrificada, que no entén d’hores ni
de festes, perd que et deixa anar a la teva.»

Els canvis que ha experimentat el sector aquests altims
anys els han fet reconduir la seva activitat. Fa 18 anys
que van deixar de tenir bestiar (no els sortia a compte) i
ara es dediquen exclusivament a la produccié de verdu-
ra. Bledes, patates i mongetes comparteixen espai amb
nous productes —com la taiota, una hortalissa molt dis-
tribuida a les regions subtropicals—amb els quals volen
ampliar la clientela. I és que si d’una cosa presumeix
en Jaume és que coneix perfectament els seus clients.
«Sé a’hora que vindran, que els he de tenir preparat i
quina comanda em faran per la setmana que ve... som
com una gran familialy. Aix0 fa que el tracte dels di-
lluns al mercat d’Olot i el dels diumenges a Sant Joan
de les Abadesses, on també s’instal-len, sigui molt per-

En Jaume Barnadas
a la seva parada del
Firal d’0Olot.

sonalitzat, 1 que entre en Jaume i els seus clients hi hagi
una relacié molt especial que ha anat en augment en els
ultims anys. Totique els marxants diuen que els mercats
s’han convertit en un lloc de passeig i poca compra, la
realitat d’en Jaume és ben diferent. «Cada vegada tenim
més clients que sobretot tenen en compte la qualitat dels
productes: que siguin bons 1 ben naturals. Et demanen
si els has collit a casan. Per aix9, els esfor¢os d’en Jaume
ila seva dona se centren a cultivar les deu quarteres de
can Barnadas a les quals esperen que algun dia s’afegei-
xi el seu fill. «!Amb 16 anys no sembla que vulgui seguir
la feina, perd no se sap mai...». «Tu vés-li dient que es-
tudii, que no es dediqui a fer de paggs... aixi segur que
continuara ’ofici», recomana saviament una clienta a en
Jaume. «Jo vaig fer-ho amb el meu fill i, mira, se m’ha
fet pastor», continua aquesta veina de Riudaura mentre
tria les verdures que s’emportara cap a casa.

A Pespera de la decisié del noi, en Jaume 1 la seva
dona continuen aixecant-se cada dia ben aviat per fei-
nejar a 'hort 1, dos cops a la setmana, es dirigeixen a
mercat. Cada dilluns arriben al Firal d’Olot a dos quarts
de set del mati. A partir d’aquest moment comencen
a col'locar bé els productes que, en qiiestié de poques
hores, deixaran les caixes de fusta per entrar a les cases
dels secus fidels compradors i per qué no, amics {8
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La font de la Puda de
Banyoles. Les aigiies
medicinals de la font
Pudosa van ser, des de
mitjan segle XIX, el punt de
maxima atraccio turistica
de Banyoles, juntament amb
el balneari que es va edificar
I’lany 1862 i que va estar en
funcionament fins als anys
cinquanta del segle passat.
ANY:1910-1920

AUTOR:\{ALENTI FARGNOLI
PROCEDENCIA: ARXIU COMARCAL,
DEL PLA DE L'ESTANY. COL-LECCIO

DE LARXIU MUNICIPAL DE
BANYOLES
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La font de la Salut de Sant Feliu de Pallerols. Al repla de la cinglera
que domina la vall d’Hostoles hi ha la font, al costat del santuari de la
Mare de Déu de la Salut. La devocié aplega sempre molts visitants al
Santuari. S’hi celebra un aplec el 21 de setembre.

ANY:1910-1920

AUTOR: ITUCIANO ROISIN BIESNARD

PROCEDENCIA: COL-LECCIO DE JOSEP FONT SANS
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El Noguer de Seguerd,
al municipi de Beuda.
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c U LTU RA PO P U LAR I/l Esteve Carrera > TEXT

L'Aplec de Sant Aniol

Historia, literatura, religié i tradicié sén la base i la garantia de continuitat de 'anomenat
Aplec dels Francesos, recuperat als anys 50 del segle passat

No és un aplec histdric o amb molta
historia. Senzillament I’Aplec de Sant
Aniol d’Aguja és la nostra historia:
a la Universitat de Perpinya, quan
avui s’explica als estudiants com
es va formar Catalunya, surten els
toponims de Sant Aniol i Sant Pere
d’Albanya perqué formen part dels
primers llocs documentats cap als se-
gles XI1XII, entre els primers nuclis
de poblacié que es van establint amb
la reconquesta 1 a partir dels quals
s’anird construint allo que més tard
s’anomenara Catalunya.

El professor d’universitat que ho
explica, Ramon Sala, sap de qué parla
perque és de Sant Lloreng de Cerdans
i d’aquells veins de Sant Lloreng que
no es deixen perdre facilment la
caminada de més de dues hores per
anar cada any a ’Aplec de Sant Aniol.
Precisament per aquesta particularitat
de comptar amb la preséncia de catalans
del Vallespir, s’ha anat anomenant aplec
dels francesos.

Originari del segle XVII. Inicial-
ment la romeria a Sant Aniol és un
homenatge a un sant protector de
la pesta. Lexplicacié de la romeria
des de Sant Lloreng se situaria cap
al segle XVII, quan la gent d’aquell
poble hauria sol'licitat la intercessié
del sant, amb la promesa que si la pesta
s’aturava a Arles de Tec (el poble vei,
que segurament no deu sentir-se tan
agrait amb Sant Aniol) se li retria un
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homenatge anual. Més tard I’Aplec de
Sant Aniol ha adquirit una dimensié
literaria gracies a Maria Vayreda, que
hi situa un episodi de la novel-la La
punyalada i deixa en aquelles planes
una fotografia dels costums i la realitat
de laromeria a finals del segle XIX. La
recreacio dels vestits d’aquella ¢poca és
precisament una de les caracteristiques
de les edicions actuals de la festa.
Tot contribueix a fer de ’Aplec
de Sant Aniol un aplec especial, perd
també hi pesa la geografia humana i
fisica de lavall. Cal guanyar-s’ho a peu,
no s’hi pot anar amb cotxe, sigui quin
sigui el cami que s’agafi. Per baix, des
de Sadernes, cap al pont de Valenti,
anar seguint el cami del Gomarell,
cap a la Montada i fins al moli, que
ja és a tocar de P'ermita, cal comptar
una hora i mitja. Per dalt, des de Sant
Lloreng, una hora més; sortint de la
Muga, cap a la Comella, passant pel
pla Ballador i baixar les Canals fins a
Sant Aniol. Al retorn, caldra fer les
Canals de pujada, cosa que allargara
un xic més el trajecte. Pero, tant d’un
costat com de Daltre, els caminaires
observadors sabran distingir entre les
bardisses rastres inequivocs d’un ric
patrimoni huma que encara era per-
fectament vigent fins fa només algu-
nes décades: feixes, parets de masies,
fonts, places carboneres i balmes on
veiem a les parets indicis dels llocs on
pastors i carboners, o potser algun dia
trabucaires, penjaven el sarrd.

Tot aquest posit impregna els
participants a I’Aplec de Sant Aniol.
I segur que al 1956 els promotors de
la seva recuperacié també van sentir
aquest pes de la historia. Com es pot
entendre si no que en ple franquis-
me poguessin obtenir autoritzacions
per muntar un acte de germanor com
aquell, precisament amb Sant Lloreng
de Cerdans, governat aquells anys
per Guillaume Julia, batlle comu-
nista d’inconfusible barba. Les fotos
d’aquell alcalde a ’aplec conversant
amb els representants de la Guardia
Civil o combregant entre la resta de
romeus sén una pagina més de la
historia d’aquestes valls. CAplec de
Sant Aniol també és historia contem-
porania. LCexemple precog 1 sempre
vigent que una frontera no pot separar
pobles que comparteixen un mateix
espai 1 una mateixa historia.

Mantingut amb tossuderia. Encara
que Paplec tingui una solida base,
per si sol hauria desaparegut, 1 si es
manté avui és per la tossuderia d’un
parell d’entitats que ho fan possible.
El Centre Excursionista de Banyoles
1 Terra Aspra, de Montagut, sén el pal
de paller de I'aplec tal com el coneixem
avui. A més d’organitzar-lo, en recullen
1publiquen una important documenta-
ci6. També associen a les seves accions
el grup excursionista de Sant Lloreng
de Cerdans, Peu Alegre, tot 1 que la
Marisa Agont, d’aquesta tiltima entitat,
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té molt clar que «s6n els del sud que
ho fan practicament tot».

Laplec ha conegut diverses inter-
rupcions al ritme dels sotracs de la
historia, com la Revoluci6 francesa o
la Guerra Civil a Espanya.
Pel que fa a I’época recent,
a principi dels anys 50,
mossén Gelpi, rector de
Montagut, fa els primers
passos per restaurar ’er-
mita i ressuscitar I'aplec.
Uns anys més tard, un grup
de caminaires del Centre
Excursionista de Banyoles
(llavors presidit per Anton
Prat), es planteja un doble
repte: reprendre 'aplec
fent-hi tornar la gent de
Sant Lloreng, i habilitar la
casa adjacent en refugi. Les
obres es van dur a terme
portant a bast el material
necessari. «Alld va ser I'tltim
gran tragi amb matxos que
va recorrer la vall de Sant Aniol», diu
avui Quim Oliver Tarradas, que fa
de coordinador entre les entitats que
vetllen per I'aplec. Cada etapa d’aquella
construccid ide consolidacié de I'aplec
durantaquells anys mereixeria un llibre
per si sola: la font, la primera edicié
de la recuperacid, I'any 1957, amb el
retorn dels veins de Sant Lloreng de
Cerdans, la primera missa, 'arribada
de la campana... Cap a I'any 2000, la
continuitat de I'aplec semblava amena-
gada altre cop i el Centre Excursionista
de Banyoles va rebre el suport decisiu
de I’Associaci6 Terra Aspra. Junts han
aconseguit trobar els recursos necessaris
per garantir 'esdeveniment anual. En-
guany se celebrari el 31 de maig ¢e

A dalt, 'aplec als anys 60. D’esquerra a dreta, I’alcalde de Sant Llorenc de Cerdans,
Guillaume Julia; Anton Prat, president del Centre Excursionista de Banyoles;i el
tinent Castano de la Guardia Civil de Banyoles. Al centre, oficiant la missa davant
I’ermita. A baix, una dona i Guillaume Julia portant el sant // FOTOS: Arxiu del Centre
Excursionista de Banyoles.
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P AT RI M 0 N I AIG UA // Joan Anton Abellan > Text // Pere Duran > FOTOGRAFIA

Banyoles 1 els molins de polvora

Depenent de les condicions politiques i de les necessitats armamentistes del moment,
els molins tradicionals es convertien, de la nit al dia, en molins polvorers

Quan parlem de molins, el primer
que ens pot venir al cap és el Quixot
1 les paraules que el bo d’en Sancho
Panza li deia, quan aquell creia que
s’enfrontava amb un exércit de gegants:
«...Mire vuestra merced que aquellos que
alli parecen, no son gigantes, sino molinos
de viento, y lo que en ellos parecen brazos,
son las aspas que, volteadas del viento,
hacen andar la piedra del molino...» 1 no
anem desencaminats, ja que aquests,
els de vent, sén un tipus de molins
molt presents en la geografia de molts
paisos. Perd a banda dels molins de
vent, si mirem més cap a les nostres
comarques i fem memoria, recordarem
uns petits cercles de pedres, a tocar
dels masos o enmig d’un camp, als
voltants dels quals un matxo, amb
els ulls tapats, feia voltes sense parar:
son les sinies, un altre tipus de molins
que pertanyen al grup dels anomenats
molins de sang o taones.

Perd encara hi ha un tercer
grup, el molins hidraulics, que
sén els que aprofiten la forca
de 'aigua, tant sigui de mar o
de riu, per tal de fer moure les
seves pales. Aquest tipus s6n
els que més van proliferar a la
comarca del Pla de 'Estany
després que els monjos bene-
dictins s’instal-laren a Banyoles
1 construiren els recs per tal
de portar 'aigua de I'estany
a les seves terres. Al llarg
d’aquests recs 1, evidentment,

Les restes

també al llarg dels rius, 1 per tal d’apro-
fitar-ne ’energia van anar apareixent
diferents tipus de molins; primera-
ment els fariners, després vindrien
els drapers, els paperers... i fins 1 tot
els xocolaters. Tots seguien un mateix
procediment que era el d’aprofitar la
forca de laigua i a través de la roda
fer girar Ieix horitzontal. Aquest eix,
per la seva banda, podia fer rodar o bé
una mola de pedra, de forma conica,
o bé es girava i es transformava en
vertical, per mitja d’un joc de dents, 1
feia voltar una roda de pedra. En tots
dos casos, la mola rodava per sobre
d’una altra pedra tot triturant els
diferents productes: cereals, teixits,
olives, cacau, pedres...

Molins fariners tranformats. Amb
I’arribada del segle XV, en queé van apa-
réixer

d’una de les moles
utilitzades a cal Moliner.
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les armes de foc i les bombardes, que
disparaven boles de pedra i ferro, va
fer falta pensar a produir més pélvora,
perque els tirs en consumien molta.
Per aquest motiu, els molins fariners
i drapers es transformaren (amb una
certa facilitat) en molins polvorers, i
presumiblement els que estaven sota
el control de I'abat proveien de pélvora
’arsenal del monestir.

La pélvora negra esta composta
per una barreja de salnitre o nitrat de
potassa, sofre i carbé vegetal, i la seva
qualitat estava en relacié directa amb
el seu grau de polvoritzacié. Es per
aix0 que la funcié d’aquests molins
polvorers era la de triturar per separat
els diversos components de la pSlvora.
Un cop els elements ben triturats, es
posaven en tines de fusta, semblants
als cups del vi, i s’humitejaven (per
evitar que reaccionés i es produis una
explosid), 1 amb el mateix eix de la
sinia s’anaven acabant de barrejar, a
la vegada que la mescla agafava con-
sisténcia i augmentava la densitat.
Un cop acabat el procés, aleshores
s’assecava.

La primera referéncia a un
moli d’aquestes caracteristi-
ques a Banyoles es remunta a
finals del segle XVII, segons
consta en la Concordia sobre
les aigiies de I'estany de Ba-

nyoles, atorgada pel monestir
a favor del municipi de Pes-
mentada vila, en data 3 de juny



de 1685, on, en el capitol en que es

fa referéncia a I'tis de les aigiies per
part dels propietaris dels molins, d’un
total de 19 edificis d’aquestes carac-
teristiques, 4 sén polvorers: el moli
polvorer d’en Guillem Boada (situat
davant del moli fariner d’en Rabassa
de Valli que era d’ell mateix), el moli
polvorer del pages Pere Verdaguer de
Sant Gregori i el moli polvorer del
passamaner Narcis Cabanellas, tots
ells situats a la riera Vella (recs de ca
n’Hort i d’en Teixidor), i ja fora el
portal de Girona, una mica més avall
del moli retorcidor de Ramon Honorat,
s’hi troba el moli polvorer del boti-

guer Lloreng Ferrer, que abans era
de Pere-seca, al rec Major.

S’adaptaven a les necessitats. En cl
padré municipal de 1724 consta que
un tal Jeroni Cabanelles era polvorer
i en un dibuix dels recs i molins de
Banyoles, de 'any 1779, obra d’en
Josep Soler, es pot veure que el rec
Major passa, entre d’altres, pel ‘moli
batan de Josep Cordomi (C.Masgrau,
Nocaire)’ i especifica que abans era de
pélvora, la qual cosa denota el que ja
haviem ditabans, que els molins s’adap-
taven a les necessitats del moment. I
aquests anys, tot i que s’estava coent

Detall de la sinia de cal Moliner, antic

moli de la placa Major de Banyoles que ha

estat adequat com a oficina de turisme.

la Guerra Gran, eren un periode de
relativa calma.

A partir d’aquesta data ja no s’es-
menten més els molins polvorers. En
un informe datatel 15 d’agostde 1777,
en qué ’Ajuntament de Banyoles fa
una relacié de tots els molins existents,
dels 15 esmentats, cap és polvorer, i
en concret els d’en Boada i en Ferrer
consten com a fariners, i el d’en Cor-
domi segueix sent un moli bataner.
Unes dades que sén corroborades dos
anys més tard pel frances Nicollé de
la Croix en la seva Geografia Moderna
1 el 1781 per Bernardo Espinalt en el
seu llibre El Atlante Espaiiol {a-
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A PEU PER LALTA GARROTXA

Els camins de Lliurona

DES D’ALBANYA, FEM UNA VISITA AL POBLE DE LLIURONA, CAP DE L’/ANTIC MUNICIPI

GARROTXI DE BASSEGODA

Joaquim Agusti i Bassols > TEXT I FOTOGRAFIA

El poble de Lliurona fou bastit en
un altipla ondulat 1 molt panora-
mic, que vessa aigiies al Borrd, aflu-
entdel Fluvia, perd també a la Muga
i a un dels seus principals afluents,
el Manol. Centre de I'antic munici-
pi de Bassegoda, va veure com tots
els seus habitants en marxaven, perd
ha renascut amb forga i torna a ser
un poble viu. Lliurona pot ser la fita
o el comencament de boniques ex-
cursions i lloc de pas d’interessants
travessies. En aquesta ocasi6 hi ac-
cedirem des del poble empordanes
d’Albanya, cap del municipi del qual
actualment forma part.

Litinerari. Sortirem del poble
d’Albanya, perd podem encetar la
caminada al proper pont de la Boi-
xeda, bastita la carretera de Bassegoda
i sobre la pregona gorga de la Mina,
a poc més de tres-cents metres del
petit nucli urba. El cami de Lliuro-
na, ben senyalitzat, arrenca a l'altra
riba de la Muga, entre les carreteres
de can Costaide Bassegoda, i s’enfi-
la per I'antic Olivet de la Costa. Més

enlla del coll Bertran puja pel caire,
en curts 1 seguits revolts, 1 després
de travessar una carretera porta a la
Parada, masia molt ben emplagada i
d’arquitectura ben poc comuna en
aquestes comarques.

Meésenllade lacasa el cami s’enfila
en continues marrades cap als Repo-
sadors, banc de pedra natural a on els
veins de Lliurona, carregats amb tota
mena de productes, feien un bufet, i
segueix cap als peus dels cingles de la
Parada. La pujada no té aturador fins
assolir el pla de la Creu, forca extens
perd cobert, actualment, per una pi-
nosa. El camf continua fins a trobar
la carretera que puja de Manol pel
coll de la Cometa. La seguirem cap a
la dreta, deixant de costat el cami de
les Arcades. La carretera ens portara
al collet dels Pujals i la seguirem cap
al paratge de Branca Torta, deixant a
esquerra idreta camins que van a les
Arcades, al Carig i al pla de les Got-
xes. Més endavant confluirem amb
la carretera principal d’accés al poble,
que puja de Cabanelles. La seguirem
cap a la dreta. Poc més enll3, en el

paratge anomenat el camp del Re-
lliquer, agafarem el cami que porta
al nucli de Lliurona.

Lliurona (o Llorona, si ho prefe-
riu) era el centre de 'antic municipi
garrotxi de Bassegoda, agregat 'any
1969 al d’Albanya, de la comarca de
I’Alt Emporda. Lesglésia parroqui-
al, d’estil romanic i dedicada a Sant
Andreu, n’és I'edifici més rellevant.
El rector hi va deixar de dir missa el
1966, el mateix any en qué la Guar-
dia Civil va marxar del poble. Lany
segiient van tancar les seves portes
I’escola, la barberiail’hostal de I’Arc.
La majoria dels veins van seguir el
mateix cami. Chivern de 1971 van
marxar del Carig i el marg de 1980
de can Vim. A Lliurona, poble que a
principis del segle XX tenia 186 ha-
bitants, no hi va quedar ning; perd
dos anys més tard varen arribar els
primers neorurals, que hi van tornar
lavidai, fins i tot, van aconseguir que
una nova escola obrfis les portes. Ac-
tualment déna classes a gairebé una
dotzena imitjad’alumnes. Lany 2008,
la carretera d’accés al poble va ser pa-

vimentada.

Tornarem de Lliurona cap al Re-
lliquer, Branca Torta i el collet dels
Pujals, desfent el cami de I'anada.
Meésenlla, seguirem per la carretera,
que aviat travessa el cami de les Ar-
cades al pla de la Creu 1 Albanya. El
camf{ antic baixava des del collet de

Can Vim, a la banda de migdia
del veinat de Lliurona.



les Arcades cap al portell de la Llebre,
1 els més agosarats encara el podeu
seguir. Un cop al coll de la Cometa
deixarem la carretera que segueix cap
a’Olivera i Manol. Nosaltres esco-
llirem un camf carreter, que arrenca
a la nostra esquerra. Poques passes
més endavant agafarem I'antic cami{
de ferradura, que surt també a I'es-
querra de la pista. Faldejant la serra
baixa a ’emboscat coll del Bruc, co-
bert per 'alzinar. Alla deixarem, a la
dreta, el cami de la Clopera i també,
enunsegon collet besso, el camiral de
Serrad’Oliva, el pla dels Gats i Lladé.
El nostre baixa en direccié nord-est,
en curts revolts sovint substituits per
dreceresijaen terme de Cabanelles,
fins al collet de la Cirera.

Fins als anys seixanta del segle pas-
sat, no haurfem seguit aquest cami.
Un altre corriol, més dreturer, baixava
des de les Arcades cap a can Valenti,
masia de la qual només resten dem-
peus trossos de parets, el camp de la
Calsina i el collet de la Cirera; una
proposta per als més atrevits.

Lantiga església de Sant Miquel
de sa Cirera és a sis-cents metres del
coll, en direcci6 a Llad6. Documen-
tada I'any 844, I'edifici que ha arribat
fins als nostres dies és una construccié
d’estil romanic del segle XII. Ruinosa
des de feia decennis, va ser netejada
1 reconstruida a principis dels anys
noranta del segle passat. La casa de
la Cirera, que encara recordo habi-
tada, és a tres-cents metres del coll,
perd en direccié a llevant. Sila pressa
és la vostra companya d’excursid, no
veureu ni la casa ni 'església.

Els veins de Lliurona seguien el
cami de la Cirera per anar a ballar a

les festes de I'Estela i de Sant Baldi-
ri, 1 també per visitar Vilarig i Ciste-
lla. Per anar a Sant Mart{ Sesserres o
Lladé seguien el del coll del Bruc cap
a Serrad’Oliva. Nosaltres escollirem
el que baixa a Albanya.

Sortirem del coll seguint la car-
retera que baixa al poble, en direc-
cid nord, perd un centenar de metres
més enlld agafarem el cami vell, que
davalla a la nostra esquerra. Ens por-
tard a una pista de bosc, que segui-
rem momentaniament cap a la dreta,
perd poques passes més enlla torna-
rem al nostre cami, que altre cop surt
a 'esquerra. Més enlla la baixada es
redrega. Arribats en un collet6 dona-

Les Arcades, per on passem
de tornada cap a Albanya.

i b w

SORTIDA I ARRIBADA EIl pont d’Albanya o
de la Boixeda

TEMPS DEL RECORREGUT 3 hores i quart,
anar i tornar

PUNT MES ALT 805 metres, a Lliurona

ELEMENTS D'INTERES El poble de
Lliurona

UNA EPOCA PER FER-LO D’octubre a maig

ALTRES PROPOSTES Lliurona és una

excel-lent base d’excursions, a mig cami

entre dos cims molt dominants, la Mare
de Déu del Mont i el puig de Bassegoda

rem l'esquena al clot del Domeénec,
tombarem cap a la dreta i anirem a
travessar un torrent. Més enlla pla-
nejarem 1 baixarem mandrosament
fins a trobar una altra carretera, bran-
ca de la principal. La seguirem cap a
I'esquerra, deixant de costat el darrer
tram del nostre cami, molt embardis-
sat. Després d’una llarga ziga-zaga ens
portara a travessar per segona vegada
el torrent. La carretera segueix cap a
can Costa i el pont de la Boixeda, tot
oferint una magnifica perspectiva del
poble d’Albanya.

Per arrodonir la caminada, hem de
fer una detinguda visita als carrers del
poble i a la seva església parroquial,
d’estil romanic del segle X i dedicada
a Sant Pere, 1 també fer paradaifonda
en un dels dos hostals que mantenen
les portes obertes {8
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