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RECEPTA “PETIT NEU” AL FORN (per a 4 persones):

1. Treure el Petit Neu del seu envas i retirar el film. / 2. Fer un
tall circular a sobre de la crosta (aprox del diametre de
letiqueta). / 3. Posar-lo dintre un recipient 1 escalfar-lo, al
forn: uns 30 minuts a 180°C, o al microones: uns 3 minuts a
potencia alta. / 4. Aixecar la crosta que previament hem
tallat. / 5. Servir amb cullera damunt de patates petites amb
pela i verduretes bullides, torrades de pa, etc. i acompanyar
amb amanida, bolets saltejats i embotit, entre altres. La crosta
és natural i saconsella menjar-la.
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conversa

AMB LA SENYORETA ESTHER > NAScuDA A BESALU EL 29 DE MARC DE 1954,
L'ESTHER GRATACOS PAGES VA ARRIBAR A CERDANYA BEN JOVE, PER AMOR. DURANT TOTA
UNA VIDA HI HA EXERCIT DE MESTRA, AL PRINCIPI A PUIGCERDA I DURANT PROP DE TRES
DECADES A L'ESCOLA DE LL{VIA, D’'ON VA SER DIRECTORA DURANT 24 ANYS. ES UNA PERSO-
NA INQUIETA, QUE AL LLARG DE LA VIDA S’HA IMPLICAT EN NOMBROSES INICIATIVES CUL-
TURALS, SOCIALS I, FINS I TOT, POLITIQUES, I ES QUE VA ANAR DE BEN POC QUE NO ACABES

SENT ALCALDESSA DE LLiVIA

GUILLEM LLUCH TORRES > TEXT
GAEL PIGUILLEM > FOTOGRAFIA

Esther

Ceratacos

Concertem ’entrevista per a principi de setembre i convenim
trobar-nos en unade les joies de Llivia, el parc de Sant Guillem.
Després de la voragine de I'agost, a 'autoproclamada capital
del madn s’hi respira aquella pau tan preuada de finals d’estiu.
LEsther ja ens espera, asseguda en un dels bancs de la zona
de picnic habilitada al costat de I’ermita de Sant Guillem, un
espai que ella mateixa va contribuir a crear.

—-D’on sou filla?

—Vaig néixer a Besald. El meu pare, Joan Gratacds, era de
Besalti 1 la meva mare, Catalina Paggs, va néixer al poble del
costat, a Serinya. La mare era llevadoraiel pare, sastre, 1 treba-
llava a la botiga que tenia a Besali. Era una d’aquelles botigues
on venien tota classe de roba: robes a metres, mantes, maletes,

GUILLEM LLUCH TORRES. Barcelona, 1986. Periodista
GAEL PIGUILLEM. Barcelona, 1979. Fotograf
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cabassos... Els meus rebesavis ja tenien aquesta botiga 1, de
fet, no fa gaire, fent neteja vam trobar una propaganda d’una
festa major que va fer el meu besavi 'any 1928. Tot i que
potser és el lloc on he passat menys anys de la meva vida, ja
que quan tenia tretze anys ja vaig marxar, perque vaig anar a
fer quart de batxiller interna a Barcelona, quan em pregunten
d’on soc, jo sempre responc que de Besald.»

—Com recordeu la infancia a Besalii?

—&En tinc uns records bonissims. La botiga és un lloc indestri-
able de la meva vidaiva ser molt present en la meva infancia.
Al costat de la botiga hi tenfem el menjador 1 la cuina, 1 si
estaves dinant i obrien la porta de la botiga, alg o altre sortia
a despatxar. Es veritat que he passat moments durs, perd soc






retrat de familia

ELS DORNA-PUJOL DE BERGA > DOLCERIA PUJOL, ANTIGA CASA SENSADA 0
CAL DORNA. AMB AQUESTS NOMS ES CONEIX O S'HA CONEGUT AL LLARG DELS ANYS UNA
DE LES PASTISSERIES MES EMBLEMATIQUES DE BERGA. GRACIES A LA INQUIETUD DE LA
CINQUENA GENERACIO PER SABER MES DELS SEUS ORIGENS, S'HA POGUT CONSTATAR QUE,
COM A MINIM, L'ESTABLIMENT TE 165 ANYS.

MONTSE SUBIRANA MALARET > TEXT

RAMON VILALTA > FOTOGRAFIA

Cinc generacions
endolcint Berga

Origen és una paraula que té diverses
definicions: «Alld de qué alguna cosa
procedeix o arrenca» o «moment de la
naixenca d’una cosa, el seu comenga-
ment», segons el Diccionari invers de la
llengua catalana. La familia Dorna-Pujol
sempre havia tingut la curiositat de co-
néixer 'antiguitat de la dolceria, que va
existir inicialment al carrer dels Angels,
perd va ser quan 'Albert Dorna va sen-
tir la crida dels origens, de les arrels d’un
arbre que compta amb cinc generacions
de contfiters, que van posar fil a I'agulla.
A Tarxiu de Berga va trobar que el pri-
mer document on apareix la Dolceria
Pujol hi consta la data de 1858. Aixo no
vol dir que aquesta sigui la data exacta
de l'origen, siné que a I'arxiu no hi van
trobar documents anteriors; molts van
anar a parar al Bisbat de Solsona.

MONTSE SUBIRANA MALARET. La Pobla de Lillet. Escriptora

RAMON VILALTA. Artés, 1977. Fotograf
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El primer que van saber és que
abans de dir-se Pujol era la casa Sensa-
da, i que fou Lloreng Sensada Aspachs
qui, 'any 1858, ja pagava la contribucié
municipal com a confiter. Aquest Llo-
reng Sensada era el rebesavi de I’Albert
Dorna. També van poder saber que a la
confiteria hi venia xocolata, confits, es-
pelmes... una mica de tot el que es podia
vendre en el que ara seria una botiga de
comestibles, perd de mitjan segle XIX.
Fins al tombant dels segles XIX 1 XX el
sector de la drogueria i la confiteria esta-
ven vinculats i no va ser fins a principis
del XX que I'artesania de la confiteria va
adquirir entitat propia. El precedent de
I'actual Gremi de Pastisseria, el Centre
Industrial de Confiteria i Pastisseria
de Barcelona, consta que es va
crear I'any 1900.

Gracies als documents consultats,
també van saber que el rebesavi Lloreng
va tenir molts fills, un dels quals fins i
tot va acabar sent arquebisbe de Tarra-
gona, 1 un dels quals va morir molt jove:
Josep Sensada —qui fou besavi de 'Al-
bert Dorna—. Es aquest el que es va que-
dar com a confiter a la botiga, 1 del qui
fins i tot n’han pogut conservar el testa-
ment. Aix{ doncs, es té per cert que ales-
hores a'obrador hi havia una maquinai
material per fer torrons, balances, pesos,
cassoles... Ara bé, cal fer un aclariment:
tot 1 que pastisseria 1 confiteria puguin
tenir ingredients en comd, pel que fa a
la pastisseria té com a referent I'as de la

farina, ous, sucre 1 mantega i, a més, el
concepte que tenim de pastisseria
no és quelcom que apareix fins a
mitjan segle XIX. Lartesa del

Dolouerin Puisl
Bala



sucre ha estat sempre el confiter i, en tot
cas, I'adroguer, fins que ambdés oficis
es van deslligar 'un de l'altre.

Una de les hereves del llegat va ser
la Genoveva Sensada Aspachs, avia de
I’Albert, en un moment de barreja en-
tre Sensadas 1 Aspachs —pero no per la
banda del besavi—, la qual s’aparella amb
Josep Pujol Altarriba. El Josep treballava
de ‘repostero’ i ‘pastelero’ en una pastis-
seria que ja no existeix, tal com s’esmen-
ta en un reglament de I'any 1930, que
vindria a ser com el conveni actual. Poc
després arriben les miséries de la guerra,
que obliguen a fer un salt en el temps.

L'época gloriosa de Berga. Passada
la foscor dels primers anys de post-
guerra, el desenvolupament de la mi-
neria i la inddstria teéxtil va portar anys

LAlbert Dorna a I'obrador
de la Dolceria Pujol.

daurats al Bergueda. Es va gaudir d’un
fort impuls econdmic, amb inversions
rellevants i un consegiient augment
demografic, que va arribar als pics de
maxima densitat comarcal.

Segons els testimonis orals que
van participar en 'exposicié temporal
‘Obert als 60’s” —que es va poder visitar
fins al passat 21 d’abril-, el que havia
estat eix comercial per excel-léncia de
Berga arribava molt més enlla de I'em-
blematic carrer Major i carrerons conti-
gus. S’estenia practicament fins als peus
del castell i només al carrer Buxadé hi
havia unes 45 petites botigues 1 comer-
¢os. Al barri vell de Berga hiva arribar a
haver més de 170 botigues i es va arribar
a pagar 30.000 pessetes per un traspas.

A finals dels anys seixanta, la mar-
ca de la familia era Dolceria Pujol, an-

tiga casa Sensada, 1 del matrimoni
entre 'avia Genoveva i I'avi Josep
van néixer dues filles, la Josefina i
la Montserrat.

Lany 1975, la Dolceria Pujol es
va traslladar a la situacié actual, al
carrer Bonrepos namero 2, que co-
incideixamb una de les entrades a la
plaga de Sant Pere, espai ben cone-
gut per ser 'epicentre de la Patum 1
una de les entrades al carrer Major.

Quan la familia van traslladar el
negoci al carrer Bonrepos, la Jose-
fina Pujol 1 Sensada va coneixer el
Josep Dorna Fernidndez, nascut a la
Seu d’Urgell, on treballava de ma-
nya. Al cap de poc temps de conéi-
XEr-se €s van casar 1 van tenir quatre
fills. El tercer, ’Albert Dorna Pujol,
és qui es va quedar al negoci i amb
qui converso per aquest reportatge.
Primer hi va estar uns anys com a
aprenent i des del 2008 al capdavant.

Lalbert explica que, de petits,
tots els germans van passar la in-
fantesa a la dolceria ajudant amb tot
el que estava a les seves mans: «Per
Nadal, muntar les caixes de torrons
1 a repartir paneres; per Pasqua, posar
plomes a les mones. Ens feien pencar,
perd van ser anys feligos. Eren els temps
que sortfem a jugar al carrer i recordo
una Berga molt diferent. El que em fa
més pena és el nucli anticn. Comenta
amb nostalgia que a la Dolceria havi-
en tingut set 1 vuit treballadors, depen-
dentes, gent a I'obrador... «Quan vaig
comengar a tenir carnet, de seguida em
Vva tocar repartir pastissos de comunid
per tota la comarca i pastissos 1 paneres
per totes les cases. Per Nadal, a repar-
tir paneres, 1 mones per Corpus. Pero
també era bonic, aix0 de passejar pels
restaurants de la comarcal»

LCAlbert estudiava mecanica a Sant
Francesc, matéria per la qual no tenia
gaire interes, o gens, segons comenta ell
mateix, 1 els seus pares li van dir que es
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DOSSIER EL BOSCILA FUSTA

La reina

Guillem Lluch Torres > TEXT

Es prou sabut que sense boscos no hi ha vida. Els be-
neficis que aporten les masses forestals sén evidents
en molts ambits, com ara el mediambiental, perd en
aquest dossier ens centrarem en un que historicament
ha tingut un pes fonamental a les nostres comarques, el
de I'explotacié de la fusta i els usos que s’hi han donat.

Draquells anys en que la fusta era una important
font de riquesa 1 d’ocupacié a les nostres comarques
en parlen alguns dels articles que obren aquest dossier.
El Climent Mir6, per exemple, s’ha centrat en les ser-
radores que donaven sortida a la fusta que generaven
els boscos de ’Alt Urgell; una inddstria que, de fet, va
comportar un canvi notable en 'estructura social a la
comarca. Des de molt abans que 'explotacié de la fusta
s’industrialitzés, la seva extraccid i el trasllat posterior
ja havien ocupat moltes generacions d’urgellencs. Un
dels oficis més iconics vinculats a la fusta dels nostres
boscos és el de raier. De com es baixaven els troncs
pel riu se n’han escrit moltes pagines, perd potser sén
menys conegudes les tasques que es realitzaven abans
als extensos boscos de Coll de Nargd, per extreure i fer
baixar aquesta fusta fins al riu. De tot plegat en parla
el Marcel Fité en un altre dels articles d’aquest dossier.

Un altre Fité, en aquest cas el Daniel, ens ha per-
mes coneixer el singular sistema que utilitzaven no
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el hosc

gaire lluny de Nargd, també al sud de I'Urgellet, per
traslladar la fusta que treien dels boscos. Es tracta del
barranqueig que empraven a la vall de Cabé i que va
tenir un final tragic. Encara amb la mirada en el passat,
el Jordi Pasques ha preparat un article sobre un dels fe-
nomens que va tenir lloc a bona part del Pirineu catala
entre els anys cinquanta i els setanta, les replantacions
forestals. A 'Alt Urgell, n’hi va haver a diversos muni-
cipis, amb 'objectiu d’evitar 'erosié del sol i també per
no afectar la capacitat del panta d’Oliana.

El Bergueda, com és notori, també és terra de bos-
cos 1 ha comptat amb una potent inddstria vinculada a
la seva explotacid, 1 de les serradores més notables que
ha acollit en parla la Rosa Serra. Ella mateixa ha reme-
morat, en una altra pega, I'expedicié organitzada el 1922
pel reconegut gedgraf Pau Vila, amb les seccions de fus-
ters 1 paletes de ’Escola del Treball de Barcelona per
coneixer algunes de les principals explotacions fores-
tals del Bergueda; una visita que va passar per Moripol
1 Peguera, entre altres paratges de la comarca.

D’aquells anys de feina intensa als boscos del Ber-
gueda n’hem parlat també en un dels perfils que con-
formen aquest dossier. Aixi, 'Eva Tomas ha anat a tro-
bar el Josep Clotet, el Caseta de Feners,
que durant molts anys va fer de picador

Destrals. FOTO: Gael Piguillem.



als boscos de la zona.La Sandra Adam i el Marti Solé,

mentrestant, han elaborat dos reportatges vinculats a
I'explotaci6 forestal a Cerdanya. D’una banda, parlant
de les serradores d’Er, 1 de I'altra, de 'extraccié de pins
a Masella; uns arbres que, durant una colla d’anys, es
van transportar fins a I'altra punta de pais, on es van
convertir en pals de llum i telefon, en bigues o en cai-
xes de fusta, entre altres objectes.

I'és que la fusta cerdana ha tingut infinitat d’usos al
llarg de la historia. Un dels més singulars, i que durant
anys va tenir una gran importancia a la vall del Duran,
va ser el de calcar els peus, tal com rememora el Salva-
dor Vigo a 'article que ha dedicat a 'ofici d’escloper. A
la Batllia, una de les families més rellevants d’aquells
anys daurats de feina als boscos sén els Picanta, de Bell-
ver. Avis, pares 1 nets es van dedicar a treure 1 transpor-
tar fusta, entre altres tasques, 1 la Laura Font n’ha pogut
parlar amb la darrera d’aquestes generacions. També a
cavall entre el passati el present, el Miquel Spa ha abor-
dat la feina d’aquells anys amb una altra persona que
en va ser testimoni directe, Gil Orriols, de la serradora
Orriols de Bellver. Una altra serradora que va tenir un
gran impacte al seu territori perd que no ha arribat fins
als nostres dies és la dels Graus, de Sant Lloreng de
Morunys. Després de gairebé sis decades treballant als
boscos de la zona, la familia Graus va abaixar la persi-
ana, pero la Dolors Pujols encara hi ha pogut parlar per
rememorar aquells anys de feina.

També al nord del Solsones hi transcorre un altre
dels articles d’aquest dossier. En aquest cas, es tracta de
la pega que ha elaborat el Quirze Grifell sobre les serra-

dores que utilitzaven la forga de I'aigua per tallar
la fusta, a la Vall d’Ora, una energia que també
aprofitaven nombrosos molins i ferreries de la
zona. Per complementar aquesta mirada enrere,
hem preparat diversos articles que testimonien
que 'explotaci6 forestal encara té un paper relle-
vant, tot i que menor, a les nostres comarques. Un
bon exemple és el reportatge de la Dolors Clo-
tet, que recorre la historia de la serradora Boix de
Puig-reig, que ha esdevingut la més gran de Catalunya.

Una altra serradora historica que ha arribat fins als
nostres dies és Efausa, en aquest cas a ’Alt Urgell. Es
tracta d’un negoci amb les arrels plantades fa 80 anys, 1
la Judit Pujol n’ha parlat amb I’actual gerent, Jordi Cal-
vet. Encara a ’Alt Urgell, el Jordi Pasques ha anata tro-
bar als Ampurdangs, de cal Rei de Tragd, 1 ha conversat
amb la quarta generacié que es dedica a treure fusta dels
boscos de I’Alt Urgell. Més enlla d’aquests usos indus-
trials, la fusta dels nostres boscos també ha servit per a
una qiiestié tan cabdal com és escalfar les llars. Del pro-
cés de produccié i venda de la llenya n’ha parlat el Jofre
Figueras amb alguns dels professionals que fa més anys
que s’hi dediquen a ’Alt Urgell i a Cerdanya.

El de fuster és un altre ofici estretament vinculat
amb aquest mon, i la Meritxell Prat ha anat a buscar
una familia de Bagd que fa molts anys que s’hi dedica,
els Pons. El pare va ser fuster i el fill ha evolucionat el
negoci 1 'ha encarat cap al sector del moble. La fusta
pot ser, també, font d’inspiracié i derivar en preuats ob-
jectes d’artesania. Un dels que s’hi ha dedicat durant
molts anys és el Josep Martell, d’Escaldes-Engordany,
que ha heretat I'art dels pastors per fer salers musicats.
Clou aquest dossier un reportatge de 'Eva Mdrcia que
testimonia que les feines de bosc sén encara ben vives
1 que, 2 més, poden tenir un vessant integrador. Aixo
és el que fa Integra Pirineus, que, tot treballant per a la
insercid laboral de persones en risc d’exclusié social, ha
acabat esdevenint una de les principals entitats de gestid
forestal a ’Alt Urgell. En aquest i en molts altres casos,
la fusta continua sent la reina dels boscos ‘&

Uns treballadors carregant un camié amb la fusta que han tallat als boscos del terme
municipal de Figols per portar-la, probablement, al taller de fusteria de 'empresa
minera Carbons de Berga. Década de 1950 // PROCEDENCIA: Llufs Boixader.
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DOSSIER EL BOSCILA FUSTA

Un puntal a ’Alt Urgell

LA INDUSTRIA DE LA FUSTA VA SER UN SECTOR CLAU PER AL DESENVOLUPAMENT DE L’ALT
URGELL; DE FET, PROPICIA UN CANVI EN LA SEVA ESTRUCTURA SOCIAL

Climent Miré Tuset > TEXT

Lextraccié ila transformaci6 de la fusta
del bosc ha estat, tradicionalment, un
sector economic de forta relleviancia
a la comarca de I’Alt Urgell. Per citar
alguns exemples, sén conegudes les
explotacions forestals d’¢poca tardoro-
mana al Cadi probablement lligades a
la transformacié del mineral. A I'edat
mitjana trobem for¢a documents que
regulen 'accés al bosc als habitants del
pais per part de les institucions feudals,
1 en ¢poca moderna tenim constancia
de I'explotacié de boscos per part de
I’Estat. Malauradament, ens trobem
amb un sector que avui no és prou
conegut. Sense anar més lluny, caldria
destacar que la fusta fou un engranat-
ge primordial en ’economia comarcal
i regional, que permeté a molts muni-
cipis la construcci6 de pistes forestals i
Ielectrificacié.

Les empreses que es dedicaven a la
fusta estaven completament lligades a
la seva extraccié i transport des dels
boscos i a la seva transformacié a les
serradores. Abans de la construccié de
la carretera de Lleida, la fusta sovint era
transportada fins al riu on es barran-
quejava i enraiava. En els segles XVII
1 XVIII es coneix l'existencia de les
carreteres de fusta, moltes situades en
careners de muntanyes, per les quals
circulaven carros arrossegats per ani-
mals fins a un lloc proper, on la fusta
es transformava o es transportava riu
avall. Aquestes feines requerien molt
esforg i no estaven mancades de perills
que es podien traduir en accidents.

Un niu de serradores. La majoria de
les serradores de la comarca de ’Alt Ur-
gell eren d’ambit familiar amb un nom-
bre variat de treballadors. També
hi havia societats que superaven
la propia estructura familiar, que,
de fet, mai perdia aquest carac-
ter, la d’'un amo o empresari que
les identificava. El Josep i el Joan
Farras Reguart ens indiquen que
a mitjan segle XX a la Seu d’Ur-
gell hi havia cinc empreses dedi-
cades a 'extraccié i transformacié
de la fusta. Una era la de Ramon
Escudé, ¢l Piques, amb la seva
serradora situada a 'actual carrer
de Joaquim Viola Lafuerza. La
familia Fornesa tenia la seva ser-

radora prop de la cruilla de la carretera
d’Andorra, on ara hi ha una superficie
comercial. Durant una época, els Grifé,
una altra familia de fustaires, van com-
partir societat amb els Fornesa en aquest
indret. A tocar hi havia la de Maderera
Espariola, lligada a I'empresa ferroviaria
Rente. Al firal, prop de la carretera de
Puigcerda, hi havia la de la seva familia,
els Farras; 1 molt a prop, practicament
al davant, hi havia la Pirineu, on avui
hi ha un gimnas. Cal destacar la situa-
ci6 d’aquestes inddstries, als afores, al
nord del nucli urba, prop de les carre-
teres que enllagaven amb les capitals.

Els germans Farras ens expliquen
també que a la comarca hi havia la del
Perearnau a Adrall, la del Bentanachs a
Codinet, Maderas Heras a Organya i
la de la familia Grifé a Coll de Nargd.
També ens recalquen que a la Cerda-
nya més propera hi havia la del Miquel
Grau a Martinet, i Maderas Cerdafa i
Maderas Orriols a Bellver. A Andorra
hi havia la de ’Amadeu Rossell (Cintet)
1 una altra a Santa Coloma.

Com podem comprovar, els Farras
sén una familia d’arrel fustaire que té
els seus origens al carrer Nou d’Orga-
nya, a cal Gravat, on va néixer el padr{
del Joan i el Josep, el Josep Farras Vi-
dal, que ja treballava als boscos tallant
1 arrossegant fusta. La seva padrina, la
Lltcia Ebrieres Canes, tenia una boti-
ga de betes prop de cal Norat, també a
I’esmentada vila. El matrimoni va te-

Sistema de cahles per transportar fusta. Anys cinquanta.
PROCEDENCIA: ACAU (Fons Familia Farras).



nir sis fills: el Josep, ’Antoni
(Ton), la Llucieta, la Gracieta,
el Francesc i el Ramon.

El Josep Farras Vidal ha-
via tallat fusta en indrets re-
lativament llunyans d’Orga-
nya, com ara la Vall d’Aran o
les valls d’Aneu, on a la Mata
de Valéncia havia tingut una
trobada amb un os, mentre di-
nava amb la colla de picadors i
tiradors. El plantigrad, creiem
que encuriosit, en veure’ls, es va aixe-
car. Els homes es van quedar quiets com
estaven. Tot seguit, I'os, amb tota natu-
ralitat, va girar cua.

També havia treballat als boscos
d’Ansovell, d’on baixaven la fusta amb
matxos fins a sota d’Arséguel, prop del
riu Segre, davant de cal Cubano, on
I’esquadrejaven i1 marcaven, per po-
der-la barranquejar per la primavera
riu avall fins a Coll de Narg6, on I'en-
raiaven. El Joan i el Josep recorden que
el seu padri havia baixat una vegada en
rai fins a Tortosa. També havien sentit
acasaque al pas de la Garanta, a 'actual
panta d’Oliana, sovint s’havien de des-
muntar els rais perqué hi havia moltes
pedres, per tornar a enraiar més avall.

Lany 1925, la familia Farras va dei-
xar Organya 1 es va traslladar a la Seu
d’Urgell. Van anar a viure a cal Cosp,
davant del cafe Orient, en el primer pis
del qual hi havia els despatxos de la du-
ana. Van construir una serradora en una
parcel-la llogada al peu del passeig, que
en aquell temps encara no era el forum
de la vida urbana de la capital urgellen-
ca. Després de la Guerra Civil, quan
el seu pare va tornar del camp de con-
centracié de Judes, a Setfonts, a Franga,
van muntar una nova serradora al firal,
en un terreny de propietat, en el qual
també construiren el domicili familiar.

Dels germans Farras Ebrieres, el seu
pare, el Ton, 1 el seu oncle, el Ramon,
sén els que continuaren el negoci de la

A dalt, la serradora de Fustes Farras al Firal de la Seu, prop de la carretera de Lleida a
Puigcerda, els anys seixanta. Al detall, un camié Ford de sis cilindres de Fustes Farras
carregat a la serradora del Firal / PROCEDENCIA: ACAU (Fons Josep Farras).

fusta. El seu pare va comencar
a aprendre el treball de serra-
dora en la que tenia la familia
Serradell d’Organya. Amb els
anys, ¢l Ton s’acabaria encar-
regant de la part d’explotacid
forestal i el Ramon, de la ser-
radora i les vendes.

A la serradora hi havien
treballat una vintena d’homes,
1 als boscos era el cap de cada
colla qui triava els picadors 1
tiradors —arrastradors—. També era el
que tallava els arbres, mentre que la
resta els pelaven; enganxaven la fusta
als matxos, que l'arrossegaven fins al
descarregador, sovint per indrets pen-
dents anomenats estimbadors, on pun-
tualment eren carregats als camions.
Fustes Farras va arribar a tenir més de
quatre camions reforgats, conduits pels
respectius xofers, que comptaven amb
els seus ajudants. Els Farras compraren
a Andorra alguns camions americans
de la marca GMC, que havien arribat a
Europa per la Segona Guerra Mundial.

Els picadors, quan eren al bosc,
s’estaven en campaments formats per
cabanes amb el sostre de tendal, bran-
ques de pi 1 d’avet, que sovint tot just
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Serradores amb historia

L’EXPLOTACIO DE LES EXTENSIONS BOSCOSES DEL BERGUEDA VA COMPORTAR LA CONSTRUCCIO
DE NOMBROSES SERRADORES A LA COMARCA; ALGUNA HA ARRIBAT FINS ALS NOSTRES DIES

Rosa Serra Rotés > TEXT

El bosc ha estat sempre una font de ri-
quesa. A més de fusta, proporcionava
llenya per escalfar-se, per cuinar, coure
el pa, carbé vegetal, dels boscos d’alzi-
nes, roures, faigs, castanyers i pi. També,
bolets, aglans, castanyes, gerds, madui-
xes, pinyons, mel, cera, herbes medici-
nals, quitra, pega i trementina, fullatges
—sotabosc per fer el ja¢ del bestiar i fabri-
car adob amb boics i formiguers—, caga...

A finals del segle XIX la fusta fou,
com l'aigua, el carbé i el ciment, un dels
grans recursos que es van explotar a 'Alt
Bergueda els anys de la industrialitza-
ci6. Va interessar als grans industrials,
i darrere de les grans tales i de la cons-
truccié de ferrocarrils forestals, telefe-
rics i camins hi sén ells, els seus socis o
els seus homes de palla.

Per poder explotar els boscos va cal-
dre construir carreteres, teleférics, plans

36 > CADI-PEDRAFORCA 35

inclinats 1 vies ferries. Alguns dels ca-
mins forestals que es van obrir a prin-
cipis del segle XX van acabar sent car-
reteres estratégiques: és el cas de la de
Berga a Sant Lloreng de Morunys, i els
camins enquitranats que fan de carre-
tera, com el de Baga a Gisclareny, el de
Vilada a Castell de I’Areny, el que pujaa
Sant Roma de la Clusa per I'Escalell, el
de Travil des de I’Espunyola, el de Fal-
gars, 1 fins 1 tot la mateixa carretera que
puja a Sant Julia de Cerdanyola.

La fusta es va convertir en un pro-
ducte indispensable per apuntalar les
explotacions i galeries. Totes les em-
preses mineres, sobretot Carbones de
Berga SA, en consumien grans quan-
titats. S’explica que per la postguerra
I'empresa necessitava 700 pins diaris.

El pi fou la fusta més preuada per-
que, a més de ser més barata que el

Fusta emmagatzemada per les serradores
de Gironella a tocar de I’estacié. Segona
década del segle XX / PROCEDENCIA:
Arxiu Joan Ramon Ruiz.

roure 1 l'alzina, la fusta de pi ‘canta’,
avisa abans de trencar-se i, per tant, és
molt apreciada pels miners. Carbones
de Berga SA va comprar la fusta del bosc
de Cerdanyola i de Gresolet, en aquest
cas, no sense llargs i dificultosos plets
amb els Capmasats de Saldes. Entre
1928 1 1931 la minera va replantar un
milié d’arbres als boscos de Cerdanyola
1 Vallcebre per garantir la tala.

La serradora del Nicolau. La serra-
dora, situada al capdavall de I'actual
passeig de la Pau de Berga, fou durant
molts anys la més important de la co-
marca. Els Nicolau eren tortosins 1 van
impulsar, amb els seus negocis amb la
fusta i I’oli, la modernitzacié de la seva
ciutat. Jaume Nicolau funda, el 1859,
I'empresa dedicada a la compravenda de
fusta que comprava als rematants piri-



nencs 1 la baixava riu avall pel Segre i el
Cinca fins a ’Ebre 1 Tortosa, amb rais.

El 1889, amb el nom comercial
d’Hijos de Jaime Nicolau. Depésitos de
Madera y Serrerias Mecdnicas, van inau-
gurar una moderna serradora i van fer
el pas a la comercialitzacié de bigues,
biguetes, taulons, taulers, llates, fusta
per fer caixes de fruita, travesses de pi i
roure, posts de telegraf 1 teléfons, pals
rodons, caixes de totes mides... Venien
tustes d’importacié com pi de Flandes
1 melis, la fusta de pi melis americana,
russa i sueca quan va substituir el melis
dels Ports, esgotat. Fusta d’alzina, roure,
avet, alber, noguer, om 1 faig, i quitra,
betums 1 brea per calafatar fustes i cor-
dams a les seves installacions de Cas-
telld, Valéncia, Vinaros i Berga.

La serradora de Berga fou la primera
de la comarca que va fer servir, el 1896,
una serra circular, 1 el 1903 van ampliar
el taller amb nou serres més. El 1907
va haver de fer front a les primeres va-
gues, que es van repetir fins al 1923,
quan 'empresa arribavaa la fi de la seva
vida, tocada de mort per un incendi que
el 1917 la va afectar greument. Per a la
tala van construir ferrocarrils i teleferics
com el de Morulls, a Giscalreny, i el de
les Canals de Catllari.

La fusta de Vilada. El bosc de la Nou,
abordat pel sector de Vilada, es va co-
mengar a explotar el 1904 amb larri-
bada del tren a I'estacié de la Baells. El
de Sant Roma de la Clusa es va tallar
en dues etapes, la primera a partir de
1915 juntament amb la societat portu-
guesa Ferraz & Amorim Lda, que es de-
dicavaa la fabricacié de taps de suro, era
la principal subministradora als cellers
de vi de Porto i va esdevenir la multi-
nacional més gran del sector a Europa.

Lexplotacié dels boscos de pi de
la Clusa, propietat de la familia Cirera
de Borreda, va requerir la construccid,
una vegada més, d'un teleféric, camins

La familia Boix Rius: Joaquim Boix Capdevila (Valldarques, Coll de Nargé,
1891), la seva esposa Mercé Rus i Torrents (Timoneda, Lladurs,1896) i els
seus fills, nascuts a Puig-reig: Joaquim (1920), Merce (1922), Lluisa (1924),
Joan (1926) i Josep Maria (1934) // PROCEDENCIA: Arxiu Jaume Canal Boix.

forestals 1 una serradora, que s’ubica al
peu de lariera de Camprubi, a can Pas-
tell de Vilada.

El 1918 la tala del bosc estava molt
avangada a Sant Roma i Castell de
I’Areny i 'empresa portuguesa comen-
¢ava a desmuntar Pestacié del cable i a
subhastar lots de ramatge de pi, alzina,
roure, faig, ar¢ i avellaners per al car-
boneig, i a transportar els troncs tallats
entre casa Castell, Vilada i I'estaci6 de
la Baells. La segona tongada de tales als
boscos de Sant Roma van tenir lloc a
partir de 1954 1 aquesta vegada s’obri un
cami des de Vilada, pel pas de I'Escalell.

Les serradores del sud. Prop de I'es-
tacié de Gironella van trobar lloc per
desenvolupar la seva activitat una bona
colla de serradores, magatzemistes i ne-
gocis com ara fusters i fabricants de mo-
bles, que el 1923 eren una bona colla:
Ramon Alsina, Marti Camprubi, Ra-
mon Codina, Ramon Montraveta, Josep
Noguera, Joan Vilardell i la serradora
més gran: la de Vigo y Puig. Lestacié
permetia carregar els paquets de peces
de fusta serrada preparades per fer caixes
de taronges, que s’enviaven a Valéncia.

Aquesta rica historia explica I'em-
premta de Jaume Cunill, fundador de
Macusa, Maderas Cunill, Serradora Cu-
nill i Explotacions Forestals J. Cunill,
una de les empreses forestals més im-
portants de la comarca.

Entorn el 1916, Joaquim Boix Cap-
devila s’instal 1 a Puig-reig amb la seva
familia i deixa Valldarques, un petit en-
clavament de Coll de Nargd. Els avis i
el seu pare eren serradors en aquest po-
ble, que, fins a comengaments del se-
gle XX, fou, juntament amb el Pont de
Claverol, al peu del Noguera Pallaresa,
un dels principals nuclis
de raiers del pafs.

Abans de posar en
marxa la primera serra-
dora a Puig-reig va tre-

ballar en la tala de boscos de 'extens
territori compres entre ’Alt Urgell, el
Solsones i el Bergueda. Va comengar
formant part d’una colla de serradors
1 rematants que treballaven junts, fins
que va decidir aplicar els seus coneixe-
ments sobre el bosc a muntar una em-
presa a Puig-reig que va complemen-
tar amb una segona serradora, I’Aurora
de cal Rosal. Als anys vint es dedicava a
la compra de fusta, tala de boscos amb
colles de rematants, transport, serratge,
assecatge, manipulacié 1 comercialit-
zacié per a diferents mercats. Els seus
fills, Quim i Joan, es van incorporar al
negoci familiar.

Venien bigues, taulons, bastides,
encofrats, bastiments, portes, fines-
tres, encavallades, cabirons, llates 1 llis-
tons per la construccié; materials per
a fusters de mobles i ebenistes, i em-
postissats, escales, caixes o llenya, 1
comercialitzaven estelles, serradures,
encenalls, caps de taul6 1 fusta per les
caixes de fruita.

Una llarga i intensa historia familiar
que es manté viva en la cinquena ge-
neracid, de la ma de Joan i Josep Boix
Pous, que el 1973 posa en marxa, amb
el seu pare, una nova serradora a Ba-
lars. Lestiu de 1994 el terrible incendi
que assola el Baix Bergueda la va calci-
nar, perd de les cendres en va sorgir un
projecte nou i més gran. El 1997, Joan
Boix i els seus fills posaren en marxa
la nova planta de Saltet, que incorpora
les dltimes tecnologies importades del
Quebec, amb la produccié d’embalat-
ges, ampliada el 2015 amb biomassa i
elements de seguretat viiria. Avui tot
estd a punt per iniciar una nova amplia-
ci6, amb la fabricaci6 de fusta laminada
entrecreuada {a




DOSSIER EL BOSCILA FUSTA

El Caseta de Feners

Eva Tomas Gonfaus > TEXT / Jaume Calsina > FOTOGRAFIA

Josep Clotet Calvés va néixer el 3 de setembre de 1940 a la Guar-
diola, una casa de pages més amunt de Bonner (G6sol). Ens tro-
bem un calid dia d’agost a la placa major de Gésol. Fa dies que
ens hem de veure, perd el Caseta, conegut aixi per tota la vall,
fa unes setmanes que va ingressar a ’hospital. Mentre es recu-
pera, passa unes quantes setmanes a la Vansa, a casa d’una tieta,
i avui ha anat a Saldes al metge. Ha fet parada a Gésol 1 hem
tingut la conversa esperada. «Quan vaig tenir un any vam anar
a cal Parramon de Sorribes i després a cal Caseta de Feners. Ja
no me n’he mogut més, de per aqui dalt», diu.

El Caseta de Feners sempre ha viscut entre Feners 1 Rubi 1
ha fet moltes feines. «Cap de bonay, diu, 1 afegeix que «des dels
20 fins als 50 anys vaig passar moltes temporades al bosc. Durant
molts anys vaig treballar a la forestal de Saldes, on tallavem pins,
netejavem cunetes, boixos i ginebres. De vegades, paravem del
novembre al marg, feia molt de fred. Treballavem a Palomera i
darrere el Pedraforca era tot gelat.»

També recorda que «quan paravem de la Forestal anavem al
moli d’en Giiell, ala Collada. Camo devia ser el comte de Figols
i el Genill, que es deia Joan. Era encarregat dels pins. Erem una
colla d’entre vuit i dotze 1 hi havia els picadors, els qui portaven

els matxos 1 els qui duien el camid. Hi havia joves de la zona, ja

que a ’hivern a les cases no tenien feina i anaven al bosc». El
Casetaanava a ’hivern a tallar pins i a pelar-ne: «Depén de I'amo,
havia anat a Sant Llorencg, cap a Moripol, a can Blanc de Vilaci-
reres...». Explica que «quan vaig comencgar al bosc treballava tot
el dia per 200 pessetes. Els pins més dolents els portaven a la
mina, en deien fusta de mina. Eren uns pins prims i torts, alla
a la mina anava bé tot. Els portaven a Saldes, Vallcebre 1 Figols i
en soliem pelar entre deu i quinze cada dia. A la Collada tallaven
tot ’any, amb uns quants nois que eren fixos. Hi havia el germa
del Marieta, el Joan, que s’estava a Moripol 1 feia d’encarregat.
Els picadors eren els qui tallaven els pins, amb destral, i si n’hi
havia un de gros ho féiem amb un xerrac de ma. Els dels mat-
xos anaven al darrere portant els pins als carregadors. Ho havi-
en de fer en un lloc pendent, perqué no hi havia grues. També
hi havia els qui portaven el camié.»

El Caseta també ha passat moltes temporades a Rubi: «Tenia
una germana més petita, la Conxita, que es va casar a Gironella
1 després va anar a Rubi. Em llogava a Rubi, a la fabrica, perd
llavors tornava. Hi anava a ’hivern, quan quedava parat. Havia
anat a una fabrica de mobles, a un magatzem de ciment, a un
d’electricitat i algun any havia fet de manobre, perd tot eren fei-
nes dolentes, tot el dia remenar sacs, repartir mobles per Barce-
lona sense ascensor... Quan treballava al bosc, de primer
xafava molt, perd quan feia uns quants dies que ho feies ja
t'’hi acostumaves. Al mati feies un bon esmorzar; al migdia,
dinar, 1 quan te n’adonaves ja era hora de plegar. Menjavem
patates xafades 1 mongetes. El que netejava millor la pae-
lla eren els boixos; tots la fregavem igual». EI Caseta feia
de picador 1 amb els matxos hi havia anat algun cop, pero
no li agradava «perque a I’hora de plegar era una feina que
s’allargava hores. Els havies de portar a la quadra, treure el
collar, posar el menjar... Els dels matxos havien de cami-
nar molt. Als matxos els posaven uns collars de llana per

arrossegar la fusta i al mig hi anava I'espadella, una fusta
per enganxar els tirants i estirar». En canvi, afegeix, «els
picadors deixavem la destral darrere d’una boixera i marxa-
vem cap a casa. Els de Feners anavem a peu cap a casaiels
de més lluny es quedaven a dormir al moli d’en Giiell.»

Demano si té alguna foto i diu que «abans no es feien
fotos, pero hauria estat bé una de quan esmorzavem tota
la colla». Sempre hi havia un cantir d’aigua i sobretot una
bota de vi per cada un. Ens queda el testimoni del Caseta,
que ens ajuda a imaginar-ho /&



A 'esquerra, esclops de procedéncia diversa. A la dreta, esclops de la vall de Meranges. Al detall de baix, un ‘esclopal’
damunt del pilé // FOTOS: Elies Pons Masana.

Fusta per caminar

Salvador Vigo Pubill > TExT / Elies Pons Masana > FOTOGRAFIA

Al Pirineu, la proximitat als boscos i la inactivitat forcada de
I’hivern van estimular un gran nombre de petites industries
rurals de transformacio. Una de les més esteses va ser la de
I’elaboracié d’esclops, un calcat molt atil a causa de la humi-
tat del clima. A Cerdanya, I’elaboracio estava cenyida a petits
tallers familiars, quan el rigorés clima paralitzava I’activitat
humana i un hon nombre de cerdans i cerdanes estaven obligats
a emigrar temporalment, escampant-se i practicant diversos
oficis per bona part de Catalunya,inclos el Rossellé, per retor-
nar entrada la primavera. Es, doncs, gracies a aquesta ocupa-
ci6 que un petit nombre de persones podia evitar ’emigracio
estacional, tan caracteristica d’aquesta comarca.

A banda de petits esclopers escampats per la plana i, rara-
ment, d’algun d’itinerant que donava servei a alguns nuclis de
la baga, es pot ben dir que I’especialitzacio de I’ofici es con-
centra als pobles de la vall de Meranges. Lany 1926, aixi ho
recollia el gedgraf Pau Vila: «No hi ha altre treball d’aquesta
indole que uns quants esclopaires a Meranges, els quals apro-
fiten la vaga forcosa de I’hivern i representen la supervivéncia
d’una petita indastria local que tingué una certa importancia.»

Es en aguest marc que podem contextualitzar la fabrica-
cio i comercialitzacio dels esclops a la contrada, ja que eren
aquests els esclopers que abastien,en hona part, els comercos
dels pobles. N’hem arribat a comptabilitzar fins a vint-i-sis en
tota la vall, durant el segle XX.Setze a Meranges, quatre a Girul,
tres a Eller i tres a Olopte. Cognoms com Vidal, Irla,
Dosta, Tresfi, Comas, Gau o Avellanet, entre d’altres,
formarien part d’aquestes nissagues d’esclopers.

Segons ens referia, el juliol de 1993,en Joan Irla
Robert, de cal Masfarné de Meranges, després de
la Guerra Civil la produccié va baixar forca. Aixi ho
recollia Horace Chauvet a Traditions populaires du
Roussillon 'any 1947: «II reste en Cerdagne quel-
ques rares fabricants de sahbots.»

——

De fet,amb la vulcanitzacié del cautxi i la seva aplicacio
en el calcat impermeable va arribar la decadéncia de I’esclop.
Durant la década dels quaranta, la popularitzacio de I'is de
les xiruques, utilitzades ampliament per pagesos i militars, i
de les hotes d’aigua, va acabar d’extingir aquest ofici. Tamhé
era de la mateixa opinié la familia Guardiola de Puigcerda,
que havia regentat un important negoci de calcat al carrer
Major des de 1860.

Quant a I’acceptacio d’aquests nous calcats entre els dife-
rents segments de la poblacio, cal dir que el jovent en fou el
principal usuari, ja que la gent de més edat, mentre va trobar
esclops,els preferia,i en defensava el seu s al-legant que man-
tenien els peus més calents i que els proporcionaven una certa
seguretat davant les possibles trepitjades,a les corts, per part
del bestiar gros, sobretot de les vaques.Tamhé, podriem citar
el costum com un altre factor que devia pesar entre aquest
sector més reticent, ja avesat a utilitzar-ne.

A I'Estanc d’All, botiga que havia comercialitzat calcat
fet a Meranges, el seu propietari, el senyor Alis, ens digué que
n’havien venut fins als anys 1957-1958, pero que ja en aques-
tes dates els proveia un fabricant d’0lot, el Juanola. En canvi,
a ca’Espardanyer de Puigcerda,a les mateixes dates,a banda
dels d’0lot, tambhé els en duien de Figueres.

Aquest calcat, que havia gaudit d’una mala reputacié des
de ben d’antic, va jugar,de manera indiscutible, un paper trans-

cendent en el vestuari hivernal de totes les comuni-
tats rurals on va ser present.

L'any 1999 es va inaugurar el Museu de ’Esclop,
a Meranges,amb la intencié de retre un homenatge
merescut a tots aquells que van procurar transfor-
mar una necessitat en un art. Es en aquest equipa-
ment que podreu constatar la indestriable relacio
que sempre ha existit entre els habitants de la vall
de Meranges i els esclops /a

CADI-PEDRAFORCA 35 > 45



DOSSIER EL BOSCILA FUSTA

De fusters a comerciants

ELS PONS DE BAGA FA PROP DE 80 ANYS QUE ES DEDIQUEN A LA FUSTATELS MOBLES;
EL PARE VA FERTOTA LA VIDA DE FUSTER T EL FILL HA CONTINUAT AL SECTOR

Meritxell Prat Marcé > TEXT

Corria el 1943 quan Miquel Pons
Pons (Baga, 1932-2021) va comengar
a aprendre 'ofici de fuster. Dels sis als
deu anys va anar a I'escola, pero tenia
clar que el que li agradava era la fusteria.
Anavaa peu fins a Guardiola de Bergue-
da, a uns 2 quildometres de distancia, i
els seus primers referents els va trobar
ala fusteria Canudes. Ho recorda el seu
fill, Francesc Pons Cuyas (Bagd, 1960),
amb un album familiar a les mans que
ajuda a quadrar dates, perd que en cap
cas pot substituir les anécdotes 1 histo-
ries que oferiria el protagonista.

Amb catorze anys, el Miquel se’n va
anar a treballar a la fabrica, al taller, on
ja feia coses de fusteria. Més tard, se’'n
vaanar a la fusteria Picas de Baga. «<Amb
el Picas va aprendre molt», remarca el
fill, afegint alguna anécdota que recor-
da que relatava el seu pare: «En aquella
epoca, el fuster també era 'encarregat

de fer els tatits 1 un dia el Picas va dei-
xar el pare sol 1 va coincidir que es va
morir un home del poble, que es veu
que era molt alt. El pare sempre expli-
cava que va patir molt per fer la caixa,
perque temia que no fos prou llarga, de
manera que, a mesura que 'anava cons-
truint, s’hi ficava a dins per comprovar
com quedava. Al final, perd, I’home hi
va encaixar perfectament.»

Com tants altres a I'¢poca, va pro-
var d’esquivar el servei militar anant a
la mina, pero finalment va fer la mili.
A la tornada, amb 24 anys «es va plan-
tar», que deia ell. Es a dir, va muntar el
seu negoci. Era el 1956 i la familia en-
cara conserva el contracte de lloguer
dellocal de carrer de I'Historiador Pere
Tomic, 6 —actualment, el nimero 12—:
Carpinteria Miguel Pons Pons. No va ser
fins als setanta quan el negoci va adop-
tar la denominaci6 catalana.

El Miquel va liderar el nego-
ci 1 sempre va comptar amb dos
treballadors fidels: el Benet Barral
1 el Nicolis Viso, tot 1 que en al-
guns moments va tenir algun al-
tre col'laborador. «La maquinaria
en aquell moment era senzilla: te-
nia una serra-cinta i una maquina
que en deien universaly, recorda
el Francesc. A la fusteria feien de
tot, pero, «sobretot, portes i fines-
tres. Compraven la fustaiho feien
tot: mobles a mida, taules...». En
aquells anys, la ma d’obra no era

on va obrir la fusteria. Década de 1960.
PROCEDENCIA: Familia Pons Cuyas.

cara 1 el material tampoc. Fer els mo-
bles a mida era I’habitual.

Cap als anys vuitanta va comengar
a canviar la manera de treballar. «Van
comengar a comprar coses fetes, per
exemple les portesy, detalla el Francesc,
que indica que inicialment «era 'época
de la fusta massissa, perd més endavant
javan arribar els conglomerats o la xapa
prefabricaday, uns materials que per tre-
ballar-los també requerien maquinaria
nova, concretament una escairadora.

Malgrat comprar productes fets, van
mantenir el taller per fer adaptacions o
fer encara peces a mida per als qui els
ho demanaven. Larribada dels primers
elements ja fabricats va esdevenir la lla-
vor que acabaria transformant el negoci.

Fusteria i botiga. El Francesc havia
ajudat sempre el seu pare, «perd no
m’acabava de convencer fer de fus-
ter. Potser perque els caps de setmana,
quan tots els amics sortien amb bici, jo
m’havia de quedar a ajudar el pare. Ho
veia molt sacrificatr. Aixi que quan va
ser hora d’estudiar es fa formar com a
administratiu, i també va fer idiomes:
frances 1 anglés. No es veia fent de fus-
ter, encara que no li desagradava la idea
de fer quelcom relacionat amb Iofici,
«perd des d’un vessant més comercial.»

Veient el canvi de tendencia en el
que demanava la gent i el que oferia el
mercat, a finals dels setanta - principis
dels vuitanta van obrir una botiga de

El Miquel Pons treballant en el primer local



mobles. A la planta baixa de
la casa familiar 1 davant per
davant de la fusteria del pare,
de manera que fins que el Mi-
quel es va jubilar van combi-
nar els dos negocis. «Les coses
a mida les feiem a la fusteria,
com per exemple armaris en-
potratsy, perd qui volia un altre
tipus de producte tenia 'opcié
de la botiga.

«La gent cada cop va comencgar a
comprar més mobles fets i el pare no
era cbenistay, assenyala el Francesc, i
afegeix que a mitjans dels vuitanta el
taller també va canviar de lloc. Van
deixar el local original per traslladar-lo
al subterrani de casa, just a sota de la
botiga. El 1996, quan amb 64 anys el
Miquel es va jubilar, el negoci es va
centrar, sobretot, en la botiga. «El ta-
ller sempre ens ha anat bé com a com-
plementisempre hi hem anat fent co-
ses», majoritariament adaptacions de
mobles o petits arranjaments que els
ha demanat la clientela. El Francesc
reconeix que per poder mantenir la
tusteria activa hauria calgut especialit-
zar-se, perd comportava «canviar totes
les maquines» 1 ho van descartar. De

fet, les maquines del Miquel encara
ara son al taller i funcionen.

Final d’etapa. La botiga tamb¢ ha evo-
lucionat. «Abans només teniem moble
massis, perod ara venem de tot, reconeix
el Francesc, que, aix0 no obstant, deixa
clar que «has de vendre coses amb ga-
rantia. Encara que siguin mobles sen-
zills, has de donar garanties perqué la
gent et ve a reclamar. Ara bé, adver-
teix que «el secret perqué un moble
duri o no és el muntatgen, i ell, amb
els coneixements del pare, sempre pot
posar una punta o un clau de més per
assegurar. A més, com qualsevol nego-
ci, els comentaris a les xarxes també «et
poden deixar fataly. Per aixd el Francesc
té una premissa clara: «Cobjectiu és que

A dalt, el Miquel Pons treballant a la fusteria. A baix, el Miquel Pons, a la dreta de tot
de la imatge, amb el seu fill Francesc, al centre, i ’'Esteve Puig durant la construccio del
refugi de coll de Pal, el 1982 // PROCEDENCIA: Familia Pons Cuyas.

el client estigui content». Aixi, no
amaga que «a vegades has de saber
perdre: si portes un sofa a algti 1 no
li agrada, li canvio. Potser perds di-
ners o en deixes de guanyar, perd
guanyes un client. Has de saber
trobar I'equilibri». Tampoc ha dei-
xat de fer petits remiendos, sap que
potser «no hi guanyes res, perd un
altre dia aquella persona potser et
comprara un moble.»

Tampoc no amaga que ha viscut
molt «de la gent de fora» i fa temps
que gairebé un cop per setmana baixa
aBarcelona o al'area metropolitanaa
portar mobles. «La gent de sego-
na residéncia busquen un tracte
familiar. Venen a la botiga, s’ho
miren i la mateixa persona és la
que els vaa casaiels ho munta,
per tant, dones confianca.»

Ara, perd, Mobles Pons viu
I’etapa final lligada a la familia.
Lagost de 2024 tancara portes
1 el Francesc espera poder tro-
bar algti a qui traspassar el ne-
goci. «Qui s’ho quedi s’hi pot

guanyar la vida. Vens mobles,
perd també objectes de deco-
racié, marcs a mida, cortines... I pots fer
vendes per internet», remarca. Aixo si, la
feina comporta cert sacrifici: «Qui s’ho
quedi ha de tenir clar que com a minim
els dissabtes al mat{ haura de treballar».
Es llavors quan els turistes o fins i tot la
gent del poble tenen més disponibilitat
per anar a la botiga. I cal tenir paciéncia:
«No és com comprar una samarreta, la
gent potser ve dues o tres vegades abans
de fer la compra.»

El Francesc reconeix que li sabra
greu deixar el negoci perque «els clients
es transformen en familia, hi establei-
xes una confianga totaly, perd «la meva
obsessi6 és que els fills facin el que els
agradi». Aixi que res de retrets. De fet,
esta satisfet: «He treballat a gust sent co-
merciant. Fent de fuster, no ho creo» ée
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DOSSIER EL BOSCILA FUSTA

De Masella a Reus

ELS ARBRES TALATS AL BOSC DE MASELLA ES TRANSPORTAVEN EN TREN A REUS I SERVIEN
PER FER PALS DE LLUM O DE TELEFON, BIGUES I CAIRATS I TAMBE CAIXES DE FUSTA

Sandra Adam Auger i Marti Solé Irla > TEXT

La poblacié rural de Cerdanya sem-
pre ha tingut una especial dependén-
cia del bosc. Hi havia veins que talaven
troncs per destinar-los a tota mena de
construccions. D’altres, anaven a bus-
car plantes medicinals, fruits, bolets,
perd sobretot llenya, que permetia es-
calfar-se i cuinar tot I'any. Des d’antic,
els ajuntaments adjudicaven una parti-
da de llenya als seus veins. Els guardes
forestals eren els encarregats de desig-
nar I'arbre o arbres que corresponien
a cada familia. A Cerdanya, sempre
s’havia dit que un municipi que te-
nia bosc era un municipi ric. Ja al se-
gle XX, els pobles que disposaven de
bosc feien periddicament subhastes de
fusta després que 'enginyer forestal de
la provincia determinés els metres cd-
bics que es podien talar. La subhasta es
feia a final d’any i s’adjudicava al millor

postor. Pels ajuntaments, aix0 signifi-
cava una font d’ingressos que podien
destinar a despeses anuals rutinaries.

Una de les serradores que extre-
ia fusta dels boscos de Masella era la
que regentava el reusenc Ramon Ro-
don Constanti (Reus, 1890-1965).
Francesc Felip Rodon i Cristina Ro-
don Zillmann, nets de Ramon Ro-
don, recorden amb molt d’afecte els
anys que el seu avi passa a Alp. «Lavi
era pastisser a Reus 1 es casd amb una
la filla d’una pastisseria del mateix car-
rer. Mai no li agrada I'ofici i el 1917
es vengué les dues pastisseries 1 obr{
una serradora. El 1931 amplia el ne-
goci comprant els terrenys de 'antiga
destil-leria d’aiguardent de Reus i fun-
dala Serradora de Ramon Rodony, re-
corda en Francesc.

Francesc Felip dirigi 'empresa fa-
miliar fins al 1983 i explica que
«a casa, quan parlavem de la ser-
radora, n’hi déiem la fabrica.
Fins al 1981 varem conservar
la maquina de vapor Wolf, que
produia electricitat per moure
les maquines de serrar. Durant
molts anys la produccié prin-
cipal fou la creacié de barrils
de fusta destinats a contenir
productes quimics, fonamen-
talment sosa caustica produi-
da a I'electroquimica de Flix.
També s’elaborava la fusta per
a construccid. El menut 1 les

serradures es venien pels forns de pa,
cuines econdmiques i estufes». Tam-
bé recorda que «un cop I'avi tingué la
serradora muntada, el senyor Ribes de
Girona li parla de les subhastes de fusta
d’Alp, on sempre guanyava una serra-
dora de Bellver. Cany 1931 presenta la
seva oferta 1 guanya.»

Gracies a la memoria oral del seu
pare, la Cristina recorda aquell mo-
ment: «El meu avi feia els tractes, pu-
java a Alp, es presentava a la subhasta
1 organitzava la feina. Tenia un fill, el
meu pare (Ramon Rodon Cros, Reus,
1914 - Montgat, 2002), que no volia
estudiar, aixi que P'envii a treballar a
Masella. Llogava una habitacié a Alp,
a ca la Petronil‘la, d’on en guardava
un record extraordinari. Fins i tot du-
rant la guerra, el meu pare es va estar a
Alp». Durant el mateix periode també
van extreure fusta a Toses, pero hi re-
nunciaren poc després perque el cami
resultava molt perillds.

La serradora de Ramon Rodon va
rebre 'adjudicacié de manera intermi-
tent entre els anys 1931 i 1945. Des-
taca la temporada 1940-1941, quan se
li acordi una prorroga a causa de la
situacié que vivia el pafs, que va pro-
vocar que no tingués prou personal,
camions 1 gasolina. A més, rebé I'ad-
judicacié per la temporada segiient 1
fins a I'any 1945. E1 1942, per exemple,
guanya la subhasta davant nou licita-
dors 1 paga un total de 147.000 pesse-

Treballadors de la serradora de Ramon Rodon
descarregant troncs a 'estacié d’Urtx-Alp, vers
1940 // PROCEDENCIA: Fons Familia Rodon.



tes per 1986 pins, el que suposava uns
1.300 m*de fusta.

Des de maig fins al Pilar. Un cop ad-
judicada la feina, es treballava des de
mig maig fins al Pilar, a tot estirar. Era
habitual que quedés un romanent que
s’anava baixant durant I’hivern, quan el
temps ho permetia, pero calia negociar
amb el cap de P'estaci6 de tren de Ri-
poll per tal que pugessin vagons aptes
per baixar els troncs.

«Ramon Rodon Constanti era qui
ho controlava tot, perd qui es queda-
vaa Cerdanya era el meu pare, Ramon
Rodon Crosy, diu la Cristina. Per la
seva banda, en Francesc apunta que «hi
havien arribat a treballar unes 40 per-
sones, amb xerracs de dues mans i ana-
ven fent. Talaven, esporgaven i pelaven
amb la destral la quantitat de pi negre
que es fixava. Treure I'escorga amb la
destral era tot un art. Tenien matxos i
mules que arrossegaven els pins fins a
vora el cami, on passava el camié per
recollir la fusta i dur-la al pla de Mase-
lla. Abans de la guerra tenien camions
de gasoil, després foren de gasogen.»

El mateix Francesc afegeix que «no
sabem en quina data, perd en algun
moment contactaren amb un enginyer
suis que puja a Masella per dissenyar el
planol d’un cable que facilitava I’arros-
segament dels pins. Els troncs es baixa-
venal’estacié d’Urtx-Alp 1, d’alla, una
part es venia directament a Valéncia, on

en feien caixes per a les taronges. Els
més drets es distribuien per fer-ne pals
eléctrics o de teleéfons i la resta es bai-
xaven a Reus per fer-ne cairats i bigues
perala construccid i caixes per a la sosa
caustica de P'electroquimica de Flix.»

Barraques al bosc. Pel que fa als tre-
balladors, la Cristina precisa que bona
part eren de Reus: «Eren gent dels
masos de per avall que havien aprés
a treballar la fusta a casa. Lencarregat
d’explotacions forestals era en Balenya
d’Alcover». I afegeix que, «quan eren
a Masella, 'encarregat era Josep Ollé
1, amb els treballadors, vivien alld ma-
teix, en una o dues barraques que es
muntaven al maig. Només eren quatre
troncs. Alld menjaven, bevien i dormi-
en. També hi havia alguns treballadors
de Cerdanya i fins i tot de Vic. El meu
pare sempre explicava que, durant els
anys que van treballar a Masella, amb
el cami6 van anar marcant la carrete-
ra d’Alp a Masella. Anaven trobant els
millors indrets per passar.»

A Masella, no tot era la feina. Ra-
mon Rodon Cros vivia tot 'any a Alp
1, a més de treballar, aprofitava per es-
quiar i cagar. Durant els estius, la fa-
milia pujava i feien vida amb els esti-
uejants. Rodon 1i explicava sempre a
la seva filla com els estiuejants deien:
«El Ramonet puja a les cinc del mati»
1 ’endema a aquella hora agafaven el
camié que recollia els pins per passar

A I'esquerra, treballadors de la serradora de Ramon Rodon dalt del
camio carregat, vers 1940.A la dreta, el cable que permetia arrossegar
els pins a Masella / PROCEDENCIA: Fons Familia Rodon.

el dia a la muntanya. Explica la Cris-
tina que «tots els estiuejants pujaven
amb el meu pare cap a Masella. De
fet, en un d’aquests trajectes va conei-
xer la meva mare, que estiuejava a Alp
perqueé I'avia estava malalta i el metge
li havia recomanat estades en un clima
sec. Perd no només hi ha la historia
dels meus pares! El meu avi, Ramon
Rodon Constanti, estava tan vinculat
a Alp que arriba a ser el padri del fill
del secretari de I’Ajuntament d’Alp, en
Ramon Coll.»

Durant la guerra, la serradora va
ser col'lectivitzada i la portaren els ma-
teixos treballadors. A Ramon Rodon
Constanti el van enviar a Girona per
ajudar a remuntar una altra serradora
col'lectivitzada. Els seus nets recorden
que després de laguerraifinsal 1941 1i
van embargar la fabrica a conseqiiéncia
de la filiacié politica estretament vin-
culada a Esquerra Republicana.

Als anys seixanta, la serradora entra
en crisi pel canvi de les bigues de fusta
a les de formigd 1 per 'evolucié de les
fonts d’energia que entraren a les llars,
on ja no calia fer foc per escalfar-se o
cuinar. En aquell moment la serradora
opta per la produccié d’envasos perduts
per a pollastre, fruita i verdura, que rea-
litzava amb pi del pafs i fusta dels xops
de la vall de Cardés i de la zona del
Montseny. Fou una bona iniciativa fins
al 1983, quan cls terrenys es van vendre
per construir-hi habitatges /s
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PATRIMONI HISTORIA

Carreteres de grans voltes

GRANS VOLTES CICLISTES HAN DEIXAT RODADA A LES CARRETERES DE LYALT URGELL AL LLARG
DELS ANYS; QUI HO HA VISCUT DE PRIMERA MA ES EL JOSEP REIG, LO PEPE DEL FORN, DE NARGO

Albert Aubet > TEXT

18,4 quilometres amb un pendent mitja
del 4,3 %, un maxim del 8% i amb un
desnivell positiu de 799 metres. Aquests
son els ntimeros del port de Béixols des
de Narg6 fins a dalt de tot de la collada;
una carretera que es coneix bé en Josep
Reig, més conegut arreu com a Pepe del
Forn. I és que lo Pepe, durant uns bons
anys de la seva vida, sempre que podia
deixava la pala d’enfornar i s’escapava
amb la bicicleta per entrenar-s’hi. La
seva passi6 pel ciclisme el fa un testi-
moni de primer ordre a ’hora d’abordar
el ciclisme de competicié a la comarca.

La Volta. La Volta a Catalunya, nascuda
el 1911, ha passat en diverses ocasions
per la carretera de Béixols i en multi-
ples, per Nargd, resseguint el curs del
Segre, sigui riu amunt o avall. E1 1945,
tot i que pel vessant pallarés, va ascendir
per primera vegada el port de Béixols
en la novena etapa, de Tremp a la Seu
d’Urgell. Des de llavors, I'ha visitat qua-
tre vegades més. El 1970, en la cinque-
na etapa, unint Tremp amb Puigcerda,

ien que I'illustre corredor Luis Ocaia
va coronar en solitari el port, tot 1 que
no va acabar vencent a la capital cerdana.

Tres anys més tard, el 1973, la sisena
etapa va sortir des d’Organya i va acabar
aVielha. Lany 1979, en la cinquena eta-
pa, enllacant Ia Pobla de Segur amb coll
de Pal, una jornada marcada pels aban-
donaments a causa d’'un temporal que
deixa només 27 corredors en cursa. I,
finalment, en la quarta etapa de 2022,
connectant la Seu d’Urgell i Boi Taill.

Resaveure I'ascensié de 'any passat
amb la dels anys posteriors a la post-
guerra, quan la carretera era de terrai te-
nia unes condicions gens favorables que
endurien molt més la practica d’aquest
esport. Lo Pepe la descriu aixi: «Has de
comptar que estava feta amb pedra. Hi

passaven un corré i llavors estava bé,
perd quan feia una tronada, fatal. Hi ha-
via pinxassos per parar un trenh. Pel que
fa a la mateixa ronda, com a efemeéride,
el 1981 va tenir lloc una sortida des de
Narg¢, etapa que venia neutralitzada
des d’Andorraique, com a anécdota, es

recorda que quatre corredors del Caja

Rural van arribar tard, tot i que final-

ment van poder atrapar el pilot.

Ara bé, els moments més curiosos
que recorda lo Pepe del Forn no sén les
ascensions ni els descensos de Béixols,
sind les etapes que durant els anys cin-
quanta resseguien el curs del Segre per
Nargg, fos seguint el corrent o a con-
tracorrent. Durant aquesta década s’es-
taven duent a terme les obres del panta
d’Oliana, cosa que feia que la carrete-
ra fos impracticable 1 sempre generava
incertesa 1 emocid a la Volta. Una etapa
doble de I'edicié de 1953 va tenir una
primera arribada a Organya. «Recordo
que estavom al Nando i anaven entrant
els ciclistes, entre ells el Miquel Poblet, i
em vareconeixer de quan jo vivia a Bar-
celona i anava a cérrer al velodrom de
les Arenesy, comenta lo Pepe. Va ser una
etapa en qué es va neutralitzar el tram
des d’Organya fins a Oliana a causa del
mal estat de la carretera, un classic en
aquesta década.

Un dels episodis més dantescos en
aquest tram va ser el que va viu-
re Federico Martin Bahamontes
a la Volta de 1957, en una etapa
de Lleida a Puigcerda, que, quan
ho tenia tot de cara per guanyar
la ronda catalana, en el seu pas
entre Oliana i Narg6 va punxar
cinc vegades, cosa que li va fer
perdre totes les opcions de véncer
aquella edicié. Un segment que
s’acostumava a neutralitzar per
les obres del panta, perd que la

nit abans es va decidir no fer-ho.

Lo Pepe del Forn a I'obrador
amb una hicicleta dels anys
vuitanta // FOTO: Albert Aubet.



El Tour. Més enlla de la nostra Volta, la
comarca, i en aquest cas, la Seu d’Ur-
gell, també pot presumir d’haver allot-
jat finals d’etapa del Tour de Franca.
El primer d’ells va ser I'any 1968, amb
inici a Sent Gaudeng, el qual va servir
per posicionar la capital alt-urgellenca
en el mapa del ciclisme internacional.
Aquest esdeveniment va tenir un cost
de 800.000 pessetes, una quantitat gens
menyspreable a la década dels seixanta,
1 que va servir també perque s’asfaltés
'avinguda que avui dia coneixem amb
¢l nom de Saloria.

Sis anys més tard, el Tour va tornar a
visitar la capital, aquest cop amb sortida
des de Colomiérs. «Recordo perfecta-
ment l'arribada, estava alld a la placa de
les Monges 1 arribaven des del passeig.
LEddy Merckx va pujar com mai havia
vist un corredor. Van sortir a baix set o
vuit corredors i amb aquest poc recorrido
els va treure cinquanta metres», explica

lo Pepe. I afegeix que «a 'Eddy Merckx

li deien lo Xacal, perqué ho volia tot: la
Volta a Franga, els premis de la munta-
nya, les etapes...». Avui dia, 1 després de
tota la seva trajectoria, se’l coneix també
amb el sobrenom de Canibal. Mencié
especial també pel Tour del 2009, que
va transcérrer 3 quilometres pel terme
municipal de Nargé.

Passio pel ciclisme. Més enlla de viu-
re el ciclisme des de peu de carreteraia
través dels diferents mitjans de comu-
nicacid, lo Pepe del Forn era un fanatic
de les bicicletes: «Tenia una bicicleta
que m’havia fet lo Botanch de la Seu,
amb una forquilla Stromberg, una joia
de bicicletal». Amb aquest velocipede,
a finals dels anys quaranta 1 principis
dels cinquanta, va deixar empremta a
la historia del ciclisme amateur de les
nostres contrades. I és que va competir
en un bon nombre de curses de festes
majors. Ho relata aix{: «Anavom molt
a Puigcerda, pero alla no ens hivolien,

Lo Pepe, el segon comencant per
I'esquerra, en el moment previ de

la sortida d’una cursa a Nargé.
PROCEDENCIA: Arxiu Milio Sola Gual.

deien que estivom massa entrenats!»,
comenta rient. I afegeix que «els or-
ganitzadors, per tal de compensar-ho,
creaven premis pels ciclistes locals,
perqué aix{ no es queixessin. Has de
pensar que anavom a Puigcerda amb
bici, corriom 1 després tornavom!».
On també havia competit és a la Seu
d’Urgell, unes carreres que acabaven
donant voltes al passeig Joan Brudieu,
aprofitant la seva forma de velodrom i
on fins 1 tot feien sonar una campana
per anunciar les voltes finals.

Meés enlla d’aquestes contrades, du-
rant un periode de la seva vida va viure
a la ciutat comtal 1 alld anava a entrenar
al velodrom de les Arenes, una pista
feta de fusta sobre les places de braus,
on coincidia entrenant amb en Miquel
Poblet, un dels corredors més impor-
tants que ha tingut mai el ciclisme ca-
tald. «Era el més fort, ningg hi tenia res
a fer, amb ell. En un esprint de 40 me-
tres, els en treia 20», conclou lo Pepe fe.
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PATRIMONI GASTRONOMIA

La llebre de Ca I'Eudald

CA L'EUDALD D’ALP, UN RESTAURANT DE REFERENCIA A LA COMARCA, DES DE L'ORIGEN
VA APOSTAR PER FER DE LA CUINA CERDANA UNA GASTRONOMIA D’ALTA VOLADA

Marc Martinez Punzano > TexT // Gael Piguillem > FOTOGRAFIA

El restaurant, ubicat a Alp, és un re-
ferent 1 un classic de la comarca de la
Cerdanya. Ca I’Eudald té una historia
1 un compromis amb la cuina cerdana
que ens obliga a fer-los una visita per
tal de poder rememorar la seva trajec-
toria i fer-ne un repas.

Per arribar als seus origens hem
d’anar a parar a la figura del seu funda-
dor, el reconegut cuiner cerda Eudald
Vila, qui, malauradament, ens va dei-
xar ara fa ja uns quants anys. Per par-
lar-ne, ho fem amb els seus dos fills, el
FrankiI’Eudald, avui tots dos implicats
en el negoci, cuinant i gestionant amb
els mateixos valors 1 filosofia amb els
quals va fundar el seu pare el restaurant.
Amb el Franki1’Eudald, doncs, parlem
una llarga estona en qué surten moltes
anécdotes mentre fem un recorregut
del perfil del seu pare i de 'establiment.

«El meu pare era originari de Sol-
sona 1 va arribar a Cerdanya amb qua-
tre anys. La familia va venir per fer-se
carrec d’un celler de Puigcer-
da, la Vinicola... amb el
temps, pero, van mun-
tar un hostal, la Fonda
Espanya, on ja feien
de restaurant i on el
meu pare ja ajudava
I’avia a cuinar», ens
expliquen el Frank i

=y

I’Eudald.En aquesta fonda cuinaven
molts plats de caga: perdius, llebres, di-
ferents civets... «A I'avi li agradava molt
anar a cagar, sobretot perdius 1 altres
aus. Es passava tot el dia per la munta-
nya cagant. Tenia el seu hort, tenia les
gallines, conills, tirons... I, per tant, la
meva avia, tot el que li portava ho havia
de cuinar». Aix0 era la cuina del dia a
dia. La Fonda Espanya durant uns anys
es va convertir en un lloc de pelegrinat-
ge per a molts francesos o per veins de
Puigcerda que volien menjar peix. «El
cap de setmana la gent anava a la fonda
a menjar calamars a la romana, gam-
bes, sarsueles... Pujaven el peix amb el
tren!», diu el Frank.

A Madrid amb divuit anys. Els pares
de I’'Eudald Vila van tenir 'encert d’en-
viar-lo amb divuit anys, a principis dels
anys seixanta, cap a Madrid, a una de
les primeres escoles de cuina que van
existir: 'Escuela Sindical Superior de
Hostelerfa. Alla va coincidir
amb cuiners que després
han tingut molta reper-
cussio: entre altres, el
cuiner basc Juan Ma-

ria Arzak.

En aquells anys,
mentre estudiava,
I’Eudald Vila ho com-

paginava també treba-
llant pels grans hotels del
moment, com ara el Ritz. «Als
estudiants d’aquesta escola els
cridaven de les grans cuines del
moment 1 ells aprofitaven per

A I’esquerra, alguns dels ingredients

llebre plat a punt de servir.

guanyar uns calerons. De fet, en aquella
¢poca de Madrid, el nostre pare comen-
¢aa establir molts contactes i amics amb
qui després comparti experiéncies, com
ara congressos, mostres gastrondmi-
ques, etc.», recorden els germans Vila.

En aquesta etapa formativa va con-
solidar la seva manera de cuinar i és
quan va aprendre tots aquells plats de
la cuina francesa que ’Eudald porta
cap a Alp. Seguidament, el fundador
de Ca I’Eudald va fer el servei militar
a Saragossa, on ja va comencar a posar
en practica els coneixements adquirits:
«Alla, en veure que venia de 'escola
d’hostaleria el van posar a cuinar per
als oficials 1 li va tocar anar a les cace-
res que feien amb personatges, carrecs
militars 1 governadors provincials del
moment per tal de cuinar-los tot el que
havien cagat.»

Després de tornar de Madrid, en-
cara va treballar uns anys amb els pares
a la fonda, fins que es va casar i, amb
la seva dona, la Paquita Pons, va aga-
far l'actual hotel 1 restaurant d’Alp a
mitjans dels setanta. «Un hotel que es
va fundar 'any 1945, perd que estava
tancat quan hi van arribar els nostres
pares», expliquen els germans.

En aquest hotel, doncs, s’inicia la
carrera de ’Eudald Vila, on va posar en
practica tot el que havia aprés a Madrid
i, alhora, va recuperar i donar a congi-
xer receptes cerdanes a molts comen-
sals d’arreu que comengaren a valorar el
tipus de cuina que feia. El cuiner, entre
altres moltes iniciatives, va crear i im-
pulsar la Mostra Gastronomica d’Alp,

necessaris per elaborar el plat. Al detall, la



amb l'objectiu que els diferents restau-
rants de la comarca poguessin donar a
coneixer els seus plats, vinculats a la
tradicié cerdana.

LEudald i el Frank, que ja de petits
van estar ajudant el seu pare, fan un re-
pas dels diferents plats que ells ja recor-
den que cuinava: les perdius guisades,
plats amb xicoia, el pastis de la truita de
riu, el tiré amb naps, 'oca amb peres,
les terrines de paté de campanya, civets,
arrossos de caga, conill de bosc guisat...

LEudald Vila, a la cuina del
restaurant, preparant el plat.

Sempre present a la carta. A I'hora
de fer-nos una recepta, pero, els ger-
mans de Ca ’Eudald, tant si com no,

volen reivindicar un plat que feia el
pare i que s’ha mantingut sempre a la
carta, un plat possiblement poc cerda
perd ja historic per al restaurant i pels
clients: Llebre a la Royale.

Primer de tot cal netejar la llebre,
tallant el cap i desossant-la. Es reser-
ven, a banda, el cervell, les galtes —pel
farcit— 1 el fetge, els pulmons i la sang,

per lligar la salsa. Els ossos es posen a
rostir en una cassola amb una mica de
llard de porc, dues cebes, dos porros 1
dues pastanagues —tot tallat a trossos—.
Un cop rostits s’hi afegeix 1 litre de vi
14 litres d’aigua i es fa un brou que ha
de reduir fins que en quedi un litre.

Abanda, es trinxa uns 300 grams de
papada de porc i el fetge d’un pollastre.

Aleshores es barreja tot amb el que ha-
viem reservat i s’hi posa un polsim de

sal, pebre negre, conyac, pinyons, to-
fona ratllada i dos ous. Es farceix la
llebre amb una meitat d’aquesta bar-
reja, afegint-hi un fetge gras d’anec
d’uns 300 grams en llesques i segui-
dament la resta del farcit. Després
s’enrotlla la llebre i s’embolica tota
amb tires de cansalada, lligant-ho
tot amb un cordill.

A continuacid, la peca es posa
en una plata, amb llard de porc al
forn a temperatura alta a rostir du-
rant deu minuts, s’abaixa la tempe-
ratura a 100 graus, s’hi afegeix el
brou i es deixa al forn quatre o cinc
hores fins que quedi tendra. Un
cop hem seguit els passos anteriors,
es treu la llebre, es deixa refredar i
es talla a rodanxes gruixudes.

Per fer la salsa es cola el suc de
coccid, es posa al foc i es lliga amb
els ingredients que haviem reser-
vat, dos rovells d’ou i una mica del
fetge gras d’anec, una salsa que necessi-
ta el seu temps de reduccié. Finalment,
es posa per sobre les rodanxes tallades
1 s’escalfa tot una mica. Aleshores ja
es pot servir.

El Frank i ’Eudald ens detallen tota
aquesta complexa recepta que continu-
en elaborant al seu restaurant, on han
sabut mantenir aquell fragil equilibri
entre la tradicid, la innovacié i la qua-
litat. Un equilibri gens facil de trobar
adia d’avui fe
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Des de la carretera de la Seu a Lleida, a
laribera esquerra del Segre, a tocar jade
la capital comarcal, Arfa s’aixeca a 668
metres d’altitud sobre un puig rocds, al
peude laserrade la Freita. Sempre pre-
sent, com una referéncia properaialho-
radesconeguda, el poble forma part del
municipi de Ribera d’Urgellet, i ama-
ga un racé de vida propia que s’assenta
sobre un barri vell 1 una societat amb
un fort sentiment de pertinenca local.
El conjunt de cases apinyades li va
mereixer ingressar a la ja desaparegu-
da xarxa de pobles amb encant que va
crear fa uns anys la Diputacié de Lleida.

MIQUEL SPA. Mataré, 1971. Periodista

EVA VIAPLANA MANRESA. Andorra, 1978. Fotografa
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El pont sobre el Segre, el pou de Gel,
les bordes, el rec, la plaga 1 els carrers
estrets 1 empedrats que formen el nu-
cli antic ens parlen d’'un mén que ha-
via estat un univers de referéncies pels
veins i que I'evolucié de la societat I’ha
convertit en una altra cosa. Els carrers
amaguen cases que sén noms i noms
que sén families que van donar vida a
I’Arfa de tota la vida. Cada fagana és un
armari de records 1 persones que han
anat fent el poble el llarg dels segles: cal
Bard, cal Solans, caI’Aguilar, cal Vinyo-
les, cal Sabater, cal Mateu, cal Tomas...
Aqui hi havia un forn, aqui una fonda,

aqui l'escola... Algunes cases encara te-
nen les finques que es conreen als prats
que volten el nucli urba. La trama de
relacions dels veins d’Arfa s’ha estes de
sempre a Castellbo, el Pla, la Seu o An-
dorra, configurant una comarca emo-
cional de coneixences i episodis viscuts.

La primera constancia documental
d’Arfa remunta el poble a I'any 839. Des
de 1968 forma part del terme municipal
de Ribera d’Urgellet, amb el Pla de Sant
Tirs com a cap. LEnciclopédia catalana
recull les primeres referéncies al poble
com a Assoa, a I'acta de consagracié de
la Seu d’Urgell. Altres documents es-



menten Assua, Asova i Asfa. Un dels
seus vestigis principals és el castell, do-
cumentat entorn del segle XIII, ja que
en els Pariatges d’Andorra de 1278 entre
el comte de Foix i vescomte de Castell-
bo Roger Bernati el bisbe d’Urgell Pere
Urtx s’afirma que «a la Rocha de Asfa
el bisbe només podra erigir una forga si
pot demostrar que els predecessors del
comte I'assignaren a I'esglésian. El Cas-
tell Genis va quedar molt malmes en un
terratrémol de 'any 1786 1 es va haver
d’enderrocar. Lactual església estd con-
sagrada a Sant Serni. Explica la historia
comarcal que, a 'edat mitjana, comtes i

bisbes lluitaven pel control estrategic de
la penya on s’aixeca el poble. Va ser aix{
com Arfa va pertanyer a la Mitra d’Ur-
gell fins al segle XIX, tal com explica el
mateix Ajuntament.

La Roser Cerda Pau, de cal Baré,
va néixer el 20 d’agost de 1932 a Arfa.
Cal Bard, un dels llinatges arrelats al
poble, es dedicava al cultiu de la terra
sembrant blat, fesols, trumfes i més
tard, amb la implantacié de I’'econo-
mia del bestiar, I’herba del prat de dall.
A casa eren sis: el padri, els dos pares,
un tiet, la Roser i la seva germana. Un
univers de generacions unides. Tots es

Vista panoramica d’Arfa amb I'església
de Sant Serni, a I'esquerra, i el pont de
pedra sobre el Segre, a la dreta.

dedicaven a la feina de pages. Els pa-
res de la Roser es deien Primitiu Cer-
da i Agustina Pau. La germana es deia
Maria. Ja no queda ningt més d’aquell
nucli. La Roser s’ha dedicat tota la vida
a la terra, la botiga i també, durant un
temps, a confeccionar vetes elastiques
per a peces de roba amb la resta de fa-
milia. Van instal-lar una gran maquina
textil en un local del poble i van servir
una fabrica central de Barcelona.

La Roser veu cada una d’aquelles
etapes com una experiéncia de super-
vivéncia que ha anat fent evolucionar
el poble. Encara ara, als noranta anys,
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Terra Viva

La veu dels Pirineus

"Tornar a fer les coses
com es feien abans” e ke




