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conversa

AMB UN CONEGUT NOTARI I ESTUDIOS DE LA SEU > JAVIER GALINDO
LLANGORT VA NEIXER A LA SEU D’URGELL POCS DIES ABANS QUE ESCLATES LA GUERRA
CIVIL. FILL PETIT D’UNA FAMILIA DE SET GERMANS, NO VA ARRIBAR A CONEIXER EL PARE,
PERO VA HERETAR EL SEU OFICI, EL DE NOTARL. EL VA EXERCIR A DIVERSOS PUNTS D’ESPA-
NYA I, DURANT MOLTS ANYS, A LA SEVA CIUTAT NATAL, FINS QUE ES VA JUBILAR. TAMBE VA
FER UNA INCURSIO EN LA POLITICA LOCAL, DE LA MA D’ALIANGCA POPULAR, I HA DEDICAT
BONA PART DELTEMPS DES QUE ESVA JUBILARA ESTUDIAR I DIVULGAR DIVERSOS EPISODIS

HISTORICS DE LA SEU I LA COMARCA.

GUILLEM LLUCH TORRES TEXxT
ALBERT CRESPO FOTOGRAFIA

avier

Cealindo

Qui hagi fet un tomb pel passeig Joan Brudieu de la Seu
d’Urgell probablement s’haura fixat en un majestuds edifi-
ci de color clar situat a la part dreta, una mica més avall del
Consell Comarcal. Quatre plantes de casa amb un gran jard{
als peus, situats al bell mig del rovell de 'ou de la ciutat, cer-
tament criden I'atencié. Aqui, a cal Llangort-Peral, és on va
néixer Javier Galindo Llangort el 22 de juny de I'any 1936.
També aqui és on ha exercit com a notari durant bona part
de la seva vida i és on ha viscut i encara viu amb altres mem-
bres de la familia. Diu sense dubtar que, per situacid, aques-
ta és la millor casa de la Seu d’Urgell 1 nosaltres, després de
fer I'entrevista al jardi i constatar la tranquil-litat 1 la intimi-
tat que es respira en aquest espai, tot i ser en una de les zo-
nes de més bullici de la ciutat, no ens atrevim a contradir-lo.

GUILLEM LLUCH TORRES. Barcelona, 1986. Periodista
ALBERT CRESPO. Barcelona, 1985. Fotdgraf
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—Quin any es va construir aquesta casa?

—«La va fer el meu avi matern, Josep Llangort, que era fill
d’Arséguel. Aquest va baixar a la Seu a fer de metge i 'any
1900 es va casar amb la meva avia, Carolina Peral, que ve-
nia de la familia dels Andria, no els que porten ara I’hotel ni
els que es van endur el nom abans, siné de la familia que el
va explotar des dels anys trenta del segle XIX fins al 1875,
quan el van llogar i després, vendre. La meva mare va néi-
xer a la casa on ara hi ha la gestoria Estanol, ja que el meu
avi no va comprar el solar per fer-se aquesta casa fins I'any
1915, 1 hi van venir a viure el 24 de juliol de I'any 1917.»

—-Va ser de les primeres que es van construir al passeig?
—No, va ser curis perque es va seguir un ordre fisic. El pro-






retrat de familia

ELS BAJONA CASAS DE CAL TON > cALTON ES UN NEGOCI FAMILIAR NASCUT
EL 1930 A LA CASA ADJACENT AL PORTAL DE LA CANAL I POC DESPRES TRASLLADAT A L'AN-
TIGA CASA DE CAL MANEL SAMSO, A SANT LLORENC DE MORUNYS. JOSEP BAJONA I MARIA
CASAS VAN INCORPORAR-S’HI EN CASAR-SE, EL 1960, I ALLA VAN ANAR AMPLIANT LA FAMI-
LIA AMB CINC FILLS. AVUI LA PETITA, LA CARME, CONTINUA AL CAPDAVANT D’UNA BOTIGA

QUE HAVIAVENUT DE TOT: CALCAT, CARBUR, PRODUCTES DE FARMACIA..

CARNISSERIA A PARTIR DE 1970.

pOLORS PUJ,OLS TEXT
INGRID SOLE FOTOGRAFIA

Botiguers
de sempre

«Amb botifarres, cigrons i bacalla, aix{
Cal Ton va comengar». A la Maria Ca-
sas li agrada escriure rodolins 1 poesies,
una aficié que ha cultivat en les poques
estones que tenia lliures entre el trafec
de portar una botiga. Juntament amb el
seu home, Josep Bajona, s’hi van posar
un cop casats, a portar aquest historic
comer¢ de Sant Lloren¢ de Morunys
que jaacumula 92 anys d’historia. Avui
la Carme Bajona en representa la ter-
cera generacié. Ella i els seus quatre
germans s’hi van criar, a la rebotiga.
I després d’estudiar, va decidir que li
agradaria continuar el negoci i viure al
seu Sant Lloreng natal.

Al Josep Bajona no li venia de nou,
aixo de la botiga. De fet la van comen-

DOLORS PUJOLS. Sant Lloreng de Morunys, 1985. Periodista
INGRID SOLE. Sant Lloreng de Morunys, 1985. Fotdgrafa
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qar els seus pares: Ton Bajona Villaré i
Concepcié —Cié— Plana Casal. Ell era
fill de cal Marianet, casa situada on avui
hi ha el supermercat del poble i ubi-
cada just a 'esplanada on es feia la ba-
tuda en temps de sega. D’aqui que fos
conegut com a “Ton de les Eres’. Ella,
en canvi, era oriiinda de can Blanc de
Vilacireres, al terme municipal de G6-
sol. En aquesta casa pairal el Josep hi
va passar molts estius, amb la seva ger-
mana Montserrat, la familia materna i
tota la tropa que vivia a la casa, que no
eren pocs: rememora que als dinars
eren prop de catorze o quinze perso-
nes, entre els mossos,
pastors, tiradors... I té
moltes anécdotes per

.ICENTRADA EN LA

explicar d’aquells estius a can Blanc:
«El que m’agradava més era quan ve-
nien els pastors a la muntanya amb
uns dos mil xais» 1 ell els acompanyava.
Aixo si, no sempre I’hi deixaven anar:
«El dia que donaven sal a les ovelles
no m’hivolien, perque les ovelles cor-
rien molt per menjar-se-la i m’haurien
pogut fer caure. En aquesta casa pairal
també hi va passar part de la Guerra
Civil. El pare, Ton de les Eres, amb un
germa seu i alguns amics es van amagar
en una balma prop de Pont Cabradis,
en un lloc de dificil accés, 1 la Ci6 els
portava menjar des de la seva casa natal.

Inicialment, el Ton
i la Ci6, casats a finals
d’octubre de 1930, van




anar a viure a la casa adjacent al portal
de la Canal, i als baixos hi van posar la
primera botiga. Només s’hi van estar
dos anys, pero, alla, el 1932 van comprar
Cal Manel Samsé —el Cal Ton actual- 1
hi van traslladar I'habitatge i el negoci.
No només tenien la casa, ubicada a les
antigues muralles de Sant Lloreng, 1
amb doble fagana a la carretera de Berga
ial carrer de Sant Nicolau, siné que hi
havia els terrenys adjacents on hi ha ac-
tualment la biblioteca i els pisos del da-
munt. Aquest equipament avui muni-
cipal inicialment era de la Caixa, que va
construir tot 'edifici per ubicar-hi I'ofi-
cina banciria 1 també el servei de prés-
tec de llibres, tota una novetat al poble.
I'si ho van poder ubicar en aquest cén-
tric emplagament va ser justament per
la voluntat d’en Ton de les Eres, el qual
vaacceptar un bescanvi de terrenys amb
dues condicions: que no fossin lluny de
casa seva i que fos un terreny més gran.

I d’aquesta manera, van passar una part
del negoci uns metres més enll3, al cos-
tat de la finca de cal Toia. Alla hi havia
hagut corts de porcs, hi havia escorxat
els animals quan la normativa sanita-
ria encara ho permetia i, des de fa una
bona pila d’anys, hi tenen ubicat I'obra-
dor d’on surten els embotits i tota mena
d’elaborats amb carn.

Una ‘bodega’ de poble. Inicialment a
Cal Ton s’hi venia, sobretot, vi. El Josep
explica d’on arribava: «Recordo que el
pare anava amb el Graus, que era trans-
portista, a Vilafranca del Penedés a car-
regar el cami6 de bocois de vi», que ve-
nien a la mateixa botiga, juntament amb
altres productes com gra per al bestiar,
que també subministraven a les cases de
pages de la rodalia. «El meu pare carre-
gava els bots de vi al matxo 1jo plorava
pel cami per por que es tombés la car-
rega i no pogués tornar-la a carregar de
Les tres generacions de Cal Ton: I’Anna

Muntada, el Josep Muntada, la Maria
Casas, el Josep Bajona i la Carme Bajona.

nou. Quan arribava al desti, els de la
casa ja es cuidaven de descarregar-ho».
De fet, en aquest primer Cal Ton també
s’hi podia prendre quelcom, sobretot vi,
atés que hi havia una petita barra per
prestar-hi aquest servei.

Tot i que la botiga ha anat canvi-
ant amb el pas dels anys per adaptar-se
als canvis en els habits de consum, la
Carme recorda que fins no fa tant se’n
mantenien reminiscéncies, de la bodega:
«Jo al Pepe Mancha encara li havia venut
gotets de vir, explica 'actual propietiria
del negoci. D’aquesta época, el Josep en
recorda sobretot el munt de soldats que
s’aplegaven a Cal Ton per prendre-hi
un got de vi. Ell els acompanyava, fent
guardia assegut damunt un dels bocois
de vi. «Els pares em deien: ‘Estigues al
cas 1 si algi marxa sense pagar, digue-
ho’». Aixo era a principis dels quaranta,
quan al poble es va instal-lar un batall6
de soldats, amb alguns dels quals la fa-
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Bota de vi.
FOTO: Ramon Vilalta.



DOSSIER VINSILICORS

A taula, que

no hi faltin!

Guillem Lluch Torres > TEXT

El vi i els licors han estat i sén dos elements molt
presents, practicament indissociables, de les taules i
sobretaules de casa nostra. A banda de beure’n, les
nostres comarques també n’han produit, ja sigui per a
autoconsum o per fer-ne negoci, i en aquest dossier els
hem volgut donar el protagonisme.

Totilaimatge que podem tenir actualment de ’Alt
Urgell com a comarca de muntanya dedicada basica-
ment a una ramaderia i una agricultura molt encarades a
laindastria de la llet, la historia ens demostra que també
ha estat terra de vinyes. Aix{ ho constata el Climent
Miré en un article on fa un repas a la presencia vitivi-
nicola a la comarca al llarg del temps 1 que enllaga amb
un projecte actual que justament beu d’aquest passat.

Com arreu del pais, la fil-loxera va fer estralls a
casa nostra. Tot 1 aix0, en algunes zones, la vinya va
aconseguir perviure i es va sobreposar a aquest ia altres
contratemps. Un d’aquests indrets on els ceps han estat
tenagos és lavall de Cabd, tal com explica el Daniel Fité
en un altre dels articles d’aquest dossier.

On potser és més coneguda la preséncia de
vinya €s al Bergueda, sobretot a la seva part
sud. Hem demanat a la Rosa Serra que .
ens fes una pinzellada historica sobre la
qestié 1 ho hem complementat amb

Alambi antic del celler

Solergibert d’Artés.
FOTO: Ramon Vilalta.
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dos reportatges de la Silvia Culell sobre dos casos de
recuperacié de vinyes a la comarca: un al sud, ja amb
un peu al Bages, com és Vinyas d’Empremta, i un altre
al nord, a Sant Julia de Cerdanyola, amb la vinya de la
Bauma de les Deveses.

A Cerdanya, temps enrere algunes cases també
produien vi per a autoconsum. Una tradicié que fa
pocs anys han comengat a recuperar un grapat de
petits productors, en aquest cas amb la intencié de
comercialitzar-ne el fruit, 1 amb els quals ha parlat el
Jofre Figueras.

Pel que fa a la zona d’influéncia de la revista,
pero, on fa més temps que van comengar amb aquesta
recuperacié de la vinya i posterior comercialitzacié del
seu vi és a Andorra. En aquest cas, ha estat 'Eva Arasa
qui n’ha parlat amb algunes de les cases que fa anys que
lluiten contra les adversitats d’una latitud i una altitud
que no els ho posen facil a 'hora de cultivar la vinya.

Hem complementat aquest repas pel passat i el
present de la vinya a les nostres comarques amb un

perfil de Xavier Ribas, un dels impulsors de

\  vins Carisma. UEva Mircia I’ha anat a veure
per parlar d’aquest projecte singular que ha
permes fer vi a partir d’unes de les vinyes
més altes d’Europa.



e~

Encara en 'ambit de ’Alt Urgell, el Ramon Dolcet
ens ha fet una pinzellada historica sobre la importancia
que va tenir per a alguns veins de la comarca la verema
a la Catalunya del Nord. En el seu cas, s’ha centrat en
la colla de veremes d’Alas que, des dels anys vint del
segle passat 1 durant molt de temps, es van desplacar
cada any a fer la verema al Rossell6.

Com deiem, a banda de produir-ne, les nostres
comarques també n’han consumit, de vi i de licors. I a
on I’han comprat? En el cas de la Seu d’Urgell, en un se-
guit de negocis historics que queden ben plasmats en el
reportatge que ha elaborat ’Andrés Gonzalez-Nandin.
Un article que hem complementat amb el perfil que
la Laia Ferré ha fet d’en Jordi Nadal, un urgellenc que
ha dedicat practicament tota la seva vida a vendre vi.

Encara a ’Alt Urgell, el Marcel Fité ha preparat
un reportatge sobre una d’aquelles botigues de poble
que venien de tot, perd on la venda de vi a granel hi
tenia una gran rellevancia: Cal Quinco de Peramola.
Botes de vi i de licors per la venda a granel.

Els porrons servien per poder fer el tast. Anys
quaranta // PROCEDENCIA: Arxiu Cal Ton.

De tot plegat, n’ha pogut parlar amb una de les per-
sones que ho va viure de més a prop, la Maria Canal,
de ca ’Antaumora.

A Cerdanya, mentrestant, la venda de vi ha anat
associada des de fa moltes decades al nom d’una histo-
rica casa de Bolvir: Cal Refilat. El Miquel Spa ha anat
a veure a la generaci6 actual d’una familia que des de
principis del segle XIX ha abastit de vi —i darrerament,
també de licors— bona part de la comarca, les tltimes
deécades ja des de Puigcerda. Un reportatge que ha
complementat ell mateix amb una peca sobre un dels
principals punts de venda de vi a granel que havia tingut
Bellver de Cerdanya, Ca I’Agustinet.

Encara a Cerdanya, hem encarregat al Jordi Par-
dinilla un reportatge sobre la importancia historica que
ha tingut a Llivia la venda de vins 1 licors a la clientela
francesa. I és que la seva condicié d’enclavament ha
afavorit historicament la presencia d’establiments que
s’hi han dedicat i, en alguns casos, encara ho fan.

Jaal Bergueda, el Quirze Grifell ens ha recollit els
principals cellers que hi havia hagut a la ciutat de Berga,
alguns dels quals han arribat fins als nostres dies. Un
d’ells és Vins Simon, i la Meritxell Prat ha anat a veure
les dues generacions que han menat el negoci.

També a Berga hi ha un altre dels establiments que
hem volgut tractar al dossier, en aquest cas de la ma de
la Montse Subirana. Es tracta de Destil-leries Vila, on
ja fa una colla d’anys que produeixen, entre altres, les
celebres Aromes del Queralt.

Encara en 'ambit dels licors, la Laura Font ens
ha preparat un reportatge sobre I’elaboracié casolana
d’aquestes begudes a les cases cerdanes. Una tradicié
que ha arribat fins als nostres dies de la ma del Torb,
un projecte que aprofita les herbes aromatiques que
creixen a Cerdanya per elaborar-ne licor. Vinyes velles
irecuperades, vins a granel i en ampolla, licors casolans
1 tradicionals, botigues de vi emblematiques... donen
vida a les pagines segiients. Unes pagines pensades per
ser degustades amb calma, com els bons vins i licors ¢
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La vinya retrobada

TONI SANCHEZ ES L/UNIC DOCTORAT EN VITICULTURA DE L/ESTAT I HA POSAT EL
SEU CONEIXEMENT AL SERVEI D’UN PROJECTE DE RECUPERACIO DE LA VINYA A L’ALT URGELL

Climent Miré Tuset > TEXT

La visi6 actual que tenim de 'Alt Ur-
gell és la d’una comarca de muntanya
dedicada tradicionalment a una agri-
cultura i ramaderia basada sobretot en
la produccié i transformacié de la llet.
Un simple passeig o excursié no triga-
rid a mostrar-nos com a moltes vessants,
sota de boscos, s’hi entreveuen un seguit
de feixes esglaonades que delaten un ds
preterit d’aquells espais com a vinyers.

Tradicionalment s’ha posat com a
data de defuncié de lavinya I'arribada de
la fil-loxera, que va entrar a I’Alt Urgell
I'any 1891. Tot 1 que sembla que ben bé

no va ser aixi. El Toni Sdnchez, un dels
pocs productors de vi de la comarca, en
concret a la seva vinya familiar a Orga-
nya, ens comenta que la fil-loxera no va
ser el final de lavinya. Ala comarcase’n
va plantar de nova, atés que gairebé tota,
tret de la situada en arees sorrenques 1
arenals, en va quedar afectada.
Larecuperacié concordaamb la crea-
ci6 dels cellers cooperatius, el foment
del seu conreu al Penedeés i Tarragona i
I’establiment d’una zonificaci6 de I'agri-
cultura en I'ambit catala, que a lanostra
comarca coincideix amb la introduccié

A dalt, una vinya a la Costa de Carreus prop de la Seu d’Urgell.
Anys trenta // PROCEDENCIA: ACAU. Fons Maravilla. Autor: Francesc
Portella Moles. Al detall, penjoll de raim. FOTO: Jutta Stadach.
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de laramaderia bovina1ila produccié de
llet, amb la consegiient transformacié
dels camps de produccié cerealistica en
prats d’herba artificial. Aquest canvi va
afectar altres arees, com és el cas del Ba-
ges, la comarca que abans de la fil-loxera
produia més raim 1 que després es va
especialitzar en el conreu dels cereals.
A part del rastre deixat al paisatge
amb les feixes, en la geografia comar-
cal hi perduren un munt de toponims
indicatius de I'existéncia de perdudes
partides de vinyes, que semblen con-
cordar amb velles premses 1 botes, en



els millors dels casos, preservades en
moltes cases com a objectes de deco-
racié. La tradici6 viticola de la comarca
queda també reflectida des del segle IX
en molts pergamins, com a testimonis
documentals del seu conreu.

Quan parlem de la qualitat que devia
tenir aquest vi, sovint hem de recordar
el que havien viscut els nostres padrins,
els darrers que el van conrear, 1 que se-
gons hem pogut escoltar, era un viamb
«poc grauy, que no era prou fort. Perod
quina era la percepcié que en tenien els
urgellencs d’¢poques pretérites?

Bon vi, i vermell, a Castellbo. Cany
1668, els consols de la vila de Castell-
bo, quan arrendaven la taverna, estipu-
laven que havia ser proveida de «bon vi
vermell» de la referida poblacié. Forca
anys després, el 1800, els regidors de
I'ajuntament de I'esmentada vila dic-
taven que les dues tavernes i I'hostal
que hi havia en aquell moment havien
d’estar proveits de «bon vi» de la pobla-
cid, 1 que aquest havia de ser degustat
pel mostassa, el qual en comprovava la
qualitat, 1 que quan en faltés es podia
portar de la Ribera de la Seu, entenem
que des d’Alas fins al Pla de Sant Tirs.

Com podem comprovar, dins de la
zona nord de la comarca, es tenia cons-
tancia que hi havia un vi de qualitat, que
un carrec municipal, el mostassa, havia
de determinar. La decisié que el vis’ha-
gués de circumscriure a una produccié
local i com a molt a una de provinent
de la veina Ribera de la Seu ens pots fer
entendre que potser en podria venir un
de fora de més qualitat.

De fet, en trobem un testimoniatge
amb el que van apuntar els membres
de la Consorcia de casats d’Andorra la
Vella, 'any 1833, en qué per I'apat de
germanor del Dimecres de Cendra el
pa havia de ser del millor dels forns de
la Seu, i el vi havia de ser «de Noves o
més aball que sia bo.»

Pel que sembla, aquesta poblacid,
situada al nord de la rocosa serra de
Prada i de l'estret de Tresponts, també
marcava un altre limit, que aquest cop
concernia la qualitat del vi. Ho corro-
bora el Toni Sinchez, que ens recalca
que realment a la comarca hi existeixen
dues arees ben definides historicament
pel que fa a la viticultura, les quals te-
nen com a limit I'estret de Tresponts.

Enoleg i productor. El Toni, a part de
productor, és enodleg de professid i tot un
expert en la matéria, ates que en 'actua-
litat és I'tinic doctorat en viticultura de
I’Estat. De jove va sortir de la comarca
per estudiar Quimica a la Universitat
de Barcelona, en acabar aquesta carre-
ra va fer la d’Enologia, la seva passio.
Avui combina les activitats docents a la
Universitat Rovira 1 Virgili amb la seva
feina d’endleg 1 també amb la de pro-
pietari d’un petit celler situat al Priorat,
en concret a Gratallops.

En acabar els estudis d’enologia va
recuperar la vinya de casa seva, situada
al Sola d’Ares, en concret a la partida
dels Vinyets. En aquesta explotacid
avui hi conrea un raim, del qual surt
un vi dolg, i el cultiu d’oliveres cente-
naries, que proporcionen un oli verge
extra que madura molt bé en altitud ja
que no es veu afectat per la plaga de la
mosca de 'olivera.

El gran handicap amb que s’ha trobat
el Toni és que ala comarca de ’Alt Urgell
no existeix cap Denominacié d’Origen
(DO) i que tampoc esta integrada a cap
de les existents, ni a la DO Costers del
Segre que, a pesar del nom, no englo-
ba una comarca amb, valgui
la redundancia, costers de
vinyes que baixen pels
vessants fins al riu Se-
gre. Tot 1 el suport
del consistori d’Or-
ganya, en época
de I'alcalde Antoni

Toni Sanchez, endleg.
FOTO: Josep Brunet.

Fiol, I'ens regulador va rebutjar la seva
proposta per incloure-hi ’'Alt Urgell.

Segons ens comenta, la configura-
ci6 de la comarca de I’Alt Urgell, amb
zones purament prepirinenques i d’al-
tres inserides al Pirineu, la converteix
en una candidata per acollir moltes va-
rietats, sobretot amb I'adveniment del
canvi climatic. El Toni també ens mani-
testa que en l'actualitat «’Alt Urgell té
un gran potencial com a centre produc-
tor de vi», encara que amb la fornada de
noves explotacions sembla que la moda
hagi passat de llarg. Se n’han establertals
Pallarsiala Cerdanya, comarca, aquesta
darrera, on per la seva configuracié en
un altipl la vinya havia estat sempre un
conreu centrat en 'autoconsum.

Creu que a causa de la globalitza-
ci6 estem en un periode d’expansié de
la vinya 1 que, com a resposta a aquesta
globalitzacid, ha sorgit la petita produc-
cié. Explica que, en un futur no gaire
llunya, aquestes noves explotacions en
comarques veines —unes 10 hectarees ala
Cerdanyai cap a300 hectirees ala conca
de Tremp- 1 les existents a I'’Alt Urgell
podrien integrar-se en una sola zona vi-
tivinicola o denominacid, qui sap si de
nova creacid, que englobés el Pirineu.

Mentrestant, el Toni, que s’afir-
ma com una persona que «es dedica a
la terra1a la gent», ha de transportar i
premsar el raim que produeix al Sola
d’Ares al Priorat, amb I'expectativa que
algun dia aquest procediment es pu-
gui tornar a fer a la comarca. El cam,
d’arrels mil-leniries, que amb pacién-
cia obre de nou, el de la viticultura a

I'Alt Urgell, qui sap si en un futur
proper sigui també una ac-
tivitat agricola de certa
transcendéncia. Laseva
iniciativa als Vinyets

d’Organya és digna
d’un emprenedor,
d’aquells que fiten

la historia e
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Arrels profundes

LA VINYA HA DEIXAT RASTRE EN EL PAISATGE I EN LA HISTORIA DEL BERGUEDA DES DE BEN
ANTIC; ELS DOCUMENTS EN TESTIMONIEN L'EXISTENCIA A LA COMARCA DES DEL SEGLE IX

Rosa Serra Rotés > TEXT

Tines, trulls 1 premses excavades a la
roca, amagades a I'interior de les ma-
sies, toponims, 1 una rica historia que
ens parla de vinyes medievals, de par-
cers 1 de rabassaires i, des de fa poc, de
families que han fet de la vinya una ex-
periencia vital, elaborant vi, i el que és
més dificil: comercialitzant vi natural.

Els vells pergamins documenten
I'existéncia de vinya a tot el Bergue-
da, sobretot entre els segles IX 1 XIII,
quan el clima era relativament suau
1 la vinya s’escampava a llocs on ara
semblen impossibles: tan amunt com
Gréixer, a 1.100 m d’altitud, i encara
més amunt, a 1.395 m a Castellar de
n’Hug i a Gisclareny.

Tothom, senyors i vassalls, homes
1 dones, laics 1 eclesiastics, canalla, jo-
ves, adults i vells, tothom bevia vi, una
beguda segura i un bon complement
per a alimentacid, i en grans quanti-
tats, perqueé 'aigua era sovint insalubre
i font de malalties.

I alld on la vinya era improductiva o
massa esquerpa en produccions s’hi feia
arribar, des de Ialta edat mitjana, amb
recipients de fusta. Amb vi es pagaven
censos 1 delmes, les vinyes es venien a
bons preus; tots els monestirs bergue-
dans en tenien i el vi no faltava mai
en cap de les parroquies i esglesioles,
perque a la tradicié judeocristiana el
vi és sagrat: «Jo soc el cep veritable.

El meu pare és el vinyater. Jo soc el
cep 1 vosaltres les sarments.»

Carnet d’afiliat de la Unié de
Rabassaires i altres cultivadors del
Camp de Catalunya // PROCEDENCIA:
Arxiu Ajuntament de Puig-reig.
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Tot 1 que al segle XIV les tempe-
ratures van comencar a davallar fins
a finals del XIX, la vinya va resistir. El
paisatge de lavila medieval de Berga al
llarg dels segles XIViXV és el d’unavila
envoltada de vinyes, especialment a les
parts més assolellades dels Pedregals,
Casampons, Mas d’en Bosc, el Tossa-
let de les Forques, la Valldan i la Serra
de Noet. S’enfilaven fins a Sant Pere
de Madrona, Santa Maria de Queralt
1 fins 'Estany Clar; n’hi havia al peu
de les rasses dels Molins i del Lladé, 1
del Metge fins a la Baells.

Pero el temps s’ana enfredorant; els
llargs hiverns, el vent, les precipitacions
1 una innivacié considerable van fer re-
cular la vinya cap a terres més planes,
més temperades. El Bages es va con-
vertir en el celler de les comarques on
no es podia fer vi.

Abans i després de la fil-loxera. A
partir del segle XVIII la vinya torni a
ser part indestriable del paisatge, ara
només del Baix Bergueda. Ramon Roig
Armengol explica, a Memoria acompa-
nyatoria al mapa regional vinicola de la pro-
vincia de Barcelona, de I'any 1890, que
la produccié de vi al partit judicial de
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Berga era de 18.700 hectolitres, 1 que
el nombre d’hectirees de vinya con-
reades al partit judicial de Berga era
de 1.252, on destacava Cardona, amb
12.000 hectolitres, seguit de Puig-reig
(2.000 hl), Montmajor (1.500 hl) i Vi-
ver (1.500 hl). Xifres molt menors a
Casserres (300 hl), Montclar (200 hl)
1 Santa Maria de Merles (200 hl).
Vins fins, aixi els qualificava Roig,
de poca coloracid, que es venien als
productors de champagne. Les varietats
cultivades per a fer vi blanc era el maca-
beu, el més resistent a la calor i al fred;
de sumoll, terrassenc i monestrell, que
destacava per la seva resisténcia al fred,
se’n feien vins negres; el sumoll i el mol-
tonac aguantaven bé secades i la calor.
Era costum plantar els ceps a marc
quadrat, separats un metre i en fileres.
A Thivern podaven, feien noves plan-
tades 1 escampaven fems; la brotada te-
nia lloc a la segona quinzena de juny;
el raim madurava a la primera quinze-
na d’octubre i es veremava a la segona
quinzena d’octubre. El Bergueda era,
aleshores, la comareca fronterissa, la pro-
ducci6 de la qual «no basta de molt per
al consum de la comarca.»
Eren temps en que la fil-loxera feia
estralls a les vinyes franceses, que el
1878 jaeraa "Empordaique el 1889
ja havia arribat a Navas 1, per tant,
als termes veins de Puig-reig, Viver
1 Serrateix 1 Montmajor. Alguns pa-
gesos feia temps que feien frontala
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plaga plantant ceps americans, que la re-
sistien, perd que donaven raim de poca
qualitat. Aprenent de I'experiéncia dels
viticultors empordanesos, van comengar
a empeltar els ceps americans amb es-
queixos de macabeu, picapoll, pansera,
sumoll, malvasia roja, torbat... a la pri-
mavera, 1 van aconseguir vins més bons.

Quarters, parcers i rabassaires. La
vinya va generar també un sistema
econodmic 1 social que als municipis
del Baix Bergueda desplegd una mo-
dalitat propia de contracte de parceria,
la quarteria. Els propietaris propers al
nucli urba, davant la demanda de terres,
establien contractes d’una durada de
cinc anys pels quals Parrendador, gent
que coneixia I'ofici, fills de pagesos que
treballaven a les fabriques de les colo-
nies, pagava una quarta part del raim.

Amb la proclamaci6 de la Republica,
els quarteraires i1 parcers s’integraren al
sindicat Uni6 de Rabassaires, que feia
temps que reivindicava I'accés a la pro-
pietat de la terra ila revisi6 dels contrac-
tes. Convertit en una de les bases elec-
torals més solides d’ERC, quan aquest
partit assoli el govern de la Generalitat
republicana va posar fil a'agullaperala

revisi6 dels contractes. Els tribunals van
rebre prop de 30.000 demandes, moltes
del Penedeés i del Bages, unes 1.500 del
Bergueda, que majoritariament foren
desestimades. El conflicte rabassaire fou
un dels quals es van viure abans i durant
la Guerra Civil a casa nostra.

Prop de les masies i masoveries,
amagades entre les clapes de bosc, 1 al
peu de feixes i bancals, s’aixequen els
testimonis materials del patrimoni vi-
tivinicola al Baix Bergueda: premses,
tines i trulls medievals excavades a la
roca i barraques obrades amb pedra
seca. Grans, mitjanes 1 petites masies
conserven tines, botes de totes mides,
des dels barrils i les botes, de 7 a 150
litres, pipes de 455 litres i els tonells
de 500 a 700 litres, anomenats també
botes congrenyades o vaixells.

Durant molts segles, fins a la segona
meitat del segle XX, que va generalit-
zar-se el vi embotellat, el vi es venia i
es bevia a doll a les bodegues de tots els
pobles de la comarca que disposaven
de botes de fusta de roure o de casta-
nyer, d’uns 300 litres, on a la part frontal
s’escrivia, amb guix, el nom, la proce-
déncia —del Bages, del Priorat, del Pe-
nedes, de Tarragona...—1iel preu del vi.

Algunes botigues disposaven de ce-
ller, com la de Cal Ramon de la Grano-
ta de Puig-reig, que feien els mercats
setmanals de Montmajor, Casserres 1
Prats de Lluganés, 1 que encara conserva,
als baixos de la casa, un notable celler.

El celler més gran de Puig-reigerael
de Cal Joan de la Cantina, documentat
des de finals del XIX; en mans de la fa-
milia Parramon, va guardar fresc el vi,
'aiguardent, les fruites i les verdures
d’una concorreguda botiga de queviu-
res. El tercer ts d’aquest magnific celler,
totalment valoritzat1integrat, forma part
del projecte exit6s del restaurant celler
de Ca la Quica, també a Puig-reig.

Ien el procés de recuperacié d’aquest
patrimoni, en la recuperacié de velles
vinyes i vells sistemes de treball, al Baix
Bergueda ja es produeixen magnifics
vins naturals, produccions acurades,
selectes, singulars, especials, que cre-
uen fronteres 1 que reconeixien paladars
experts i exigents. Parlem de Vinyes
d’Empremta, que recuperen el paisatge
ancestral als Replans del Bergueda fs.

Ala memoria de la M. Dolors Santandreu
Soler, que ens va descobrir el paisatge de
la Berga medieval, envoltada de vinyes.

A I'esquerra, velles vinyes cuidades amb estima i talent, com la de la Casanova, a Puig-reig, que en va tenir cura Josep Serra
// FOTO: Ramon Viladés, Ambit de Recerques del Bergueda. A la dreta, a dalt, veremant a I’Ametlla de Merola en temps de la
Republica i dels rabassaires / PROCEDENCIA: Associacié de Veins de I’Ametlla de Merola. A la dreta, a baix, una familia de Cal
Marcal de Puig-reig, amb els fruits de la verema, a la década de 1930 / PROCEDENCIA: Associacié de Veins de Cal Marcal.
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Ceps tenacos a la vall de Caho

LES VINYES DEL SOLA HAN SOBREVISCUT A MALALTIES, PLAGUES, AIGUATS I ALTRES
CONTRATEMPS PER ARRIBAR FINS AVUI MODELANT EL PAISATGE DE LA VALL DE CABO

Daniel Fité Erill > TEXT

Sovint quan parlem del cultiu de la vi-
nya a PAlt Urgell tendim a pensar en
un cultiu marginal, gairebé anecdotic,
desaparegut arran de 'impacte de la fil-
loxera a finals del segle XIX. No obs-
tant aixd, en algunes valls de 'Urgellet
meridional aquest cultiu encara perviu i
éspartde PADN dels seus fills i descen-
dents. Aixi, parlar de vinya en aquestes
valls pirinenques és parlar de tenacitat,
persisténcia 1 sobretot resisténcia als
canvis, tant del cep com dels seus viti-
cultors. Lavinya en aquestes terres n’ha
vistes de tots colors: glacades, riuades,
sequeres, pedregades, oidium, mildiu,
fil-loxera 1, finalment, 'abandé que avui
amenaga fer desaparéixer aquest cultiu
mil-lenari de les nostre terres i, de re-
truc, el paisatge agrari que s’hi associa.

Es potser a la vila d’Organya on
la presencia viticola segueix sent més
evident amb els seus coneguts vinyets,
que s’enfilen solana amunt fins on es
perd la vista. El cultiu de la vinya aqui
ha perforat literalment el subsol de la
vila i encara avui sén visibles en alguns
cellers del nucli antic els centenars de

P L L Tl ,;._'.‘r_-q-"":" z
- e o) v Y
Wy hLT : o .-i'f..::‘“i ¥

L T et
Y

galeries obertes al llarg dels segles per a
crear i conservar el seu vi. Pero el cultiu
de la vinya no s’acaba a Organya, sin6
que continua cap a l'oest per la llumi-
nosa, planera i oberta vall de Cabé fins
als peus mateix de la serra de Boumort.
En aquest espai, la vinya s’interna més
de 10 quilometres i es manté per sota de
la cota critica dels 1.000 metres d’altitud
1aprofitant els indrets on la insolaci6 és
constant al llarg de I'any, el sola.

La importancia del Vilar. El Sola de
la vall de Cabé, als peus de la munta-
nya d’Ares 1 la serra de Prada, ha estat
un indret ideal per al cultiu de la vi-
nya. En primer lloc, per mantenir-se a
resguard de les glacades i nevades més
intenses i, en segon lloc, per la propia
composicié del terreny, molt adient per
a mantenir i conservar la humitat, tan
necessaria per als ceps durant I’¢poca
estival. Les cicatrius de la presencia de la
vinyaa lavall de Cabé sén avui evidents
arreu, perd en cap lloc se’ns mostren
com al Vilar, situat al centre de la vall,
on precisament el seu patré major era

Sant Miquel de setembre, celebrat al
voltant de I'¢poca de la verema.

El Vilar, avui reduit a simple peda-
nia del vei nucli de Cabd, fou un poble
ben viu fins a la meitat del segle passat.
Enmig d’una important cruilla de ca-
mins i situat a 'indret on la vall és més
amplaiplanera, els seus cultius eren els
millors de la zona, per extensid, situa-
cid 1 superficie, 1 no és d’estranyar que
fos de facto la seva capital economica i
politica. Va ser al Vilar on hi va haver el
primer creixement demografic a mitjan
segle XVIII, que va estimular I'expan-
si6 del vei poble de Cabd, on els cultius
eren de superficie 1 qualitat inferiors, 1
va reduir també a la miseria moltes de
les seves families i va fer de I’emigracié
estacional gairebé una obligacié. Lany
1887, per exemple, hi havia més habi-
tants al Vilar que no pas a Cabé —147
enfront de 144—, repartits en 32 cases.
Tot 1 aix0, la parroquia de Sant Miquel
Arcangel del Vilar havia arribat a reunir
amig segle XIX «reinta y ocho vecinos, con
doscientas cuarenta y cuatro almas, inclusas
las del anejo de Ares, su titular San Bernabé
y las de tres casas diseminadas, llamadas
Boixadera, Borda y Oliva.»

A diferéncia de Cabd, on 'emi-
gracié i el tancament de cases fou
una xacra constant des del darrer
quart del segle XIX, al Vilar la ma-
jor part de les cases van romandre
obertes fins ben entrat el segle XX.
Lany 1920 romanien encara obertes

El poble del Vilar amb les vinyes del
Sola i 'Espluga, tercer quart del
segle XX // PROCEDENCIA: Arxiu
familiar de cal Serni de Cabo.



34 cases =31 al poble 1 3 disperses—, gai-
rebé les mateixes que al segle XIX. Era,
doncs, el nucli habitat més important de
la vall de Cabd, tant en habitants de fet
—155— com de dret —163—. Aixi, no ens
ha d’estranyar la rivalitat entre els veins
de Cabd i els del Vilar, en contrast amb
la multitud de matrimonis entre ambdés
pobles, i que vaviure el seu punt culmi-
nanta finals de la decada de 1880, quan
els veins del Vilar van forcar el trasllat
de la capital del municipi i de retruc de
I’escola, de Cabd al Vilar.

Les vinyes del Sola del Vilar sén un
cultiu mil-lenari que es perd en la foscor
del temps. La primavera de 'any 1065,
gairebé fa mil anys, Guillem Gilabert
feia donacié a Santa Maria d’Organya
d’una vinya situada a la parroquia de
Sant Miquel del Vilar, a I'indret de la
Coma de Boixadera. Una vinya envol-
tada per totes bandes de veins i que ens
demostra com la preséncia d’aquest cul-
tiu als peus de la muntanya de Prada
no s’ha mogut, com el toponim de la
Coma de Boixadera, en un mil-lenni.

El Daniel Fité Solé, de cal Serni de Caho, un dels darrers viticultors
de la vall de Cabé,amb la collita d’enguany // FOTO: Daniel Fité Erill.

ATinici del segle XVIII, els ve-
ins del Vilar van ocultar tot el que
van poder a la nova administracié
borbonica, perd la nova recanacié
de I'any 1737 ja ens esmenta nom-
broses vinyes al Sola del Vilar, com
les de Mateu Sarradell, Joan Canal,
Isabel Graell i Anton Canal, entre
moltes d’altres, totes elles situades
a«lo sola» o a «lo peu del sola» con-
frontant a migdia, moltes d’elles,
amb «la riera», és a dir, amb el riu
de Cabé.

Aixi, al llarg del XVIII i XIX, en
paral-lel a 'augment demografic, es
va produir una progressiva usucapio
de nous terrenys per a plantar-hi vi-
nyes, ja que fins i tot les cases més
modestes tenien una mica de vi-
nya per al consum de la casa. A poc
a poC es va anar creant un paisatge
viticola excepcional caracteritzat per
les vinyes de costaide pendent, que
ens recorden a la descripci6 feta per
Josep Zulueta quan parla de les del
Barida: «Cuando empieza la regién de
las viias y se ven aquellas cepas desme-
dradas en terrenos tan pendientes que
cada hilera requiere un pequeifio reparo
que sostenga la tierran. Aquest paisat-
ge va ser creat al davant mateix del
Vilar, al voltant de la seva cicatriu
més caracteristica, I'Espluga. Alla
gairebé tots els veins del poble hi
tenien una vinya de la seva propie-
tat, més gran o més petita, en funcid
de les compres 1 les vendes amb altres
veins en relacié amb les necessitats de
cada casa. Perd no tot s’acabava als vi-
nyets o les conegudes com a vinyes
de la palanca, al voltant del cami vell
d’Ares, sind que s’estiraven per tot el
terme del Sola del Vilar, al nord, fins a
les vinyes de la Coma, on la vinya del
Casanova tocava amb la trencada del
terme de Cabd i, al sud, vers les vinyes
de la Canya, les del roc de la Cornasa
i, finalment, les de I’'Oliva.
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Set generacions unides pel vi

AMB LES ARRELS ENFONSADES A BOLVIR DES DEL SEGLE XIX, CAL REFILAT ES UN REFERENT
DE LA DISTRIBUCIO I LA VENDA DE VI A CERDANYA; PRIMER A GRANEL I MES TARD EN AMPOLLA

Miquel Spa > TEXT

Hi ha empreses que fan el territori.
Projectes familiars que acompanyen
generacions i es fan un nom propi en
I'univers de referéncies local i esde-
venen indestriables de la seva zona.
Es tracta d’establiments que tothom
coneix 1 que forgen la personalitat de
la seva terra en serveis que passen de
pares a fills. Aquest és el cas de Refi-
lat, a Cerdanya. Un nom que és una
casa historica de Bolvir i que des de
principis del segle XIX esta vinculat al
servei del cerdans en la distribucié de
vi. Cal Refilat forma part de Cerdanya
com una de les seves empreses més an-
tigues 1 persistents en un servei proper
i compromes amb la qualitat.

Cal Refilat ocupa un lloc visible al
poligon de I'Estacié de Puigcerda. La
porta de vidre que dona accés a I'esta-
bliment situa de cop el visitant en un
moén nou de colors, etiquetes, ampolles
1olors. Els prestatges mostren amb ele-
gancia varietats, denominacions i collites
per a tots els paladars en un entorn de
fusta 1 metall que inspiren modernitat
1 alhora tradicié. A la paret més alta, la
fotografia d’'un camié, que encara con-

serva la familia, de més de cent anys que
va servir per portar les primeres botes
de fusta de 660 litres. I al costat, imatges
d’avantpassats en blanc i negre que van
portar les regnes del negoci fa décades
1 que avui semblen vigilar que els seus
valors de servei i qualitat es mantenen
en la rutina de Cal Refilat.

En un costat del celler, una paret
de vidre deixa entreveure les antigues
botes de Cal Refilat de Bolvir, la mo-
desta casa mare des de la qual s’ha anat
construint 'actual imperi cerda del vi
des d’un llunyanissim 1801. Les velles
botes alineades transporten el visitant
a un mon antic, als records d’infante-
sa de compres a granel de la ma dels
padrins. I és aleshores quan l'aficionat
al vi que ha entrat al celler a comprar
una ampolla s’adona que en aquesta
decisié hi ha tot el pes de la tradicié
que es projecta a la taula dels apats. En
un altre racé de la botiga, el tresor de
la casa, amb ampolles amb més de sei-
xanta anys, 1 una sala de formacié que
recorda que el vi és cultura.

Refilat va néixer a principis dels anys
1800, segons la documentacié que con-

serva la familia. Cartes 1 fotos

.| delafamilia testimonien I'acti-
vitat ja de la casa de Bolvir com
afondaidistribuidoradeviala
Cerdanyaa través de cognoms
que han anat canviant en fun-
ci6 si continuava el negoci un
fill o una filla de la saga. Les

primeres referéncies de Cal Refilat, ala
plaga Major de Bolvir, sén de Pere Mar-
gall 1 Engrasia Bosom, avantpassats de
I’actual propietari, Josep Gasté Baqué.

Els primers anys de I'establiment
Refilat es dedicava al conreu 1 venda
de blat i compra i distribucié de vi, que
compraven a comarques com el Priorat
o el Penedes. El vi arribava a Cerdanya
primer en mules i carros, després en tren
1 més tard en camions per ser repartit
pels pobles de la vall. Posteriorment
Cal Refilat va passar a ser una fonda i
una botiga, una etapa que va durar fins
després de la Guerra Civil espanyola.
Era d’una d’aquelles botigues de poble
que ho oferien tot: també feia d’estanc
1 tenia servei de taxi. Cap al 1940 l'es-
tabliment deixa d’acollir hostes 1 oferir
tots aquests serveis i se centra en la dis-
tribucié de vi, patates 1 cereals.

LCavide Josep Gasté va passar aques-
ta activitat als seus pares, Carles Gastd
1 Elvira Baqué, la filla gran de la casa,
que va donar continuitat al negoci. En
Josep, nascut el 1964, recorda de petit
acompanyar el seu pare a repartir vi des
de Martinet fins a Puigcerda i comprar
patates pels pobles de Cerdanya que des-
prés venien a Barcelona: «Repartiem el
vi en bots de cabra que ens penjavem
a Pespatlla; eren recipients fets amb la
pell de la cabra girada al revés i cosida
que tenien una capacitat de 60 litres...
no era facil portar allo perque el vi es
moviar. Eren anys en qué a les cases de

La familia de Cal Refilat amb la Veronica,

rebesavia dels actuals propietaris. Any 1907.
PROCEDENCIA: Arxiu familia Gasto.
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la vall hi vivia molta gent i hi feineja-
ven molts treballadors: «Hi havia cases
de pages que podien omplir 1.000 li-
tres de vi a la primavera i 1.000 litres a
la tardor perque hi havia set o vuit ho-
mes treballant que s’emportaven la bota
al camp per esmorzar, dinar i per passar
la tarda. Tothom bevia vi a tota hora i
sempre era el mateix. Abans no hi ha-
via embotellatsy. La Cerdanya de finals
del segle passat era encara una comarca
rural que bevia el vi que portava el dis-
tribuidor, no es triava anyades ni cellers.

Del granel a 'ampolla. En Josep va co-
mengar a portar el negoci en una etapa
inicial amb el seu germa Lloreng, que

En Josep i la Gemma a la Vinoteca Refilat
actual a Puigcerda // FOTO: Familia Gasto.

finalment es va dedicar a la pagesiaia
altres sectors. El 1985 en va agafar les
regnes definitivament. Aquest va ser
un moment clau en l'actual filosofia
de 'empresa. La marca continuaria
dedicant-se al transport 1 distribucié
del via granel, una activitat que encara
porta a terme per bé que cada vegada
més residual, 1 s’especialitzaria en el vi
embotellatila venda d’un vi propi que
amb els anys també s’ha convertit en
una referéncia a les taules de Cerdanya.

Elnegoci va continuar exclusivament
a Bolvir fins el 1988, quan va obrir una
nau a Puigcerda que a partir del 2007
va acollir la Vinoteca Refilat. En Josep
va estudiar cursos de preparacié en el

mén de la vinicultura i amb la seva
dona, la Gemma Jiménez, va obrir
una nova etapa de Refilat amb la
venda de vi embotellat.

La venda i distribucié del vi ha
canviat molt en els dltims anys.
La venda a granel ha anat baixant
i actualment sén molt pocs els es-
tabliments que n’ofereixen. En
parallel, la gent de Cerdanya 1 els
molts segons residents que hi pas-
sen temporades han anat adquirint
cada vegada una major cultura en
el tast i reconeixement d’un bon vi.
En certa manera la societat en gene-
ral s’ha tornat molt més experta en
aquest camp. En Josep explica que
el client de cap de setmana que en-
tra a la botiga per preparar un apat
ala segona residéncia gaudeix d’un
bon vi. En aquest sentit, la Gemma
considera que «nosaltres hem ajudat
que la gent conegui altres vins per-
que som inquiets 1 també ens agra-
da conéixer coses noves; I’evolucid
de la gastronomia també hi ajuda,
nosaltres anem moltde lama de la
cuina i '’hostaleria.»

El'matrimoni de Cal Refilat, que
treballa junts des del 2007, atén els
restauradors de Cerdanya coneixent
quins sén els seus gustos 1 en quin as-
pecte els agrada diferenciar-se de les
altres ofertes gastronomiques. Aixi és
com d’una manera silenciosa, pero molt
visible als ulls dels experts, Cerdanya va
bastint una oferta vitivinicola de la ma
dels seus xefs molt variada en funcié
de cada restaurant. Cuiners, hotelers,
restauradors 1 cellerer com el Refilat
han contribuit cadasct a la seva ma-
nera a la sofisticacié del paladar cerda.

Alvoltant del 80 % dels clients que
entren a Cal Refilat esperen el con-
sell d’en Josep o la Gemma. Es trac-
ta d’un public molt agrait, que escolta
amb il-lusié els comentaris 1 es presta
a tastar vins nous. En aquesta relacié
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DOSSIER VINSILICORS

Vins Simon, una gran familia

DUES GENERACIONS DELS CUNILL SIMON, AMB LES DONES PRENENT UN PAPER PROTAGONISTA,
FA PROP DE 65 ANYS QUE PROVEEIXEN DE VINS, CAVES I LICORS ELS BERGUEDANS

Meritxell Prat Marcé > TEXT I FOTOGRAFIA

De Vallcebre a Berga. D’una fondaa un
celler. En poc temps, la vida de la Felisa
Simon Rotllan (27 de gener de 1936)
va canviar de manera important. Filla
de Vallcebre, la seva familia regentava
la fonda Castellnou. A finals dels anys
cinquanta un representant de vins els
vaavisar que a Berga hi havia un negoci
de vi que es traspassava. Ella llavors fes-
tejava amb qui seria el seu marit, Josep
Cunill Duocastella, i si el 8 de novem-
bre de 1958 se celebrava el matrimoni,
encara no un mes després, 'l de de-
sembre, la parella apujava la persiana
del que seria el seu nou negoci: la bodega
Simon. En aquells temps la botiga era
al carrer Ciutat, davant del que ara és
el Frankfurt Munich, en una casa que
casualment es deia cal Simon, com el
cognom de la Felisa. No s’havia dedicat
mai estrictament als vins, perd tampoc
li eren del tot desconeguts. Ara bé, 64
anys enrere el mén del vi no tenia res
a veure amb lactualitat.

En fem memoria amb ellaila seva
filla, ’Ester (6 de novembre de
1964), que és qui actualment re-
genta el negoci. «Veniem vi a gra-
nel, conyac, anfs, sifons, gracioses...
I potser tenfem tres o quatre vins
que ja eren embotellats i tres caves:
Codorniu, de la Serrail'Umer, que
deien que era per als malaltsy, re-
corda la Felisa, destacant les botes
de fusta de roure que tenien. «Era
una feina molt més dura que ara,

Lentrada a la botiga, abans de la
darrera reforma de fa uns deu anys.
PROCEDENCIA: Familia Cunill Simon.
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haviem de portar el vi amb bocois»,
remarca, recordant que mentre ara el
vi arriba a la bota gracies al bombeig
amb un dispositiu electric, «abans ha-
viem de manxar des de fora al carrer
fins a dins de la botar. «Sempre haviem
fet la feina sols amb el meu marit, tinc
I'esquena feta pols», admet.

En aquells anys el preu del vi no
arribava a 2 pessetes el litre i tothom
qui anava a comprar portava garrafes
de vidre. Res del plastic que es veu ara.
A més, des de la botiga repartien tant a
cases com a restaurants de Berga. «Re-
partir ho feia el pare», comenta I’Ester.
«Repartia a coll, havia portat garrafes
de 8 litres fins al carrer Pinsania i al-
gunes de 16 litres cap al costat de cal
Nen, a Villarosa, on vivien una gent
que havien vingut de fora», detalla la
Felisa, que explica que després el seu
home va construir un carro amb rodes
per facilitar-li la feina. «No va ser fins
molt més endavant que vam tenir un
Citroény, recorda la filla; una fita que

elsva fer, per descomptat, molt menys
feixuga la feina de repartir.

Del carrer Ciutat a la plaga Sant Joan.
Lany 1980 la botiga va canviar de lloc,
es va situar al ndmero 12 de la placa
Sant Joan, on encara és avui, tot 1 que
amb una entrada i la retolacié renova-
da. «La casa era dels pares i després de
fer obres vam obrir la botiga als baixos
el desembre del 1980», indica I’Ester.
«Vam modernitzar-ho una mica, aqui
ja hi tenim botes de fibra de vidre que
sén stper higiéniques 1 va ser també
aqui quan vam muntar totes les posta-
des», 1 és que ja hi havia hagut 'explo-
si6 del vi embotellat. Ara s6n pocs els
que compren vi a granel. «Gent de 40
en amunt, pero es ven perque tenim un
vi de molta qualitat», defensa I’Ester. «El
que no hem canviat és el lluquet», des-
taca, concretant que «per purificar l'aire
dins de la bota, perque el vi no es faci
agre, s’agafa una mica de sofre i es deixa
cremar. Ho haviem fet sempre amb el
meu pare i la veritat és que mai se’ns
ha fet malbé el vi». No han tingut
tampoc mai cap incident amb cap
bota que s’hagi rebentat.

LEster, de fet, no tenia clar que-
dar-se a la botiga i durant molts anys
es vadedicar als idiomes. Perd quan
la seva mare es va jubilar, «em va sa-
ber greu no continuary. Aix{ que va
agafar les regnes de la botiga. Ara,
amb una cultura del vi més estesa



i «amb una educaci6é que ha anat crei-
xent, perqueé la gent cada vegada hi entén
més», la botiga ofereix als clients unes
100 referéncies diferents de caves, unes
500 de vins i unes 300 de licors. Res a
veure amb els tres o quatre dels inicis.
«Escoltem molt el client, alguns venen
amb les idees molt clares, altres es deixen
aconsellar». I és clar, el desconeixement
avegades porta confusions. «Algun cop
algt que volia un vi d’Alella ens havia
demanat vi de Calella», explica I’Ester.

La confiangaila coneixenca fan que
també tingui molt clars els gustos dels
clients. Alguns li fan encarrecs i simple-
ment li diuen: «Vull dues caixes de cava,
tu mateixa». També miren d’estar al dia
dels vins que han guanyat premis o s’in-
teressen per productes que els demanen
clients perque els han tastat en algun
restaurant. «I quan fas una recomanacié
a algq, a vegades costa convéncer-los,
perd si et diu que i ha agradat, quina
satisfaccidly, reconeix IEster. Ella també
ha viatjat per coneixer cellers i marques
que puguin interessar els clients, quel-
com que la seva mare no havia fet mai.

Despatxar, netejar, repartir... «Es una
feina dura perqué és molt de pesos i

molt sacrificada, perque quan tanques
toca anar a repartir 1 carregar caixes al
cotxe 1 pujar-les a les cases, a vegades,
sense ascensor», tot i que és cert que
amb els anys ha canviat. «Quan havies
de rentar les botes de fusta... tela! El vi
sempre fa posit, havies de sacsejar les
botes, abocar-ho i tornar-hi a posar ai-
guay, explica la Felisa. Actualment, en
canvi, «sén botes lleugeres i amb una
manega i aigua queden com novesy, co-
menta 'Ester. Totiaixi, en el seu cas el
pes de la botiga sempre ’han portat les
dones. «Era el que hi havia», admet la
mare, si bé assegura que ha estat felig.
«Ja tenfem costum de tractar amb la
gent isempre ha sigut una feina agrai-
da», assegura. I és que al final, «quan fa
tants anys que tens un negoci, la gent
jano sén clients, sén amics o quasi fa-
milia», assenyala la filla, afegint que «hi
ha gent que no ve a comprar, entren i
venen només a xerram. «Algun cop ha-
via comentat que m’estimava més els
clients que no pas la gent de la familian,
confessa la Felisa, i ho argumenta: «Hi
ha gent que et ve cada dia o cada dos,
en canvi, hi ha gent de la familia amb
qui et veus només als enterraments.
Aix0 crea un lligamy. Una relacié que

LEster, la Felisa i la Queralt a I'interior
de I'actual botiga de Vins Simon.

tant es dona amb els compradors com
amb els representants. «Alguns sén fills
del que ja venien abans». CEster ho té
clar: «Vins Simon ¢s com una gran fa-
milia. Sempre dic el mateix, sense tota
aquesta gent que ens venen a comprar,
nosaltres no viurfem.»

I com la seva mare, I’Ester també
ha gaudit de la feina. «S6n 42 anys que
han passat molt rapid. A vegades penso,
com potser?» El relleu, perod, no sembla
que ’hagi d’agafar la seva filla Queralt.
Ha estudiat Criminologia i Dret. Quan
se li demana per la feina de la botiga
fa que no amb el cap, perd reconeix
que «no voldria perdre-hi el contacte,
ja que és de la familia, no voldria que
es traspassés ni que perdés I'essencian,
assegura. LEster, perd, de moment
s’ho mira amb certa tranquil-litat. «Fa
dos anys van venir la gent de Vinalium
per treballar amb ells. Em van dema-
nar si el negoci tenia continuitat i els
vaig dir que no. Perd ells em van dir
que si que n’hi podien donar», explica.
De moment, qui ho vulgui, pot seguir
anant a buscar vi a granel o deixar-se
aconsellar per I’Ester si vol provar un
vi nou o si ha de fer un regal. De ben
segur que 'encertara fs
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Vinyes que tornen a apuntar alt

ELS DARRERS ANYS ESTA PROLIFERANT EL CULTIU DE LA VINYA EN AREES DE LA VALL
DE LA CERDANYA, A CAUSA DE L'AUGMENT DE LES TEMPERATURES I L’/ELEVADA INSOLACIO

Jofre Figueras Doy > TEXT

Al pas de I'N-260 pel poble del Pont de
Bar encara es poden observar les restes
dels bancals que s’enfilen pel vessant
clevat damunt del Segre. Petites parcel-
les de cultiu guanyades a la muntanya
que servien a cada casa per abastir-se
de productes d’horta. En un terreny
abrupte com aquest, qualsevol porcié
de terra era ben preuada, i és aixi com
s’aprofitava I'espai a tocar dels marges
de pedra per plantar-hi vinya.

Encara avui, a les feixes que hi que-
den es conserven alguns ceps vells i els
forats que es deixaven arran de paret per
plantar-los. Miquel Alart explica que to-
tes les cases elaboraven vi, la majoria per
autoconsum, i recorda que a ell de petit
el feien entrar a netejar les tines. «Si a
dintre el lluquet s’apagava, era perillés,
volia dir que faltava aire», rememora.

Al segle XX, el cultiu de la vinya i
I'elaboracié de vi ja havia minvati es li-
mitava a "'ambit familiar, perd no sem-
pre havia estat aixi. Durant segles, la
Cerdanya i I’Alt Urgell van ser zones
productores de vi, una matéria que es
consumia a la comarca i també es ve-
niaa Andorra. Aixd va durar fins a 'any
1890, quan 'arribada de la fil-loxera, que

jas’havia estes per Catalunya, va arrasar
les vinyes i va contribuir al canvi de la
base agraria per I'explotacié de les va-
ques de llet. Des de fa uns anys, pero,
aquest passat vitivinicola estd reaparei-
xent de manera incipient. Si una plaga
se la va endur, avui és el canvi climatic
ila pujada global de les temperatures el
que esta fent que la vinya torni a mirar
cap amunt, 1 ja hi ha diversos produc-
tors que han vist aquesta oportunitat de
donar-li una nova vida.

Ala Cerdanya, uns dels primers que
van decidir apostar per la vinya van ser
Anna Baqués i Isaac Rigau, que ¢l 2012
van comengar una plantacié de ceps en
una finca a Llivia, d’on sén originaris.
Sén enginyers agronoms i enolegs de
formacié i feia més de vint anys que
elaboraven vi per tot el planeta, en llocs
com Nova Zelanda, Xile o Sud-africa,
pero el seu somni sempre havia estat
poder-ho fer a la seva vila natal. Quan
s’hi van llangar tenien clar que el pro-
jecte eraviable, encara que admeten que
«tot 1 tenir experiencia, va ser com co-
mencar de zero», sobretot a causa dels
imprevistos meteoroldgics com les pe-
dregades, que van obligar-los a protegir
les vinyes amb malles. Cinc anys
després d’haver plantat—el ritme de
creixement en altitud és més lent—
van poder fer la primera verema
1 treure al mercat les ampolles de
Llivins, que elaboren integrament
al seu propi celler.

L’Anna Baqués a les vinyes de la seva
finca, a Llivia // FOTO: Isaac Rigau.

Unes altres vinyes que també han
donat fruits sén les de cal Mandrat, a
Montella. Silvia Gaminde i Javier Giiell
van emprendre aquesta aventura el 2016
1 van endinsar-se en un mén que fins
aleshores desconeixien completament.
«Només érem consumidors de vi», co-
menta ella, que durant aquest temps s’ha
submergitdel toten el projecte, 1 ara s’hi
dedica de manera exclusiva, després de
deixar la feina que tenia en I'ambit em-
presarial, mentre es continua formant
en agricultura i enologia. «El principal
aprenentatge ha sigut el temps, aran’es-
tic pendent cada dia», confessa.

Ell és cardidleg i ara ja ha traslladat
dos dies de visites setmanals a la Cer-
danya, amb el propdsit compartit que
I'ocupaci6 a la vinya els permeti «reti-
rar-se de manera activa» a la comarca.
La feina ha sigut intensa des del prin-
cipi, comengant per reconvertir el ter-
reny —propietat de la familia del Javier i
utilitzat per pastura— sense mecanitzar
practicament res, 1 passant per entre-
bancs com algunes sequeres o destros-
ses provocades per la fauna salvatge.
Malgrat tot, aquest any ja faran la seva
tercera anyada d’un vi blanc que, ma-
joritariament, es ven en establiments
de la comarca. Ara pretenen ampliar
una mica el mercat i també augmentar
la produccié amb una tercera hectarea
nova de terreny.

On les vinyes encara han de fructi-
ficar és al petit nucli de Bajanda, aI’Alta



Cerdanya. E12019, Wilfried Gar-
cia va decidir iniciar-hi un pro-
jecte d’agricultura, un camp que
fins llavors tampoc havia trepitjat
abans, ja que venia de treballar a
la plana del Rossell6 en el sector
de I'hostaleria. «No volia haver
de baixar al Rossell6 per plantar,
vaig néixer aqui i volia fer el pro-
jecte aqui, 1 a la Cerdanya li cal
energia novay, afirma aquest fill d’En-
veig de 31 anys. Entre els cultius amb
que treballa hi ha arbres fruiters, pata-
tes 1 també ceps, que va plantar el 2020
1 confia que 'any vinentja li permetran
ter el primer vi. De tot plegat en té cura
ell sol, amb ajudes puntuals en els pics
de més feina, 1 és aquesta practica diaria
autodidacta el que ha sigut la seva font
d’aprenentatge. «Tot té un risc, pero es-
tic centrat en el que faigi és lavida, s’ha
de provam, declara.

Seguint aquesta filosofia, 1 per fi-
nangar el projecte, ara mateix ja elabora
1 comercialitza vi amb raim provinent
del Rosselld, que s’encarrega de vini-

JUNNSS, [as ey

ficar ell mateix al celler que ha habi-
litat en el que abans era un magatzem
agricola. Els seus compradors es troben
principalmenta ’estranger i en regions
del nord de Franga, perd vol aconseguir
arribar a un puiblic més local. «Fa falta
temps perque la gent d’aqui s’acostu-
mi al vi naturaly, opina.

No gaire lluny, a Cal Mateu, al
terme de Santa Llocaia, trobem un
cas particular que mereix un esment a
part. Fa més de 30 anys s’hi va engegar
un petit conreu de ceps que gestiona
I'administracié francesa i cada any es
manté la tradicié de fer una subhasta
de les 150 ampolles de vi que es pro-

A dalt, Ia vinya de cal Mandrat,a prop de
Montella. Al detall, la Silvia Gaminde i el
Javier Giiell // FOTO: Gami Orbegoso.

dueixen. Potser una petita llavor
que ara s’esta multiplicant.

El clima, un aliat. El clima és
sens dubte el principal condici-
onant a ’hora de fer vi en altitud,
comengant per lamanera com in-
flueix en el cicle vegetatiu de la
vinya. Com que el fred triga més
amarxar, la planta brota més tard
—entre abril 1 maig—, 1 aixo fa que tot el
procés s’endarrereixi 1 sigui més breu.
Si les dltimes glagades de la primavera
donen el tret de sortida, les primeres de
la tardor marquen el final, i la verema sol
fer-se a'octubre. Només se sobrepassa
aquest limit per elaborar el conegut com
avide gel, com el que fan a Llivins, de
gust dol¢ i molt singular, que necessita
que el raim es geli per concentrar més
sucres, motiu pel qual es pot arribar a
collir al novembre.

Sigui com sigui, les dificultats que
afegeix el clima de muntanya tenen dos
contrapesos que juguen a favor dels vi-
ticultors 1 expliquen aquest nou impuls
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PAT RIM 0 NI ARQUITECTURA

El palau dels bisbes princeps

EL PALAU EPISCOPAL DE LA SEU COMBINA LA FUNCIO RESIDENCIAL DELS BISBES D'URGELL
AMB LA CONDICIO DE RESIDENCIA OFICIAL DE LA PREFECTURA DE L’ESTAT D’ANDORRA

Carles Gascon Chopo > TEXT I FOTOGRAFIA

Amb els seus més de 1.700 metres
quadrats, el Pati Palau —Pati Palacio per
als nostalgics— és la plaga més gran del
nucli antic de la Seu d’Urgell. El Pa-
lau Episcopal de la Seu d’Urgell, que li
dona nom, tanca la placa pel costat de
llevant i presenta una caracteristica que
el fa tnic a tot el mén: és la residéncia
d’un cap d’estat ubicada fora de I’estat
en qiiestié. La preséncia ocasional de
llustrosos automobils negres davant de
I’entrada, amb banderi i matricula di-
plomatica, recorden aquesta condicié
als transetints urgellencs que hi passen
pel davant els dies de presentacié de
cartes credencials.

El bisbat d’Urgell, amb prop de
1.500 anys d’historia, és la institucié en
actiu més antiga del Pirineu. Ben poc
sabem sobre la seva naturalesa en temps
del seu primer bisbe, Just d"Urgell, perd
és indiscutible que en aquells moments
ja hi havia una catedral i una residéncia
episcopal, que devia de ser molt més
modesta 1 precaria que qualsevol de les
que la succeirien.

El primer emplagament segur que
coneixem d’aquesta residéncia data del
temps de la catedral del bisbe Ot, la més
recentila que podem contemplar avui,
edificada durant el segle XII. En aquells
moments, el domicili episcopal
s’adossava a una galeria del
claustre, probablement
a la seva cantonada
sud-oest, en un es-
pai que, temps a
venir, seria substi-
tuit pel Deganat 1
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que actualment acull una part del Mu-
seu Diocesa. Algunes noticies de finals
del segle XII, poques, exposen que per
la part posterior la casa del bisbe limi-
tava amb I'actual carrer dels Canonges,
1 que era molt proxima a I'entrada sud
de lavila de la Seu d’Urgell.

La residéncia episcopal va mante-
nir-se en aquell mateix emplagament
fins ja entrat el segle XIV. Durant tot
aquell temps va exercir de residéncia
oficial, amb tots els actes protocol-laris
que es derivaven del caracter feudal del
bisbe d’Urgell: prestacions d’homenat-
ges, concessions de privilegis o dictat de
justicia entre altres. A partir de 1347, la
documentaci6 recull I'existéncia d’una
torre episcopal, emplagada un centenar
de metres al sud de la catedral i situada
a I'indret que acabaria ocupant la nova
residéncia episcopal en algun moment
del segle XV.

Els temps eren cada cop més con-
vulsos i les violéncies estaven a I'ordre
del dia. Potser els bisbes van entendre
que els calia proteccié davant dels es-
clats ocasionals de la ira dels veins, 1 que
calia protegir també els seus vassalls més
vulnerables, tal com passa durant I'estiu
de 1391, quan els jueus s’hi haurien re-
fugiat mentre fugien dels atacs dels seus

veins cristians. Aquestes necessitats

van fer de la torre primige-
nia un veritable palau
fortificat, un gran edi-
fici residencial que
acollia el bisbe 1
els seus servidors,
construit d’acord

de la porta principal.

amb les caracteristiques propies dels
castells baixmedievals, amb planta rec-
tangular, pati central i torres cantoneres
preparades per a la defensa del senyor de
la ciutat. Davant del palau s’erigia una
amplia era, origen de I'actual Pati Palau,
iper la part posterior se li adossaven les
muralles de la ciutat, on s’obria un por-
tal d’as exclusiu per al bisbe 1 els seus
homes, que provocaria tensions amb els
consols de la Seu.

Palau sense inquili. Durant certes
temporades, I’edifici queda sense el
seu inquil{ principal, especialment en
algunes décades del segle XV en que
alguns bisbes s’estimaren més viure al
seu palau de Sanaiija, menys propici a
les fredorades del Pirineu en els mesos
d’hivern 1 més proxim als principals
centres de poder. No obstant aixo, i
malgrat alguna proposta no reeixida de
traslladar la seu episcopal d’Urgell a la
ciutat de Balaguer, els bisbes d’Urgell
van retornar a la seva capital pirinenca,
en consonancia amb la ubicacié dels
seus principals dominis senyorials, co-
mengant per la mateixa ciutat de la Seu
d’Urgell i continuant per les veines valls
d’Andorra, domini episcopal que com-
partien amb els comtes de Foix en qua-
litat de cosenyors des de 1278.

El segle XIX fou un segle de trasbal-
sos per als successius bisbes d’Urgell. Si
la Constitucié de Cadis de 1812 els va
desposseir de la seva condicié senyori-
al, la militancia dels bisbes a favor de la
causa carlina en les guerres civils que
van sacsejar Espanya va enviar alguns

Detall del treball amb ferramenta



d’ells a Iexili, com ara el bisbe Caixal,
que acabaria els seus dies a Roma, lluny
del seu palau episcopal, I'any 1879. Amb
tot, els bisbes conservaren la seva condi-
cié de coprinceps d’Andorra, preservada
de la legislaci6 constitucional espanyola
pel seu estatus particular que havia fet
dels reis de Franga, descendents dels
comtes de Foix, coprinceps de les valls,
1 que seria transmesa als presidents de
la Republica Francesa.

A dalt, la facana principal del palau
episcopal. A haix, la facana de llevant.

La reforma. Salvador Casafias, el suc-
cessor del bisbe Caixal, va deixar de
banda la militincia carlina en un con-
text de consolidacié de Iestat constitu-
cional, i va dedicar els seus esfor¢os a
reprendre una tasca pastoral que havia
quedat compromesa per la deriva de la
guerra i la presé i I'exili del seu prede-
cessor. El palau episcopal era aleshores
un vell casalot sense cap gracia, reliquia
de temps passats, que mantenia una

configuracié defensiva inttil a la Seu
de finals del segle XIX. El nou prelat
va plantejar la seva renovaci6 per fer-lo
digne del carrec que acollia.

En aquesta comesa va contractar
els serveis de Calixte Freixa, futur ar-
quitecte diocesd amb una ja destacada
produccié prévia al voltant de Barcelo-
na. Freixa va aprofitar 'estructura del
palau per redissenyar pati 1 facanes en
clau ecléctica, seguint la tendeéncia esti-
listica propia de finals de segle de com-
binar elements d’estils diversos, guiat,
aixo si, per un medievalisme idealitzat
que el porta a obrir nous finestrals tri-
gemins d’arcs polilobulats, a utilitzar el
mad amb finalitats ornamentals, espe-
cialmenta la fagana de llevant, i a cons-
truir merlets de fantasia en la coronacié
de les torres. La intervenci6 de Calixte
Freixa inaugurd una nova etapa de 'edi-
fici, plantejat com a espai de represen-
tacié, que continuaria al llarg del segle
XX, amb intervencions d’arquitectes
del prestigi de Josep Danés.

Amb la ratificacié de la Constitu-
ci6 d’Andorra I'any 1993, que consa-
grava el pais del Pirineu com un estat
de dret, el vell palau episcopal enceta-
va una nova etapa. La carta magna an-
dorrana consagrava la figura dels dos
coprinceps com a caps de 'estat, I'un,
el president frances, amb seu al Palais
de I’Elysée de Paris, i 'altre, el bisbe
d’Urgell, al Palau Episcopal de la Seu
d’Urgell. La nova condicié del palau
urgellenc com a residéncia d’un dels
titulars de la prefectura de ’Estat d’An-
dorra fou sancionada per un acord bila-
teral amb Espanya, que reconeixia I'ex-
traterritorialitat d’una part de I'edifici,
1 que assumia aix{ la representacié del
coprincep episcopal, com queda plas-
mat, sense anar més lluny, en la sump-
tuosa sala del tron, que ocupa bona part
de la primera planta de I'immoble {
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PATRIMONI HISTORIA

Un segle de Transpirinenc

EL JULIOL DE 1922, CERDANYA VA VEURE ARRIBAR EL PRIMER COMBOI DEL TRANSPIRINENC,
ELTREN QUE UNS ANYS MES TARD ACABARIA COMUNICANT BARCELONA AMB TOLOSA

Sandra Adam Auger i Marti Solé Irla > TEXT

El 12 de juliol de 1922, un cop traves-
sat el flamant tdanel de Toses, arribava
el primer tren a I'estaci6é de La Molina.
Vuitanta-tres dies després, el 3 d’octu-
bre, un tren especial que duia la comi-
tiva d’autoritats civils i militars entra a
Iestacié de Puigcerda on, en una jorna-
da festivola, van ser rebuts per una po-
blacié emocionadai pel seu alcalde, Pere
Pujol Capdevila, donant per inaugura-
da la nova linia de Ripoll a Puigcerda.
Ara, doncs, fa 100 anys que el tren
connectd viatgers 1 mercaderies entre la
vall cerdana i Barcelona. Des del primer
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terg del XIX es reivindica la construccié
d’una linia ferroviria, pero no fou fins
el 1864 quan 'enginyer John D. Barry
redacta el primer projecte amb volun-
tat d’unir Barcelona amb Cerdanya.
Aquest projecte ja contemplava el tra-
catentre Ripoll, Puigcerda, Acs i Tolosa.
Altres projectes el seguiren, com el de
1881, que prolongava el tren de Ripoll
cap a Gombren, Castellar de n"Hug i el
coll de Jou o el que proposa el consol
de Dinamarca a Barcelona 1 estiuejant
a Puigcerda, German Schierbeck, amb
un tracat per la Seu d’Urgell.

Arribada del tren a I’estacio de La
Molina, I'any 1922 // PROCEDENCIA:
Fons Alfons Romero Prat.

Meés enlla d’aquests projectes inici-
als, qui posa fil a I'agulla fou Felix Ma-
cia Bonaplata, directiu de La Maquinis-
ta Terrestre y Maritima i director d’El
Veterano, empresa dedicada a I'extraccié
de carbé a les mines de Sant Joan de les
Abadesses. El 1854, quan el tren arriba
a Granollers, el seu objectiu principal
fou comunicar-lo amb Sant Joan. Lany
1880, el tren arriba a Ripollia Sant Joan
de les Abadesses i no fou fins al 1919
que feu cap a Ribes de Freser. Amb
aix0, els desplagaments entre Barcelona
1 Puigcerda ja milloraren 1, a poc a poc,



els antics camins de bast que, per la co-
llada de Toses, duien a Cerdanya s’ana-
ren adequant per fer-los transitables per
als carros de transport de mercaderies i
per a la diligéncia La Ceretana. Moltes
vegades, per0, havien de suportar inter-
rupcions per culpa de grans nevades o
esllavissades. Pel costat del Ripolles, la
carreterade Estatarriba al cim de la co-
llada e 1880. A la Cerdanya, pintava que
anava per llarg i una comissi6 de gent de
la comarca, impulsada per Felix Macia
Bonaplata, va crear la Comisién gestora
para la construccién de la Carretera del
Collado de Tosas al Puente de Soler. Per
finangar les obres s’establi un peatge a
la Molina. Cap al setembre de 1880, els
traginers amb els carros de mercaderies
jaarribaven a la vila per aquesta via. La
carretera de I’Estat no va arribar a Puig-
cerda fins al maig del 1916.

Pel que fa a les obres del tren, en-
tre Ribes 1 Puigcerda I'obra d’enginye-
ria fou d’una gran dificultat. El terreny
hostil necessita la construccié de murs
de contencid, ponts i tinels. Pel que fa
ales estacions, la construccié s’adjudica
al’empresa Cubiertas y Tejados de Vic-
tor Messa Arnau, fill d’una bolvirenca.

El 3 d’octubre de 1922 una de les
etapes del projecte es donava per aca-
bada. Un tren carregat d’autoritats ce-
lebrava a cada andana l'arribada del
terrocarril amb la benediccié de la via
1 Pestacid. Tot plegat acompanyat per
una orquestra que tocava per celebrar
Iarribada del simbol de la modernitat.

No obstant aixo, el projecte no esta-
va acabat, ja que calia realitzar les obres
d’unié entre Puigcerda i estacié de La-
tour de Carol-Enveitg. El conveni his-
panofrances sobre la construccié de les
tres linies internacionals que travessa-
rien la frontera amb Franga s’havia sig-
nat el 18 d’agost de 1904. La de Ripoll
a Acs estava directament impulsada pel
ministre d’Afers Estrangers de Franga,
Théophile Delcassé, estretament vincu-

lat a Acs. El compromis fou que en un
maxim de deu anys la linia havia d’es-
tar construida. Les obres comencaren
el 1911 1, si bé havien anat avangant pel
costat del Pimorent, els conflictes bel-
lics n’havien dificultat 'evolucié. Per a
la internacionalitzacié de la linia i l’elec-
trificacio caldria esperar el 1929.

El projecte de ferrocarril transpiri-
nenc de Ripoll a Puigcerda és I'tinic que
ha sobreviscut dels tres projectats. De
la linia de Lleida a Saint-Girons només
se’n construi una part fins a la Pobla de
Segur i la que uni Saragossa amb Pau
per Canfranc i el tanel de Somport, in-
augurada el 1928, va quedar interrom-
puda el 1970 després d’un descarrila-
ment 1 la destruccié d’un pont.

L'amenaca de tancament. A principis
de 1984, a la Cerdanya es va viure un
moment de tensié a causa de la ferma
amenaga de tancament de la linia. El
mes de febrer, els diaris publicaren la
noticia en que el Ministerio de Trans-
portes, Turismo y Comunicaciones es-
tudiava el tancament de la linia per de-
ficitaria. Els mesos segiients les noticies
als mitjans no eren bones. Xavier Bigata,
conseller de Politica Territorial i Obres
Publiques de la Generalitat, s’entrevis-
ta amb el ministre Baron. Bigata torna
de Madrid molt preocupat. Pel que faa
les actuacions de I’Ajuntament de Puig-
cerdd, el seu alcalde, Joan Llombart, i
un regidor es desplacaren a Madrid per
parlar amb alts representants del Minis-
terio. Amés, van fer

gestions properes al

Consell d’Europa,

que també es mos-
trd preocupat pel
possible tancament.
Els sindicats ferrovi-
aris també hi van te-
nir el seu paper, aixi
com el diputat cerda al
Parlament Josep Moliner.

Una de les postals ‘Volem el nostre tren’ dirigides
al president del govern espanyol Felipe Gonzalez.
Any 1984 // PROCEDENCIA: Fons Marti Solé Irla.

Malgrat tots els passos a favor del
manteniment del tren que van realit-
zar els ajuntaments de la Cerdanya, del
Ripolles i d’Osona, la impressié general
a les comarques afectades era que el
tancament seria inevitable. Mentre a
I’Ajuntament de Puigcerda regnava un
desanim total, una emissora de radio
de Barcelona va trucar 1 entrevistar el
regidor Salvador Torrent Masip, que
en un moment de 'entrevista va dir
que Puigcerda se sentia abandonada i
que en un proper ple de 'ajuntament
es proposaria una revisié del Tractat
dels Pirineus per tal que Puigcerda
passés a dependre de Franga. La noticia
va caure a Barcelona com una bomba
1 seguidament una altra emissora va
trucar a 'alcalde Llombart. Aquest, que
no sabia res del que havia manifestat el
regidor, quan se li va preguntar per les
declaracions, lluny de desacreditar el
seu company, va contestar: «Ho estem
valorant». Segons ens recorda Llombart:
«Tot seguit el telefon no va parar, de
Barcelona, de Girona... fins i tot vam
rebre unes amenaces anonimes.»

Cal recordar una altra accié duta a
terme per Joan Llombart, Salvador Tor-
rent i Sebastid Bosom. Va consistir en la
compra de 10.000 postals de Puigcerda
ila Cerdanya. Al darrere s’imprimi{ un
text que demanava la continuitat del
tren. Anaven dirigides al president del
Gobierno. Es van esgotar rapidament.
Amb l'arribada massiva de les postals
a la Moncloa es va saturar el registre
d’entrada de corres-
pondéncia. Cadmi-
nistracié va contes-
tar els remitents de
les postals amb una
carta en la qual con-

firmava la conti-

nuitat de servei
des de Barcelo-
na fins la Tor de
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Un grup d’excursionistes, amb les motxilles, al costat del refugi dels estanys de la Pera.
Anys cinquanta // FOTO: Josep Bosom Soler. PROCEDENCIA: Arxiu Comarcal de la Cerdanya.
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EN EL PROPER DOSSIER DE CADI PEDRAFORCA FAREM
CAMES. HI PARLAREM D’UN FENOMEN VINCULAT AMB
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