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De frontera a bressol

Ara fa aproximadament un any que feiem les pri-
meres reunions al Centre Civic de Pau per parlar i
comengar a tirar endavant la revista que hem batejat
amb el nom d’Alberes. Alberes, en plural, perque la
revista també és plural 1 parlara de la serra de ’'Al-
bera perd també de les Salines, del cap de Creus,
de les Garrotxes d’Emporda, de les planes empor-
danesa i rossellonesa, de la conca del Tec...

Després d’aquests dotze mesos de feina, avui
recollim el primer fruit. Si no es torga res, s’anira
repetint cada mig any: Alberes sortira a I’estiu (du-
rant el mes de juliol) i a 'hivern (durant el mes
de gener). Aquesta nova publicacié és germana de
tres revistes que ja fa temps que fan el seu cami:
Gavarres, que té set anys, Cadi-Pedraforca, que en
té tres, 1 Les Garrotxes, que va pel seu segon any.
Lexperi¢éncia acumulada en aquests tres projectes
ha fet que la sortida al carrer del primer ndmero
d’Alberes sigui un cami més planer.

A Alberes volem donar la veu a tothom que
tingui alguna cosa interessant per explicar. Ens
dedicarem a parar l'orella —la frase que et diu un
pages és un mény, indica Josep M. Espinas—i des-
prés escriurem allo que ens han dit, tal com ja hem
fet en aquest primer ndmero. Serem 'amplifica-
dor de moltes de les veus interessants que hi ha en
el nostre territori. També ens dedicarem a mirar
1 fotografiar el pafs: tal com va deixar escrit Jordi
Verrié, en un llibre dels anys seixanta on descriu
les comarques que envolten Barcelona, «un pais
no es pot retratar ni en vint ni en cent imatges,
pero la seva anima, sencera, pot estar en una branca
d’ametller o en el davantal net de la masovera.»

Alberes provara de deixar testimoni escrit 1
grafic d’un espai, d’'una gent id’un temps. Sera una

eina de coneixement, de difusié i de conservacid
de 'ambit geografic delimitat per les comarques
de 'Alt Emporda, el Rossell6 i el Vallespir, pero
si un dia creiem que, per interes del lector, hem
de traspassar algun limit, trencarem sense cap re-
canga aquesta cotilla.

Joan Triadd diu que «no és el mateix viure una
terra que viure-hi. Aix0 darrer no és cap garantia,
perque la major part de la gent passa per la superticie
d’un pais, del seu, de la naixenga fins a la mort, sen-
se comprendre’l, sense comunicar-s’hi». Un dels
grans objectius d’aquesta revista és ser un bon ins-
trument de comunicacié per ajudar a comprendre
aquest pafs, per donar a coneixer la seva gent, per
ter viure tot alld que tenim d’interessant en aquest
racé nord-oriental dels Paisos Catalans.

No podem deixar d’escriure que Alberes ha
d’ajudar-nos a superar el concepte de frontera. El
gran historiador Pierre Vilar deia que «no hi ha una
frontera ‘natural’ de Catalunya. Els Pirineus li sén
un bressol». En aquests moments en queé s’esta im-
pulsant 'anomenat Espai Catala Transfrontererien
que es treballa, també, per aconseguir que el vessant
mediterrani dels Pirineus sigui declarat Patrimoni
Mundial per la Unesco, I'aparicié d’aquesta revis-
ta és encara més oportuna. Amb aquest nimero 1
d’Alberes hem fet el primer pas. Ara, entre tots, hem
de saber donar-li continuitat i hem d’aconseguir que
la revista esdevingui un referent en el seu espai d’ac-
tuacid. Necessitem la complicitat de les entitats de
la zona, de les institucions que ens representen, dels
lectors —que, a banda de llegir-nos, s’animin a es-
criure’ns les seves observacions, les seves reflexions
1les seves critiques—, en definitiva, ens hem de saber
fondre amb el territori que volem abragar ¢
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AMB EL FILL PETIT DE CARLES FAGES DE CLI-
MENT. Pere Ignasi Fages és el fill petit de Carles Fages de Climent i de Ramona Mir. La

primera vegada que el vaig veure, vaig escoltar-lo amb molta altra gent. Venia de Paris, on

estava exiliat, militava al PSUC i participava a la Universitat Catalana d’Estiu de Prada de

Conflent. Era 'any 1973. Ha plogut molt. Han caigut régims i han passat exilis, eleccions i

partits. Entre els Fages, d’exiliats ell deu ser el primer. Entre els Climent, no. I és dels Fages i

dels Climent i del seu pare i de ’Emporda del que volem parlar-vos.

Xavier Cortadellas > text // Roger Lleixa > FoToGrAFIA

I

-Ja heu llegit Memories d’un segle
d’or, el llibre de Memories de Joan
Triada ?

—«Vaig fullejar-lo a la biblioteca.
De seguida, vaig mirar que deia del
meu pare. El citava com a epigra-
matista: ni bé, ni malament, no el
valorava.»

-EI va valorar I'any 1951, quan el
va excloure de la seva Antologia de
Poetes Catalans.

—«Jo penso que es va equivocar.
Abans del 2002, quan preparava
el llibre de I’any del centenari del
meu pare, en Rafel Pascuet, que va
ser el comissari de la comissid, va
voler parlar-hi. Se’l va treure de so-
bre. Naturalment, tothom té dret a
tenir les seves opinions.»

[La Bisbal ’Emporda, 1956. Escriptor].
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Pere

-EIl seu pare, tamhé. «Aquest pohre
Triada,/ que per triar no té do,/ si
quan tria, tria dur,/ és que és un mal
triador», va escriure.

—Iriad1 citava aquest epigrama a les
seves Memories, pero el citava mala-
ment. Fins i tot, vaig telefonar a la
Maria Lluisa, la meva germana, per
comprovar-ho. ‘Escolta, tu has sentit
0 has vist mai aquest epigrama amb
cinc versos?” Em va dir que no.»

—Quants germans son?

—«La Maria Lluisa, que és la gran 1
que va néixer el 1932. En Marc En-
ric, del 1933. La Maria Antonia, del
1936, 1 jo, que s6c del 1942.»

—-Tots noms compostos! La Maria
Antonia, a més, va ben triar I’any!

[Girona, 1982. Fotograf]

lgnasi

A0ES

—«Va néixer pocs dies després de les
eleccions de febrer. Els meus pares
vivien a Castelld, la meva mare va
anar a votar embarassada, a punt de
trencar aiglies. Presidia la taula en
Joan Casas, el majordom de casa, el
masover...»

—Majordom o masover?

—«En deéiem el majordom, a casa.
De fet, em penso que també en de-
ien aixi a les altres cases de Castell6.
La meva mare va dir: ‘Ai, no porto la
ceédul'lal” ‘Doncs, no pot votar’. Va
mirar el majordom. ‘No em conei-
xes, Joan?’ ‘No, senyora Ramona’
va contestar-li.»

—Devia votar les dretes.
—«Si, és clar. Ella era de can Guineu
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ELS ESPELT DE PAU. Al mas d’en Satlle, entre

Vilajuiga i Pau, es va estrenar el darrer diumenge d’abril la sardana «De ca I’Espelt, ses

vinyes», que Jaume Cristau va compondre inspirat en la trajectoria d’aquesta familia que

son els vinyaters més grans de UAlt Emporda. La historia dels Espelt va estretament lligada

al territori, pero els ha caracteritzat la capacitat d’innovar. Saben que mimant la terra se

n’extreu el millor suc. Josep Puighert »ext // Joan Juanola > ForocraFIA

Sempre un
pas endavant

A la falda de la serra de la Verdera,
en el terme de Vilajuiga, hi ha encla-
vat el Celler Espelt, una instal-lacié
de 4.000 m? moderna, lluminosa i
amplia que representa el cor de la
trajectoria empresarial d’aquesta
familia originaria de Pau. A la pri-
mera planta hi ha la sala de tast, on
destaquen les vistes de la comarca
que ofereix la vidriera frontal, perd
el que també és bo de contemplar
és el dibuix que hi ha gravat a la pa-
ret contraria. S’hi veu un Emporda
net, de pobles petits i amb el pai-
satge —el mar, la plana i la munta-
nya— com a element referencial. Els
tnics mitjans de locomocié que hi
surten sén una bicicleta i una barca
de vela llatina. Aquesta composicié
representa la declaracié de la filoso-

[Figueres, 1964. Periodista]
[Olot, 1962. Fotograf]
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fia dels Espelt, una familia lligada a
un territori que admira 1 estima. [
d’aquests valors, que han anat tras-
passant generacid rere generacio,
n’han fet la base empresarial que
els ha portat a tenir la plantacié de
vinyes més gran de I’Alt Emporda,
més de 425 hectarees.

Tot va comengar quan en Lluis
Espelt Soler (Pau, 1929-2001) i la
Joaquima Garriga Casanovas (Pau,
1932) van compartir excursié a la
fira de Sant Miquel a Olot. La Qui-
meta hi va anar acompanyada del
seu pare 1 a I'autocar la van fer seu-
re al costat d’en Lluis. «Fins aquell
moment no em feia el
pes perqué era un nen
més aviat entremaliat i
molt mogut. Quan el

sentia venir més aviat me n’apar-
tavan, recorda la Quimeta. Després
del desplacament a Olot va ser di-
terent. En Llufs s’acostava al carrer
on vivia ella amb els pares, fins que
un dia va arribar davant la porta de
la casa. A partir d’aquell moment ja
no hi havia trobades casuals, siné
que eren passejos volguts fins a la
carretera. «Quan ens vam casar em
va dir que havia comengat en bro-
ma, perd que després no hauria po-
gut viure sense mi». Tots dos eren
fills de Pau, descendents de families
més aviat humils que s’havien mo-
gut sempre sota la serra de Rodes,
on el territori deixa
la muntanya i apla-
na el cami del mar.
Les generacions pre-



cedents havien estat masovers i stib-
dits del marques de Castellbell i ha-
vien viscut al mas de Penardell i, al-
tres, a la casa del marques de Pau
que hi ha a tocar de I'església. No
hi havia grans nissagues de terrati-
nents, tot i la preséncia de la noble-
sa. Pau és una zona de terraprims,
la gent mirava d’anar fent la viu-viu
i Peconomia era d’autosuficiéncia.
En Lluis Espelt i la Quimeta Gar-

riga es van casar molt joves, en un
moment que es comengava a veure
una forma de fer diferent a I’hora
de guanyar-se la vida en aquest racé
de pafs. Tot i casar-se van continuar
vivint a la casa dels pares d’ella, can
Lluc, i poc després de néixer el fill
gran, en Damia, 'any 1950, en Llu-
is va haver d’anar a fer la mili. De
can Lluc es van traslladar a la casa
dels altres sogres, can Bassols, que

ésal’entrada de Pau, a mi esquerra.
Hi van viure nou anys i després van
tornar a can Lluc, que és on encara
ara viu la Quimeta.

Uns inicis dificils. Les families Es-
pelti Garriga sumaven vint vessanes
de camps i vinyes que, diu, «ens por-
taven més feina que totes les pro-
pietats que tenim ara». Eren temps
de podar i ensofrar a ma, d’escollir




MEMORIA FOTOGRAFICA > FONS JOAN CORNEY

Grup de treballadors de les obres de manteniment de la
carretera, segurament de Cantallops. En una de les maquines
es pot llegir Jefatura de Obras Ptblicas de Gerona.

ANY: 1903

AUTOR: JOAN CORNEY MIR
PROCEDENCIA: ARXIU COMARCAL ALT EMPORDA

Grup d’homes serrant
troncs de pollancres

prop d’un riu.

ANY: 1900 CA.

AUTOR: JOAN CORNEY MIR

PROCEDENCIA: ARXIU
COMARCAL ALT EMPORDA
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Si la trobeu feta, no la feu [ rPac. 381

[La Bisbal d’Emporda, 1965. Mestre i pedagog]

Oficis rurals i oficis urbans [ rAc.401

[Creixell, 1962. Historiador]

La ferreria de Siurana [ rPAG.421

[Girona, 1983. Periodista]

El minaire de la Vajol [ PAG. 461

[Figueres, 1962. Bidleg i naturalista]

Poetes de la mar [ rac.501

[Figueres, 1972. Periodista]

La pesca del corall vermell [ pAc.521

[Garriguella, 1947. Historiador]

El barriler de ’Escala [ ric.561

[LEscala, 1957. Historiadora i arxivera]

El millor pa del mén [ ric.601

[Barcelona, 1966. Periodista]

L'altim moliner del Vallespir [ pPAc.641]

[Barcelona, 1960. Historiadora]

Una nissaga de carboners [ PAc.661]

[Bescand, 1940. Fotdgraf]

Peladors de suro [ rPic.681

[Rabés d’Emporda, 1970. Mestra i pedagogal

Les pipes de Macanet [ pic.701]

[Maganet de Cabrenys, 1954. Historiador]

Fer bruc a Vilabertran [ ric.721

[Figueres, 1981. Filoleg]

‘Remendar xerxes’ [ PAG.74]

[Palafrugell, 1966. Fildloga)

El sanador de Garrigas [ pAc.761]

[Figueres, 1952. Filoleg i historiador]

Larreglaespatllats de Vilamalla [ rac. 781

[Figueres, 1961. Fildleg]
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OFICIS

Si la

.no la feu

David Pujol > TexT

A treballar, deixa’ls-hi anar, deia sovint la meva avia
Maria. Tot 1 aix0, en aquest pais hi ha hagut molta
gent que se n’ha fet un tip, de suar la cansalada.
La meva avia també deia que els manaments de la llei
de Déu son deu, si a bosc trobeu llenya feta, no la feu.
La realitat, pero, és que tant ella com la gent de la
seva generacié van haver de treballar de valent per
tirar endavant.

Els protagonistes d’aquest dossier s6n perso-
nes que, a banda de treballar i lluitar molt, s’han
estimat el seu ofici. Seguint Joan Maragall a Elogi
del viure, son persones que s’han esforgat en la seva
tasca com si en depengués la salvaci6 de la huma-
nitat. Persones que saben que el mén s’arreglaria
només que tothom fes el seu deure, amb amor, a
casa seva.

En aquest dossier fem un repas d’alguns oficis,
d’abans i d’ara, explicats pels seus protagonistes. No
hi sén pas tots, per aixd hi haurem de tornar en altres
ocasions. De fet, cada ofici —o si més no, cada familia
d’oficis— per separat, donaria per omplir tot un dos-
sier. En aquesta ocasid, us n’oferim un primer tast.

Després de la introducci6 de I'historiador Pere
Gifre, que ens emmarca el mén dels oficis rurals 1
urbans i ens explica quins eren els principals sectors

38

en queé s’agrupaven, la Silvia Planas ha anat fins a
Siurana a parlar amb en Pitu Ferrer i el seu fill
Jaume. Chem acompanyat amb en Joan Juanola, que
ha fet les fotografies del reportatge. Tots tres hem
vist com es tornava a encendre la fornal, hem re-
menat les velles llibretes on antigament tot quedava
ben apuntat i, sobretot, hi hem pogut mantenir una
llarga conversa, que ens ha fet una mica més savis.

En Josep Maria Dacosta ha pujat fins a la Vajol
aentrevistar en Miquel Giralt, exalcalde d’aquesta
poblacid, propietari de la mina Canta —on s’havia
guardat el tresor de la Reptiblica—1, gracies a ell, ens
parla de la mineria i del talc que s’extreia d’aquest
petit racé de mon.

La pesca del corall ha estat una activitat molt
important en aquesta zona nord del nostre pafs.
Ens ho expliquen, a través de la periodista Cristina
Vila, dos experimentats corallers: en Ramon Freixa
1 en Jordi Bosch. CArnald Pluja, en el seu doble
vessant de coraller 1 historiador, ens resumeix la
historia d’aquesta indtstria 1 ens en déna tota mena
de detalls. Potser algun dia n’haura de fer un llibre,
de tot aixd que sap...

La Lurdes Boix ha anat a veure en Sebastia
Callol, en Tianet, i ens parla de I'antic ofici de fer



barrils i cascos per conservar anxoves i sardines. En

un moment determinat de la conversa, li diu que
el darrer barril que ha fet ha estat per a la Festa de
la Sal, que cada any se celebra a ’Escala. Gracies
a aquest tipus de festa els més joves poden viure,
encara que sigui durant unes hores, una manera
de treballar que ja ha passat avall.

LlIgnasi Aragay ens fa viure experiencia de
passar una nit fent pa amb en Pere Donat, flequer
de Palau-saverdera, que esta jubilat i que només
encén el forn molt de tant en tant. Amb en Joan
Juanola, hem pogut compartir aquesta experiéncia
1 hem conegut el seu secret: fer les coses ben fetes
1 no voler guanyar massa diners.

La Montserrat Caila, per la seva banda, ha
escrit els records 1 les experi¢ncies de Marcel Ar-
naudies, I'altim moliner del Vallespir. El dia que
hi vam anar ens va obrir les portes del seu moli,
ple d’eines antigues 1 amb totes les peces a punt
per si calgués tornar a fer farina.

La ploma precisa i esmolada de ’Ernest
Costa ens porta a una ¢poca on a bosc fumejaven

Destrals clavades en un suro abans
de pelar // FOTO: Roger Lleixa.
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moltes carboneres 1 on els grans propietaris
donaven estassadures franques als que volien
carbonar. N’ha parlat amb en Josep Rovira
de Lladd, en Ganxet o Gaiget, 1 ens ho ex-
plica i retrata.

La Rosa Maria Moret ens introdueix
en el moén dels llevadors de suro gracies a
la conversa que ha tingut amb en Jaume
Boix, que coneix pam a pam els boscos de
I’Albera, i amb el seu fill Lluis, que segueix
Iofici.

En Pere Roura ha anat fins a Maganet
de Cabrenys per explicar-nos la tradicié més
que centenaria d’aquest poble a I’hora de fer
pipes que s’han exportat a mig mén. Encara
ha pogut parlar amb en Segimon Baulenas
—en Segi—, artesa pipaire en actiu.

Francesc Montero explica les vivencies
de I'Esteve Sala de Vilabertran, que va idear un
sistema per teixir bruc que encara avui s’usa. La
Montserrat Batllosera, en canvi, ha conegut un
matrimoni del Port de la Selva que ha viscut del
mar: en Miquel, pescant; la Paquita, remendant les
xerxes que arribaven estitlades. Mentre en Miquel
maleia els dofins que malmenaven les xarxes en
arrencar-ne les sardines, la Paquita pregava a Déu
que els conservés el morro.

El dossier s’acaba amb 'experiéncia d’un sa-
nador o capador, ofici avui practicament desapare-
gut, narrada per en Joan Ferrerds, i amb 'entrevista
que Jaume Canyet ha fet a en Joan Turra, conegut
per molta gent com el curandero de Vilamalla, que
ha compaginat la seva feina de pages amb el do
d’arreglar espatllats.

Ja ho veieu, doncs. Per més dites populars
que ens recordin que la feina val més que la facin
els altres, la veritat és que la vida de cada dia de la
gent d’aquest pais s’ha forjat esmolant les eines 1
sortint a treballar e
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La ferreria de Siurana

EN JOSEP CONDOM HA DEDICAT TOTA LA SEVAVIDA ATREBALLAR EL FERRO; EL SEU FILL
JAUME HA SABUT ADAPTAR L'OFICI ALS NOUSTEMPS

Silvia Planas > Text // Joan Juanola > FOTOGRAFIA

«Sant Josep era fuster i ferrer. Les
arades de I'época eren de fusta i de
ferro i aixf varen continuar sent fins
a finals del XIX». Amb aquesta pri-
mera afirmacid, comenga la trobada
amb en Josep Condom, en Pitu, co-
negut des de fa més de seixanta anys
com el ferrer de Siurana. Un ‘titol’
que ha anat passant de generacié en
generacid, ja que la seva és la histo-
ria d’una nissaga de treballadors del
ferro que va iniciar el seu rebesavi,
terrer veterinari de Vallfogona del Ri-
polles, i que avui el seu fill, enginyer,
ha sabut continuar adaptant I'ofici als
nous temps. En Pitu recorda com va
decidir continuar el llegat de I'ofici
familiar: «Fins als setze anys vaig anar
al’escola dels Fossos, a Figueres, perd
alla hi menjavem pa negre i aqui casa
menjavemn pablanc. Tots els companys
de classe van anar als bancs i jo, com
que aqui menjava pa blanc i no 'havia
d’estalviar, em vaig quedara casaa
ter de ferrer. Si ha-
guéssim menjat pa
negre, potser no
hauria fet mai
de ferrer.»
Laltra passié d’en Josep,
amésde lafeinaalaferreria,
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és rememorar els moments viscuts
1 fer un viatge als seus origens, dos
elements que I’han portat a escriure
unes petites memories. «Sempre em
deien: has de fer 'arbre genealogic,
has de fer I'arbre genealogic... 1 vaig
dir, saps que, faré la meva vida», ex-
plica. D’entre els seus records, n’hi
ha un que guarda amb una vivesa
especial i és la historia d’'un home
de la comarca que es va convertir en
llegenda: el Rellotger de Creixell.
«El meu besavi i el seu fillastre van
anar a veure el Rellotger quan el
van ajusticiar a la plaga de toros de
Girona, amb el Menut de Pinsiun
de Navata. El llibre que Josep Pla
dedica, en part, al Rellotger —Escrits
empordanesos— diu que el van matar
a I'areny de I'Onyar i en canvi el
meu besavi, que el va anar a veure,
diu que va ser a la placa de toros. El
Rellotger havia vingut a casa a arre-
glar un rellotge de paret. Tenia
dues vides: la

de bona per-

sona, en que
es guanyava un

respecte, 1 I'altra, la
de lladre i assassi», re-
lata en Pitu.

En la seva petita gran historia hi
ha un episodi que evoca amb recan-
¢a: la Guerra Civil 1 la postguerra.
«S’han passat ¢poques molt dificils,
la guerra ho va tirar tot per terran,
afirma. Tot 1 aix0, recorda com, al
comencarment, a casa seva varn aguan-
tar bastant bé: «Sort que el meu pare
havia sigut una mica previsor. Cany
34 hi havia hagut la guerra d’Abissi-
nia, i com que tot el carb6 que gasta-
vem de la fornal venia d’Anglaterra,
de Cardiff, el pare va dir ‘aquests
anglesos no vendran carbé i no po-
drem treballar’, i va arreplegar tres
o quatre tonelades de carbé. En teni-
em pertot arreu, aqui a casa. Llavors,
quan ell encara estava carregat de
carbd, es va aixecar la guerra d’aqui
i tots els ferrers del voltant venien a
casa a ferrar perqué el meu pare era
I’Gnic que tenia carbd, perd, és clar,
es va acabam. La inflacié durant el
conflicte béllic, i un cop va haver
acabat, feia molt complicada la su-
pervivéncia economica de les llars.
«El meu pare comprava el ferro a
dues pessetes, el treballava i el feia
pagar a tres, perd, quan el tornava a
comprar, ja en valia quatre. Va durar
uns anys que amb els diners del tre-



ball no en feiem prou per al materi-
al. Aix0 va durar fins més enlla dels

anys seixanta, quan es va estabilitzar
la cosa», lamenta en Pitu.

Com per a laresta d’infants a qui
el conflicte va enganxar al mig de la
innoceéncia, res semblava tenir la mag-
nitud que realment tenia. «Anavem
a buscar bales. Agafavem les cintes
de les metralladores, hi posaverm una
bala a sota i llavors posavem el car-
tutxo de bala al mig, tres papers i ho
tiravern enlaire. Quan aquests papers
tocaven a terra, picava el pisté i sor-
tia una bala disparada», recorda. No
hi ha memoria que s’haguessin de
lamentar desgracies personals.

Ja en la postguerra, cap a I'any
40, per solucionar la falta de carbd
mineral compraven carbé de rabas-
sa de bruc, carbé vegetal, que tenia
«moltes calories i que es gastava que
era terrible». El seu fill, Jaume, afe-
geix un apunt técnic a 'apreciacié

d’en Josep 1 indica que de les 10.000
calories per quilo del carbé mine-
ral es passa a les 2.000 calories per
quilo del carbé vegetal. Per contra-
restar aquesta pérdua energetica, la
solucié era manxar més a la fornal.
Aquesta accid la solien fer els avis o
les dones asseguts en una cadira al
costat del foc.

Relles i ferradures. Quan en Josep
va comengar a treballar al taller la
feina que feien, basicament per a la
gent del poble, era sobretot de repa-
racié d’eines del camp, d’elaboracié
de relles i de ferrar els animals (ca-
valls, mules i matxos). «A I'hivern
feiem 700 ferradures 1 has de pen-
sar que és diferent la del peu dretde
davant amb la del peu dret de dar-
rere 1 la del peu esquerre de davant
amb la del peu esquerre de darrere.
I aix0 en diverses mides! Si els ani-
mals anaven en carro per carretera,

la ferradura durava un parell de me-
sos, perd si anaven pel camp dura-
va una mica més. A vegades també
els ferravem perque els queien les
ferradures i les perdien. El casc va
creixent com 'ungla d’una persona
1 llavors s’havia de referrar. Es reta-
llava aquell casc dolent 1 es posava
la mateixa ferradura», detalla amb
precisié 1 pacieéncia en Pitu.

Solien anar a buscar el ferro per
treballar a can Puig, al carrer Ciu-
tadans de Girona, en una botigueta
que en Pitu recorda «<amb un rétol
a la paret 1 quatre barres de ferron.
En les époques més dolentes, pero,
I’havien de comprar a Barcelona, es
facturavaamb el tren i ’anaven a re-
collir a I’estacié de Vilamalla. «Una
vegada el pare va anar a Barcelona,
al carrer Carrera, on hi havia un
ferrer que arreglava els cavalls que
venien del moll i portaven diligén-
cies. Li va comprar tres fonelades de
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Poetes de la mar

L'HOME SEMPRE HA SENTIT FASCINACIO PEL CORALL; FER DE CORALLER NO ES FACIL,
PERO LA LLIBERTAT QUE EXPERIMENTA QUI EN FA L’ATRAPA PER SEMPRE

Cristina Vila > Text // Roger Lleixa > FOTOGRAFIA

Ramon Freixa i Jordi Bosch encara
recorden quan, fa uns anys, un fort
temporal de mar els va deixar aban-
donats a la seva sort en el minds-
cul illot d’Alboran, a Almeria. Van
ser vuit dies dificils al costat de mig
centenar de pescadors més. Freixa
1 Bosch cercaven I'or vermell o el
marbre del mar, és a dir, el preuat
corall vermell amb el qual s’elabo-
ren objectes de decoracid i valuoses
peces de joieria. Tots dos sén repu-
tats corallers catalans —actualment
només hi ha deu persones que te-
nen llicéncia en aigiies interiors, és
a dir, al litoral de Catalunya— que
s’han dedicat durant més de trenta
anys a extreure aquest animal, tan
enigmatic com bell, dels fons ma-
rins del Mediterrani.

Lun, acabat de retirar, i I’altre,
encara en actiu, coincideixen que el
millor d’aquest ofici és la llibertat que
els ha proporcionatiles imatges de
gran bellesa que s’eternitzen en
la memoria, perd tampoc obli-
den els moments desagradables
1 la pesca clandestina, que fa
perillar la pervivéncia d’aquest
preuat tresor de la natura. Tots
dos estan convenguts que amb un
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control rigorés i real «el corall —so-
bretot el de la zona de 'Emporda—
no s’acabard mai.»

Ni Freixa ni Bosch van fer-se
corallers per vincles familiars. Du-
rant un cert temps es van dedicar
a la pesca del corall per divertir-se
—«abans els corallers només tenien
carnet esportiu, no professional», re-
corden—, pero certs contratemps en
els seus negocis —I'un tenia un taller
mecanic a Figueres i I'altre vivia del
conreu de la fruita— van portar-los a
fer d’aquella afici6 un ofici de futur.
Aixi, a finals dels anys setanta, primer
Bosch i després Freixa, van aconse-
guir els primers permisos professio-
nals que s’expediren a I’Estat espa-

nyol. «Nosaltres hem viscut I'época
bona, quan hi havia molt de corally,
expliquen.

Un treball quasi artesanal. Tant
Freixa com Bosch representen una
generaci6 de corallers que han tre-
ballat de forma rigorosa. «Al mar,
no li pots tenir por, perd li has de
tenir respecten, reconeix Freixa. El
respecte, de fet, és una constant en
la manera com treballen aquests ho-
mes, quasi amb un estil artesanal.
Com diu Bosch, sén «com poetesy,
uns homes que estimen la mar i les
profunditats i que mai ho malme-
trien. Quan fan una immersié sa-
ben qué busquen: «Quan vam co-
mengar, vam aprendre a agafar les
branques formades perqué era el
que aleshores es pagava. Les pun-
tes no les volia ningg, les haviem de
regalar. Aixo va fer que quan mira-
vem un banc de corall, ens acos-
tuméssim a seleccionar i deixar
la resta. Ara que el corall és més
petit seguim el mateix procésn,
expliquen.
Tal com hi obliga la llei, els
corallers baixen al fons de dos en
dos, tot i que reconeixen que és mi-

Des d’antic, el corall ha
estat un material apreciat
pels joiers.



llor fer-ho tot sol i disposar d’algti a
dalta ’embarcacié que et pugui so-
cérrer. «Quan baixes al fons, t'im-
mergeixes en un medi fosc, on cal
treballar amb llum. A cap de cinc mi-
nuts s’ha generat molta pols i només
et centres en el punt on treballes.
De fet, podries tenir una persona a
cinc metres que s’estigués morint i
no te n’adonaries», explica Freixa.
La seguretat, doncs, és molt impor-
tant, perqué una sola errada pot ser
mortal. «Per salvar un company fas
el que calgui, perod tu t'has de pre-
ocupar de la teva propia seguretaty,
reconeix Bosch, el qual ha viscut la
mort d’un amic a l'aigua.

Les immersions es poden fer
amb ampolles carregades amb aire
pur (nitrogen i oxigen) com fa Frei-
xa, 0 amb heli, com fa Bosch, opcié
que li ha permes baixar fins a 150
metres de profunditat. Cexperiéncia,
dongs, és vital. Cal tenir en comp-
te les lleis de la fisica —la duplicitat
o no dels gasos— tot i que els dos
corallers coincideixen a dir que el
cos s’hi acostuma. «Nosaltres des-
afiem aquestes lleis 1 aixd no es pot
fer sempre», argumenta Freixa, que,
tan sols en una ocasid, reconeix ha-
ver experimentat la narcosi, és a dir,
una sensacié d’euforia i alteraci6 de
la percepcié que viuen molts sub-

marinistes sotmesos a hiperpressio.
Segons Freixa, els corallers I'arriben
a dominar: «Tot i tenir el cap més o
menys clar, sempre controles.»

Després d’extreure el corall, cal
fer correctament la descompressio,
preferentment en una cambra dins
I'embarcacié. Freixa assegura que les
noves generacions confonen la se-
guretat amb mantenir-se més esto-
na en el fons. «Els corallers actuals
confien massa en I'equip de socors
que tenen i no es guarden cap re-
serva d’aire», comenten.

Vuit anys de veda. La campanya de
pesca del corall comenca 'l de maig
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El barriler de ’Escala

ABANS DE L’ARRIBADA DEL PLASTIC, EN SEBASTIA CALLOL, TIANET, FEIA‘CASCOS’, BARRILS,
‘BULLOLES’, TINARS I ALGUNA SEMAL; ARA NOMES EN FA PER LA FESTA DE LA SAL

Lurdes Boix > TEXT I FOTOGRAFIA

En Sebastia Callol i Tolaguera, Tianet,
vanéixer a ’Escala el 23 de setembre
de 1933, a la casa del carrer Canyet
coneguda com can Tianet Xurinyac.
De familia de pescadors per la banda
de pare, 'avi matern era sereno, un
ofici molt corrent en els pobles de
pescadors per la necessitat que tenien
de ser despertats a diferents hores de
la nit segons la pesquera. Al llindar
de la porta deixaven pedres (codols
petits) 1 pals com a senyals de I’hora
en que volien ésser cridats: un pal i
una pedra a cada extrem eren les 12
de la nit; una pedra, la 1 de la ma-
tinada; dues, les 2; i aixi successi-
vament fins a les 5 del mati en qué
ja els despertava el gall o la primera
llum de l'alba. En Tianet en té un
record especial: «Quan érem pillets,
les nits del dissabte que les mares
ens deixaven sortir, ens dedicavem
a canviar les pedres perque el sereno
s’equivoqués amb I’hora. Més d’'un
s’empipava, per0 ells també ho ha-
vien fet de petits.»

Va anar poc a I'escola perque «a
I'#¢poca de la miseria, del 39 al 43, tots
haviem d’anar a espigolar.

Els amos dels camps
ja ho deixaven fer,
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tot i que algun ens tirava firos per es-
pantar. Ho espigolavem tot: pinyes,
figues, raim quan ja s’havia collit i
també arrds perque aixis portavem
un plat a taula. Separavem el gra de
la pellofa amb un rajol a terra o po-
savemn l'arros dins d’un test i feiem
pujar i baixar un pal amb un pot de
llauna ple de forats a la punta, aixis
en feiem més avia. Tres anys abans
que el pare es morfs, com que tenia
molt de dolor, el vaig anar a ajudar
en mar perque el seu jornal pogués
arribar a casa». En Tianet es va casar
amb la Francisca Callol 1 Bonal tot 1
'oposicié del capella perqué tenien
el mateix cognom (a ’Escala, Callol
és molt estes). Ella treballava a la fa-
brica: esganyava i salava anxoves i tam-
bé feia sardines passades pel brou i
arengades. La Francisca recorda com
era de pesat embarrilar, sobretot quan
s’havien de posar les anxoves al fons
del barril.

Escabusseresi tracanets. A 'Esca-
la hi havia dos boters i barrilers: en
Pere Paltré i en Ramon Burecet, el
Noi Boter, que subministra-

ven els recipients per a
la conservacio de les

anxoves 1 les sardines en sal (barrils i
cascos) 1 per al vi (botes 1 semals). Les
grans captures de peix blau genera-
ren una important inddstria de salag,
documentadaja des del segle XVIII,
que ha perdurat fins a I'actualitat amb
vuit salins o fabriques de salaé. Cada
fabrica tenia deu o quinze dones fi-
xes. Quan venia el fort de 'anxova,
hi anaven les escabusseres a fer hores.
En Tianet fa memoria i compta quin-
ze salins, 1, d’aquests, n’hi havia deu
que també salaven sardina. A més «hi
havia families que salaven anxova en
pasteres petites per als tracanets, que
anaven a vendre als masos 1 pobles
del voltant o a canviar peix per altres
aliments. Una vegada la mare de la
meva dona va anar fins a Cadaqués
a peu carregada d’anxova i va tornar
carregada d’oli.»

Fem petar la xerrada al garatge
de la casa, on hi ha muntat una mica
de taller per fer barrilets i bulloles en
miniatura per als seus néts, que sén
la seva déria. En Tianet va deixar de
ter de barriler ala década dels seixan-
ta, quan el turisme 1 la construccié
varen anar substituint els oficis tra-
dicionals, pero, una vegada a 'any,
per la Festa de la Sal, quan el poble



de I'Escala rememora els seus ori-
gens mariners i saladors amb Darri-
bada dels vaixells carregats de sal ala
platja, el vell barriler encara ensenya
aquest antic ofici.

«Quan el pare es va morir, la mare
va sentir a la fabrica d’anxoves que
buscaven un vailet per fer d’aprenent

de barriler i vaig comengar a treballar
acan Peret Paltré 1 Artigas I'any 1944,
aledatd’11 anys. Els dos primers anys
no guanyava ni cinc. Jo em cuidava
de netejar el taller 1 penjar totes les
cines. Treballava cada dia i només feia
testa el diumenge a la tarda. Quan en
Peret me dava un tall de pa, jo ja sabia

En Tianet, col-laborant a la Festa
de la Sal, que se celebra cada any

a I’Escala.
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que m’havia de quedar més hores.
Al cap de dos anys, me varen pagar
5 duros a la setmana, perd com que
he estat molt tossut tota la vida, al
cap de poc ja feia la pila de cascos que
feia un oficial i, llavors, ja em varen
pagar 100 pessetes. Hi treballavem
cinc homes: en Peret, el seu gendre,
en Marcello, que era molt fi clavant
els cescles, en Pere Mataporcs ijo. Era
un treball molt dur perque has d’es-
tar deu o dotze hores amorrata terra.
Només feiem cascos, barrils 1 alguna
semal, de botes només n’arreglavem
alguna de tant en tant. També feiem
bulloles, per deixar el peix en remull, 1
tinars de fusta, que era una béta ser-
rada pel mig. Pero de barrils i cascos, a
milers: podiem arribar a fer 300 cascos
150 barrils en una setmana.»

Els cescles. I continua: <Tot primer
anava a posar els cescles en remull al
magatzem, que era en un altre carrer,
on hi havia un pou i un tinar d’obra.
Paigua s’havia de canviar molt sovint
durant tot el dia, perque feia molta
pudor, perd aixis quedaven més ma-
nejables. Estenia els cescles al carrer i
els havia d’entrar a la nit. Quan eren
eixuts, els portava en un carretd fins
al taller. A la tardor, apilonava la fus-
ta dels barrils davant del taller, a sol i
serena, amb pedres a sobre perqué la
tramuntana no se 'emportés, perque
fos a punt per treballar a hivern.
»La fusta de casco era de pi ordina-
r1; la compravem a la serradora dels
germans Ramonet, a Camallera. La
dels cescles era de brots de castanyer
bord i la dels barrils, de castanyer
de llei. En Peret feia la comanda i
el transportista ho portava de San-
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El millor pa del mon

EN PERE DONAT ES UN FORNER JUBILAT DE PALAU-SAVERDERA QUE ENS OBRE LES
PORTES DE L'OBRADOR [ VA PER FEINA: FARINA, AIGUA, SAL I LLEVAT: NO HI HA SECRETS

Ignasi Aragay > TexT // Joan Juanola > FOTOGRAFIA

Sén dos quarts de cinc del mati. El
carrer Major de Palau-saverdera és
desert, només els fanals projecten una
pallida llum ataronjada damunt 'em-
pedrat. La piuladissa d’ocells sona es-
morteida. A mig trajecte, sento un au-
tomobil que puja: deuen ser en David
Pujol, de Pau, i el seu amic fotograf,
Joan Juanola. El cotxe s’atura al meu
costat, la finestreta s’abaixa. «<Bon dia
i... bona horal». El trangol de matinar
té aquestes coses, esmussa |’esperit,
afina el bon humor. Cal véncer la
mandra. Quan entrem a 'antic forn
del poble, tancat des de fa vuit anys,
en Pere Donat Ymbert ja ha pastat la
massa. Ens ho hem perdut. Es veu
que s’ha llevat a les tres i que ha anat
avangant feina. La pastera demana poc
més d’una hora per anar fentidesfent
espesses bombolles que donen aire a
la massa, 'oxigenen. Abans, quan al
poble no hi arribava l'electricitat, el
seu avi, Pere Donat Cortada, pastava
ama. Ep, «el primer motor que hiva
haver a Palau el va instal‘lar ell.»
Encara que estigui jubilat —té 73
anys—, en Pere segueix fidel als hora-
ris d’un negoci familiar que, quan ell
va plegar el 2001, faltava un any per-
que fos centenari. Tres generacions
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treballant de matinada. Els dissabtes,
dinou hores per fer quatre fornades:
400 quilos de croissants, ensaimades,
coques, llonguets 1 un gavadal de bar-
res. No ens fa cap retret pel retard, ja
s’ho deviaimaginar. La seva hospitalitat
ésausterai cilida alhora, i m’imagino
que d’aqui a unes hores el pa, acabat
de sortir del forn, tindra les mateixes
qualitats: una crosta forta, cruixent, i
una agraida tendresa interior.

Del blat a les imatges. Farina, ai-
gua, llevatisal. No hi ha més secrets.
O potser si? Ja ho veurem. De mo-
ment, aquests s6n els quatre ingre-
dients que han entrat en joc, en el
joc mil‘lenari de fer pa, 'aliment que
durant segles ha estat font de vida a
la Mediterrania. Som a 'extrem oc-
cidental d’aquest mar, en un insigni-
ficant racé de mén, en un pais que
no existeix, en un poble impossible
que jano vol ser poble, assistint a un
ritual antic i universal, més vell que la
historia dels llibres. I de sobte m’ado-
no que avui dia podriem viure sense
pa, que potser la historia tal com ens
I’han explicat ja ha tocat a la seva fi.
Realment podriem? Ni tan sols goso
preguntar-ho. A en Pere li sonaria a

heretgia o a barrabassada. El televi-
sor de la rebotiga emet sorolls indes-
xifrables. Avui podriem viure sense
televisor? Quin aliment necessitem
més, el blat o les imatges?

En Pere duu cofat a la testa pela-
da el tradicional barret de forner, una
pega de roba blanca tocada de groc
pel pas del temps, com una barqueta
humil ancorada a port. Molts dies 'he
vist passejar pel poble amb aquesta
indumentaria que ja forma part in-
dissociable del seu cos. Aquest any la
primavera és fredais’allarga, ha nevat
al’Albera, de manera que el barret no
és sobrer, no hi perlegen gotetes de
suor. Les mans no les té fredes, les
té enfeinades. Eixutes i enfarinades,
van convertint la pasta en peces ro-
dones, cadascuna de 1.240 grams. Ho
certifica el pes de plom que té a I'al-
tre costat de la balanga. Quan surtin
del forn faran poc menys d’un quilo,
la resta és 'aigua que s’haura evapo-
rat. A la pastera n’hi caben 140, de
quilos, pero avui només en fem 50 1
escaig, incloses dues coques, una de
dol¢a (que després ruixara d’anfs) i
una de salada.

«Quan la pasta s’afluixi, faré les
barres. Amb els pans rodons perdia



espai dins del forny. Col'locara les bar-
res a laimponent calaixera, un moble
amb rodes que belluga en funcié de
les necessitats de cada moment. Ara

I’ha situat entre la pastera i la taula
on va donant la primera forma als
pans, tot a tocar del forn, que, a me-
sura que passa I'estona, s’apropa al
punt de calor necessari: 150 graus
centigrads que certificard el piro-
metre. Fa uns quants dies que I'ha
posat en marxa perqué cal que I'es-
calfor sigui homogenia, que arribi a
tot arreu de la subtil i ampla volta
de rajoles, bastida amb 6.000 totxos.
Una petita joia d’arquitectura popu-
lar, de quatre per quatre metres. Ja us
podeu imaginar la llargiria de la pala
de fusta que penja del sostre i amb
la qual en Pere manipulara les barres
un cop s’estiguin coent.

Es un forn de gasoil que consu-
meix uns vint litres per fornada. El
va fer construir el seu pare, en Rafael,
mortals 95 anys. El de 'avi anavaamb
llenya. Perd que ningt no es decebi

per aix0 del gasoil. En aquest punt, en
Pere és taxatiu: «La llenya no aporta
res al pa, quan hi poses el pa, el foc
ja és foran. La marca que figura a la
tampa és Joan Ferré Matheu SA. El
lema: «Perfectan. Moltbé. La perfeccid,
el rigor metddic, regnen enmig d’un
desordre que només és aparent. Es la
sensaci6 de sempre quan entres en un
taller, sigui d’un ferrer, d’un fuster o
d’un mecanic de cotxes. Tot té una
rad de ser, una funcid. Si en Pere va
escampant farina damunt les barres
crues, damunt el sac que ha estés al
fons dels calaixos, a la pala d'enfornar,
st ho va fent maquinalment, com qui
déna veces a les gallines, no és per
cap caprici, no. Es que la pasta «no
te la trauries de les mans, dels dits,
és enganxifosa». I aix{, de cop, com
qui no diu res, ens amolla un altre
secret: «No I'estrenyis, no I'estrenyis,
la pasta. Jo, ben suau.»

Un mén petit i infinit. Ara que la
pastaja ha afluixat, converteix les pe-
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ces rodones en barres i les dipo-
sita amorosament als calaixos,
cadascuna separada de les veines
per un replec de sac. No es po-
den tocar perqueé s’enganxarien.
Només en separa un boci que
guardara al congelador perque
li surti el llevat per a la proxi-
ma fornada. Perd, atencid, «si
hi poses massa llevat, fa venir
agren. Loperacié de posar les
barres al calaix és lenta, metd-
dica. Cada barra és un fillet, to-
tes s6n iguals 1 totes diferents.
Aquest és un moén tan petit
com infinit.

En Pere és tan metddicamb
el pa com amb el seu cos. Quan el
bon temps arriba, cada mati, a quarts
de vuit, va cap a les platges de Ro-
ses 1 fa una horeta de natacié al mar
1 camina per la sorra. Els olivars sén
la seva altra aficié. T¢ divuit vessa-
nes d’oliveres. En tenia una tercera,
d’aficié: treure a passejar el Ford Tau-
nus amb el qual va tornar dels anys
d’emigrant a Alemanya, on va viure
vuit anys, del 1962 al 1970. Encara
riu quan recorda el seu retorn tri-
omfal amb l'auto. «Aqui només hi
havia esclops 1 espardenyes!». Tam-
bé hi va fer de forner, alli dalt. I, és
clar, hivaaprendre I'alemany. «El sa-
ber no ocupa lloc, 0i? Quan veig tots
aquests que vénen de fora i no apre-
nen ni catali...»

Tot és a punt. Només cal esperar.
Mentre el forn va pujant de tempe-
ratura, les barres, tancades a la calai-
xera, experimenten la fermentacid.
La calaixera guarda lescalfor i aju-
da que el procés avanci a bon ritme.
«Cimportant és la forma de pastar i
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‘Remendar xerxes’

LA PAQUITA ESPARONER, DEL PORT DE LA SELVA, JA NO'‘REMENDA XERXES".
AQUESTA IMATGE DE POSTAL ANTIGA LATENIM, PERO, ENCARA BEN VIVA

Montserrat Batllosera > Text / Joan Juanola > FOTOGRAFIA

El Port de la Selva, després de la
guerra, era un poble petit que vivia
del mar i de la terra. De la terra, en
treia oli 1 vi. Del mar, peix. Els ho-
mes eren pescadors 1 treballaven la
vinya i l'olivar. Les dones feien les
feines de casa i, sovint, s’ocupaven
d’aquells oficis mariners que la tra-
dici6 els havia assignat, com ara salar
peix o remendar xerxes.

Paquita Esparoner és una de les
dones del poble que ha dedicat la seva
vida a refer xarxes malmeses. La Pa-
quitavanéixer al Port de la Selva I'any
1937. Era fillad’un guardia d’assalt de
la Republica que va haver de passar a
Franga durant la guerra i que, tornat
a Catalunya, es va instal‘lar al Port,
d’on provenia la familia.

En aquells anys de la postguer-
ra, les noies com la Paquita comen-
gaven a treballar d’aprenentes, sense
sou; quan havien aprés a fer les fei-
nes més basiques passaven a cobrar
mig jornal i, quan es convertien en
remendadores de debo, cobraven el
jornal sencer.

Les xarxes els arribaven a les mans
o bé estitlades, és a dir, esqueixades, o
bé foradades. Quan el forat era molt
gros, I'apedagaven. El pedag es feia
amb trossos de xarxa quadrats, que
podien amidar fins a cinc o sis metres

per banda. En aquest cas, 'enganxa-
ven al'armadora. Per fer aquests peda-
¢os, les remendadores havien de tenir
sempre xarxa de reserva.

Segons el tipus de peix que es vo-

lia capturar s’utilitzava una xarxa de
malla més grossa o més petita. Fins
fa uns anys, les xarxes eren fetes de
canem o de cotd. Per aix0 es tren-
caven sovint 1 s’havien de remendar.
Actualment sén de monofil o nild i ja
no s’arreglen. Quan es trenquen es
llencen i se’n compren de noves.

En Miquel és el maritde la Paquita

iens explica que, abans, totes les cases
del poble tenien sardinal, un sistema
de pescaaladeriva. En el sardinal, la
xarxa es collocava verticalment dins
el mar per tal que els peixos s’hi en-
ganxessin en passar. No tocava a terra
1 hauria tingut pocs desperfectes si les
costes del cap de Creus no haguessin
estat poblades de dofins.

Els dofins malmenaven les xar-
xes en arrencar-ne la sardina que
hi havia quedat atrapada. Quan els
pescadors tornaven a port maleint
aquests mamifers tan destralers,
les remendadores els esperaven amb
la resposta als llavis: «que Déu els
hi conservi el morron... Havien de
mantenir la feina!

Arribats a la cala, després del
sardinal, els pescadors estiraven
el llagut fora de l'aigua i estenien
un tendal on feien caure el peix.

En Miquel Puignau i la Paquita
Esparoner repassant fotos
antigues d’un album.



Aleshores, les families s’acostaven a
la platja a desmallar-lo. «Era bonic
de veure tant de peix de la mateixa
mida, i tant que brillaval», diu la Pa-
quita. Aquell moment es convertia
en una festa. Es feia una feixina amb
rodoltes, les tories de la vinya, se sa-
laven les sardines 1, sense netejar, es
cofen. Acompanyades amb una mica
de pa i un bon porré de vi, podien
servir tant per esmorzar com per di-
nar, depenent de I’hora.

En Miquel i la Paquita recor-
den aquells anys en que, al poble,
hi estiuejaven els ‘culs blancs’, és a
dir, la gent de ciutat, adinerada, que
es distingia dels veins perque vestia
pantalons clars i es divertia veient el
trafec de la gent. Aquells anys en que
Josep Maria de Sagarra va immorta-
litzar la duresa de la vida marinera
convertint Luard, un dels mariners
amb qui en Miquel havia sortit a
pescar sovint, en personatge de les
seves obres: «Luard és una pell so-
carrimada /i és una llengua que no

tasta gras». Ser pescador, en aquells

moments, volia dir ser pobre.

Tintar les xarxes. Quan les barques
es feien a la mar, a I'época en qué les
xarxes eren de cotd o de canem, els
pescadors havien de mantenir-les en
bones condicions. Per aixo era ba-
sic tintar-les amb regularitat: el tint
n’augmentava la consisténcia.

Al Portde la Selva, el local per te-
nyir les xarxes pertanyia al Posit de
Pescadors. Alla, en unes peroles, es
teia bullir aigua amb escorxa de pi
durant set o vuit hores. Per fer bullir
l'aigua s’utilitzava llenya de llaguts
vells que, «com que era encritanada,
feia un foc blau que aguantava molt»,
diu en Miquel.

Amb les casses es feia anar el suc
des de les peroles fins a un pou on
cabien mil litres d’aigua. Després s’hi
posava laxarxa en remull, durant unes
dues horesi es buidava. Acabat aquest
procés, les xarxes s’havien d’assecar,
si no s’haurien podrit.

En Miquel i la Paquita dalt la
barca, amarrada al moll del
Port de la Selva.

Quan la lluna feia el ple, no se
sortia a pescar 1 s’aprofitava la nit per
tenyir les xarxes. Els pescadors cobra-
ven cinc duros de jornal i passaven la
nit al local. Es veu que hi havia cua.
Tothom es tenyia les seves xarxes,
una vegada al mes. Les més utilitza-
des s’havien de tintar més sovint: «la
teranyina i 'art, més que les altres,
perque sortien cada dia, els sardinals
menys, perqué sortien menys.»

ElPortde la Selva és I'tnic port del
golf de Lle6 que mira al nord i aixo fa
que estigui sotmes a les inclemeéncies
del temps. Segons en Miquel, «fa uns
anys els llevants eren més sovintejats
que ara» i privaven que els pescadors,
molts dies, poguessin fer-se a la mar.
Per aixd havien de treballar la terra.
La vida de la gent del Port ha estat
sempre a merce de la gropada, a qui
la saviesa popular ha convertit en un
alt carrec militar al qual es deu obe-
diéncia cega. Perqué, com és ben sa-
but, al Port de la Selva, «lavedala fa
el general blanc» ¢
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de Figueres.

ANY:1927-1928 CA.
AUTOR: JOAN CORNEY MIR
PROCEDENCIA: ARXIU COMARCAL ALT EMPORDA



PATRIMONI

PATRIMONI ETNOLOGIA
Els antics cellers empordanesos [ pag. 82-83 1

EDUARD PUIG VAYREDA [Figueres, 1942. Enoleg]

PATRIMONI ARQUITECTURA
L’adoberia Bassols [ pag.84-85 1

JAUME SANTALO [Figueres, 1970. Historiador i gestor cultural]

PATRIMONI ARQUITECTURA
Sant Quirze de Colera [ pag.86-871

ANNA ALBO [Figueres, 1967. Arquitecta especialitzada en patrimoni]

PATRIMONI ARQUEOLOGIA
La vil-la de la Font del Vilar [ pag.88-891

JOAQUIM TREMOLEDA [Lladé, 1962. Historiador]. PERE CASTANYER [Sant Privat d’en Bas, 1961. Arquedleg]

PATRIMONI ARQUEOLOGIA
La descoberta de Santa Creu [ pag.90-911

MONTSERRAT MATARO [Vic, 1959. Arquedlogal
IMMA OLLICH [Vic, 1951. Arquedlogal
ANNA M. PUIG [Figueres, 1963. Arquedlogal

PATRIMONI HISTORIA
Les Roques del Tit [ pag. 92-931

MARISA ROIG [Sant Pere Pescador, 1963. Historiadora i arxivera]

PATRIMONI NISSAGUES
Els germans Xirau-Palau [ pag. 94-95 1

ENRIC PUJOL [Figueres, 1960. Historiador i periodista]

PATRIMONI FAUNA
Els rantells d’estiu [ pag. 9697 1

EDUARD MARQUES [Tivissa, 1957. Entomoleg]

PATRIMONI FAUNA
El cranc de riu autocton [pag.98-991

LLUTS BENEJAM [Figueres, 1980. Bidleg]

Detall de la facana del
monestir de Sant Quirze de
Colera // FOTO: David Pujol.

ALBERES 1

81



ALBERES 1

PATRIM 0 NI ETNOLOGIA /I Eduard Puig Vayreda > TEXT

Els antics cellers empordanesos

Els pobles de Pont de Molins, Espolla i Vilajuiga, entre d’altres, conserven antics cellers
que formen part del patrimoni industrial de la comarca altempordanesa

Toti que tradicionalment I'arqueologia
industrial —concepte encunyat pel bri-
tanic Michael Rix— tendeix a englobar
construccions, métodes 1 maquiniria
utilitzats en processos industrials clas-
sics, o sigui activitats classificades com
de sector secundari, els cellers formen
part del patrimoni industrial. Les in-
dustries agraries —cellers, molins, trulls
d’oli...— sén d’adscripcié no sabem si
discutible, perd en tot cas si que discutida,
per tractar-se de processos molt antics,
anteriorsala revoluci6 industrial. Encara
més en el cas d’alguns d’aquests cellers
enels quals I'utillatge, la maquinariailes
instal-lacions originals han desaparegut
totalment o parcialment, en ocasions
substituits per tecnologia actual.

En qualsevol cas, un dels objectius
de la conservacié d’aquest patrimoni
industrial és mostrar 'evolucié de la

tecnologia en processos de transformacié

de productes agraris, en aquest cas del
raim de vinificacié. A manca d’altres
vestigis materials, 'estudi d’edificis pot
ajudar a comprendre quin ha estat el
desenvolupament técnic 1 social del
sector vitivinicola a 'Emporda.

Els cellers familiars. Des d’antic,
’elaboracié del vi es feia de forma
individual a les cases o masos dels
mateixos viticultors, normalment en
instal-lacions molt senzilles, com en
deixen constancia molts inventaris de
béns en els quals figuren els elements
basics per elaborar i conservar el vi.

Aquells cellers tradicionals estaven
situats en semisoterranis o a la planta baixa
de les cases, coberts amb volta de pedra,
que es presenta en forma de sardinell
a la romana, sobre encofrat de terra i
canyis, com ho demostren les estries
que es veuen en molts sostres d’aques-
tes dependeéncies. En alguns cellers
encara es conserven, en desus, les
tines, pega central de la instal-lacid,
diposit d’obra generalment revestit
de cairons o rajola de Valéncia. En
aquestes tines era on el most bullia,
com es deia, o sigui on tenia lloc
la fermentacid.

Acabat el procés, que sovint
s’allargava setmanes, el vi de raig
es trascolava a les bétes i la brisa
—el residu solid— es premsava o bé
amb premsa manual de propietat
o bé s’esperava una de les prem-

ses mobils que recorrien el pais

Premsa mobhil en un carrer de
Llanca // PROCEDENCIA: Arxiu
Eduard Puig Vayreda.

fent aquest servei als vinyaters que no
disposaven de premsa propia.

Avui, encara que en dests, queden
a ’'Emporda bons exemples de vells
cellers particulars, com els que s’han
descrit, 1 dels quals caldria fer un in-
ventari rigoros.

Els cellers cooperatius.Entre d’altres
circumstancies socials i econdmiques, la
complexitat del procés d’elaboracid i les
dificultats de conservaci del vi foren els
factors que impulsaren la creaci6 de ce-
llers cooperatius per al'elaboracié ivenda
en comu. La Llei de Sindicats Agricoles
de 1906, la creaci6 de la Federaci6 de
Sindicats de 'Emporda i, al'any 1917,
del Servei de Construccions Agraries
de la Mancomunitat de Catalunya,
foren el marc idoni per materialitzar
aquella aspiracié de molts viticultors
empordanesos.

El primer celler cooperatiu propi-
ament dit —no un local per guardar-hi
vi—fou el d’Espolla, impulsat per la seccié
de vinificaci6 del sindicat constituida
¢l 1930. Inspiradors del projecte foren
Francesc Mascort, Carles Jorda i el mar-
ques de Camps, que cedi els terrenys
per aledifici. El projecte fou encarregat
alarquitecte figuerenc Pelai Martinez,
el qual dissenya un celler inspiraten els
cellers tarragonins de César Martinell
(1888-1973), d’un estil modernista de
transicié —pedra, obra vista, grans arcades
de totxo massis—, amb I’assessorament

enologic d’Isidre Campllonch i Claudi



Oliveres, dels serveis tecnics de la Man-

comunitat. Les tines de ciment armat,
encara avui existents, foren construides
per la casa Catterini & Fils, de Besiers,
mentre que lamaquinaria inicial s’adquiri
a la casa Blanchere, d’Algeria, perqueé
fou la que millors condicions oferi.

Elnou celler s'inauguri el novembre
de 1931 i avui en dia segueix en ple
funcionament. Tot1ique posteriorment
s’hivan fer obres d’ampliacié i reforma,
I’estructura inicial i els dip0sits estan
intactes 1 resta una petita part (barres i
politges) de la maquinaria inicial.

El novembre de 1934 es creava a
Pont de Molins, igualment impulsat
per Mascort 1 Jorda, el Sindicat Agri-
cola Ricardell, de caracter interlocal.
El projecte de celler fou també obra de
Pelai Martinez, amb una construccio,
ara de caracter noucentista, de fagana
blanca i mediterrania, interior diafan i
grans encavallades de ciment, encofrades
sobre el mateix terreny.

El celler entra en funcionament
I'any 1936, que no era el millor any

per engegar una inddstria ja que la
situacié del pafs va provocar 'anul-
lacié d’alguns subministraments de
maquinaria. Aquest celler cooperatiu
ha deixat de fer la seva funci6é com a
tal, resta tancat i s’ha derruit el bloc
de tines inicials i presumiblement han
desaparegut la maquinaria i les instal-
lacions. No seria una mala ubicacié per
a un museu del vi empordangs, si es
trobés material per omplir-lo.

A la mateixa ¢poca (1920), el
gran arquitecte dels cellers catalans,
el vallenc César Martinell, projectd un
celler per al poble de Palau-saverdera,
mai realitzat, i també un estudi previ
—no arrib a projecte— d’un celler per
al poble de Pau. Ni I'un ni l'altre no
s’arribaren a construir malauradament
per a la comarca, ja que del geni de
Martinell calia esperar obres de gran
categoria, com les denominades ‘ca-
tedrals del vi’.

La fassina de Vilajuiga. El que
s que va fer Martinell fou

el projecte, encarrec de la Mancomunitat
de Catalunya, de la fabrica cooperativa
d’alcohol (fassina) de Vilajuiga pera la
Federaci6 de Sindicats de 'Emporda.
Aquest edifici inacabat 1 molt refor-
mat, que avui estd encara dempeus tot
1 que inactiu, es pot considerar una
obra menor d’aquell gran arquitecte.
Segueix Iestética exterior intermédia
entre el modernisme i el noucentisme
sense les clares referéncies gaudinia-
nes que Martinell presenta en la seva
quasit totalitat de grans construccions
agraries. Segons alguns professionals,
el més destacable és la construccié amb
volta catalana vertical en els diposits de
brisa subterranis, distribuits en reticula
quadrangular amb la concavitat de la
volta cap a l'interior.

Temem que el temps d’inactivitat
d’aquesta instal-laci6 hagi malmes de
forma irreversible algunes de les parts
més significatives de la construccid,
per a la qual caldria trobar un as que
la preservés d’una degradacié
més gran &
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A PEU SEGUINT EL CURS DE LA MUGA

Un patrimoni sota l'aigua

A L'INTERIOR DEL PANTA DE BOADELLA-DARNIUS S’AMAGA UN ESPECTACULAR CONJUNT
DE RUINES, ACCESSIBLE NOMES QUAN EL NIVELL DE L’AIGUA ES MOLT BAIX

Santi Puig > TEXT I FOTOGRAFIA

Amesura que laMugail’Arnera om-
plien I'embassament, desapareixia un
moén que emergeix quan laigua del
panti recula, un espai suggeridor i
que ens transporta a un altre temps.
Per mirar d’arribar-hi sortirem de
Sant Lloreng de la Muga travessant
el pont Vell, al final del carrer del
mateix nom, a l'entrada del poble.
Aquest pont és una construccié me-
dieval, de tres arcades 1 dues pilastres
fermes sobre la roca. Al costat hi ha
la modesta capella de Sant Andreu,
bastida al segle XVII per iniciativa
d’un negociant de Sant Llorenc i que
ara fa de magatzem del cementiri.
Panirem deixant a 'esquerra, fins

La foneria reial i I'ermita
de Sant Sebastia.

108

al final del camp de futbol, on gira-
rem, també a lesquerra, per creuar
la carretera de Figueres.

Seguirem el cami de I'altra banda.
Passat el mas Serradell hi ha una pista
a la dreta, que ignorarem 1 que ens
duria a la presa (si agaféssim aquest
cami, al cap d’uns quatre quildome-
tres, a prop del mas Perafita, podri-
em observar des d’una posicié en-
lairada el conjunt de les ruines de la
zona de Sant Sebastia). Després de
Cua-roig veurem a l'altra banda de
la Muga un binquer de 'anomena-
da Linia P, construida després de la
Guerra Civil per impedir una hipo-
tetica invasié des del nord.

El cami ressegueix un penya-
segat, fins que penetra en l'area
inundable de ’embassament. La
construccié d’aquesta gran infra-
estructura hidraulica, a la década
dels seixanta del segle passat, pro-
duf una radical transformacié del
territori 1 del paisatge, 1 genera be-
neficis indiscutibles per a la plana i
el litoral, pagant el preu de destru-
ir un petit mén agricola i ramader:
s’inundaren masos, ponts, vinyes,
olivars, horts, prats, fonts, explota-
cions mineres, molins fariners (un
d’aquests funcionava com a central
hidroelectrica. Ara hi ha submer-
gides les restes de les instal-lacions
que permeteren I'arribada de I'elec-
tricitat a ’Alt Emporda al final del
XIX), 'ermita de Sant Sebastia, cor-
rals, camins 1 la Reial Foneria, jus-
tament on ens dirigim.

El pont de Riambau. Ens man-
tindrem al marge dret de la Muga,
pel cami tragat al costat del riu, fins
que arribem al pont de Riambau,
que fou parcialment destruit al fi-
nal del segle XVIII, en els combats
per la possessié de la foneria durant
la Guerra Gran entre la monarquia
hispanica i la Franga revolucionaria
(1793-1795), 1 que va ser reconstru-
it posteriorment. Creuem el pont,
1 de seguida, girem a la dreta. Aviat
ens apareixeran les escasses restes de
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SORTIDA I ARRIBADA Sant Lloreng de la Muga (Alt Emporda)

DISTANCIA DEL RECORREGUT Aproximadament 11,5 km

TEMPS DEL RECORREGUT 3 hores

DIFICULTAT Escassa

ELEMENTS D’INTERES Sant Llorenc de la Muga, pont de Riambau, ermita i
Reial Foneria militar de Sant Sebastia, embhassament de Boadella-Darnius,

penya-segats de la Muga

UNA EPOCA PER FER-LO Qualsevol moment en qué hi hagi un nivell molt baix
de I'aigua a ’embhassament de Boadella-Darnius

can Croc i d’una rajoleria i un forn
de calcinacid, instal-lacions secun-
daries de la foneria.

La Reial Foneria i I'ermita de Sant
Sebastia. Arribarem a un punt on
I’antic cami a Darnius, interrom-
put per la construccié del panta,
ressegueix al pendent de la mun-
tanya, protegit del riu per un mur
atalussat. En aquest indret hi havia
la captaci6 d’aigua per a la maqui-
naria hidraulica de la foneria, amb
una resclosa 1 murs que duien lai-
gua a un canal.

Poc més endavant, s’observen I'er-
mita de Sant Sebastia i construcci-
ons auxiliars de la Real Fundicién de

Hierro Colado de San Sebastidn de la
Muga, activa de 1768 a 1794, com
els murs d’uns magatzems militars,
darrere dels quals hi ha els grans edi-
ficis residencials. A la part posterior
donaven al riu i, a davant, tenien una
plaga i un pou, a més de les instal-
lacions de produccié de la foneria,
destruides per les tropes franceses
del general Augereau seguint les
ordres del Gran Comite¢ de Salut
Publica de Paris, quan es van reti-
rar durant la Guerra Gran. Aqui hi
havia el mas de can Palomeres Nou.
Aigiies avall, just abans de la Muga
Torta, on el riu es cargola, vigilat per
la penya de Rocacorba, encara po-
den emergir més restes del que era
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una auténtica ciutat indus-
trial que produia muni-
cions de guerra, amb
sistemes hidraulics
d’injeccié d’aire per
aconseguir la tem-
peratura de fusid,
el primer alt forn
de carbé vegetal de
Catalunya.
Lermita de Sant
Sebastia, d’una nau i
absis semicircular, té la
volta 1 el campanar enfon-
sats, 1 va tornar a ser beneida el
1609 perque el seu ermita havia estat
assassinat a 'interior. Quan es cons-
truf la foneria, que prengué el nom
de 'ermita, esdevingué la parroquia
del seu personal. A prop 1 més en-
lairades, es veuen les pedres de can
Palomeres Vell; a la vora hi havia la
font del Rei, que subministrava ai-
gua a la gent de la foneria.

Els penya-segats de la Muga i Sant
Llorenc. Per tornar, podem optar per
desfer el cami recorregut o bé per girar
amadreta abans de can Croc pel pla
de can Gener. Abans del mas, tom-
bem a 'esquerra i després a la dreta,
per la solana de Riambau, fins a una
pista forestal pavimentada. Girant a
I'esquerra, arribarem a Sant Lloreng,
travessant el Rimal i resseguint els
contraforts de la serra de Sant Jordi,
amb ’Espai d’Interes Natural dels
penya-segats de la Muga.

Finalment, haurem de recérrer els
carrers 1 les places de Sant Llorencg,
amb muralles, torres i portals sota la
vigilancia d’una gran torre de guaita;
una bona fi a la sortida 4

Edificis residencials de la foneria
i can Palomeres Nou.
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La col-leccio «Guies de Patrimoni Locals
presenta una visio panoramica dels recursos
naturals | culturals de les terres gironines |
posa a l'abast del lector els trets identificadors
| les peculiaritats de la vida local: el medi
natural, la historia, l'activitat economica,
l'etnologia, Yar, larquitectura, la societat |

la cultura popular.
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